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1 Bedienungsanleitung

2 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kdnnen. Sachgerechte
Behandlung und Pflege wirken sich positv auf seine Lebensdauer aus.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

2.1Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Vakuumierers (hachfolgend als Gerat
bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fir die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemafRen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der: * Inbetriebnahme, < Bedienung,

» Storungsbehebung und/oder * Reinigung des Gerates beauftragt ist.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerét an
Nachbesitzer weiter.

2.2Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fihrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit dem Gerat
erleichtern.
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2.3 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspruche hergeleitet werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur
Schaden aufgrund: * Nichtbeachtung der Anleitung

e Nicht bestimmungsgemaéalRer Verwendung * Unsachgemalder Reparaturen
e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates
e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir ilbernehmen
keine Haftung fiur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

2.4Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor, ebenso inhaltliche
und technische Anderungen.

3 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise flir den Umgang mit dem
Gerat.

Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaéaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fihren.

3.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum
Vakuumieren und Verschweil3en von Beuteln und Vakuum-Behéltern bestimmit.

Eine andere oder darlber hinaus gehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemar.
AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemalle Verwendung!

Von dem Geréat kdnnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen.

Das Risiko tragt allein der Betreiber.
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3.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fur einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Geréat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht in Betrieb.

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Steckers,
mussen diese durch den Hersteller oder dessen
Servicebeauftragten ersetzt werden, um Gefahren
vorzubeugen.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemaéale Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.
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HINWEIS

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erfillen
werden.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

» Ziehen Sie nicht an der Anschlussleitung und tragen Sie das
Gerat nicht an der Anschlussleitung.

» Das Geréat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten
tauchen und nicht in die Splulmaschine geben.

» Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schliel3en,
nicht verriegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen
und die Funktion des Gerates nicht beeintrachtigt wird.

3.3 Gefahrenquellen

3.3.1 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Der Schweil3balken des Gerates wird sehr heils.

Beachten Sie bitte folgenden Sicherheitshinweis, um sich
und andere nicht zu verbrennen:

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, berihren Sie
den Schweil3balken niemals unmittelbar nach dem
Schweil3vorgang.

3.3.2 Brandgefahr

AWARNUNG

Bei nicht sachgemaéaler Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um
Brandgefahr zu vermeiden:

» Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem
Material auf.
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AWARNUNG

» Halten Sie das Gerat fern von jeglichen Warmequellen (Gas,
Strom, Brenner, beheizter Ofen).

3.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen
oder Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Das Geréat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemalf funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, miussen diese durch den
Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&ause des Gerates.
Werden spannungsfuhrende Anschltisse berihrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kdnnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

» Beriuhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit
nassen Handen.

» Keine Gegenstande in die Offnungen des Gerates einfuihren.
Bei Bertihrung Spannung flihrender Teile besteht
Stromschlaggefahr.
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4 Sicherheitshinweise zur Aufbewahrung von Lebensmitteln

Befolgen Sie bitte bestimmte Vorgehensweisen beim Vakuum-verschweil3en; so kdnnen

Sie die Qualitat und die Sicherheit Ihrer vakuumierten / eingeschweif3ten Lebensmittel
garantieren.

HINWEIS

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Geréat die folgenden allgemeinen

Sicherheitshinweise:

» Wenn verderbliche Lebensmittel erhitzt oder aufgetaut wurden oder ungekihlt
aufbewahrt werden, missen sie umgehend verzehrt werden.

» Bevor Sie Lebensmittel vakuum-verpacken ist es wichtig, dass Sie sich vorher lhre
H&ande waschen und samtliche Utensilien und Oberflachen reinigen.

» Kuhlen oder gefrieren Sie verderbliche Lebensmittel umgehend, nachdem Sie sie
vakuumverpackt haben. Bewahren Sie sie nicht bei Zimmertemperatur auf.

» Bewahren Sie fettreiche Lebensmittel mdglichst kiihl und dunkel auf, damit sie nicht

ranzig werden.

» Schélen Sie Friichte und Gemiise, wie z.B. Apfel, Bananen, Kartoffeln und
Wurzelgemise, nur so verlangert das Vakuumverpacken ihre Haltbarkeit.

» Um die Bildung von Gasen zu vermeiden, blanchieren Sie Gemtisearten wie Kohl und

Brokkoli, bevor Sie sie vakuumieren.

5 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerétes.
Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

5.1Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

5.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerat wird standardmafiig mit folgenden Komponenten geliefert:

e VR 390 advanced * 10 Profi-Vakuumierbeutel (20 x 30 cm)

e Bedienungsanleitung * Vakuumierschlauch

e Herausnehmbare Auffangschale fur die Vakuumkammer

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstéandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.
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5.3 Einsatzbereich

Die mit diesem Gerat vakuum-verpackten Lebensmittel bleiben bis zu achtmal langer
frisch: Besserer Geschmack — weniger Kosten durch verdorbene Lebensmittel.

e Verpacken Sie Lebensmittel, wie z.B. Fleisch, Fisch, Gefligel, Fisch und Meeresfrichte
und Gemdise zum Einfrieren oder fur die Aufbewahrung im Kihlschrank.

e Verpacken Sie trockene Lebensmittel, wie z.B. Bohnen, Nusse, Musli usw. um diese
Lebensmittel langer aufbewahren zu kénnen.

e Setzen Sie lhren Vakuumierer im Non-Food-Bereich ein: Eingeschweilter
Campingbedarf, wie z.B. Streichhdlzer, Sanitatskasten und Kleidung bleiben sauber
und trocken, Silber und Sammlerstiicke laufen nicht an.

5.4 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerét aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

[ A )
5.5Entsorgung der Verpackung ‘.‘

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Griiner
Punkt«.

HINWEIS

» Heben Sie, wenn mdglich, die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des
Gerates auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgeman verpacken zu
kénnen.

5.6 Aufstellung

5.6.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft und Platz fir das Gerat und das
erwartungsgeman schwerste und grof3te zu vakuumierende Gut aufgestellt werden.

e Bewegen Sie den Vakuumierer nicht, wahrend er in Betrieb ist.

e \Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an den heiRen SchweilRbalken des
Geréates gelangen kénnen.

e Stellen Sie das Gerét nicht in einer heif3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

« Um fur ausreichende Luftzirkulation zu sorgen, lassen Sie zu allen Seiten ca. 10 cm
Platz.
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e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Der Aufstellung des Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefuhrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Geréates sicherstellen.

5.7 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

e Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht tiber oder
unter dem Gerat oder Uber hei3e und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die Steckdose muss uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

e Die elektrische Sicherheit des Geréates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen
Schutzleiter verursacht werden.

6 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zu Aufbau und Funktion des Gerates.
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6.1 Gesamtubersicht

1 Sicherheitsschalter Wenn der Deckel gedffnet ist, dann arbeitet das Heizelement nicht

2 Verriegelungshaken
3 obere Dichtung + 9 untere Dichtung
4 Vakuumierschlauch zum Vakuumieren von Behaltern

5 Schweillbalken & Teflonband: Enthalt einen teflonbeschichteten Heizdraht; dieser
ermdglicht es, den Beutel zu versiegeln, ohne dass er festklebt.

6 Taste fur Behalter

7 Entriegelungstaste

8 Gummidichtung (die den Beutel gegen den Schweil3balken drtickt)

10 Vakuumkammer mit herausnehmbarer Auffangschale fir Flussigkeiten

11 Ansaugstutzen: Zum Anschluss eines Vakuumierschlauchs zum Vakuumieren von
Behaltern.

Der SchweilRbalken des Gerates wird sehr heilR.

Beachten Sie bitte folgenden Sicherheitshinweis, um sich und andere nicht zu
verbrennen:

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, berthren Sie den Schweil3balken
niemals unmittelbar nach dem Schweif3vorgang.

HINWEIS

» Entfernen Sie nicht das Teflonband (T)!
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6.2 Bedienelemente

Vakuum & Schweilen Trocken Feucht Normal Schonend

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstérke | Schweillen

Tasten (die ausgewahlte Funktion wird durch die jeweilige Kontrolleuchte angezeigt)
Taste Vakuum & Schweil3en / Abbrechen

Zum automatischen Vakuumieren und Verschweil3en eines Beutels oder eines Behalters.
Taste erneut driicken um den Vorgang abzubrechen.

Taste Lebensmittel (Trocken & Feucht)

Mit dieser Funktion kbnnen Sie die Versiegelungszeit an die Konsistenz lhres
Vakuumiergutes anpassen. Wahlen Sie bitte vor dem Vakuumiervogang ,, Trocken* fur

trockenes Vakuumiergut und ,,Feucht® fir feuchtes Vakuumiergut, bei dem etwas
Flissigkeit entsteht.

Taste Vakuumstéarke: (Normal & Schonend)

Zwei unterschiedliche Einstellungen zur Auswahl der Vakuumstarke
Normal — fir normales Vakuumiergut

Schonend — fur weiches und empfindliches Vakuumiergut. Wéahlen Sie Schonend aus,
wenn eine geringere Vakuumstarke erwinscht ist.

Taste Schweil3en
Zum Verschweil3en eines Beutels ohne zusatzlichen Vakuumiervorgang.

6.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

7 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

7.1Inbetriebnahme

Vor jedem Gebrauch und nach jedem Versiegeln missen sowohl das Gerat als auch
samtliche mit Lebensmitteln in Berihrung kommende Zubehorteile sorgfaltig gereinigt
werden; befolgen Sie dazu bitte die in dem Abschnitt ,Reinigung und Pflege® aufgefuhrten
Anweisungen.

7.2 Beutel und Rollen

Bitte verwenden Sie nur ausdriicklich fir das Vakuumieren vorgesehene Beutel und
Rollen. Das Folienmaterial dieser speziellen Vakuumierfolien ist ein anderes als das von
gewohnlichen Frischhaltefolien.
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Alle von CASO gelieferten Folienrollen und —beutel sind fiir das Kochen-im-Beutel (Sous
Vide) geeignet. Bitte vergewissern Sie sich bei der Verwendung von Folien anderer
Hersteller, ob diese ebenfalls fur die Mikrowelle und fur das Kochen-im-Beutel (Sous Vide)
geeignet sind.

Bitte beachten Sie, dass Balkenvakuumierer wie dieses Gerét grundsatzlich nur mit
strukturierten Folienbeuteln betrieben werden kdnnen. Hierzu erhalten Sie von CASO ein
breites Angebot verschiedener Rollen und Beutel.

7.3Vakuum-Verpacken in einem von der Rolle stammenden Beutel

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf.

1. Rollen Sie die Folie auf die gewiinschte Lange aus und schneiden Sie einen Beutel
von der Rolle ab. Legen Sie ein Ende des Beutels tber die Gummidichtung.

2. Schlie3en Sie den Deckel und stellen Sie die gewtinschte Versiegelungszeit ein.

3. Driicken Sie die Taste Schweil3en. Die entsprechende LED leuchtet auf und
erlischt, wenn der Vorgang abgeschlossen ist.

4. Entriegelungstasten driicken, dann den Deckel 6ffnen und den Beutel entnehmen.
Dieser kann nun zum Vakuumieren benutzt werden.

HINWEIS

» Vergewissern Sie sich, dass die Lange des zu benutzenden Beutels mindestens 8cm
langer als das zu konservierende Lebensmittel ist und berlcksichtigen Sie weitere
2cm, falls der Beutel nach dem Aufschneiden ein weiteres Mal versiegelt werden soll.

7.4Vakuum-Verpacken in einem Beutel

Aufstellen wie unter 7.3 beschrieben.

1. Geben Sie die Lebensmittel in den
Beutel.

2. Platzieren Sie das offene Ende des
Beutels in der Vakuumkammer.

3. SchlieRen Sie den Deckel und

stellen Sie die gewtuinschte Versiegelungszeit
und die gewtinschte Vakuumstarke ein.

4, Driicken Sie nun die Vakuum &
SchweilRen / Abbrechen -Taste und der
Beutel wird automatisch vakuumiert und
versiegelt. Die entsprechende LED leuchtet auf und erlischt, wenn der Vorgang
abgeschlossen ist.

Wenn Sie den Vorgang abbrechen mochten, driicken Sie die Vakuum & Schweil3en /
Abbrechen -Taste erneut und anschlie3end die beiden Entriegelungs-Tasten, um den
Deckel zu offnen.

HINWEIS

» Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Beutel, so dass die gedffnete Seite des
Beutels leicht im Vakuumierer platziert werden kann.
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HINWEIS

» Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels, bevor Sie ihn verschweil3en.
Entfernen Sie Lebensmittelriickstande, Feuchtigkeit und Falten, um ein einwandfreies
Schweil3ergenis zu erreichen.

» Streichen Sie schon vor dem Vakuumieren die Luft aus dem Beutel, um den
Vakuumiervorgang zu optimieren.

» Sollten die Lebensmittel, scharfe Kanten, wie z.B. Knochen, haben, wickeln Sie sie in
Kichenpapier ein; so verhindern Sie, dass der Beutel beschadigt wird.

» Flussige Lebensmittel frieren Sie erst in einem geeigneten Gefald ein und fillen Sie
dann in einen Beutel, um sie zu vakuumieren.

» Da sich Lebensmittel beim Einfrieren etwas ausdehnen konnen, wahlen Sie den
Beutel ca. 5 cm. grof3er.

» Legen Sie Fleisch oder Fisch auf Kiichenpapier und vakuumieren Sie beides
zusammen. Das Kichenpapier hat den Vorteil, dass es Feuchtigkeit von den
Lebensmitteln aufnehmen kann.

» Weiche Lebensmittel, die leicht aneinanderhaften, trennen Sie mit Back- oder
Pergamentpapier, dann einvakuumieren. Dies erméglicht eine leichtere Entnahme.

7.5Vakuum-Verpacken in einem Behalter

Wischen Sie den Vakuum Behaélter-
Deckel und den Behalter ab, um
sicher zu stellen, dass diese sauber
und trocken sind.

Fullen Sie das Vakuumiergut in den
Behalter. Achten Sie darauf nicht
zu viel Vakuumiergut einzuftllen.

Entnehmen Sie die Auffangschale
: aus der Vakuumkammer.

Befestigen Sie ein Ende des Vakuumierschlauches am Ansaugstutzen am Gerat und ein
Ende am Anschluss des Behélterdeckels bzw. mit dem Adapter auf dem Behalterdeckel.

I Die Taste fur Behalter (6) dricken.

Um zu verhindern, dass Luft eindringt, empfehlen wir, zu Beginn des Vakuumvorgangs
den Deckel des Behalters anzudriicken. Der Vakuumiervorgang endet automatisch.

Entfernen Sie zuerst den Vakuumierschlauch vom Deckel des Behélters, erst dann vom
Ansaugstutzen am Gerat. Setzen Sie die Auffangschale wieder in die Vakuumkammer ein.

Sie kdnnen den Vorgang jederzeit abbrechen, in dem Sie erneut auf die Taste fir
Behalter (6) driicken.
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7.6 Aufbewahrung des Vakuumierers

Bewahren Sie Ihr Gerat an einem ebenen und sicheren Ort, auRerhalb der Reichweite von
Kindern, auf.

HINWEIS

» Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir, den Netzstecker aus
der Steckdose zu ziehen.

» Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schlief3en, nicht verriegeln, damit die
Dichtungen sich nicht verformen.

8 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Sicherheitshinweise

AVORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des
Gerates beginnen:
» Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker aus der Steckdose.

» Das Gerat muss regelmalfiig gereinigt und Rickstadnde entfernt werden, um seine
Funktionsfahigkeit und Sicherheit zu erhalten. Ziehen Sie vor dem Reinigen den
Stecker aus der Steckdose.

» Der SchweilRbalken kann nach dem Vakuumieren heil? sein. Es besteht
Verbrennungsgefahr! Warten Sie, bis das Gerét abgekuhlt ist.

» Reinigen Sie das Gerat moglichst nach jedem Gebrauch.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kénnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Vakuumpumpe in das
Gerateinnere gelangt.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht in die
Spulmaschine geben.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Ldsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.
» Trocknen Sie das Geréat sorgfaltig ab, bevor Sie es wieder benutzen.

8.1 Reinigung
€ AuRenseite des Gerates

Die AuRenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer
milden, nicht scheuernden Seifenlésung abwischen.

® Innenseite des Gerates

Reinigen Sie die Innenseite des Gerates mit Kiichenpapier, um Essensreste und
Flissigkeiten zu entfernen.

Entnehmen Sie die Auffangschale aus der Vakuumkammer und sptilen Sie sie in warmem
Wasser mit etwas Spulmittel, trocknen Sie sie sorgfaltig ab und setzen sie wieder ein.
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¢ Vakuumierbeutel

Sie konnen die Vakuumierbeutel mehrfach verwenden. Waschen Sie den Beutel in
warmem Spulwasser aus und lassen Sie ihn anschliel3end sorgfaltig trocknen, bevor Sie
ihn wieder benutzen.

AVORSICHT

» Beutel, die zur Aufbewahrung von rohem Fleisch, Fisch oder fettigen Lebensmitteln
benutzt wurden, kénnen nicht wieder verwendet werden.
€ Gummidichtung (die den Beutel gegen den Schweil3balken driickt)

Nehmen Sie die Gummidichtung heraus und reinigen Sie diese in warmem Seifenwasser.

HINWEIS

» Die Gummidichtung sollte sorgfaltig getrocknet werden, bevor Sie sie wieder
einbauen.

» Achten Sie auf eine korrekte Platzierung der Dichtung, das Gerat ordnungsgemar
funktionieren kann.

9 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und Stérungs-
-behebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

9.1Sicherheitshinweise
AVORSICHT
» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die

vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemale Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

9.2 Stérungsursachen und —behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.
Fehler Moégliche Ursache Behebung

Netzstecker nicht Netzstecker einstecken
eingesteckt
Der Vakuumierer

. ) Stromkabel oder Kundendienst kontaktieren.
funktioniert nicht

Stecker defekt

Steckdose defekt Andere Steckdose wahlen
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Das abgeschnittene
Rollenstiick wird nicht
korrekt verschweif3t

Es wird kein
vollstdndiges Vakuum
im Beutel erzeugt

Der Beutel wird nicht
korrekt verschweif3t

Der Beutel halt das
Vakuum nicht, nachdem
er verschweifl3t wurde

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht [6sen kénnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rollenstick nicht korrekt

positioniert

Das offene Ende des
Beutels befindet sich
nicht vollstandig in der
Vakuumkammer

Der Beutel ist defekt

Es befinden sich
Unreinheiten auf den
Schweil3- und/oder den
normalen Dichtungen

Der SchweifRbalken ist
Uberhitzt, so dass der
Beutel schmilzt

Der Beutel ist defekt

Es befinden sich Lecke,
aufgrund von Falten,
Krimeln, Fett oder
Flussigkeiten entlang
der SchweifRnaht

10 Entsorgung des Altgerates

Befolgen Sie die Schritte im Kapitel
,Vakuum-Verpacken in einem von der
Rolle stammenden Beutel”

Positionieren Sie den Beutel korrekt

Waéhlen sie einen anderen Beutel

Séaubern Sie die Dichtungen und
setzten Sie diese nach dem Trocknen
wieder korrekt ein.

Offnen Sie den Deckel des Gerates
und lassen Sie es einige Minuten
abkihlen

Wahlen sie einen anderen Beutel,
umwickeln Sie scharfe Kanten des
Inhalts eventuell mit Kiichenpapier

Offnen Sie den Beutel wieder,
reinigen Sie den oberen inneren Teil
des Beutels und entfernen Sie
eventuell vorhandene Fremdkorper
vom Schweil3balken, bevor Sie den
Beutel erneut zuschweil3en.

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion

und Sicherheit notwendig waren. Im Restmll oder bei falscher Behandlung kénnen diese
der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb
auf keinen Fall in den Restmuill.

HINWEIS

>

Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Ihrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

Sorgen Sie dafir, dass lhr Altgerét bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.
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11 Garantie

Fur dieses Produkt tlbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind.

Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsansprtiche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberihrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleiliteile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmalig ausgelegt.

Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es
sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist
nicht fur den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.
Weitere Anspruche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

12 Technische Daten

Gerat Vakuumierer

Name VR 390 advanced
Artikel-Nr. 1522
Anschlussdaten 220V — 240 V; 50 Hz
Leistungsaufnahme 110 W
AuRenabmessungen (B/H/T) 36,5x 7 x 14 cm
Gewicht 1,47 kg
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Instruction Manual

Vacuum Sealer System

VR 390 advanced

ce@m EC

26



13Instruction Manual

13.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your vacuum sealer system will serve you for many years if you handle it and care for it
properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

13.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the vacuum sealer system (referred to
hereafter as the Device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

e Commissioning
e Operation
e Troubleshooting and/or

e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

13.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG  \NARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.
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AVORSICHT ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate
injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the
handling of the machine.

13.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual.

The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following:

e Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes

e Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

13.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.
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14Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

14.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for vacuuming and
sealing of bags and vacuum canisters. Uses for a different purpose or for a purpose which
exceeds this description are considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG'| \\arning

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.
Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

14.2General Safety information

Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» If the power cable or plug are damaged, then they must be
replaced by the manufacturer or its service agent in order to
avoid a hazard.

» This device may be used by children aged 8 and above, if
they are supervised or have been instructed at to the safe
use of the device and have understood the resulting hazards.

» Cleaning and maintenance by the user must not be
performed by children unless they are at least 8 years old
and are supervised.

» Children are not allowed to play with the device.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.
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Please note

» The device may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
device and have understood the resulting hazards.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation.

» When disconnect, please unplug by grasp the plug and not
the cord, to avoid any injury.

» Never immerse the device in water or other liquids and do
not place it in the dishwasher.

» For the correct storage, please slightly close the cover, do
not lock, it will deform the gaskets and affect the machine
function.

14.3Sources of danger

14.3.1 Danger of burns

AWARNUNG'| \\arning

The sealing bar gets very hot. Please observe the following
safety notice in order not to burn yourself or others.

» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly
after sealing process.
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14.3.2 Danger of fire

AWARNUNG| \\arning

There is a danger of fire due to the event the device is not
used properly. Observe the following safety notices to
avoid dangers of fire:

» Do not set up the device near flammable material.

» Keep this appliance away from sources of heat (gas, electric,
burner, heated oven).

14.3.3 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live
wires or subassemblies! Observe the following safety notices
to avoid dangers due to electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Before plugging the appliance in or when you operate it,
make sure your hands are dry.

» Do not insert objects into the openings of the device.

14.4 Food storage safety information

Please follow specific procedures for vacuum sealing; so you can guarantee the quality
and safety of your vacuumed / sealed food.

Please note

» If perishable foods have been heated, defrosted or un-refrigerated, consume them
immediately.
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Please note

» Before vacuum sealing, it's necessary to clean your hands, and all utensils and
surfaces to be used for cutting and vacuum sealing foods.

» Refrigerate or freeze the perishable foods immediately, if you have vacuum-sealed
them, and do not leave them sitting at room temperature.

» The shelf life of dry foods such as nuts, coconut or cereals will be extended in
vacuum-sealed package, while storing them in dark place. Oxygen and warm
temperature will cause high-fat content foods fat to rancidity.

» Before vacuum sealing some fruit and vegetables, such as apples, bananas, potatoes
and root vegetables, peel them, this will extend their shelf lives.

» When vacuum seal some vegetables such as broccoli, cauliflower and cabbage fresh
for refrigeration, they will emit gases, so it's need to blanch and freeze these foods
before vacuum sealing.

15 Getting Started

This chapter will guide you through safely unpacking and setting up your new unit.

15.1 Packaging safety information

AWARNUNG  \WARNING

» Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation.

15.2 Delivery scope and transport inspection
The vacuum sealer system VR 390 advanced includes the following components:
e VR 390 advanced * 10 top-quality bags(20 x 30 cm) * Instruction manual

e vacuum hose ¢ Removable drip tray for the vacuum chamber

PLEASE NOTE

» Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the unit
for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment or any
damage as a result of inadequate packaging or mishandling.
15.3 Functions

Vacuum-packaged foods stay fresh for up to eight times longer: maintain taste and
freshness, and reduce costs with less spoiled food.

e Package foods, such as meat, fish, poultry, seafood and vegetables for refrigerated
storage.

¢ Maintain the freshness of dry foods, such as beans, nuts, and cereals.

e Besides storing food, there are many other uses for vacuum sealing: Protect moisture-
sensitive items such as camping supplies, matches, first aid kits, roadside flares and
clothing. Protect prized collectibles from dust and moisture.
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15.4 Unpacking

Carefully remove the packaging material and unit from the carton.

%
15.5 Disposal of the packaging %g

Caso believes in the importance of recycling and has selected packaging materials that
not only protect your unit from damage during transit, but can be recycled to minimize any
ecological impact.

Recycling the packaging materials preserves raw materials and reduces waste. Take any
packaging materials that are no longer required to a recycling collection point for proper
disposal.

PLEASE NOTE

» If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in the
event a return is necessary.

15.6 Setup

15.6.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfill the following prerequisites:

e The device must be set up on a solid, even, horizontal surface capable of supporting
the vacuum sealer and any items to be vacuum-sealed.

e Select a setup location where children cannot reach the hot sealing strip of the device.
e Do not set up the unit in a hot or damp environment or near flammable material.

e To operate correctly, the unit requires sufficient air flow. Leave at least 10 centimeters
(4 inches) of space on all sides when setting up the unit.

e Do not move the vacuum sealer when it is in operation.

e The electrical outlet must be easily accessible so that the plug can be quickly
disconnected in the case of an emergency.

e The setup of this unit in non-stationary locations (e.g., boats, airplanes, motor homes)
must be carried out by a qualified electrician, provided they guarantee the prerequisites
for the safe use of the unit.

15.7 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before plugging in the unit, compare the voltage and frequency data on the vacuum
sealer’s rating plate (found on the bottom of the unit) with that of your electrical
network. This data must be compatible. If in doubt consult a qualified electrician.

e The use of a multi-plug outlet adapter is not recommended due to fire danger.

e Inspect the power cord for damage and ensure it doesn’t run under the unit or over hot
or sharp surfaces.

e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.
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e The electrical safety of the unit is only guaranteed if it is connected to a properly
installed protective conductor system. If in doubt, consult a qualified electrician. The
manufacturer cannot be made responsible for damages due to a missing or damaged
protective conductor.

16Complete Overview

This chapter provides you with an overview of your vacuum sealer and explains some of
its key features.

16.1 Appliance diagram

1 Safety switch: When the cover is open then the heating element will not work

2 Hook for latching of cover
3 upper gasket + 9 lower gasket
4 vacuum hose for vacuuming of canisters

5 Sealing bar: Contains a heating wire covered with teflon which allows the bag to
seal but not to stick to the wire. Place the bag over this sealing bar.

6 button for canisters

7 release button

8 sealing profile (presses the bag against the sealing bar)

10 vacuum chamber with removable drip tray for liquids

11 Air intake: Connector for vacuum hose for vacuuming of canisters

AWARNUNG  \WARNING

The sealing bar gets very hot.
Please observe the following safety notice in order not to burn yourself or others.
» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly after sealing process.
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Please note

» Do not remove the Teflon tape (T).

16.2 Control Panel

Vakuum & Schweilen Trocken Feucht Normal Schonend

‘i?

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstérke | Schweiflen

Buttons (indicator light shows selected function)

Button Vacuum & Seal / Cancel (Vakuum & Schweif3en/Abbrechen)
For automatic vacuuming and sealing of bags or containers

Press the button again to cancel the operation.

Button Food dry & moist (Lebensmittel Trocken & Feucht)

With this function you could adjust the sealing time to the consistency of your vacuum
food. Choose "Trocken" for dry vacuum food and "Feucht" for moist vacuum food where
liquid is produced.

Vacuumstrength normal & gentle (Vakuumstarke Normal & Schonend):
Two buttons for choice of different vacuum pressure:
‘normal” (normal) button: for regular items storage in normal vacuum pressure ;

“gentle” (schonend) button: for some soft & crushable items storage where less vacuum
pressure is desired.

Button Sealing function (Schweil3en)
For sealing of a bag without additional vacuum operatioin.

16.3 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the bottom
of the unit.

17 Operation

This chapter provides instructions on the proper operation of your vacuum sealer:

17.1 Basics of sealing

After each sealing session and before starting up, check to make sure the unit and all
accessories are clean and free of leftover food. Follow the cleaning instructions on in
Chapter Cleaning and Maintenance.
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17.2 Bags and rolls

Please only use specified bags and rolls designed for vacuum sealing. Do not use other
materials such as plastic wrap. All vacuum rolls and bags delivered by CASO are
appropriate for cooking under vacuum (sous vide).

Please make sure when vacuum rolls and bags of other producers are used, whether they
are also microwaveable and suitable for cooking under vacuum. Please note that a bar
vacuumsealer as this device can only be used with structured bags. You can buy a wide
range of different bags and rolls from CASO.

17.3 Making a bag using the bag roll

Place the device on a dry place.

1. Unroll the bag to the desired length and cut the bag to the appropriate length with
precise and clear cut.

2. Put one end of the bag over the sealing profile.

3. Close the lid and choose desired sealing time.

4. Press seal button (Schweil3en). The corresponding LED lights up and turns off when
the process is complete.

5. Press release buttons, than open the cover and take the bag out of the device. The bag
is ready for vacuum sealing.

PLEASE NOTE

» Make sure that the bag you want to use is at least 8cm/3.1in. longer than the food.
Add another 2 cm/0.8in. for each time the bag is re-used.

17.4 Vacuum packaging with a bag

Place the unit on a dry surface.
1. Place the food to be preserved inside the bag.
2. Place the open end of the bag into the vacuum chamber.

3.Close the lid and choose desired sealing time and
desired vacuumstrength.

4.Press Vacuum & Seal / Cancel (Vakuum &
SchweilRen/Abbrechen) and the bag will be
vacuumed and sealed automatically. The
corresponding LED lights up and turns off when the
process is complete.

You can cancel the operation at any time by
pressing Vacuum & Seal / Cancel (Vakuum &
SchweilRen/Abbrechen) again, then press cover

release buttons to open the cover.

PLEASE NOTE

» Do not overstuff the bag; leave enough empty length in the open end of the bag (at least
a few inches) so that the bag can be properly placed in the vacuum chamber.

» Do not wet the open end of the bag. Wet bags may not seal properly.

» Clean and straighten the open end of the bag before sealing. Foreign matter or creases
on the bag may result in a faulty seal.
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PLEASE NOTE

» Press the bag to expel excess air before vacuuming it. Too much air inside the bag may
result in a poor vacuum.

» If the food you’re sealing has sharp edges (such as bones or shells) pack the edges
with kitchen paper to avoid tearing the bag

» When vacuum sealing liquid-based foods (such as soups or stew) freeze them first in a
baking pan or tempered dish before bagging and vacuum sealing them.

» Blanch vegetables by cooking them briefly in boiling water. Allow them to cool then
vacuum seal them in convenient portions.

» When vacuum sealing unfrozen food, allow at least two additional inches of bag length
for expansion while freezing. Place unfrozen meat or fish on a paper towel and vacuum
seal with the paper towel in the bag to absorb any extra moisture.

» Before storing foods such as tortillas, crepes or bread, use wax or parchment paper
between them to stack the pieces. This will make it easier to remove an individual piece,
reseal the rest and immediately replace them in the freezer.

17.5 Vacuum package in a Canister

Wipe canister cover and canister and ensure they are clean and dry.

Fill the vacuum goods into the
container. Be careful not to fill in
too much vacuum goods.

Remove the drip tray from the
vacuum chamber. Connect one end
of vacuum hose at the air intake at
device and other end at connector
at canister cover or with adapter at
the canister cover.

Press button for canisters (6).

7\6 To ensure there is no air leaking between the cover and the canister,
> o use your hand to push down the cover at the beginning of the vacuum
operation. The device will stop automatically when enough vacuum pressure is achieved.
Remove the vacuum hose from the cover of container first then from the air intake at
device. Replace drip tray into vacuum chamber.

You can cancel the operation at any time by pressing button for canisters (6) again.

17.6 Storage
Store the device in its upright position, out of the reach of children.

PLEASE NOTE

» Always unplug the appliance from its outlet immediately after using and before
cleaning.

» For the correct storage, please slightly close the cover, do not lock, it will deform the
gaskets and affect the machine function.
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18 Cleaning and Maintenance

This chapter provides important information on properly cleaning and maintaining your
vacuum sealer.

18.1 Safety information
AVORSICHT Attention

Please observe the following safety notices, before cleaning the unit to avoid
damage to the unit or personal injury:

» Unplug the device prior to cleaning it.

» To ensure optimum performance, the unit must be cleaned regularly. Failure to clean
the unit regularly can lead to potential malfunctions, as well as safety and health risks.

» The sealing bar remains hot after use. Wait a few minutes until the strip has cooled
before cleaning.

» Clean the unit after every use as soon as it has cooled. Leaving the unit uncleaned for
long periods can make it very difficult to remove leftover food and grime and may even
damage the unit.

v

If moisture penetrates the unit’s housing, it can damage the electronic components.
Please ensure that no moisture enters the device.

Do not use any harsh or abrasive cleaning agents.
Do not attempt to scrape off stubborn grime with hard or abrasive tools.
Dry all parts thoroughly before using after cleaning.

vvyyy

Never immerse the device in water or other liquids and do not place in the dishwasher.

18.2 Cleaning

€ Outside of the unit

Wipe with a damp cloth or sponge and mild dish soap.
@ Inside of the unit

Wipe away any food or liquids with a paper towel.

Remove the drip tray and wash with warm water and a mild dishwashing soap. Dry it
carefully and replace it.

€ Cleaning bags for reuse

Wash the bags in warm water with a mild dishwashing soap, then rinse them well and
allow them to dry completely before reusing.

AVORSICHT  Attention

» Bags used to store raw meats, fish or greasy foods should never be reused due to risk
of contamination.
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@ Sealing profile (which presses the bag against the sealing bar)

Remove the sealing profile and clean it in warm soapy water.

HINWEIS

PLEASE NOTE

» The sealing profile should be cleaned thoroughly before installing it again.

» Be careful during re-installation, so that nothing will be damaged and sealing profile is
placed well so that the device can work properly.

19 Troubleshooting

The following table may help you narrow down and address minor malfunctions:

19.1 Safety notices
AVORSICHT

Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs may result in personal injury or damage to the device.

19.2 Troubleshooting table

Error

Vacuum unit is not
functioning

The first weld on the cut
off piece of the roll is
not being carried out.

A complete vacuum is
not being created in the
bag.

The bag is not being
welded correctly

The bag does not hold
the vacuum after it has
been welded shut

Possible cause
Power plug is not plugged in
Defective power cable or plug

Defective electrical socket

Roll is not positioned correctly

The open end of the bag is not
completely inside the vacuum
chamber

The bag is defective

There is dirt on the welding
and the normal seals

The welding bar is overheating
so that the bag melts

The bag is defective

There are leaks along the
welding seam as a result of
creases, crumbs, grease or
liquids.

Rectification

Plug in mains plug!

Contact Customer Service
Select another electrical socket

Follow the steps in the chapter
‘making a bag using the bag roll”

Position the bag correctly

Select another bag

Clean the seals and retry correctly
once they are dry

Open the cover on the unit and let
it cool down for a few minutes

Select another bag; wrap paper
serviettes around any sharp edges
on the content

Open the bag again and clean the
upper internal part of the bag and
remove any foreign matter that
might be on the welding bar before
you weld the bag shut again.
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PLEASE NOTE

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

20 Disposal of the Old Device

To protect the environment, it's important to dispose of old electronic devices
properly. Do not place your old unit in the non-recyclable waste under any —
circumstances.

PLEASE NOTE

» Please take your old unit to the nearest recycling center for safe disposal.
» Unitil it can be disposed of properly, store your old unit away from children.

21 Guarantee

We provide a 24 month guarantee for this product, commencing from the date of sale, for
faults which are attributable to production or material faults.

Your legal guarantee entitlements in accordance with § 439 ff. BGB-E remain unaffected
by this.

The guarantee does not include damages, which were incurred as a result of improper
handling or use, as well as malfunctions which only have a minor effect on the function or
the value of the device. Consumables, transit damages, inasmuch as we are not
responsible for these, as well as damages, which were incurred as a result of any repairs
that were not performed by us, are also excluded from the guarantee entitlements.

This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels.

Any use in commercial situations is only covered under the guarantee to the extent that it
would be comparable with the stresses of being used in a domestic situation. It is not
intended for any additional, commercial use.

In the event of justified complaints, we will repair the faulty device at our discretion or
replace it with a trouble-free device.

Any pending faults must be reported within 14 days of delivery.
All further claims are excluded.

To enforce a guarantee claim, please contact us prior to returning the device (always
provide us with proof of purchase).
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22 Technical Data

Device
Name

Item No.:
Mains data

Power consumption

External measurements (W x H x D):

Net weight

Vacuum sealer system
VR 390 advanced
1522

220V — 240 V; 50 Hz
110w
36,5x7x14cm

1,47 kg
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Mode d'emploi original

Appareil d’emballage sous vide

VR 390 advanced

Cem EY
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23Mode d’emploi

23.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions.

Votre |"apparail d"emballage sous vide vous sera fidéle de nombreuses années si vous
l'utilisez et I'entretenez conformément.Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de
son utilisation.

23.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au I"appareil d"’emballage sous vide (hommeé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurite,
['utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

e samise en service, eson utilisation, esa réparation e et/ou son entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de I'appareil.

23.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des
blessures dangereuses.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG . Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures
graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures
Iégéres ou superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.
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Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter
['utilisation de I'appareil.

23.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi.

Les indications, illustrations et descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner
lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :
e le non respect du mode d'emploi

e ['utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles

e des modifications techniques, modifications de I'appareil

e [utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie.

Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons toute
responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par nos
soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

23.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support €lectronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. Braukmann
GmbH.

Modifications techniques et de contenu réservées.

24 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de cet
appareil.

Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non conforme
peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

44



24.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de locaux,
afin de scellager uniguement ou de vider des sacs et récipient a vide pour conserver
d"aliments sous vide. Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

AWARNUNG . Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié I'appareil peut devenir une
source de danger.

» Utiliser I'appareil uniguement de fagcon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme.

L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

24.2Consignes de sécurités générales

Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de |I'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
defauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
déteriore.

» Si le cable électrique ou la prise ont été endommageés, ceux-
ci doivent étre changés par le fabricant ou son service aprés-
vente afin de prévenir tout danger.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et plus s’ils sont surveillés ou s'ils ont été informés de la
maniere d’utiliser 'appareil en sécurité et ont compris les
risques en résultant.

» Le nettoyage et I'entretien assure par I'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu’ils ne soient agés
de 8 ans ou plus et surveilles. Ne pas laisser les enfants
jouer avec l'appareil.

» L'appareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.
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Remarque

» Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service aprés-vente agréé par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour ['utilisateur.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacees
uniguement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniquement par des rechanges d'origine. Ces piéces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

» Pendant son fonctionnement ne pas laisser l'appareil sans
surveillance.

» Pour débrancher 'appareil, assurez-vous de tirer sur la prise
et non sur le cable, afin d’éviter tout risque de blessure.

» Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide
et ne mettez pas au lave-vaisselle.

» Velillez stocker avec le couvercle Iégérement fermé, pas
vérrouiller, il se déforme les joints et affecter le
fonctionnement de la machine.

24.3Sources de danger

24.3.1 Danger de brulures

AWARNUNG| Attention
La bande de scellage peuvent devenir tres chauds.

Veuillez respecter la consigne de sécurité suivante pour
éviter de vous briler et de briler d’autres personnes:

» Pour éviter d’éventuelles brdlures, ne touchez jamais la
bande de scellage juste apres le soudage .
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24.3.2 Danger d'incendie

AWARNUNG  Attention

En cas d'utilisation non conforme de I'appareil cela peut
provoquer un incendie par inflammation du contenu.

Pour éviter tout risque d'incendie veuillez observer les
consignes de sécurité suivantes :

» Ne disposez pas l'appareil a proximité de materiaux
inflammables.

» N’approchez pas I'appareil de sources de chaleur (chauffage
a gaz ou électrique, brdleur, four chaud, etc.).

24.3.3 Dangers du courant électrique

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
pieces sous tension ! Pour éviter les risques
d'électrocution veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommage. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommages, ceux-Ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service aprées-
vente afin de prévenir tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
mécanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de I'appareil.

» Avant de brancher I'appareil sur le secteur ou de le mettre

sous tension, assurez-vous que vos mains sont parfaitement
seches.

» N'insérez pas d'objets dans les ouvertures de I'appareil.
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24.4 Informations relatives a la sécurité de stockage des aliments

Veulillez suivre certaines procédures de mise sous vide pour garantir la qualité et la
sécurité de vos produits alimentaires scellés sous vide.

Remarque

Régles générales relatives a la sécurité alimentaire

» Consommez immédiatement tout aliment périssable réchauffé, décongelé ou sorti du
réfrigérateur.

» Avant de procéder a 'emballage sous vide, lavez-vous les mains et nettoyez tous les
ustensiles et éléments qui seront utilisés pour la découpe et 'emballage des aliments.

» Réfrigérez ou congelez les aliments périssables immédiatement aprés leur emballage
sous vide; ne les laissez pas a température ambiante.

» Pour prolonger la durée de conservation des aliments secs emballés sous vide, tels
gue les fruits secs ou les céréales, stockez-les dans un endroit frais et sombre.
L’oxygéne et des températures élevées entraineront la rancidité des aliments riches
en lipides.

» Le fait de peler certains fruits et légumes, tels que les pommes, les bananes, les
pommes de terre et les Iégumes-racines, permet de prolonger leur durée de
conservation.

» Certains Ilégumes frais emballés sous vide pour étre réfrigérés émettront des gaz; ceci
est tout particulierement le cas des brocolis, des choux-fleurs et des choux. Il est donc
nécessaire de blanchir et de congeler ces aliments avant de les emballer sous vide.

25Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

25.1 Consignes de sécurité

AWARNUNG Attention
» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

25.2 Inventaire et controle de transport

L appareil d"emballage sous vide est livré de fagon standard avec les composants
suivants : e« L"appareil d"’emballage sous vide VR 390 advanced

e 10 sacs de haute valeur (20 x 30 cm) * Tuyau * Mode d'emploi

e Bac de récupération amovible pour la chambre a vide

Remarque

» Verifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertir immédiatement |'expéditeur, I'assurance et le livreur.
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25.3 Fonctions

La principale fonction de cet appareil est de prolonger le stockage d’'une grande variété
d’aliments sans en altérer ni la fraicheur ni le goat et de vous faire bénéficier d’'une plus
grande commodité. En général, les emballages sous vide permettent de conserver la
fraicheur des aliments huit fois plus longtemps que les méthodes de stockage
traditionnelles.

Conservez leur go(t et leur fraicheur et réduisez vos codts en consommant moins
d'aliments géatés.

e Emballez vos viandes, poissons, volailles, fruits de mer et Iégumes pour les congeler
ou les réfrigérer.

e Emballez vos aliments secs, tels que haricots, fruits secs ou céréales, pour pouvoir les
stocker plus longtemps.

e Cet appareil peut également étre utilisé pour stocker et protéger d’autres articles, qu'il
s’agisse d’objets personnels, tels que des photos, des documents importants, des
collections de timbres, des bijoux, des cartes ou des bandes dessinées, d’éléments de
bricolage, tels que des vis, des clous ou des boulons, ou encore de médicaments ou
autres articles de premiers secours, etc.

25.4 Déballage
Pour déballer I'appareil procédez comme suit :

e Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.

25.5 Elimination des emballages

L'emballage protege l'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux d'emballage
ont été choisis selon des criteres environnementaux et de techniques d'élimination, c'est
pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matieres épargne les matieres premiéeres et
&% restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points
- de collecte destinés au systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

25.6 Mise en place

25.6.1 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sdr et sans probleme de l'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e L'appareil doit étre disposé sur un support solide, plat, a niveau et résistant a la chaleur
dont la capacité de charge est suffisante pour I"appareil et pour les choses les plus
lourdes devant étre conserver d"aliments sous vide.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux bande
de scellage de I'appareil.
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Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

Ne déplacez pas I'appareil d’'emballage sous vide en cours d’utilisation.

Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d'air suffisant. Laissez un
espace de 10 cm au-dessus, de 10 cm a l'arriére et de 10 cm des deux cotés.

La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par
exemple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

25.7 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous aupres d'un électricien.

Il est interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des
dangers potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous
le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier I'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

26Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.
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26.1 Vue d'ensemble

1 Interrupteur de sécurité Lorsque le couvercle est ouvert, I'élément chauffant ne
fonctionne pas.

2 Crochets de verrouillage pour le couvercle
3 Sceau supérieure + 9 Sceau inférieure
4 tuyau par exemple pour la mise sous vide de recipients

5la Bande de scellage: Comporte un fil chauffant recouvert de Téflon, permettant le
scellage du sac sans qu’il colle a la bande.

6 Bouton Récipient vide

7 Bouton de déblocage

8 Joint en caoutchouc (comprimant le sachet contre la barre de scellage)
10 Chambre a vide avec bac de récupération amovible pour liquides

11 Aspiration de I'air ;. Pour le raccordement d'un tuyau pour la mise sous vide de
récipients.

JAWARNUNG.  Attention

La bande de scellage peuvent devenir tres chauds.

Veuillez respecter la consigne de sécurité suivante pour éviter de vous brdler et de
briler d’autres personnes:

» Pour éviter d’éventuelles brilures, ne touchez jamais la bande de scellage juste apres
le soudage .

Remarque

» N'enlevez pas la bande en téflon (T).

51



26.2 Panneau de commande

Vakuum & Schweilen Trocken Feucht Normal Schonend

cx::cx::

e

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstérke | Schweiflen

Boutons (la fonction sélectionnée est indiquée par le témoin de contréle correspondant)
Bouton Mettre sous vide & sceller / Arréter (Vakuum & Schweil3en/Abbrechen)
Pour la mise sous vide et le scellage automatiques d'un sachet ou d'un récipient.
Appuyer de nouveau sur la touche pour annuler I'opération.

Bouton Nourriture seche et humide (Lebensmittel Trocken & Feucht)

Avec cette fonction, la longueur de soudure peut étre adaptée a la consistance de votre
nourriture vide. Choisissez "Trocken" pour la nourriture vide seche et "Feucht" pour la
nourriture vide humide.

Bouton Intensité de vide (Vakuumstéarke Normal & Schonend):
Deux réglages différents pour choisir I'intensité de vide
Normal — pour des aliments normales

Schonend (protégant) — pour des aliments mous et sensibles. Choisir Schonend pour
une intensité de vide mineure.

Bouton Soudure (Schweil3en)
Pour sceller un sachet sans mise sous vide supplémentaire

26.3 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de I'appareil.

27 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de l'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

Avant d’utiliser 'appareil ou aprés chaque ensachage, vérifiez que I'appareil et tous les
accessoires étant entrés en contact avec des aliments sont parfaitement propres. Pour ce
faire, suivez les instructions de nettoyage.

27.1 Sachets et rouleaux

N’utilisez que des sachets et rouleaux prévus exclusivement pour la mise sous vide. La
matiére de ces films spéciaux pour mise sous vide est différente de celle des films de
conservation. Tous les rouleaux de vide et les sachets livrés de CASO sont appropriés
pour la cuisson sous vide. Veuillez vous assurer que lorsque d’autres feuilles sont
utilisées, celles-ci sont également appropriées pour four a micro-ondes et pour cuire sous-
vide. Veuillez noter que des appareils de mise sous vide comme celui-ci ne peuvent étre
utilisés par principe qu’avec des sacs en film plastique structuré. Vous recevrez donc en
plus de CASO une large offre de divers rouleaux et sacs.
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27.2 Conservation dans des sachets du rouleau

Placez I'appareil sur une surfache seche.

1. Enroulez le film jusqu'a la longueur souhaitée et détachez un sachet du rouleau.
2. Mettez une extrémité du sachet sur joint en caoutchouc.
3. Fermer le couvercle et régler le temps de scellage désiré.
4

Pressez le bouton Soudure (Schweif3en). La LED correspondante s'allume et s'éteint
lorsque le processus est terminé.

o

Appuyez sur les boutons de déblocage du couvercle. Ouvrez le couvercle et retirez le
sachet pour commencer la mise sous vide.

Remarque

» Vérifiez que la longueur du sac que vous prévoyez d’utiliser dépasse les aliments d’au
moins 8 cm. Ajoutez 2 cm supplémentaires pour chaque réutilisation du sac.

27.3 Conservation dans un sachet

Placez l'appareil sur une surfache seche.

1. Placez les aliments que vous souhaitez conserver a l'intérieur du sachet.

2. Placez I'ouverture du sachet dans la chambre a vide.

3. Fermez le couvercle et réglez le temps de scellage et le niveau de vide souhaités.

4. Appuyez maintenant sur la touche
Mettre sous vide & sceller / Arréter et le
sachet sera automatiquement mis sous vide
et scellé. La LED correspondante s'allume
et s'éteint lorsque le processus est terminé.

5. Si vous voulez annuler le processus,
appuyez de nouveau sur la touche Mettre
sous vide & sceller / Arréter puis sur les
deux boutons de déverrouillage pour ouvrir
le couvercle.

Remarque

» Ne remplissez pas trop les sacs; laissez suffisamment de place pour permettre de
mieux positionner I'extrémité ouverte du sac sur la plaque de mise sous vide.

» Ne mouillez pas 'ouverture du sac. Les sacs humides sont en effet plus difficiles a faire
fondre et a sceller parfaitement.

» Nettoyez et étirez I'ouverture du sac avant de le sceller. Vérifiez que I'ouverture du sac
ne présente ni pli, ni impureté. Les sacs présentant des plis ou des saletés peuvent en
effet s’avérer difficiles a sceller proprement.
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Remarque

» Ne laissez pas trop d’air a I'intérieur du sac. Appuyez sur le sac afin d’en extraire le
maximum avant la mise sous vide. Un surplus d’air a I'intérieur du sac augmenterait la
charge de la pompe a vide et affecterait la puissance du moteur qui ne pourrait alors
expulser tout I'air du sac.

» Si les aliments que vous souhaitez emballer sont coupants ou pointus, par exemple des
os, des spaghettis ou des fruits de mer, rembourrez le sac avec de I'essuie-tout afin
d’éviter tout risque de déchirement.

» Pour emballer sous vide des aliments plus liquides, tels que des soupes, des ragolts
ou des compotes, congelez-les d’abord dans un plat trempé ou allant au four, et
emballez-les ensuite sous vide, avant de les étiqueter et de les placer dans votre
congélateur sous forme solide.

» Blanchissez vos Iégumes en les plongeant quelques instants dans de I'eau bouillante
ou en les passant au four micro-ondes, laissez-les refroidir et emballez-les sous vide
pendant qu’ils sont encore croustillants, selon les portions désirées.

» Pour emballer sous vide des aliments non préalablement congelés, prévoyez environ
5 cm de longueur de sac supplémentaires pour laisser la place aux aliments de se
dilater durant la congélation. Placez tout morceau de viande ou de poisson sur une
serviette en papier et emballez le tout sous vide; ceci permettra d’absorber 'humidité
des aliments.

» Pour stocker des aliments tels que des tortillas, des crépes ou des steak hachés, placez
des feuilles de papier sulfurisé ou paraffiné entre chaque portion ; ceci permettra de
séparer plus facilement les portions et d’ensuite pouvoir remballer le reste des aliments
avant de les replacer dans le congélateur.

27.4 Conservation dans un récipient a vide

Nettoyez le couvercle du récipient a vide et le récipient pour assurer qu'ils soient secs et
N propres.

Remplissez les produits dans le
récipient. Veillez a ce que vous ne
remplissiez pas trop de produits.
Retirer le bac de récupération de la
chambre a vide.

Fixez une extrémité du tuyau a
aspiration de l'air a l'appareil et
l'autre extrémité a la connexion sur
le couvercle du récipient ou avec

I'adaptateur sur le couvercle du récipient.

> I 6 Pressez bouton Récipient vide (6).

Pressez fermement au début le couvercle pour éviter que de l'air s'échappe. Le procédé
sous vide s'arréte automatiquement, si l'intensité suffisante sera atteinte. Retirez d'abord
le tuyau du couvercle du récipient, puis de la tubulure d'aspiration de I'appareil.

Replacez le bac de récupération dans la chambre a vide.

Vous pouvez annuler I'opération a tout moment en appuyant a nouveau sur le bouton
Récipient vide (6).
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27.5 Rangement de votre appareil d’emballage sous vide:

Rangez I'appareil a plat dans un endroit sdr et hors de portée des enfants.

Remarque

» Deébranchez toujours I'appareil du secteur immédiatement aprés son utilization.

» Veuillez stocker avec le couvercle Iégerement fermé, pas vérrouiller, il se déforme les
joints et affecter le fonctionnement de la machine.

28 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

28.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de
sécurité suivantes :

» Avant le nettoyage retirer le connecteur de la prise murale.

» L appareil d’emballage sans vide doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer les
restes d'aliments cuits. Si I'appareil n'est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre I'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

» Apres son utilisation la bande de scellage est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que l'appareil soit froid.

» Nettoyer |"appareil apres utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un
encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

» La pénétration d'humidité dans I'appareil peut détériorer les composants
électroniques. Faire attention qu'aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de l'appareil par
les ouvertures de ventilation.

» Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide et ne mettez pas au
lave-vaisselle.

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
» Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acerés.
» Séchez parfaitement I'appareil avant de le réutiliser.

28.2 Nettoyage
€ L’exterieur de I"appareil

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon ou une éponge humide et un liquide
vaisselle doux.
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€ L’interieur de I"appareil

Nettoyez l'intérieur de I'appareil en essuyant tout reste d’aliment ou de liquide avec une
serviette en papier.

Retirer le bac de récupération de la chambre a vide et rincer a I'eau tiede avec un peu de
détergent, sécher soigneusement et remplacer.

€ Sacs de conservation :

Lavez les sacs a I'eau chaude avec un liquide vaisselle doux, puis rincez-les bien et
laissez-les totalement sécher avant de les réutiliser.

AVORSICHT Prudence

» Les sacs ayant servi a conserver des viandes crues, du poisson ou des aliments gras
ne peuvent étre réutilisés.

€ Joint en caoutchouc (comprimant le sachet contre la bande de scellage)
Sortez le joint en caoutchouc et lavez-le a 'eau chaude savonneuse.

Remarque

» Le joint en caoutchouc doit étre séché soigneusement avant de le remonter.

» Faites attention en le remontant de ne pas I'abimer et insérez-le de maniére a ce que
I'appareil puisse fonctionner correctement.

29 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

29.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniguement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

29.2 Origine et remede des incidents

Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.

Erreur Cause possible Réparation
Fiche secteur non .
, Enfoncer la fiche secteur
encastrée

L’emballeuse sous vide

: Cable d'‘électricitt  ou Adressez-vous au service apres
ne fonctionne pas.

prises de courant défectif. vente.

Prise défective. Prendre une autre prise de courant.
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Le premier soudage sur
la section de rouleau
découpée n'est pas mis
en ceuvre.

Aucun vide complet
dans le sac n'est
produit.

Le sac n'est pas soudé
correctement.

Le sac ne tient pas le
vide aprés avoir été
soude.

HINWEIS

Le rouleau n’est pas placé
correctement.

L’extrémité ouverte du sac
ne se trouve pas
completement dans la
chambre a vide

Le sac est défectif.

Il y a des impuretés sur les
joints d’étanchéite et/ou les
autres joints.

La barre de soudage est
surchauffée de sorte que le
sac fond.

Le sac est défectif.

Il y a des fuites a cause de
miettes, graisse ou liquides
le long de la soudure

Remarque

Suivez les étapes dans le chapitre
« Emballer sous vide dans un sac sur
rouleau ».

Placez correctement le sac.

Prendre un autre sac.

Nettoyez les joints d’étanchéité et
replacez les correctement aprés
séchage.

Ouvrez le couvercle de l'appareil et
laissez le refroidir quelques minutes.

Prendre éventuellement un autre sac,
entourer éventuellement les pointes
du contenu avec des serviettes en
papier.

Ouvrez a nouveau le sac, nettoyez la
partie interne supérieure du sac et
éliminez les corps  étrangers
éventuellement existants de la barre
de soudage avant de souder de
nouveau le sac.

» Sivous ne pouvez pas résoudre le probleme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service apres vente.

30 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux

recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont

indispensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour l'environnement en cas
d'élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les
anciens appareils avec les ordures ménageres.

HINWEIS

Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des

services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son

transport définitif.
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31 Garantie

Sur ce produit nous accordons une garantie de 24 mois a partir de la date d'achat pour les
mangques et les défauts de fabrication ou de matériaux.

Vous conserver entierement vos droits de garantie Iégale accordés par le 8439 et suivants
BGB-E.

La garantie ne concerne pas les dégats causés par une utilisation ou une manipulation
non conforme, ainsi que les défauts qui n'influencent que faiblement le fonctionnement ou
la valeur de I'appareil. D'autre part ne sont pas garantis également les piéces d'usure, les
dommages de transport dans la mesure ou ils ne sont pas sous notre responsabilité, ainsi
gue les dommages occasionnés par des réparations qui n'ont pas été effectuées par nos
soins.

La construction et la puissance de cet appareil sont congues pour un usage ménager
prive.
Un éventuel usage commercial reste couvert par la garantie dans la mesure ou cette

utilisation ne dépasse pas le cadre des contraintes d'un usage privé. L'appareil n'est pas
prévu pour un usage commercial plus intensif.

En cas de recours en garantie justifié nous déciderons de réparer lI'appareil ou de le
remplacer par un appareil sans défaut.

Les manques doivent étre signalés dans un délai de 14 jours apres livraison.
Tout autre recours est sans objet.

Pour tout recours en garantie nous vous prions d'entrer en contact avec nos services
avant de nous retourner I'appareil (toujours avec le bon d'achat!).

32 Caractéristiques techniques

Appareil Appareil d’emballage sans vide
Nom VR 390 advanced

N°. d'article 1522

Données de raccordement 220V — 240 V; 50 Hz
Puissance consommée 110 W

Dimensions externes (I/h/p) 36,5x7x14cm

Poids net 1,47 kg
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Istruzioni d’uso
originali
Sistema di sigillatura sottovuoto
VR 390 advanced

( E @ E ﬁ Articolo-N. 1522

59



33 Istruzione d’'uso

33.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo VR 390 advanced le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo
curera in modo adeguato.

Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

33.2 Informazioni su queste istruzioni d’'uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del VR 390 advanced (di seguito chiamato
'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

e messa in funzione,

e [lutilizzo,

e |'eliminazione di malfunzionamenti e/o
e la pulizia

dell’apparecchio.

Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al successivo
proprietario.

33.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze saranno la morte o
gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG  AvVISO
Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere la
morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.
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AVORSICHT  Attenzione

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere
lesioni leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.

33.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per I'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo.

Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:
e Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

e All'utilizzo non conforme alle disposizioni

e Ariparazioni inadeguate

¢ A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non e consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia.

Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

33.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.
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34 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio.

Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puo pero provocare danni a persone e cose.

34.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio € previsto solo per I'utilizzo in un ambiente domestico, al aspira I'aria
dal sacchetto e sigilla il sacchetto e contenitore del vuoto. Un altro utilizzo o un utilizzo che
vada oltre a cio é da considerarsi inadeguato.

AWARNUNG  AvVViSO

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme
alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

34.2Indicazioni generali di sicurezza

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

» Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
guesti vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
pari o superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e hanno compreso i rischi che ne
derivano. Non fare giocare i bambini con I'apparecchio.

» Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni
I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione.
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Indicazione

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere
eseguite da bambini, eccetto questi hanno I'eta di 8 anni o
maggiore e che vengano sorvegliati.

» L’apparecchio puod essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o mancanza di
esperienza e/o conoscenza se sono sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e hanno compreso |
rischi che ne derivano.

» Una riparazione dell’apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per I'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.

» Per disinserire la presa, afferrare la presa stessa e non il
cavo elettrico per evitare incidenti.

» Non immergere I'apparecchio nell'acqua e in altri liquidi e
non metterli nella lavastoviglie.

» Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente,
non bloccarlo con la chiave, si deformano le guarnizioni e
alterare il funzionamento della macchina.
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34.3Fonti di pericolo

34.3.1 Pericolo di ustioni
AWARNUNG  AvVViso

La barra saldatura dell'apparecchio diventa molto caldo.
Osservare la seguente avvertenza di sicurezza, per non
scottarsi se stessi o altri:

» Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di
saldatura direttamente dopo la saldatura.

34.3.2 Pericolo d’incendio
AWARNUNG  AvVViSO

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste
pericolo d’incendio mediante I'incendiarsi del contenuto.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il
pericolo d'incendio:

» Non posizioni 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o
molto umido o nelle vicinanze di materiale inflammabile.

» Tenere I'apparecchio di lontano da fonti di calore (gas,
elettricita, bruciatori, forni caldi).

34.3.3 Pericolo dovuto a corrente elettrica

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrical

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di
sicurezza per evitare il pericolo dovuto alla corrente
elettrica:

» Non mettere in funzione l'apparecchio quando il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati, se non funziona
correttamente oppure e stato fatto cadere o e danneggiato.
Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
guesti vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.
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Pericolo

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’'apparecchio.

» Prima di connettere I'apparecchio o di utilizzarlo, assicurarsi
che le mani siano asciutte e in posizione sicura.

» Non inserire oggetti nelle aperture dell'apparecchio.

34.3.4 Informazioni di sicurezza per la conservazione del cibo.

Rispettare determinate procedure per la saldatura sottovuoto. In questo modo potete
garantire la qualita e la sicurezza dei vostri generi alimentari confezionati sotto vuoto /
saldati.

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro dell'apparecchio:

» Se generi deperibili sono stati riscaldati, scongelati o non refrigerati, devono essere
consumati immediatamente.

» Prima di realizzare la confezione sottovuoto, & necessario pulirsi le mani e tutti gli
strumenti e le superfici usate durante I'operazione.

» Dopo averli messi sottovuoto, refrigerare o congelare immediatamente i generi
deperibili , e non lasciarli a temperatura ambiente.

» La durata di conservazione di alimenti secchi come noci, noci di cocco o cereali sara
prolungata grazie al condizionamento sottovuoto e alla conservazione in un luogo
fresco e buio. L'ossigeno e la temperatura elevata faranno irrancidire i contenuti
grassi degli alimenti.

» Per aumentare la durata di conservazione di alcuni tipi di frutta e verdura, come
mele, banane patate e ortaggi con radici, e consigliabile sbucciarli prima di
confezionarli sottovuoto.

» Verdure come broccoli, cavolfiori e cavoli freschi emettono gas se conservati
sottovuoto; € dunque necessario shollentarli e congelarli prima di sigillarli sottovuoto.
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35Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

35.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvVVisSO
» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.
35.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto
Il VR 390 advanced viene fornito standard con le seguenti componenti:
e VR 390 advanced * |struzioni d’'uso
e 10 buste professionali in dotazione (20 x 30 cm) * Tubo flessibile per vuoto
e Vaschetta di raccolta estraibile per la camera del vuoto

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

35.3 Funzioni

La funzione principale di quest’apparecchio & di conservare una gran varieta di alimenti e
mantenere a lungo freschezza e sapore a vostro vantaggio. In generale, il
condizionamento sotto vuoto mantiene il cibo fresco per un periodo di tempo otto volte piu
lungo rispetto ai metodi tradizionali di conservazione del cibo.

Mantengono il gusto e la freschezza e riducono i costi con alimenti meno viziati.

e Confezionare alimenti come carne, pesce, pollame, frutti di mare e verdure da
congelare o refrigerare.

e Confezionare alimenti secchi come fagioli, noci, o cereali per lunga conservazione.

e Questo sistema serve anche a conservare e proteggere altri oggetti preziosi come
fotografie, documenti importanti, collezioni di francobolli, libri da collezione, gioielli,
carte, fumetti. Pud anche servire per proteggere articoli di ferramenta come viti, chiodi,
dadi o bulloni. Puo infine conservare medicine, cerotti e altri articoli di pronto soccorso
ecc.

35.4 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
e Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio.

35.5 Smaltimento dell’involucro

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per I'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili.
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Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie
prime e riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per lI'imballaggio, che

.‘6
‘ﬁ non sono piu necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il

sistema di riciclo.

Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter

reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

35.6 Posizionamento

35.6.1 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

L’apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piatta, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per il forno ed il preparato da cuocere
presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
le superfici calde dell'apparecchio.

Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile.

Non spostare il sistema di sigillamento sottovuoto quando € in funzione.

L’apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto. Lasci
10 cm di spazio libero sopra, 10 cm dietro e 10 cm su entrambi i lati.

La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

35.7 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e
frequenza) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati
dovranno corrispondere, affinché non si verifichino danni sul’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte ¢ vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’'uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.
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e La sicurezza elettrica del’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare l'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

36Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

36.1 Panoramica complessiva

1 Interruttore di sicurezza Se il coperchio € aperto, I'elemento riscaldante non lavora
2 Gancio di bloccaggio

3 Guarnizione superior + 9 Guarnizione inferiore

4 Tubo di aspirazione ad esempio per la messa sotto vuoto di contenitori per vuoto

5 Barra di saldatura & nastro di teflon: Contiene un cavo riscaldato ricoperto da
Teflon che permette la sigillatura senza che il sacchetto aderisca alla barra.

6 Tasto di Contenitore del vuoto
7 Tasti sbloccare
8 Guarnizione di gomma (la quale preme il sacchetto contro la barra di saldatura)

10 Camera del vuoto con vaschetta di raccolta estraibile per liquidi

11 Bocchettone di aspirazione Per connettere tubo di aspirazione ad esempio per la
messa sotto vuoto di contenitori per vuoto
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AWARNUNG AvVISO
La barra saldatura dell'apparecchio diventa molto caldo. Osservare la seguente
avvertenza di sicurezza, per non scottarsi se stessi o altri:

» Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di saldatura direttamente dopo la
saldatura.

Indicazione

» Non rimuovere il nastro di teflon (T)!

36.2 Elementi di comando

Vakuum & Schweilen Trocken Feucht Normal Schonend

l:!:ll:l:l

o (B

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstérke | Schweilen
Tasti (la funzione selezionata viene visualizzata dalla rispettiva spia d| controllo)

Tasto Messa sotto vuoto e Sigillatura / Interrompe (Vakuum & Schweil3en/
Abbrechen)

Per la messa sottovuoto e la saldatura di un sacchetto o di un contenitore
Premere di nuovo il tasto, per interrompere 'operazione.
Tasto Generi alimentari secco & umido (Lebensmittel Trocken & Feucht)

Con questa funzione e possibile adeguare il tempo di saldatura alla consistenza del
prodotto da mettere sotto vuoto. Selezionare ,,Trocken* per prodotto secco e ,,Feucht*
per prodotto umido da mettere sotto vuoto, nel quale si crea un po di liquido.

Tasto Potenza del vuoto normale & moderato (Vakuumstarke Normal & Schonend):
Sono disponibili due differenti impostazioni per la selezione della potenza del vuoto

,hormale“ (Normal) — per prodotti normali da mettere sotto vuoto

,moderato“ (Schonend)- per prodotti morbidi e sensibili da mettere sotto vuoto.
Selezionare ,,moderato”, se si desidera una potenza ridotta del vuoto.

Tasto di sigillatura (Schweifl3en)
Per saldare un sacchetto senza operazione di messa sottovuoto aggiuntiva.

36.3 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

37 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

Prima di iniziare un’operazione di sigillatura, assicurarsi che I'unita e tutti i relativi accessori
che vengono a contatto con il cibo siano puliti. Seguire le istruzioni per la pulizia fornite.
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37.1 Sacchetti in rotoli

Utilizzare solo ed esclusivamente i sacchetti in rotoli previsti per il confezionamento
sottovuoto. Il materiale di questi speciali sacchetti per il confezionamento sottovuoto é
diverso rispetto ai normali sacchetti utilizzati per mantenere la freschezza degli alimenti.

Tutti i rotoli e sacchetti forniti da CASO sono adatti per la cottura dentro il sacchetto (Sous
Vide). All'impiego di fogli di altri produttori, La preghiamo di verificare se questi possono
altresi essere utilizzati nel fornello a microonde e per la cottura nel sacchetto (Sous Vide).

Si prega di osservare che i sigillatori sotto vuoto a barra, come questo apparecchio,
principalmente possono essere fatti funzionare solo con sacchetti a foglia strutturata. A
riguardo, la CASO mette a disposizione una vasta gamma di diversi rotoli e sacchetti.

37.2 Confezionamento sotto vuoto in un sacchetto derivante dal rotolo

Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

1. Srotolare il sacchetto alla lunghezza desiderata e tagliarlo alla dimensione necessaria
con un taglio netto.

2. Mettere un'estremita del sacchetto sopra guarnizione di gomma.

3. Chiudere il coperchio e impostare il tempo di sigillatura desiderato.

4. Premere il Tasto di sigillatura (Schweil3en)

5. Il corrispondente LED si accende e si spegne una volta terminata I'operazione.

6. Premere sui tasti sbloccare e aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto. Questo puo
ora essere utilizzato per la messa sotto vuoto.

Indicazione

» Assicurarsi che il sacchetto che si desidera utilizzare sia piu lungo del cibo di almeno
8cm. Aggiungere 2 cm. supplementari ogni volta che il sacchetto viene riutilizzato.

37.3 Confezionamento sotto vuoto
in un sacchetto

Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

1. Mettere il cibo da conservare all’'interno del
sacchetto.

2. Assicurarsi che I'estremita aperta del
sacchetto si trovi dentro la camera del vuoto.
3. Chiudere il coperchio e impostare il tempo
di sigillatura e la potenza del vuoto
desiderato.

4. Premere quindi il Tasto Messa sotto vuoto
e Sigillatura / Interrompe (Vakuum &
Schweil3en/ Abbrechen) e il sacchetto viene automaticamente messo sotto vuoto e
sigillato. Il corrispondente LED si accende e si spegne una volta terminata I'operazione.

5. Se desiderate interrompere 'operazione, premere il Tasto Messa sotto vuoto e
Sigillatura / Interrompe (Vakuum & Schweil3en/ Abbrechen) di nuovo e poi i due
tasti di sblocco per aprire il coperchio.

Indicazione

» Non mettere una quantita di cibo eccessiva nel sacchetto; lasciare una lunghezza
sufficiente all’estremita aperta del sacchetto in modo che possa essere ben
posizionato sull’area di sigillatura.
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Indicazione

» Non inumidire I'estremita aperta. Questo pud rendere piu difficile la chiusura ermetica
del sacchetto.

» Esistono diversi usi non alimentari per sacchetti sotto vuoto. Tenere gli articoli per il
campeggio come fiammiferi, cassette di pronto soccorso e indumenti, puliti ed asciutti.
Proteggere razzi di segnalazione di pericolo stradale. Mantenere I'argenteria lucida e
inossidata.

» Pulire e appianare il lato aperto prima di sigillarlo. Assicurarsi che niente rimanga nella
parte aperta del sacchetto, che non ci siano grinze o pieghe sulle estremita del lato
aperto. Corpi estranei o grinze e pieghe possono compromettere il sigillo.

» Non lasciare troppa aria nel sacchetto. Premere sul sacchetto per fare uscire I'aria
eccedente prima di creare il vuoto. Troppa aria nel sacchetto sovraccarica la pompa e
puo causare un calo di potenza del motore che non riesce ad eliminare tutta 'aria .

» Se gli alimenti da sigillare hanno dei bordi taglienti, come ossa, spaghetti o molluschi, e
necessario coprire le punte con carta assorbente per evitare perforazioni o tagli del
sacchetto.

» Per cibi liquidi come minestre, pasticci o stufati, conviene prima congelarli in una
padella o un recipiente resistente, poi sigillarli sotto vuoto, etichettarli e riporli nel
congelatore appena solidificati.

» Sbhollentare le verdure in acqua bollente o forno a microonde per un corto periodo, farle
raffreddare ancora croccanti e condizionarle sotto vuoto in porzioni convenienti.

» Per sigillare sotto vuoto alimenti non congelati, sono necessari due pollici (5 cm) di
lunghezza supplementare del sacchetto per compensare la dilatazione del
congelamento. Mettere la carne o il pesce su una carta assorbente e sigillare sotto vuoto
con la carta nel sacchetto. Questo accorgimento permette di assorbire meglio 'umidita
del cibo.

» Per cibi come tortillas, frittelle, crépe o polpette per hamburger, € utile separarli con uno
strato di paraffina o di carta oleata prima di sovrapporli. Questo permette di rimuoverne
una parte, risigillare il resto e rimetterlo immediatamente nel congelatore.

37.4 Confezionamento sotto vuoto in un contenitore del vuoto

Pulire il coperchio e il contenitore per vuoto con un panno per assicurare che siano puliti e
N asciutti. Riempire il prodotto da
N mettere sotto vuoto nel contenitore.
Fare attenzione di non riempire troppo
prodotto da mettere sotto vuoto.
Togliere la vaschetta di raccolta dalla
camera del vuoto.

Fissare un'estremita del tubo flessibile
al bocchettone di aspirazione
dell’apparecchio sull'apparecchio e
un'estremita all'attacco sul coperchio
del contenitore ovvero con I'adattatore sul coperchio del contenitore.

- - Premere il pulsante ,,Contenitore per vuoto (6)”
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All'inizio della procedura di messa sotto vuoto premere il coperchio saldamente, per
evitare che possa fuoriuscire dell'aria. La procedura di messa sotto vuoto termina
automaticamente, non appena e stata raggiunta una potenza sufficiente del vuoto.

Rimuovere dapprima il tubo flessibile per sottovuoto dal coperchio del contenitore, solo
dopo dal bocchettone di aspirazione dell’apparecchio.

Reinserire la vaschetta di raccolta nella camera del vuoto.

Potete interrompere I'operazione in qualsiasi momento, premendo di nuovo il Tasto
,contenitore per vuoto (6)”.

37.5 Conservazione del sistema di sigillamento sottovuoto:

Tenere I'apparecchio in un posto piano e sicuro, fuori dalla portata dei bambini.

Indicazione

» Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente, non bloccarlo con la
chiave, si deformano le guarnizioni e alterare il funzionamento della macchina.

» Sempre staccare la presa elettrica immediatamente dopo l'uso.

38 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

38.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Estragga la spina dalla presa a muro prima della pulizia.

» L’apparecchio dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere
dovranno essere rimossi. Se il sistema di sigillatura sottovuoto non viene mantenuto
pulito, ci saranno effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni

dell’apparecchio potranno risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e

di batteri.

» |l barra saldatura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

» Pulisca 'apparecchio dopo I'utilizzo, non appena si € raffreddato. Attendere troppo,

rende inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso

di sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.

» Non immergere l'apparecchio nell'acqua e in altri liquidi e non metterli nella
lavastoviglie.

» Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.

Osservi che non penetrino liquidi nell’interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’aerazione.
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AVORSICHT  Attenzione

» Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.
» Lasciare asciugare completamente prima di utilizzare di nuovo.

38.2 La pulizia

® |'esterno

Strofinare I'esterno con un panno umido o una spugna e un detergente da cucina neutro.

€ L’'interno

Pulire I'interno togliendo ogni residuo alimentare o liquido con una carta assorbente.

Togliere la vaschetta di raccolta dalla camera del vuoto e sciacquarla in acqua calda con
un poco di detergente, asciugarla accuratamente e reinserirla.

€ Conservazione dei sacchetti

Lavare i sacchetti con acqua calda e con un detergente neutro per stoviglie, risciacquarli
bene e lasciarli asciugare completamente prima di utilizzarli nuovamente .

AVORSICHT  Attenzione

» Sacchetti usati per carne cruda, pesce o cibi grassi non possono essere riutilizzati.

€ Guarnizione di gomma (la quale preme il sacchetto contro la barra di saldatura)

Estrarre la guarnizione di gomma e pulirla in acqua saponata calda.

Indicazione

» Prima di rimontare la guarnizione di gomma, asciugarla accuratamente.

» Durante lI'assemblaggio fare attenzione di non danneggiare niente e di collocare la
guarnizione di gomma in modo che l'apparecchio possa regolarmente funzionare.

39Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionament
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

39.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni
sull’apparecchio.

ie
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39.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento

La macchina sottovuoto
non funziona

Non viene eseguita la
prima saldatura sulla
parte di rullo tagliata

Nel sacchetto non viene
generato un vuoto
assoluto

Il sacchetto non viene
saldato nel modo corretto

Il sacchetto non resta
sottovuoto, dopo essere
stato saldato

HINWEIS

Possibile causa
Non e stata inserita la spina

Il cavo elettrico o la spina
sono difettosi

La presa e difettosa

Il rullo non e stato posizionato
in modo corretto

La parte aperta del sacchetto
non si trova completamente
nella camera sottovuoto

Il sacchetto € difettoso

Sulle guarnizioni di saldatura
e su quelle normali sono
presenti delle impurita

La barra di saldatura & troppo
calda, quindi il sacchetto si
scioglie

Il sacchetto é difettoso

A causa di pieghe, briciole,
del grasso o di liquidi lungo la
saldatura, sono presenti delle
perdite

Indicazione

Risoluzione
Inserire la spina

Contatta il servizio clienti.

Scegliere un’altra presa

Segua i passi nel capitolo
"Imballare sottovuoto in un
sacchetto che proviene dal rullo”

Posizioni il sacchetto
correttamente

Scelga un altro sacchetto

Pulisca le guarnizioni e le posizioni
di nuovo correttamente dopo
I'asciugatura.

Apra il coperchio dell’apparecchio
e lo faccia raffreddare per alcuni
minuti

Selezioni un altro sacchetto,
avvolga eventualmente i bordi
taglienti del contenuto con dei
tovaglioli di carta

Apra nuovamente il sacchetto e
pulisca la parte superiore del
sacchetto all’interno e rimuova
eventualmente corpi estranei
presenti sulla barra di saldatura,
prima di saldare nuovamente |l
sacchetto.

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

40 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali preziosi.
Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie per il loro
funzionamento e la loro sicurezza. Questi possono nuocere alla salute umana o
al’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un
trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio

obsoleto nella spazzatura non riciclabile.
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Indicazione

» Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

41 Garanzia

A partire dalla data di vendita assumiamo per questo prodotto una garanzia di 24 mesi per
difetti, riconducibili ad errori di fabbricazione o nelle materie prime.

Cio non ha alcuna influenza sulle sue pretese di garanzia di legge in conformita al 8439 e
seguenti del BGB-E.

Non contenute nella garanzia sono i danni, che si sono verificati a causa di un trattamento
0 un impiego inadeguato, cosi come i danni, che compromettono solo lievemente il
funzionamento o il valore dell’apparecchio.

Inoltre si escludono dalle pretese di garanzia pezzi d'usura, danni dovuti al trasporto, fin
tanto questi non siano imputabili alla nostra responsabilita, cosi come danni, che sono
riconducibili a riparazioni non eseguiti da noi.

Questo apparecchio € stato realizzato per un utilizzo in ambito privato (impiego domestico)
ed é stato realizzato con una potenza adeguata.

Un eventuale utilizzo di tipo commerciale e assoggettabile alla garanzia, solo fintanto il
suo utilizzo possa essere confrontato con quello in ambito privato. Non € previsto per un
uso che vada oltre questo tipo di utilizzo commerciale.

In caso di reclami giustificati, saremo liberi di scegliere se riparare I'apparecchio o se ¢ il
caso di sostituirlo con uno privo di malfunzionamenti.

Malfunzionamenti aperti dovranno essere comunicati entro 14 giorni dalla fornitura.
Altre pretese sono escluse.

Per far valere una pretesa di garanzia, La preghiamo di mettersi in contatto con noi, prima
di reinviarci 'apparecchio (sempre con scontrino d’acquisto!).

42 Dati tecnici

Apparecchio Sistema di sigillatura sottovuoto
Nome VR 390 advanced

N. articolo 1522

Dati connessione 220V — 240 V; 50 Hz

Potenza assorbita 110w

Misure esterne (L/H/P) 36,5x7x14cm

Peso netto 1,47 kg
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Manual del usuario

Envasadora al vacio
VR 390 advanced

cem £
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43 Manual del usuario

43.1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse
rapidamente con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su VR 390 advanced le servird durante muchos afios si lo trata y conserva
adecuadamente. Le deseamos una gran satisfaccion durante el uso.

43.2 Informacién acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del VR 390 advanced (en lo
sucesivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la
puesta en marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser
leido y utilizado por la persona encargada de:

e la puesta en marcha, eoperacion, eresolucion de fallasy/o e limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a
las terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

43.3 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Peligro

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacion peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de
muerte o de lesiones graves a personas.

AWARNUNG | Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a
personas.

AVORSICHT  Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad
moderada a leve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a
personas.
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Nota

Esta indicacion proporciona informacién adicional que facilitara el manejo de
la maquina.

43.4 Limitacion de responsabilidad

La informacion técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente
manual para la instalacion, operacion y conservacion se corresponden con los
ultimos avances técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en
cuenta nuestra experiencia y conocimientos hasta ese momento.

Por este motivo no nos hacemos responsables de las indicaciones, ilustraciones o
descripciones contenidas en el presente manual del usuario.

El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por:
e desobedecimiento de las instrucciones

e uso indebido

e reparaciones indebidas

e modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

e Uuso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia.

Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccion, incluso si la traduccion hubiera sido
realizada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, solo el texto original en
aleman tendré caracter vinculante.

43.5 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion
fotomecénica, la publicacion y distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej.
procesamiento de datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad
0 en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

44Seguridad

En este capitulo obtendra importantes instrucciones de seguridad sobre la
manipulacion del aparato.

Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso indebido
puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

78



44.1 Uso previsto

Este aparato se ha concebido para hacer vacio en bolsas y recipientes asi como el
sellado de laminas de manera doméstica en salas cerradas.

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

AWARNUNG | Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede
entrafar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto
» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso
no conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

44.2Instrucciones generales de seguridad
Nota

Para una manipulacion segura del aparato, observe las
siguientes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar
posibles danos. Si el aparato presenta dafios, no lo
ponga en marcha.

» Si el cable de alimentacion o el enchufe resultan
dafiados, éstos deben ser sustituidos por el fabricante o
su distribuidor, con el fin de evitar danos.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios de a partir de
8 afios si estos reciben la supervision correspondiente o
reciben instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
los peligros resultantes de ello.

» La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por nifios, a menos gue estos tengan 8 o mas
afos de edad y lleven a cabo dicho uso bajo supervision
de un adulto. Los nifnos no deben jugar con el aparato.

» El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse
fuera del alcance de los nifios menores de 8 anos.

» La instalacion solo debe ser realizada por personal
técnico autorizado.
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Nota

» El aparato puede utilizarse poe personas con merma en
sus capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales o falta
de experiencia o conocimientos si lo hacen bajo
supervision o se les instruye previamente del uso seguro
del aparato y comprenden los peligros resultantes.

» La reparacion del aparato solo debe ser realizada por el
servicio técnico autorizado por el fabricante. De lo
contrario, la garantia quedara anulada en caso de sufrir
dafnos. Las reparaciones incorrectas pueden causar
riesgos significativos para el usuario.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos
por piezas de repuesto originales. Solo en este tipo de
componentes se asegura el cumplimiento de los
requisitos de seguridad.

» No deben dejarse nifios sin supervision junto a la cocina.
No deje jugar a los ninos con el aparato.

» No deje el aparato sin vigilancia durante el
funcionamiento.

» Para desconectar el aparato, no tire del cable de
alimentacion ni transporte el aparato arrastrando el
cable.

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo
coloque en el lavavaijillas.

» No deje el aparato sin vigilancia durante el
funcionamiento para poder reaccionar rapidamente ante
los peligros.

» Para almacenar el producto, coloque la tapa sin
bloquearla, que las juntas se deformen y no perjudicar el
funcionamiento del aparato.
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44.3Fuentes de peligro

44.3.1 Peligro de quemaduras

AWARNUNG  Advertencia
La barra selladora puede estar muy caliente.

Tenga presente la siguiente indicacidn de seguridad
para no quemarse a si mismo ni quemar a otras
personas:

» Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra
selladora justo después de sellar.

44.3.2 Peligro de fuego

AWARNUNG| Advertencia
El uso no adecuado del aparato puede provocar fuego.

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de
seguridad para evitar el peligro de fuego:

» No coloque el aparato cerca de materiales combustibles.

» Aleje el aparato de fuentes de calor (gas, electricidad,
guemador, horno caliente).

» No coloque potas vacias sobre los fogones.

44.3.3 Peligro de electrocucion

Peligro

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica
peligro de muerte. Tener en cuenta las precauciones
indicadas, a fin de evitar peligro de electrocucion:

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion
o el enchufe presentan dafnos, si no funciona
correctamente o se ha caido y sufrido dafos. Si el cable
de alimentacion o el enchufe resultan dafados, estos
deben ser sustituidos por el fabricante o su distribuidor,
con el fin de evitar danos.
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Peligro

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier
conexion energizada y cambia la disposicion del
cableado eléctrico o el disefio mecanico existe peligro de
electrocucion. Ademas, pueden producirse fallos de
funcionamiento en el aparato.

» No toque el aparato ni el enchufe de alimentacion con
las manos mojadas.

» No introduzca objetos en las aberturas de la carcasa.

45 Indicaciones de seguridad para la conservacion de
alimentos

Siga procedimientos especificos al sellar al vacio para garantizar la calidad y la
seguridad del envasado al vacio/sellado de alimentos.

Nota

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad para un uso
adecuado del aparato:

» Consuma inmediatamente los alimentos perecederos que hayan sido
calentados, descongelados o almacenados sin refrigeracion.

» Es importante que se lave las manos y limpie los utensilios y superficies que
vaya a utilizar antes de empaquetar alimentos al vacio.

» Enfrie o congele los alimentos perecederos inmediatamente después de
haberlos sellado al vacio. No los deje a temperatura ambiente.

» El tiempo de conservacion de alimentos secos sellados al vacio, como por
ejemplo nueces, coco o cereales, se alarga al almacenarlos en la oscuridad. El
oxigeno y el calor rancian los alimentos, especialmente los ricos en grasas.

» Pele fruta y verdura, por ejemplo manzanas, platanos, patatas y verduras de
raices antes de envasarlas al vacio. Esto alarga el tiempo de conservacion.

» Algunos tipos de verduras, como brécol, coliflor y col, emiten gases. Estos se
deben escaldar primero y dejar enfriar después antes de ser envasados para
conseguir buen vacio.

46Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha
del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
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46.1 Instrucciones de seguridad

AWARNUNG | Advertencia

» Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de
asfixia.

46.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes:

e VR 390 advanced * 10 bolsas profesionales en vacio (20 x 30 cm)
e Manual del usuario * Tubo flexible de vacio

e Bandeja de recogida extraible para la camara de vacio

Nota

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Sidetectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje
defectuoso o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la
aseguradora y al proveedor.

46.3 Funciones

Este aparato permite el almacenamiento de una gran variedad de alimentos
manteniendo su frescura y sabor. En general, el tiempo de almacenamiento de un
alimento envasado al vacio se ocho veces con respecto a los métodos
convencionales. Esta envasadora al vacio se convertira en una parte indispensable
de su vida y le ahorrara dinero al malgastar menos alimentos.

e Empaquete alimentos como carnes, pescados, aves, mariscos y verduras para
congelar o para almacenar en el frigorifico.

e Empaquete alimentos secos como alubias, nueces, muesli, etcétera, para alargar
la conservacion.

e La envasadora se puede utilizar también para otros usos con productos no
alimenticios: mantenga utensilios de camping secos y limpios, como cerillas,
botiquin o ropa; mantenga objetos de plata o de coleccionismo.

46.4 Desembalaje
Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.

46.5 Eliminacién del embalaje 99

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el
medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacion y, por tanto, son
reciclables.

La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la
generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no
necesite en los puntos de recogida "punto verde”.
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Nota

» Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia

para poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer
uso de la garantia.

46.6 Colocacion

46.6.1 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de
colocaciéon debe cumplir los siguientes requisitos:

El aparato debe colocarse sobre una superficie sélida, plana, horizontal y
resistente al calor, con suficiente capacidad portante para el aparato y los
alimentos mas pesados que podrian ser preparados en el horn la manera en que
compra alimentos y los conserva

El lugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no
puedan tocar el barra selladora del horno.

El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

No coloque el aparato en un lugar demasiado célido, himedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

Para su correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacion. Deje
10 cm de espacio libre sobre el horno, 10 cm por detras y 10 cm a ambos lados.

No tape las aberturas del aparato ni las obstruya.
No retire las patas de regulacion del aparato.

La toma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar
el cable de alimentacion rapidamente, si fuera preciso.

La colocacion y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar
el cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

La cocina de induccién no debe ponerse en funcionamiento sobre una superficie
gue contenga acero, ya que éste puede calentarse mucho.

El aire frio es aspirado por la parte inferior del aparato. No tape las aberturas del
aparato ni las obstruya.

46.7 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las
siguientes indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexion (tension y
frecuencia) de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica.
Estos datos deben coincidir para evitar dafios en el aparato.

En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

Asegurese de que el cable de alimentacion no resulte dafiado y que no se tienda
bajo el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.
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e La conexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable
alargador arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccion recta de
1,5 mm2. El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta
prohibido, por el peligro de incendio.

e Latoma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 16A.

e La seguridad eléctrica del aparato sélo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado
para que revise la instalacion domeéstica. El fabricante no se hace responsable de
los dafios ocasionados por falta de proteccidén o proteccion interrumpida.

47Estructura y funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.

47.1 Descripcion general

1 tecla de seguridad mientras la tapa esta abierta, la resistencia no funciona.
2 gancho de bloqueo para la tapa

3 junta superior + 9junta inferior

4 tubo flexible de vacio per vuoto per la messa sotto vuoto di contenitori

5 barras selladoras / cinta de teflon, con los filamentos calentadores recubiertos
de teflon. esto permite sellar las bolsas sin que se peguen a las barras.

6 boton “recipiente de vacio ”.

7 tecla de desbloqueo

8 junta de goma (que presiona la bolsa contra la barra selladora)

10 camara de vacio con bandeja de recogida extraible para liquidos
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11 aspirazione aria: attacco del tubo flessibile per vuoto: per il collegamento di
un tubo flessibile per vuoto per la messa sotto vuoto di contenitori.

AWARNUNG | Advertencia

La barra selladora puede estar muy caliente.

Tenga presente la siguiente indicacion de seguridad para no quemarse a si
mMisSmo ni quemar a otras personas:

» Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra selladora justo después
de sellar.

Nota

» iNo retire la cinta de teflon (T)!

47.2 Elementos de operacion

Vakuum & SchweilRen Trocken Feucht Normal Schonend

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstérke | | Schweilen

Teclas La luz indicativa (chivato) muestra la funcién seleccionada.
Boton vacio y sellado / cancelar (Vakuum & Schweil3en/Abbrechen)
Para envasar al vacio y sellar una bolsa o un recipiente

Pulsar de nuevo la tecla para interrumpir el proceso.
Botdon Alimentos secos y humedos (Lebensmittel Trocken & Feucht)

Con esta funcién puede ajustar la duracion de sellado a la consistencia del material
gue desea envasar al vacio. Seleccione "Trocken" para material seco y "Feucht"
para material himedo que genere algo de liquido.

Botén Intensidad de vacio normal & suave (Vakuumstarke Normal & Schonend)
Dos ajustes distintos para seleccionar la intensidad de vacio
"normal” (Normal), para un producto normal envasado al vacio

"suave" (Schonend), para un producto delicado blando y sensible. Seleccione el
modo "suave" si desea una baja intensidad de vacio.

Botdn de sellado (Schweil3en)
Para sellar una bolsa sin proceso de vacio adicional.

47.3 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexion y de potencia se encuentra
en la parte trasera del aparato.
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48 Operacion y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacion y el
funcionamiento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

48.1 Puesta en servicio

Limpie cuidadosamente el aparato y los accesorios que hayan estado en contacto
con alimentos después de cada uso y de cada sellado. Por favor, siga las
indicaciones expuestas en la seccion “Limpieza y conservacion”.

48.2 Bolsas y rollos

Por favor, utilice solamente las bolsas y rollo necesarios previstos. El material de
estas laminas especiales para vacio es distinto que el de los rollos comunes de
plastico de cocina. Todos los rollos y bolsas de film suministrados por CASO son
aptos para cocinar en bolsa (al vacio).

Asegurese de que si se utilizan films de otros fabricantes, éstos sean aptos para
microondas y para el cocinado en bolsa (al vacio). Tenga presente que los
envasadores al vacio, como este aparato, solo pueden utilizarse con bolsas
laminadas estructuradas. Para ello puede usted contar con una amplia gama de
rollos y bolsas CASO.

48.3 Envasar al vacio en una de las bolsas del rollo

Coloque el aparato en un lugar seco.

. Desenrolle el largo deseado y cortelo con un corte preciso y limpio mediante las
cuchillas.

2. Coloque un extremo de la bolsa sobre junta de goma.

3. Cierre la tapa y ajuste el tiempo de sellado deseado.

4. Pulse el Botén de sellado (Schweil3en).

5. El piloto LED correspondiente se iluminara y apagara una vez finalizado el
proceso.

. Presione las teclas de desbloqueo y luego abra la tapa y retire la bolsa.

. Esta puede utilizarse ya para envasar al vacio.

Nota

» Asegurese de que la longitud de la bolsa es 8 cm mayor que la del alimento a
conservar y prevea 2 cm adicionales por si tuviera que volver a sellarla.

|

~N O
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48.4 Envasar al vacio en una bolsa

Coloque el aparato en un lugar seco.

1. Introduzca en la bolsa los alimentos
gue quiera almacenar.

2. Asegurese de que el extremo abierto
de la bolsa se encuentra dentro de la
camara de vacio.

3. Cierre latapa y ajuste el tiempo de
sellado y la intensidad de vacio
deseados.

4. A continuacion, pulse el botén vacio
y sellado / cancelar (Vakuum &
SchweilRen/Abbrechen) y la bolsa
guedara firmemente sellada
automaticamente y envasada al vacio.
5. El piloto LED correspondiente se iluminara y apagara una vez finalizado el
proceso.

Si desea interrumpir el proceso, pulse el botén vacio y sellado/cancelar (Vakuum
& Schweillen/Abbrechen) de nuevo y luego las dos teclas de desbloqueo para abrir
la tapa.

Nota

» No llene la bolsa demasiado. Deje suficiente espacio para que pueda meterse la
boca de la bolsa facilmente en la envasadora.

» No moje la boca de la bolsa. Las bolsas mojadas son dificiles de sellar.

» Limpie y alise la boca de la bolsa antes de ser sellada. Asegurese de que no hay
restos de comida ni arrugas en la boca de la bolsa. Estos pueden dificultar el
sellado.

» No deje demasiado aire en la bolsa. Antes de cerrarla herméticamente saque el
aire que contiene. Si hubiera demasiado aire, la bomba de vacio podria
sobrecargarse y el motor podria no tener potencia suficiente para sacar todo el
aire.

» Si los alimentos a envasar al vacio tuvieran cantos afilados, por ejemplo huesos,
espaguetis o cangrejos, envuélvalos en papel de cocina para evitar que la bolsa
se dafie.

» Para almacenar alimentos con alto contenido de agua, por ejemplo sopas,
gratinados o guisos, congélelos en un cuenco u otro recipiente antes de ser
envasados. A continuacion envaselos al vacio y devuélvalos al congelador
inmediatamente.

» Escalde las verduras durante un periodo corto de tiempo en agua hirviendo o en
el microondas. Enfrielas y envaselas al vacio en practicas raciones.

» Para envasar al vacio alimentos no congelados se necesitan bolsas unos 5 cm
mas largas para que los alimentos se puedan expandir al congelarse. Ponga
carne y pescado en papel de cocina y envaselos al vacio juntos. Usar papel de
cocina tiene la ventaja de absorver la humedad de los alimentos.
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Nota

» Para envasar alimentos como tortillas, crepes, hamburguesas o empanadillas,
separelos con papel encerado o de pergamino, asi se pueden apilar mejor.
Después podra coger una parte de los alimentos facilmente y volver a envasar y
congelar el resto.

48.5 Envasar al vacio en un recipiente de vacio

1. Limpie la tapa del recipiente de vacio y el propio recipiente para asegurarse de
que esta limpio y seco. Llene el alimento que desea envasar en el recipiente.
Procure no llenar demasiada cantidad de alimento.

2. Retire la bandeja de
recogida de la camara de
vacio.

3. Fije un extremo del tubo
flexible de vacio en la boca
de aspiracion del aparato y
otro extremo a la conexién
de la tapa del recipiente o
mediante el adaptador de la
tapa del recipiente.

KB 4, Pulse boton “recipiente de vacio (6)”. Presione firmemente
> * la tapa del recipiente al principio del proceso de vacio para evitar
gue salga aire.

5. El proceso de vacio finaliza autométicamente cuando se alcanza una intensidad
de vacio suficiente. Retire primero tubo flexible de vacio de la tapa del recipiente y
luego de la boca de aspiracion del aparato.

Puede interrumpir el proceso en cualquier momento pulsando de nuevo la tecla
“recipiente (6)”.

48.6 Almacenamiento de la envasadora

Guarde el aparato en un sitio plano, seguro y fuera del alcance de los nifios.

Nota

» Sino va a utilizar el aparato durante un periodo largo de tiempo le aconsejamos
gue desconecte el enchufe de la toma de red eléctrica.

» Para almacenar el producto, coloque la tapa sin bloguearla, que las juntas se
deformen y no perjudicar el funcionamiento del aparato.

49 Limpieza y conservacién

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.
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49.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT  Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a
limpiar el aparato:

» Antes de limpiar desconectarlo de la toma de alimentacion eléctrica.

» El aparato debe limpiarse periédicamente para eliminar los restos de alimentos
cocinados. Un aparato que no se mantenga limpio perjudicara la conservacion
del aparato y puede hacer peligrar el aparato, ademas de causar una
acumulacion de hongos y bacterias.

» Las barras selladoras pueden estar calientes después del proceso de vacio.
iExiste peligro de fuego! Espere a que el aparato se enfrie.

» Después del uso debe limpiar el espacio de coccidn en cuanto enfrie. Si espera
demasiado, sera mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hara imposible.
Si se acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir dafios.

» Sila humedad penetra en el aparato, sus componentes electronicos pueden
resultar dafiados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de
las ranuras de ventilacion.

» No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.
» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni los meta en el lavavaijillas.

49.2 Limpieza
€ Superficie externa del aparato

Limpie la superficie externa del aparato con un trapo hiumedo o utilice jabén suave
no abrasivo.

€ Superficie interior del aparato

Limpie la superficie interior del aparato con papel de cocina para eliminar restos de
comida y liquidos.

Retire la bandeja de recogida de la camara de vacio y lavela con un poco de jabén
lavavajillas, séquela completamente y vuelva a colocarla.

& Bolsas

Limpie las bolsas con agua caliente y jabon para lavar platos, déjelas secar
completamente antes del siguiente uso.

AVORSICHT  Precaucion

» No reutilice bolsas que hayan contenido carne cruda, pescado o alimentos
grasos.

€ Junta de goma (que presiona la bolsa contra la barra selladora)
Extraiga la junta de goma y lavela utilizando agua jabonosa caliente.

Nota

» Lajunta de goma deberia secarse completamente antes de volver a colocarse.
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HINWEIS

Nota

» Al volver a colocarla, evite dafiarla y asegurese de colocar la junta de goma de
forma que el aparato pueda funcionar correctamente.

50Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y
resolucién de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y

danos.

50.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT

Precaucion

» Las reparaciones de aparatos eléctricos y electronicos soélo deben realizarse por
personal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

» Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios

en el aparato.

50.2 Problemas, causas y remedios

La siguiente tabla le ayudara a localizar y remediar pequefios problemas.

Problema

La envasadora no
funciona

El primer sellado de la
bolsa hecha de rollo no
se efectla

No se hace vacio en la
bolsa

La bolsa no ha sido
sellada correctametne

La bolsa no mantiene
el vacio después de
haber sido sellada

Posible causa
Enchufe no conectado
Cable o enchufe defectuoso.

Toma de red defectuosa

Rollo en posicion incorrecta

La boca de la bolsa no esta
colocada correctamente en la
camara de vacio

La bolsa esta defectuosa

Hay suciedad en las barras
selladoras y en las juntas.

La barra selladora se ha
sobrecalentado y la bolsa se
ha fundido

La bolsa esta defectuosa

Remedio
Conectar el enchufe
Contacte al Servicio al Cliente.
Escoger otra toma de red

Siga los pasos del capitulo
“Envasado al vacio en bolsas
hechas con el rollo”

Coloque correctamente la bolsa

Coja otra bolsa

Limpie las juntas y coléquelas
correctamente cuando estén
secas.

Abra la tapa del aparato y déjelo
enfriar unos minutos

Coja otra bolsa. Cubra los cantos
afilados del contenido con
servilletas de papel
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Vuelva a abrir la bolsa; limpie la
Hay fugas debido a arrugas, parte interior de la boca de la
migas, grasa o liquidos enla  bolsa; limpie la posible suciedad
costura de sellado. de la barra selladora. Vuelva a
sellar la bolsa.

Nota

» Sicon los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema,
dirijase al servicio de atencion al cliente.

51Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales

reutilizables. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios

para su funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la

manipulacion indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio
ambiente. Por tanto, no debe depositar su aparato usado en ningin caso junto con la
basura doméstica.

Nota

» Ultilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el
servicio de recogida de basura o en su distribuidor.

» Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su
eliminacion

52Garantia

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia a contar desde la fecha de
venta por defectos de fabricacion o de material.

Su derecho legal de reclamacién de garantia, de conformidad con el 8439 ss. de la
ley BGB-E alemana permanecen invariables.

En la garantia no se incluyen dafios resultantes de la manipulacion o el uso
indebidos, ni aquellos dafios que impidan el correcto funcionamiento o disminuyan el
valor del aparato en lo mas minimo. Ademas, no nos hacemos responsables en
cuanto a la garantia en relacion a los componentes desgastados, dafios de
transporte, siempre que no seamos responsables, asi como dafios no atribuibles a
las reparaciones realizadas por nosotros.

Este aparato es apto para el uso domeéstico y sus caracteristicas de disefio y
potencia asi lo confirman.

Cualquier uso industrial o comercial restringe el derecho a garantia en la medida en
gue el aparato haya sido sometido a esfuerzo equivalente al uso doméstico. El
aparato no esta previsto para el uso industrial.
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En caso de reclamaciones legitimas, enviaremos el aparato defectuoso, a nuestra
discrecion, a reparar 0 a sustituir por un aparato sin defecto.

Los defectos detectados deben notificarse en un plazo de 14 dias a partir de la fecha
de suministro.

Queda excluida cualquier otra reclamacion de garantia.

Para hacer valer una declaracion de garantia, antes de devolver el aparato (siempre
con presentacion del recibo de compra), pongase en contacto con nosotros.

53 Datos técnicos

Aparato Envasadora al vacio
Denominacion VR 390 advanced

N° de art 1522

Conexion 220V — 240 V; 50 Hz
Consumo de potencia 110 W

Dimensiones exteriores (An/H/P) 36,5x 7 x14 cm
Peso neto 1,47 kg
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PykoBoAacTBO No aKcniyatauum

BaKkyyMHbIN yNakoBLUYUK

VR 390 advanced

ApTukyn 1522
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54PykoBoACTBO MO 3KcnsyaTauum

5500wume cBegeHun

MpouTuTe coaepxaluyocst 3aecb MHPOPMaLMIO, YTOObI BbICTPO 03HAKOMUTBLCS CO
CBOMM NpuBopoM 1 B MONHOM Mepe MCnosb3oBaTh Bce ero pyHKUmMn. Haanexatuee
obpalleHne 1 yxof NonoXMTENbHO BIUSIOT Ha CPOK CNyXObl yCTPOMCTBA.

XKenaem NPUATHOIO NOJ1Ib30OBaAHUA.

55.1 UHdopmaumsa o 4aHHON UHCTPYKLUN

OTO pyKOBOACTBO MO MCMOMb30BAHMUIO SIBMISIETCA COCTABHOM YaCTbOo BaKyyMHOrO
ynakoBLMKa (Ha3biBaemMoro ganee "npmbop") u gaeT BaXHble Yka3aHusi MO NepBoOMy
ncnonb3oBaHuio, 6e3onacHoCTU, Haanexawemy npuMmeHeHuo npubopa n yxoay 3a
HMM. PyKOBOACTBO MO MCNOMNb30BaHMIO JOIMDKHO BCErga HaxoauTbcsi BONmnam
npmnbopa. Ero Heo6xoanMmMo nNpoyecTb BCEM NULAM, OCYLLECTBSHOLNM: BBOA
B 3KCMnyaTaumio,

e 3KCMyaTaumio, * YyCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN U/ * OYUCTKY
npubopa. CoxpaHuTe AaHHoe PykoBoACTBO MO aKchyaTauuu, npy nepenaye
yCTpOWCTBa ApyromMy nvuy nepenante BMecTe ¢ HUM PykoBOACTBO MO 3KCnnyaTauum.

55.2 lMpepynpeauTenbHble yKa3aHUA

B AaHHOM MHCTPYKUMM NO 3KcnyaTaumm UCnonb3yTcs creayloume
npenynpeanTenbHble yKasaHus:

OnacHocTb

MpenynpeauTensbHoe ykazaHue 3TOW CTeneHW OnacHOCTYM 0603HavYaeT onacHyo
CUTYyaLMIO, CONPSKEHHYI0 C CUNbHOM yrpo3on. Ecnv onacHasa cuTyaums He byaeT
npeaoTBpaLleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K CMEePTU UMK TSHXENbIM TpaBMaM.

» Bo usbexaHne onacHOCTM CMeEPTU UMK TSHXKENbIX TPaBM ftoaen Heobxoammo
crnepoBaTb UHCTPYKUMSIM B AAaHHOM MpeaynpeauTenibHOM ykasaHuu.

AWARNUNG.  [1pepocTepexeHue

MpenynpeautenbHoe ykazaHue 3TOW CTeneHM onacHoCTM oGo3HavaeT
BO3MOXHOCTb OonacHou cuTyaumun. Ecnu onacHasa cutyaums He byaeT
npeaoTBpaLLeHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TSXKENbIM TpaBMaM.

» Bo nsbexaHne onacHoOCTU TpaBMUPOBaHUS Noaen HeobxoaumMo crnegoBaTb
WHCTPYKUMAM B laHHOM NpeaynpeanTenibHOM yKasaHuu.

AVORSICHT BHyumMmaHue

MNpepynpeputenbHoe ykasaHue 3TOW CTeNeHU onacHOCTU 0603HavaeT
BO3MOXHOCTb OnacHou cutyaumu. Ecnun He NnpegoTBpaTMTb ONACHYH CUTYaLMIO,
3TO MOXET NMPUBECTM K TPABMaM JErKON UMK CPeaHen CTENEHU TSKECTU.

» Bo nsbexaHne onacHocTtu TpaBMUPOBAHMUA NOLEN HeobxoauMo cnegoBaTb
MHCTPYKUMAM B AaHHOM npeaynpeanTesibHOM yKa3aHUW.
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MpumeyaHune

MpumeyaHe 0603Ha4YaeT JOMONMHUTENBHYIO NHOPMAaLMIO, OBneryatoLLyHo
ob6paLleHne ¢ npubopom.

55.3 OrpaHn4YeHne OTBETCTBEHHOCTU

Bce cogepxalumecs B AaHHOM PykoBOACTBE MO MCMONb30BaHUIO TEXHUYECKNE
CBEeAEHUs, faHHble U YKa3aHWsi Mo YCTaHOBKE, UCMOMb30BaHMUIO 1 YXO4Y 3a Npubopom
aKTyarbHbl HA MOMEHT NeYaTu U YYUTbIBAKOT BECb HaLl ONbIT U 3HaHUS. CBeaeHus,
PUCYHKW 1 ONMncaHusi, cogepalmecsi B AaHHOM PykoBoACTBE MO MCMNONb30BaHWI,
He MOryT SIBNSATbCA OCHOBaHWEM ANS Kaknx-nnbo npeteH3uin. MpounssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a yLep6, BO3HUKLIWIA BCNIEACTBUE:
HecobntoaeHust MHCTpyKuun

e Vcnonb3oBaHus npubopa He Mo Ha3Ha4YeHUo HenpaBUIbHOIO
peMoHTa,

e TEXHWYECKUX U3MEHEHUI, MOoanmnKaunn npudopa
e 1CMNONb30BaHNSA HEPa3pPELUEHHbIX 3anyacTten

Moandurkaumm npubopa He PEKOMEHOYHOTCS U HE NOKPbIBAOTCA rapaHTUEN.
MepeBog ocyllecTBnseTcs cambiM 4o6pocoBeCTHbIM 06pa3om. OgHaKo Mbl He
Hecem OTBETCTBEHHOCTU 3a OLIMOKK B NepeBoae, Aaxke ecnu nepesog obin
BbIMOJSTHEH HAMM UMK MO HaweMmy 3aka3sy. Halum obsi3aTenbcTBa orpaHMyYMBaloTCs
TOJIbKO UCXOQHbIM HEMELIKUM TEKCTOM.

55.4 3awmTa aBTOPCKOro rnpasa

[aHHasa gokyMeHTauus 3aliuiiieHa aBTOPCKUM NpaBoM.

Braukmann GmbH coxpaHsieT 3a cobon Bce npaBa, B TOM 4MCre NpaBo Ha
doTOMEXaHMYEeCKoe BOCNPou3BeaeHEe, KONMMPOBaHME N pacnpoCTpaHeHne
nocpeacTtBoM ocobbix cnocobos (Hanpumep, obpaboTka AaHHbIX, HOCUTENW AAHHbIX,
ceTu nepefayn AaHHbIX), B TOM YNCIE YacTUYHOE.

56Bbe3onacHoOCTb

B aTon rmase Bbl nony4nte BaXHble yka3aHus no 6e3onacHocTu npu obpalieHum ¢
npuéopom.

OTOT NpnbOp COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHBIM HOpMaM 6e3onacHocTn. OgHako
HeHagnexawas aKcnnyataums npubopa MOXeT NPMBECTU K TPABMUPOBAHUIO Ntoaen
N NPUYUHEHUIO MaTepuarnbHoro yuiepba.

56.1 Hapnexaliee ncnonb3oBaHue

[aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4veH TOJIbKO AnA ObITOBOrO MCMNOSb30BaHUS BHYTPU
nomMeLwleHna and BaKyyMHOVI YNakKoOBKU N 3ananBaHnNA NakeToB U KOHTeVIHepOB and
BaKyyMHOIo ynakoBbIiBaHUA.

JTtoboe nHoe ncnonb3oBaHUe UM UCNosrb3oBaHMeE 3a pamMKamMn yKka3aHHOro
CHNTaeTCAd HeHaalexXawnm.
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AWARNUNG NMpepocTtepexeHue

OnacHoOCTb U3-3a HeHagsexawero Mcrnosib3oBaHus!

Mpn ncnonb3oBaHMU He MO Ha3HA4YeHUIO U/UNMN NUCNONb30BaHNU, OTIIMMHOM OT
yKasaHHoro B PykoBoacTBe Mo UCNosfib30BaHUIO, NpUbop MoXeT ABNATLCS
MCTOYHUKOM OMNACHOCTEW.

» cnonb3ynTte npmbop TOMbLKO N0 HAa3HAYEHUIO.

» Cobniogante nopsagok 4EUCTBUIN, ONUCaHHBI B AaHHOM PykoBoacTse no
MCMOSIb30BaHMUIO.

WckntovatoTtea npeTeH3nn BCAKOro poaga, cBA3aHHbIE C ymep60M Bcrnegcrteune
MCMoJ1ib30BaHNA HE MO Ha3Ha4YeHUIO.

Bce PUCKN HECET UCKITIOYUTESIbHO NOJib30OBaTEb.

56.200wWwme TpedboBaHUA TEXHMKN Oe30NacHOCTHU
MpumMeyaHue

B uensax obecne4vyeHmnsa 6e3onacHoOro oopaiweHums ¢
npnoopom cneaymte HMXenpuBeaeHHbIM O00OLWUM
TpeboBaHMUAM TEXHUKN 6e30MacHOCTM:

» [lepen ncnonb3oBaHMEM NPOBEPSANTE NPMOOpP Ha
npegMeT BUOMMbIX BHELLHMX NoBpeXaeHnn. He
NCNonb3ynTe noBpexgeHHoe YCTPOMCTBO.

» Bo n3bexaHne onacHOCTM B Criy4ae NoBpeXxaeHus
COeaVHUTENbHOro NpoBoAa Unu WTekepa npubopa ero
3aMeHa [J0MKHa OCYLLECTBNSATLCS NPOU3BOAUTENEM UMK
ero yrnonHOMO4Y€eHHbIM NpeacTaBUTENEM MO
TEXHUYECKOMY 0OCMYXMBAHUIO.

» [Mpnbop MOXKET Ucnonb3oBaTbCA AeTbMK 8 NEeT 1 cTaplue
MNpY YCNOBUW, YTO OHN HAXOAATCS NOA NPUCMOTPOM UM
MPOVHCTPYKTMPOBaHbI O 6€30MacHOM UCMONb30BaHUM
npubopa 1 NOHMMaOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMACHOCTM.

» YucTtka n obcnyxnBaHme MOryT OCYLLECTBATLCS
AeTbMU, TONbKO €CN OHWU cTaplue 8 neT n HaxoaaTcd
noa HabnogeHnem.

» [leTsiM 3anpeLlaeTcs urpatb ¢ YCTPONCTBOM.

» XpaHuTe YCTPOMCTBO U SNEKTPOLLHYP B HEAOCTYMNHOM
ONs aeTen mnaglle 8 netT MecTe.
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MpumeyaHune

» YCTPOWUCTBO MOXET UCMOSIb30BaTbCA NIOAbMU C
orpaHn4YeHHbIMN PU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMU UMK
YMCTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMMU, NN C HEAOCTaTOYHbIM
OMbITOM UMW 3HAHUAMW, MPU YCNOBUKN, YTO OHU
HaxoA4sTcs nod HabnaeHnem unm
NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 0 6e30MacHOM UCMOSIb30BaHUM
YCTPONCTBA MU MOHMMAIOT CBSI3aHHbIE C 9TUM OMAaCHOCTMW.

» PeMOHT npubopa MOXET BbIMNOSTHATLCA TOMNbKO
CEPBUCHOW Cry>Xbon, aBTOPN30BaHHOM
npousBoguTenem, B NPOTUBHOM criydae NpeTeH3nun no
rapaHTUM B OTHOLLUEHUN MOCeayLWUX NOBPEXOEHUN HE
NPUHMMaLOTCA. PEMOHT, BbINOMMHEHHLIN
HEKBanNUMuUUMpoBaHHbIMW NULAMWU, MOXET MPUBECTU K
Cepbe3HbIM OMacHOCTAM Af1s Nonb3oBaTerns.

> HeVICI'IpaBHbIe aeTtalnim MOXXHO 3aMEHATb TOJ1IbKO
OpUrnMHalibHbIMUA 3an4actdamMu. BbinonHeHne Tpe6OBaHVII7I
TEXHUKM Be3onacHOCTH rapaHTUpoOBaHO TOJIbKO MpU
NCMNoJib30BaHNN OPUrnHasibHbIX 3an4yacTen.

» Bo Bpems paboTtbl He ocTaBnanuTe npudop 6e3
npucmoTpa.

» He TaHUTE 3a aneKkTpuyeckni NpoBoa N He HOCUTE
npubop 3a nNpoBoAa.

> I'Ipm6op HEeJ1b34 MNMorpyxartb B BOAY U Apyrne >XMakKocCcTtu, a
TakKxe rnomMeLlaTtb B NocyaoMoeyHyro MmallnHy.

» [1pn XpaHeHUn He 3aKpbiBANUTE KPbILLKY MSIOTHO, He
bnoknpymnte ee, YTOObI YNNOTHAKOLLNE NPOKNaaKN He
0edopMnUpoBannucb U He BINANKM HEraTUBHO Ha Ka4eCTBO
paboTbl Npudopa.
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56.3ACTOYHUMKM ONaCHOCTH

56.3.1 OnacHocTb oOxora
AWARNUNG NMpepocTtepexeHue

CBapHasa nnaHka npubopa o4eHb CUNIbLHO HarpeBaeTCs.

CobGniopganTte cneayrowme npasusria 6e3onacHocTy,
YyTOObI HE 00Xe4b cebs U apyrux:

» B uenax npeaoTspalleHna BO3MOXHbIX OXXOroB HU B
KOeM cllyyae He npukacanTecCh K CBapuBaroLLEN MTaHKe
HernocpeaCcTBEHHO NOCIe ornepauumn sanamBaHus.

56.3.2 OnacHOCTb BO3ropaHus
AWARNUNG NMpepocTtepexeHune

Mpu HeHagnexallemMm NpMMeHeHUn npudopa
CyLiecTBYyeT ONacHOCTb BO3ropaHus.

Cobnogante cneayouwme ykasaHus No TEXHUKe
B6e3onacHocTH, YToObI n3bexaTb ONacHOCTU BO3ropaHus:

» He ctaBbTe Npubop NO6NN30CTU OT roproYnX
MaTepuarnos.

» [epxunte npnbop BAanu oT BO3MOXKHbIX NCTOYHUKOB
Tenna (ras, ToK, roperika, otannmeaemMas neyb).

56.3.3 OnacHOCTb, CBA3aHHaA C 3NIeKTPUNYECKUM
TOKOM!

OnacHoOCTb

OnacHOCTb ANA XU3HU U3-3a NOPaAXEeHUsA
3NeKTPNYeCKUM TOKOM!

KoHTakT c npoBOogamMum Unu getansiMmu npmoopa,
HaxoasLWUMMUCSH Noa HanpsiXkeHueM, onaceH Ans XuU3Hu!

UTo0ObI n3dexaTb yrpo3, CBA3aHHbIX C 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, cobntoganTe cnegyrowme npasuna 6e30nacHOCTU:
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OnacHoCTb

» [pnbop Henb3sa Ncnonb3oBaTh, €Crn ero
COeAMHUTENbHbIN MPOBOA UMY LUTEKEP NOBPEXAEHDI,
ecnu npmnbop paboTtaeT co cbosmu, ynasn nim nony4vus
noBpexaeHus. Bo nsdexxaHne onacHoctu B cny4vae
NoBpeXaeHnsa coeanHNTENbLHOro NPoBoOAa UNK LLITekepa
npubopa ero 3ameHa JOMKHa OCYLLECTBNATLCH
NPOn3BOAUTENEM UMK €ro YNOSTHOMOYEHHBIM
npeacTaBuTeNeM no TEXHNYECKOMY 0OCNY>KMBAHMUIO.

» Hu B KoeM cryyae He BCKpbiBauTe Kopnyc npubopa. Npu
KOHTaKTe C COeAUHUTENBbHbLIMU 3fIEMEHTaMN,
HaxoOAWMMUNCS NO4 HaNpPsKEHMEM, a TakXe npu
N3MEHEHUMN INEKTPUYECKON U MEXAHNYECKON KOHCTPYKLINN
CyLLleCTBYeT OonacHoCTb yaapa TokoMm. Kpome Toro, ato
MOXET nNpuBecTu k cbossm B paboTe npmbopa.

» Hukorga He TporanTe npnbop m WTENCenbHY BUITKY
MOKPbIMU pyKamu.

» He nomellante HUKaKue nNpeameTbl B OTBEPCTUS
npubopa. Mpun kKacaHUM HaxXoASALLMXCS NOoA, HanpPsKeHNEM
coeaVHEeHW CyLLecTByeT ONacHOCTb yaapa
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

57MpaBuna 6e3onacHOCTN NPU XpaHEeHUU NPOAYKTOB
NnUTaHuA

Mpw ynakoBbIBaHMM B BaKyyMHYH YNakoBKy M 3anavMBaHuUu criegyinTe, noxanyncra,
onpeaeneHHbIM npoleaypam; 3To No3BoNuT Bam rapaHTMpoBaTh Ka4ecTBO U
6e3onacHocTb Balumx npoaykToB..

MpumeyaHue

B uensax obecneyeHnsa 6esonacHoro obpaiieHns ¢ npubopom cneaymnte
HUXenpuBeaeHHbIM OOLWMM TPeGoBaHUSM TeXHUKU 6€30NacHOCTH:

» Ecnu ckoponopTsalmecs NPoAyKTbl Obinv pa3orpeTbl UM Pa3MOPOXKEHbI UK
XPaHWUIMUCb B HEOXNaXXAEHHOM BuAe, UX crieqyeT HemealeHHO UCMoNb30BaTb.

» [lepen BakyyMHOW yNaKOBKOW NPOAYKTOB NMUTaHUS BaXHO BbIMbITb PYKU U
BbIMbITb BCE€ UHCTPYMEHTbI 1 MOBEPXHOCTMU.
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MpumeyaHune

» Oxnaxgante Unu 3amopaxuBanTe CKOPOMNOpPTSLLMECS NPOAYKTbI cpa3y nocne ux
BaKyyMHOW ynakoBKW. He xpaHuTe nx npyu KOMHaTHOW TeMnepaType.

> XpaHI/ITe NPOAYKTbl C BbICOKUM coepXaHnem Xupa no BO3IMOXHOCTU B
npoxmnagHomMm n TeEMHOM MecCTe, YTOObI HE OOonyCTUTb NOABJIEHNA HEMNMPUATHOIO
3ariaxa un ropbkoro BKyca.

» Ounwante OT KOXYpbl Takne PpyKTbl MU OBOLLM KaK, Hanpumep, 96noku, 6aHaHbl,
KapTodernb U KOpHENNoAbl; TOMbKO TakuM 06pa3om BO3MOXHO NPOASINTL CPOK
AEenNCTBUS BaKyyMHOMW YNaKOBKMU.

» UT0o6bl 3bexaTb 0bpasoBaHus ra3os, nepes Bakyymmsauunen dnaHwmpymnTe
Takue BMAbl OBOLLEN, KakK Kanycta n OpoKKonu.

58 BBoga B akcnsyaTauuio

B aTor rmaBe cogepxaTtcs BaxkHble yKasaHusi No BBOAY Npubopa B aKCnnyaTauuio.
Cnenynte aTUM yKasaHusaM, 4ToObl n3bexaTb ONACHOCTEN N NOBPEXAEHUN.

58.1 MNpaBuna TexHUMKU 6e3onacHoOCTn
AWARNUNG MpepocTtepexeHue

» YnakoBO4YHblE MaTepuarbl He NpeaHasHa4vyeHbl Anga urpbl. CywecTByeT
OMacHOCTb YAyLbS.

58.2 KomnneKkrtaumsa u oCMOTpP nocrne TPaHCNOPTUPOBKU

B ctaHgapTHbIN 06beM NOCTaBKM YCTPONCTBA BXOAAT CreayoLmMe KOMMNOHEHTbI:

¢ VR 390 advanced * 10 nakeToB A8 NpodeccuoHanbHOM BakyyMHOWN
ynakoBku (20 x 30 cm)

e PykoBoacTBO No akcnnyatauum * Bakyymupyowini wnaHr

e CbeMHbIi Noaga0H AN BaKyyMHOWN KaMepbl

MpumeyaHune

> HDOBepre NOCTaBKy Ha KOMIMJIEKTHOCTb U Ha BUOUMbIE NOBPEeXOEeHUA.

» Cpasy coobLmnte akcneguTopy, CTPaxoBon KOMMaHUM N NOCTaBLUUKY O HEMOSHOW
NnocTaBKe MY NOBPEXAEHUAX BCNEACTBNE HEYOOBNETBOPUTESNIBHON YNaKOBKM
U TPaAHCMOPTUPOBKM.

58.3 Obnactb NnpuMeHeHus

YnakoBaHHble C MOMOLLbIO AaHHOro Npubopa B BakyyMHYHO YNakoBKY NpoAyKTbl
OCTalTCsl CBEXVMMM B BOCEMb Pa3 [OSbLUE: COXPAHUTE BKYC U CBEXECTb NPOAYKTOB U
CHM3bTE CBOW 3aTpaTbl Grarogapsi MeHbLUEMY KONMYECTBY MCMNOPYEHHbIX NPOAYKTOB.

¢ YnakoBbiBanTe Takue NpoAyKTbl, KaK, Hanpmmep, MAcCo, pb|6a, nTuua,
MopenpoayKTbl 1 OBOLLK OJ1A 3aMOPO3KUN U And XpaHeHUd B XonoguJibHUKe.

e YNakoBblBalTe Takune cyxme npoayKTbl MMTaHMS, Kak, Hanpumep, 606bl, opexu,
MIOCIIN U T.4., YTOObI X CPOK XpPaHEHUS CTan HaMHOMO AorbLuUe.
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e licnonb3ynTe CBOM BakyymMaTop ANS HEMULLEBbLIX Lienen: MHBEeHTapb ANnA
KeEMMWHra, Takom Kak, Hanpumep, CnYkK, antedka u ogexaa, OCTaeTcsl YNCTbIM U
CyXuM, cepebpo 1 aHTMKBapuMaT He NOKPbLIBAOTCS HanNeToM.

58.4 PacnakoBka

,D,J‘IFI pacrnakoBKHU npm6opa BblHbTE €Iro U3 KOpO6KVI nypanurte yHaKOBO‘JHbIVI
MaTepwuarn.

{2 J
58.5 YTunusauumsa ynakoBKu "‘

YnakoBka 3alumiiaeT npubop OT NoOBpeXaeHW Npm TpaHCNoOPTUPOBKE. YNAKOBOYHbIE
MaTtepuarnbl BbIBUPaKTCA C Y4ETOM 3KOSOMMYHOCTU U TEXHUKN YCTPAHEHUS, U
Nno3TOMy NPUroAHbl 4ns ytunusauun. Bosspat ynakoBku B 060poT MaTepuanos
3KOHOMMUT CbIpbe M cokpawaeT oTxoabl. CoaBanTe HEHYXXHbIE YNAKOBOYHbIE
MaTtepuarsbsl B NpUeMHble MyHKTbl CUCTEMbI yTUNn3auum "3eneHas Toyka".

MpumMeyaHue

» Ecnun BO3MOXHO, COXpaHANTE OPUTMHANbHYO YNaKoBKY B TEYEHME rapaHTUNHOIo
nepuoga npmubopa, 4ToObl B rapaHTUMHOM Clly4ae CHOBa MOXHO ObINo ynakoBaTb
npubop Hagnexawmm obpasom.

58.6 YcTtaHOBKa

58.6.1 TpeboBaHMA K MECTy YCTaHOBKMU

[ns HagexHon n 6e3ynpeyHon paboTbl Nnpubopa MECTO YCTAaHOBKM OSTKHO
BbINOSTHATL CnefyoLwme ycroBus:

e YcTaHaBnueanTe NpmMbop Ha NPOYHOE, POBHOE, TOPU3OHTANBbHOE U XXaponpovHoe
OCHOBaHWe C 4OCTaTOYHOW HecyLen CnoCOBHOCTBIO U MOBEPXHOCTLIO A1A
npnbopa n ana camoro Tsernoro n 6onbLWOoro npegnoriaraeMoro Npoaykra ans
BaKyyMHOW yNaKoBKM.

e He nepemeuwjanTte BakyyMHbIN YNaKOBLUMK BO BPEMSI €ro paboTbl.

e Bbibnpante MecTo yCTaHOBKM Taknm o6pa3om, 4ToObl AeTN HE MOrfn JocTaTh A0
ropsiumx cnamBaroLLmMx NnacTuH npuodopa.

e He ycraHaBnuBante npnbop B ropsivenn, MOKPOM UM OYEHDb BrAXXHOW cpeae unm
no6nn3ocTn OT roptodero martepuana.

o YT106bI 06EeCneunTb 4OCTATOYHYO LMPKYNAUUIO Bo3ayxa, ybeantech, 4To ¢
KaXkOon CTOPOHbI COXpaHAeTcs paccTosiHme npumepHo B 10 cwm.

e Po3eTka gomkHa 6bITb NErkogocTynHa, 4Tobbl Npu HeobxogmMmocTn kabenb
3MEKTPONUTaHNS MOXHO ObINo NErko BbiTalUTb U3 PO3ETKMU.

e YcTaHoBKa npubopa B HECTALUMOHAPHbIX MecTax yCTaHOBKM (Hanpumep, Ha
Kopabnsix) MOXXeT NPOBOAUTLCS TOMbKO CrieLnann3MpoBaHHbIMN
npeanpuaTuamMu/cneumanncTaMm, ecnm aTv MecTa yaAoBNeTBOPSIOT YCIOBUSIM
Ge3onacHoro 1cnosb3oBaHNs 3Toro npudopa.
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58.7 MoakrnoyeHne K INeKTpoceTH

[nsa obecneveHns 6esonacHomn n 6ecnepeborHon paboTbl Npubopa npu
MOAKITYEHMM K CETU HEOOX0AMMO COOMAaTL HDKENEPEUNCTIEHHbIE YKa3aHUs:

Mepea noaknoyeHnem npubopa K ceTn CpaBHUTE TEXHUYECKME NapameTpbl
noaKkntoveHns (HanpskeHne 1 4acToTy) Ha 3aBoAckon Tabnuyke npubopa ¢
TeXHU4YecKkuMn napameTpammu Bawwen cetn. Bo nsbexxaHme nospexaeHus
npubopa 3Tn NnapameTpbl AOSMKHbI COBNaaaTh.

B cnyyae HannymMst COMHEHUI NPOKOHCYNbTUPYNTECH C NEKTPUKOM.

3anpe|.|.|,aeTc;| McnoJjib3oBaTb MHOITOKOHTAKTHbIE LLUTEKEPbI U CETEBLIE
pa3seTBuUTESIN N3-3a CBSAA3@aHHOM C HUMWM ONACHOCTLHO BO3ropaHu4.

Y6eanTech, YTO INeKTPUYecKknii kabenb He NOBPEXAEH U HE NPONOXEH Ha UMK
nog NpMbopoM MUK Haf ropsiyMMm NOBEPXHOCTAMU M/UNN NOBEPXHOCTAMU C
OCTPbIMU KPOMKaMM.

PoseTtka gormkHa ObiTb 3allMLLEeHa 3alWuTHbIM aBToMaToM 16A.

AnekTpuyeckas 6esonacHoOCTb Npubopa rapaHTMpoBaHa NuLLb B TOM Cryyae,
€CIN1 OH MOAKITIYEH K CUCTEME 3aLLMTHOro 3a3eMIeHusl, yCTaHOBMEHHOW Mo BCEM
npaeunam. B crniyyae cCOMHeHWI Nopy4YnTe 3NEeKTPUKY NPOBEPUTbL BHYTPEHHIOK
3NEKTPONPOBOAKY.

MponsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a YLep6, HAHECEHHbI BCneacTeue
OTCYTCTBUSI MW NpepbiBaHUS NPOBOAA 3a3EMIIEHUS.

59KoHCTpYyKUMA N Ha3Ha4YeHue

B aTolM rnaBe coaepkaTcsi BaXkHble yKasaHus Mo YCTPOWUCTBY U paboTe npubopa.
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59.1 O6uwee onucaHue

1 ABapuiHbIU BbIKNoYaTenb Korga Kpbllka OTKpbITa, HarpeBaTerbHbIN 3fIEMEHT
He paboTtaet

2 Kproyok ansa ¢pukcaumm
3 BepxHui ynnoTHUTENb + 9 HWKHUWA YNNOTHUTENb
4 wnaHr Ona BakyyMMpOBaHUSA eMKOCTEN

5 CeapuBarowas nnactuHa u TecpbrioHoBas neHTa: BKNoYaeT B cebs
HarpeBaTenbHbIV NPOBOA C TE(PITIOHOBLIM NOKPLITUEM; OH NO3BOMSET 3anevyaTbiBaTbh
naket 6e3 npununaHuns.

6 KHonka ansa emkocTum

7 KHOMKa pa3bnoknpoBKu

8 Pe3anHoBas npoknagka (NpykumMaeT NakeT K CBApOYHOW MNaHKe)
10 BakyyMHaa kamepa C oTCoeNHAEMbIM NOAL0HOM A4 XXUOKOCTH

11 BcacbiBaloWwmin WTyLep: 4N NoAcoeaNHEHNs BaKyyMUPYIOLLErO LaHra ans
BakKyyMUPOBaHWS1 EMKOCTEMN.

AWARNUNG NMpepocTtepexeHue
CBapHas nnaHka npubéopa o4eHb CUIILHO HarpeBaeTCcA.
CobnopganTte cneagyrowme npaBuna 6e3onacHOCTU, YTOObI He 06XeYb cebsi n
APYrux:

» B uenax npegoTBpalleHnst BO3MOXHbIX 0XKOTOB HU B KOEM clyyae He
npukacanTecb K CBapuBaloLLEel NraHke HeNocpeaCcTBEHHO Mocne onepauum
3ananBaHus.
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MpumeyaHune

» He cHumanTe TednioHoByto neHTy (T)!

59.2 dnemMmeHTbl ynpaBneHus

Vakuum & Schweilen Trocken Feucht Normal Schonend

cCx
s o I3

Abbrechen | | Lebensmittel Vakuumstarke Schweillen

KHonku (BbibpaHHas dyHKUMS OTOBpaXkaeTca COOTBYTCTBYHOLLMM CBETOBbLIM
NHONKaTOPOM)

KHonka Bakyym n 3ananBaHmne/ OTmeHa

[na aBTomMaTnyeckoro BakyyMMpoOBaHUA 1 3ananBaHng naketa unm eMKocTu.
HaxxmuTe Ha KHOnMKy elle pas And OTMEHbl AENCTBUA.

KHonka "lMpoAaykTbl (Cyxue n BnaxHole)"

C nomoLbto 3TON PYHKLMN MOXKHO YCTaHOBUTbL ANUTENBHOCTL 3ananBaHus B
3aBMCUMOCTM OT KOHCUCTEHLMM BakyyM1UpyeMoro npoaykTa. Boibepute ,,cyxon“ ans
CYXOro BaKyyMUpPYEMOro NpoayKTa v ,,BRaXHbIN® 4Ns BNaXXHOro BakyyMUpPyemMoro
npoayKTa, U3 KOTOPOro BbIAENSIETCA HEMHOIO XUAKOCTW.

KHonka perynMpoBKu cunbl BaKyyMUpPOBaHUA: (HOpMmarnbHasa U ymepeHHas)
[1Be pasHblX HACTPONKK ANs BbIGopa MHTEHCMBHOCTU BaKyyMUPOBAHUS.

e 1

HOpMaﬂbeIM - Ana HopMaribHOro BakyymMmmpyemoro npoaykrta

"YyMepeHHbIN" - N9 MArKUX U YyBCTBUTESTbHbIX BaKyyMUpyeMblX NpoayKkToB. Ecnu
HY>XHa HU3Kas MHTEHCMBHOCTb BakyyMMpoBaHus, Bbibepute "ymMepeHHbIn".

KHonka "3anauBaHue"
[ns 3anamBaHus naketa 6e3 BakyyMUpPOBaHUS.

59.3 3aBoackan Tabnuuka

3aBo/ckas Tabnuyka ¢ MHopMaLmen o NOAKMIOYEHNN U TEXHUYECKUMMU
XapaKkTepucTMKaMm Haxo4MTCS Ha HMXKHEN CTOpOHEe YCTPOUCTBA.

6006cnyxuBaHue 1 aKcnnyaTauusa

B aTon rmaBe cogepxatca BaxHble ykasaHusi no obcnyxusaHuio npubopa. Cnegynre
3TUM yKa3aHUAM, YTOObl n3bexaTb ONaCHOCTEN N NOBPEXAEHWN.

60.1 Beopa B akcnnyatauuio

Mepea KaxgblM WCMNONMb30BaHMEM M MNOCME KaXgoro npouecca 3anedatbiBaHUS
cnegyeT TwWaTeNbHO OYMCTUTbL Kak cam npubop, Tak M BCe MNPUHAANEXHOCTH,
KOHTaKTUpyroLmne ¢ npoaykTaMmm NTaHus, cnegymnTte, noxanymcra, ykasaHnusam B rnaee
"OuncTka n TexHnyeckoe obcnyxmaHune".
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60.2 MakeTbl U PYyrnoOHbI

McnonbayiTe TONbKO NakeTbl U PYSIOHbI, KOTOPble OAHO3HAYHO NpeAHa3HavYeHbl A1s
BakyymmpoBaHuda. MaTtepuan aTon crneynansHOn npegHasHavyeHHoW ans
BaKyyMMUPOBaHWNA MAEHKM OTNMYaeTcs OT 0ObIMHON NNEHKM AN COXpaHeHUs
CBEXECTU MNPOAYKTOB.

Bce nocrasnsemble CASO nneHoYHble PYOHbI U NakeTbl NOAXO4AT AN FOTOBKU B
nakete (Sous Vide). Npn npyumeHeHUn NNeHKn OpyrMx npounssoguTenen ybeantecs,
AENCTBUTENBHO N OHa NOAXOAUT TakKe AN UCMOMNb30BaHNA B MUKPOBOJSTHOBOW
ne4n n onsg rotoBku B nakeTe (Sous Vide). [Noxanyncra, y4TuTe, 4TO Takue
NNacTUHHbIE BaKyyMHbIe YNAKOBLUMKM KaK 3TOT B MPUHLUMMNE MOTYT NUCMNOMNb30BaTbCA
TOSNBbKO CO CTPYKTYPUPOBAHHbLIMW NNIEHOYHbIMU NakeTamn. B atnx uenax CASO
npegnaraet Bam wnpokuii BIGOP pasnuyHbIX PySIOHOB U NakeToB.

60.3 BakyymHasi ynakoBKa B nakeTte, caeflaHHOM U3 pyrioHa

YcTtaHoBuTe NpubBop B CyXOM MecTe.
1. Pa3moTainTte nneHky Ha HeobxoauMy ANvHY U obpexbTe nakeT nepep,
pynoHom. Pa3mecTute oguH KoHel, NnakeTa Hag pe3vHOBbLIM YNOTHUTENEM.
2. 3aKkpoWTe KpbILKY U yCTaHOBUTE HEOOGX0ANMMOE BpeMs 3anavnBaHus.

Haxxmute Ha kHonKy "3ananBaHue". 3aropmMtcsa COOTBETCTBYOLLNN
CBeTOAMOA, a 3aTeM noracHeT No OKOHYaHWIo npoLiecca.

4. Haxmute Ha KHOMKM pa3brnokMpPOBKK, 3aTEM OTKPOMTE KPbILLKY U AOCTaHbTE
nakeT. Tenepb ero MoXHoO UCMONb30BaTb A1 BaKyyMUPOBaHUS.

MpumeyaHune

» Y6eauTtech, YTO ANIMHA UCMNOSL3YEMOro NakeTa He MeHee YeM Ha 8 cM Gonblue
ANVHbI KOHCEPBMPYEMOrO NPOAYKTa U y4YTUTE ewe 2 CM, ecniv nakeT nocrne
BCKPbITUS elle pa3 OyaeT 3anevyaTbiBaTbCS.

60.4 BakyymHasa ynakoBKa B nakeTte

YcTaHoBKa B COOTBETCTBUM C NMYHKTOM
60.3.

1. MNonoxute NpoAyKTbl B NMaKkeT.

2. Pasmectute OTKprTbIIZ KOHeLl nakeTta
B KaMepe And BakyyMmmnpoBaHUA.

3. 3akponTe KpbILWKY U yCTaHOBUTE
HeobxoaMMoe BpeMsi 3ananBaHus u
CUny BaKyyMUpOBaHUA.

4. Haxxmute KHonky "BakyymupoBaHue
u 3anaumBaHue /| OTmeHa", naket OygeT
aBTOMATU4YECKM BaKyyMUPOBaH U
3anasiH. 3aropuTcsa COOTBETCTBYIOLNIN CBETOANOL, @ 3aTEM MOracHeT no
OKOHYaHUIo npoLecca.
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Ecnu Bbl xoTuTe npepBaTb NpoLecc, HaXMUTe Ha KHOMKy "BakyymupoBaHue n
3anamBaHue /| OTMeHa" eLle pas, a 3aTeM Ha 06e KHOMKM pas3brioKMPOBKM, YTOObI
OTKPbITb KPbILLKY.

MpumeyaHue

>

He knaguTe B NakeT CrULLKOM MHOMO NPOAYKTOB; OCTaBNsWTE AOCTAaTOYHO
MecTa, YTOObl OTKpbITas CTOPOHA NakeTa ferko pasmellanacb B BaKyyMHOM
ynakoBLUMKeE.

Ounctute n pa3rnagbTte OTKprTbIIZ KOHeLl MnakeTa, rpexae 4em ero cBapumBaTb.
Ypannte octaTtku NPOAYKTOB, Briary n Cknagkm ansa gOCTUXEeHUA onTtuMaribHbIX
pe3ynibTaTtoB 3arnanBaHuA.

Mepea npoLieccoM BakyyMUpOBaHUS yoanute BO3ayxX M3 naketa aons
onTMMM3aLMK NpoLecca BakyyMUpPOBaHUS.

Ecnu npoaykTbl MMEIT OCTpble KOHLbI, TakWe Kak, Hanpumep, KocTu, obmoTanTe
nx B GymaxkHoe nonoTeHLe; Takum obpa3oM Bbl NpefoTBpaTUTE NOBpPEXAEHME
nakera.

UT0oGbl BakyyMUpOBaTh XMUAKME NPOAYKTbl, 3aMopaXunBanTe ux cHadana B
noaxodsilem cocyae, a 3aTeM NnoMellanTe B NakerT.

Tak kak npyu 3aMopo3ke NPOAYKTbI MOTyT HEMHOIO paclUMPUTLCS, Bblibupante
nakeT pa3Mepom NpUMEPHO Ha 5 cm GonbLue.

MonoxuTte MSACo unu pbiby Ha GyMaxkHOe NOSIoTEHLIE U BaKyyMUPYITE BCe
BMecTe. MNpenmMyLLecTBOM KyXOHHOrO NosfoTeHLa ABMSETCs ero cnocobHOCTb
BNUTLIBaTb BNary ¢ NPOAYKTOB MUTaHKS.

Msrkue npoaykTbl, NErko NpununarLne apyr K apyry, pasgenante 6ymaron ans
3anekaHusi UnNn nepraMmeHTHom Gymaron, a 3aTem BakyyMUpymnte. OT0 NOMOXKET
BNOCNeACTBUM UX JIEerko AocTaThb.

60.5 BakyymHasi ynakoBKa B BaKyyMHYH €MKOCTb

[MpoTpuTE KPbILLKY BaKyyMHOW
€MKOCTW N caMy eMKOCTb,
4YTOOGbI OHUM ObINN CyXUMK K
YUCTbIMM.

3anoxuTe BaKyyMUpyeMmbii
NPOAYKT B eMKOCTb. He
3aKknagbiBanTe CrULLKOM
OonbLLOEe KONMYEeCcTBO
NpoAyKTa.

[locTaHbTe NoAAoH U3 Kamepbl BaKyyMUpPOBaHUS. 3akpenute oanH KOHeL, LunaHra
Ans BaKyyMUPOBaHWS Ha pa3beme Ha npubope, a BTOPOW KOHeL, Ha pa3beme
KPbILLIKWM €MKOCTU UMK C aanTepoM Ha KPbILLKE EMKOCTMW.
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— "~ HaxmuTe kHoMKy ans emkocTty (6).

Ons npegorepalleHnd nonagaHna Bo3ayxa Mbl pekoMmeHagyem B Hadare rnpouecca
BakyyMnNpoBaHUA HaaBUTb Ha KPbILLKY €EMKOCTU. I'Ipou,ecc BakKyyMnpoBaHUA
3aKaH4YnBaeTCA aBTOMAaTUYECKU.

CHavana CHMMUTE LUSaHr NS BaKyyMUpPOBaHMS C KPbILLKM EMKOCTM, @ TONbKO 3aTeM
13 BCcacbIBalOLLEro WwTyLepa Ha npubope. BctaBbTe NoaaoH o6paTHO B kaMepy
BaKyyMMpPOBaHMUSI.

Bbl MOXeTe 0oTMeHUTb npouecc B Ntob6o MOMEHT, CHOBA HaXKaB Ha KHOMKY Ans
emkocTH (6).

60.6 XpaHeHMe BaKyyMHOro ynakoBLiuKa

XpaHute npubop Ha pOBHOM U YCTOMYMBOM MECTE, B MECTE, HEAOCTYMHOM 4114
neTen.

MpumeyaHune

» Ecnu B Te4eHne NpoaormKMTENbHOro BpeMeHu Bbl He OyaeTe Nonb3oBaThCs
NpubopoM, Mbl peKoMeHAyeM BblHUMaTb BUSIKY U3 PO3ETKW.

> I'Ip|/| XpaHeHNUN peKkoMeHOyeTCd 3aKpbiBaTb KPbILLKY HE O KOHLA, T.€. He
3anupaTb ee, 4YTOObI YNJIOTHEHUA HE Lle(bOpMleOBaJ'IMCb.

6104ncTKa u yxon

B naHHOM rmaee npuBeneHbl BaXKHble yKa3aHWA No YUCTKE YCTPOMUCTBA U yxoay 3a
HUM. NMpaBuna TexHukn 6e3onacHoCTn

AVORSICHT BHuMmaHue

Mpexae YemM NPUCTYNUTL K O4YUCTKE Npubopa, NpuMnTe K CBeAeHUI0
HUXenpuBeAeHHble YKa3aHus No 6e30nacHoOCTHU:

» [lepeq 04MCTKOW BbITALLMTE BUIKY U3 PO3ETKM.

» [lpnbop HeobxoaMMO perynsapHO ovnLaTh N yaandaTb U3 HEr0 OCTaTKu
MaTepuanoB, YTOObl COXpaHUTb ero yHKLUMOHaNbLHOCTbL U 6e30nacHOCTb
ncnonb3oBaHus. [lepen 04YMCTKOM BbITalLMTE BUSKY U3 PO3ETKMN.

» CgapuBatoLwias nnacTvMHa nocne npouecca BakyyMMpoBaHNsA MOXET ObITb
ropsiden. CywecTtByeT onacHocTb oxora! NogoxanTte, noka npubop OCTbIHET.

» [lo BO3MOXHOCTM o4umLLaiiTe NpuBOpP Nnocrne Kaxaoro NCnofib3oBaHus.

\4

Ecnu B npubop nonaget Bnara, 3NeKTPOHHbIE ANIEMEHTbI MOTyT BbITb
nospexaeHol. Cnegute 3a TeMm, YTOObI XXMAKOCTb HE Nonagana BHYyTpb npubopa
Yepes BaKyyMHbIN Hacoc.
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AVORSICHT BHuMaHue

» [lpnbop Henb3s Norpyxatb B BOAY M OPYrMe XUOKOCTU, a Takke nomMeLlaTb B
NOCY4OMOEYHYI0 MaLLMHY.

» He ncnonb3yiTe arpeccuBHble U abpasnBHbIE YACTSALLME CPEACTBA U
pacTBOpPUTENMN.

» He nbiTantecb yoanutb CTOMKME 3arps3HEHNSA C MOMOLLbIO XXECTKUX NpeaMeToB.
» TwaTtenbHO BbiCyluMTE NPUBOP, Npexae YemMm ero CHoBa MCMnosib3oBaThb.

61.1 OumcTKa
€ HapyxHas ctopoHa npu6opa

CHapyXu npoTpute Npmbop BRnaxHON TPSAMNKOW UK C UCMOMb30BAaHUEM MSITKOro, He
abpasnBHOro MbISIbHOrO pacTBopa.

€ BHyTpeHHAA cTopoHa npubopa

BHyTpeHHI-OlO CTOPOHY r|p|/|6opa O4YNCTUTE KYXOHHbIM MNMoJioTeHUEM ON4A yaaneHus
OCTaTKOB MULLN N XXNOKOCTEMN.

CHUMUTE NOAAOH U3 KaMepbl BaKyyMUPOBaHWUS U OMOJTIOCHUTE Ero B TEMSION BOAE C
HeBonNbLUMM KONMYECTBOM YMCTSLLENO CPpeacTBa, TWaTenbHO NPpoTpUTE ero u
BCTaBbTe Ha MECTO.

€ NakeTbl ANA BaKyyMUpPOBaHUs

MakeTbl AN BaKyyMUPOBaHUS MOXHO UCMONb30BaTb NOBTOPHO. BbiMoliTe nakeT B
TENnnow MblnbHOM BoAe Y MOTOM TLLATENBHO €ro BbICYLUUTE, NPEXae YeM CHOBa
NCMonb30BaTh.

AVORSICHT BHuMmaHue

» [lakeThl, KOTOpPbIE MUCMNOJ1Ib30BarinCb OJ1d XpaHeHUA CbIporo M4ca, pbl6bl nnn
XUPHbIX NPOAYKTOB NMNTaHNA, MOBTOPHO UCMOJIb30BATb HEJ1b34.

9 Pe3vHOBLIN yNNOTHUTENb (MPWKUMAKOLWUMA NAaKeT K CBapuBaloLen NinacTuHe)

BblHbTE pe3I/IHOBbII7I YNNOTHUTESNb U I'IpOMOIZTe ero B TenJjioMm MblJibHOM pacTBoOpe.

MpumeyaHue

> I'Ipe>|<,u,e 4YeM CHOBa BCTaBUTb pe3I/IHOBbIIZ YNJIOTHUTESb, HYXKHO €ero TwaTtesibHO
BbICYLLUTb.

» Cnegute 3a NpaBUbHOM YCTAHOBKOW YNIIOTHUTENS, YTOBLI 06ecneunTb
npasusibHy0 paboTy npmnbopa.
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62YcTpaHeHue HeMcnpaBHOCTEN

B aTtoun rnaese coaepxaTca BaXXKHble YKa3aHNA MO NOUCKY U

yCTpaHeHuto HencnpaBHocTen. Crneaynte aTUM ykasaHusaM, 4Tobbl n3dexartb
OonacHoCTen 1 NoBpeXaeHUn.

62.1 NMpaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTn

AVORSICHT

>

>

BHuumaHue

PeMOHT anekTponprMbopoB paspeLleHO OCYLLECTBATb TONbKO
KBanMMumMpoBaHHbIM crieumanucTam, npolealwmnm obyyeHne y nponsBoauTerssi.

M3-3a HeHagnexawero peMOHTa MOryT BO3HMKaTb 3HAaYUTEJIbHbIE PUCKN OJ1A
noJib3oBaTesid U NnoBpeXxaeHnA np|/|6opa.

62.2 NMpPUYNHBLI HEUCNPABHOCTEN U UX YCTPaHEHUEe

Cnegytowasa Tabnuua nomoraeT nNpu nokanusauum u ycTpaHeHUn Menkmnx
HencnpaBHOCTEN.

OwunokKa

BakyyMHbIN ynakoBLUMK
He paboTtaet

OTpesaHHbI KyCcoK
pyfOHa HENpPaBUITbHO
3anavBaeTcs

B nakete He co3paeTcs
NOSHbIA BaKyyMm

[NakeT cnamBaeTca
HenpaBsuJibHO

Bo3moxHas npUYnHa

Bunka He BCcTaBneHa B
PO3eTKy

HeucnpaBHoCTb
nuTaroLlero kadens nnm
BUIKN

PoseTka HencnpaBHa

Kycok pyroHa
pacnonoxeH
HenpaBwUITbHO

OTKpbITbIN KOHEL|
nakeTa He NOJSIHOCTbIO
HaxoAMTCS B BaKyyMHOW
Kamepe

MakeT noBpexaeH

Ha cBapoO4HbIX U
OObIYHbIX YNNOTHUTENSX
NMEKTCS 3arpsi3HeHuns

CBapoy4Hasa nnactuHa
neperpenacb 1 naket
nnaBuTCA

YcTtpaHeHue

BcTtaButb BUNKY B po3eTky

O6paTtuTtech B CEPBUCHYHO CIyX0y.

BbiGpaTtb apyryto po3eTky

Cnepyvite nowaroBblM YKa3aHUAM B
rnaee "BakyyMHas ynakoBka B naket
n3 pynoHa"

Pasmectute naket n paBUJIbHO

Bbibepute gpyron naket

Ouncture YJIoTHUTENN U nocrie
npocyLmnBaHnAa npaBusibHO BCTaBbTe
X Ha MecCTO.

OTkponTe KpbiwKy npubopa n gante
€My OCTbITb B TE4EHNE HECKOSbKMUX
MUHYT
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Nocne 3ane4vaTbiBaHUSA BbibepuTte apyron naket, npu
nakeT He OepXuT HeobxooMMoCTn obMoTanTe ocTpble
MakeT noBpexaeH
BaKyyMm Kpas cCoAep>XMMOro 6ymakHbIMn
candgeTtkamm

Mmetotca yteukn ns-za CHOBa OTKPOMTE MAKET, O4MUCTUTE

HanMuusa cknagok, BEPXHIOK BHYTPEHHIOK YacTb NakeTa
KpOLLEK, Xupa u W yaanuTe co CBapuBatoLLEN
XunakocTen Ha NNacTUHbI BO3MOXHO MMeEIoLLIMecs
NMOBEPXHOCTW BAOIb TaM MHOPOAHbLIE TeNa, NPeXae Yem
LLIBa CrnankKu. CHOBa CBapuBaTb MakerT.

MpumeyaHune

» Ecnu Bbl ¢ nomMoLLb0 ONMcaHHbIX BhILLE LAroB HE MOXeTe peLumnTb npobnemy,
obpaTuTech, NnoXxanymncra, B CEPBUCHYIO CIyX0by.

63 YTUnusaumsa oTcry>XmBLLero ycTpoucTea

OTCcny>XMBLUME INEKTPUYECKME M INEKTPOHHbIE NPMBOPbLI coaepKaT eLle MHOro
LeHHbIX MaTepuanoB. Ho oHM cogepxaT Takke 1 BpeaHble BELLEeCTBa,
KoTopble 6b1niM Heobxoammbl 4na nx paboTtbl n 6esonacHocTU. B GbITOBbIX
OTX04ax Unu nNpu HenpaBuIibHOM OGpaLLEHNN OHM MOTYT BbITb ONaCHbI
ANsA 300pOBbA NIOAEN U OKpyXatoLwen cpeabl. [10aToMy HK B KoeM crny4vae

— He BblbpacbiBanTe OTCNYXUBLLUMA NPUBOP B ObITOBLIE OTXOAbI.

MpuMeyaHue

» [1na yTunusaumm oTCRy>KUBLLUMX SNEKTPUYECKUX N INEKTPOHHbIX NpnbopoB
BOCMNONb3yNTeCh COOPHBLIMM NYHKTAMW, OpraHM30BaHHbIMK B MecTe Baluero
npoxusanus. Mpn He06X0AMMOCTU COOTBETCTBYIOLLYIO MHOPMALIMIO MOXHO
NonyYnTb B FOPOACKOM agMUHUCTpauuK, crnyx6e BbIBO3a Mycopa Unm y
npogasLa.

» [lo3aboTbTechb 0 GeszonacHOM xpaHeHun Baluero otcnyxuswlero npubopa B
HeJOCTYNMHOM AN AeTen MecTe A0 ero BbiBO3a.

64 MNapaHTUA

Mbl NpedocTaBnsieM Ha AaHHbIN NPOAYKT rapaHTUIo B TeYeHne 24 MecsueB ¢ gaTbl
npopaxwu. MapaHTus pacnpocTpaHseTcs Ha He4oCTaTKW, Bbl3BaHHbIE
NPon3BOACTBEHHLIMU AedekTamn 1 aedekTamun matepuana.

MapaHTMA He NOKpbIBAET NOBPEXAEHUS, BbI3BaHHbIE HEHaANexXalwmmM obpalieHmem
NN NCNONb30BaHMEM, a Takke AedeKkTbl, KOTOPble HE3HAYNTENBHO BIIMSAIOT Ha
paboTOCNOCOBHOCTL UM CTOMMOCTL Npubopa.
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Kpome Toro, rapaHtuiiHblie TpeboBaHMs HE pacnpoOCTPaHATCA Ha
ObICTpOM3HaLLUMBalOLMECS AeTanu, NOBpeXAeHUsA Npy TPaHCNOPTUPOBKE, ECNN Mbl
He HeceM 3a HMUX OTBETCTBEHHOCTb, a Takke NOBPeXAeHWs, KOTOPbIe MOSIBUMUCH
BCIeACTBME PEMOHTHbIX PaboT, BbINOSIHEHHbLIX HE HAMW.

Mpunbop NnpegHasHayveH Ans YacTHOro UCNoNb30BaHUS (419 MCNOSb30BaHWs B
AOMAaLLHUX YCMOBUAX) U UMEET COOTBETCTBYHOLLYH KOHCTPYKLIMIO M MOLLHOCTHbIE
XapaKTePUCTUKN.

JTro6oe BO3MOXXHOE €ro UCrnonb3oBaHMe B KOMMEPYECKUX LiENsiX MOKPbIBAETCA
rapaHTnen TONbKO B TOM Mepe, B KaKoW ero 3arpy>e€HHOCTb MOXHO CPaBHUTL C
3arpy>KeHHOCTbIO MPU UCMOMb30BaHMK B YacTHOM nopsake. OH He npeHa3Ha4yeH
ANA NHOrO KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHWS.

65 TexHU4YecKkue xapakTepmucTUKn

Mpubop BakyyMHbIN ynakoBLUMK
HaumeHoBaHue VR 390 advanced
Ne apTukyna 1522

MapameTpbl NOAKMOYEHUS 220B -240B; 50 'y,
MoluHocTb 110 Bt

FabaputHble pa3mepsl
(LLI/B/T)

Bec 1,47 kr

36,5x7x14 cm
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