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GB DESCRIPTION

CoNoUAWNE

16.

Body

Bowl (1700 ml)

Bowl drive shaft

Fixation buttons

Feeding tube

Pusher

Crushing knife

Disc for grating and chopping
Adaptor

Eggs and cream beater
Hand blender

Measuring cup (600 ml)

Low speed selection button
«TURBO» selection button
Variable speed control switch
Adapter disk

UA onuc

=

©CONoOA~WNEM

Biacik 3 ABUryHom

Yawa (1700 ml)

MpwuBig yawwi

KHonka dpikcauii

["oprnoBuHa Ansa nogadi NpoaykTis
LLToBXanbHMK

Hi>xx onsa 3gpibHoBaHHSA

Ouck ansa apibHoro TepTa Ta WaTKyBaHHS
MNepexigHnk

BiHunk gnsa 36uBaHnsa sieub Ta KpeMiB
BneHaep, Wo 3aHyproeTbCs

MipHa cknsHka (600 ml)

KHonka HW13bKOi WBKAKOCTI

KHonka « TYPBO»

Mepemukay wBmnakocTen
MepexigHuk ons aucka

ST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum (1700 ml)

Anuma ajamiosa
Fikseerimise nupp
Ettes66tmistoru

Likkur

Viilutamistera

Riivimis- ja peenestustera
Terahoidik

10. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
11. Sisselaaditav blender

12. Mo6tendu (600 ml)

13. Vaikse kiiruse valimise nupp

14. Suure kiiruse valimise nupp

15. Kiiruste Umberliliti

16. Adapter plaat

LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas (1700 ml)

3. Indo pavara

4.  Fiksavimo mygtukas

5.  Produkty jkrovimo anga

6.  Stamiklis

7.  Smulkinimo peilis

8.  Smulkau tarkavimo ir pjaustymo diskas
9.  Antgaliy laikiklis

10. Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
11. Rankinis maiSytuvas

12. Matavimo indas (600 ml)

13. Létaeigis mygtukas

14. Greitaeigis mygtukas

15. Grei€iy perjungiklis

16. Adapters diska
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CoeNOOR~WNE

MoTopHas yacTtb

Yawa (1700 mn)

MpuBog vawwm

KHonku dpmkcaumum moTopHom YacTtu
[opnoBuHa ans nogayn NpoayKToB
Tonkatenb

Hox ang namenbyeHus

[uck ona TepKy 1 LMHKOBKM
MepexogHuk Hacaaky ons B3buBaHms
Hacagka ons B3buBaHus

Hacagka Gnengep

MepHbi cTakaH (600 ml)

KHonka BknoveHns / uMnynbCHOro pexuma
KHonka pexuma « TYPBO»
[NepekntovaTtenb ckopocTen
MepexogHuk onsa avcka

KZ CUMATTAMA

IMO17

1. KosranTkpiw 6enik

2. Lapa (1700 ml)

3. WapaHblH xeTeri

4.  KetekTi 6enriney Tynmeci

5.  Xewmic canyra apHanfaH caHbinay

6. WTtepriw

7. ¥cakrayfa apHanfaH nblak

8.  YriTyre xaHe XiHilukenen Typayfa apHanfaH geHrenek

9. KoHoblpManapfa apHanfaH eTnenik

10. 2KymbipTkanap MeH KpeMaepai kencityre apHanfaH
cantamanap

11. Kon 6nengepi

12. ©nuweyiw crtakaH (600 ml)

13. TemeH xbingamablk TYMMeECi

14. JKorapsbl Xblngamablk TYMMECI

15. Kbingamablk ayblCTbIPFbILL

16. YWiH X)anfacTblpfbil TETIK. ANCK

LV APRAKSTS

1. Motora dala

2. Kauss (1700 ml)

3. Kausa piedzina

4.  Fiksacijas tausting

5.  Atvere produktu ievietoSanai

6. Stampa

7. Nazis sasmalcina8anai

8. Disk smalkai rivé$anai un grieSanai

9. Parejas ierice uzliktniem

10. Uzgali olu un krému putoSanai

11. Rokas blenderis

12. Meértrauks (600 ml)

13. Maza atruma poga

14. Liela atruma poga

15. Atrumu parslégs

16. Jj vairuoti

H LEIRAS

1. Motorhaz

2. Csésze (1700 ml)

3. Acsésze meghajtéja

4.  Hajtom( rogzité gombja

5.  Adagol6 torok

6. Tolérud

7. Aprito kés

8.  Szeletels-, és gyalul6 korong

9. Tartozék illesztd

10. Tojas, krém felverd

11. Merulé blender

12. Mérépohar (600 ml)

13. Alacsony sebességgomb

14. Magas sebességgomb

15. Sebességvaltd

16. Adapter lemez
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RO DETALII PRODUS

CeNOOR~WNE

PL BUDOWA WYROBU

Partea motorului 1. Czesc silnikowa
Vas (1700 ml) 2. Misa (1700 ml)
Mecanism de actionare pentru vas 3. Naped misy
Butonul de blocare motor alin. 4.  Przyciski blokady czesci silnikowej
De umplere pentru depozit de produse 5.  Gardziel do zatadowania produktéw
Impingator 6. Popychacz
Cutit pentru maruntire 7.  NOz do rozdrabniania
Disc pentru maruntire 8. Tarcza do tarcia i szatkowania
Adaptor 9. tacznik koncowki do ubijania
. Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide 10. Koncowka do ubijania
. Blender de alimentare 11. Stopa blendera
. Pahar gradat (600 ml) 12. Kubek mierniczy (600 ml)
. Modul cu impulsuri 13. Przycisk trybu impulsowego
. Modul TURBO 14. Przycisk trybu TURBO
. Schimbator 15. Przetacznik predkosci
. Adaptor pentru disc 16. tacznik do tarczy
mm
390
~220-240V /50 Hz Max. Power 1200 W 1.95/2.15
3A Makc. MowHocTk 1200 BT g 17
Knacc 3awuThbl || 9 :‘
22.5
15
4
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

¢ Do not use outdoors.

¢ Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

e Do not immerse the unit, cord or plug in water or other liquids. If it has happened, remove the plug from the wall
socket immediately and have the unit checked by an expert before using it again.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ Do not use other attachments than those supplied.

o If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e |tis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

o Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

DISC FOR GRATING AND CHOPPING

e The universal disc with blades is designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,
potatoes, leeks and onions, as well as some varieties of cheese.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42KO05
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¢ WARNING! The removable disc is very sharp! Handle it with extreme caution!
¢ Place the disc on the central pin of the bowl.

¢ Put the drive on the bowl.

¢ Place the motor unit on the bowl drive.

WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

WARNING! Feed the products with the pusher only, pressing it gently.
OPERATION

e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.
e Select the desired speed with the switch.
e The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.
PULSE MODE
¢ Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

e Itis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units
and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to
special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIITYATALUU

MEPbI BE3ONMACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMNOYEHUMEM YyDOeanTeChb, UYTO TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKU, yKasaHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam 3NEKTPOCETHU.

e lcnonb3oBaTtb TONMbKO B ObITOBbIX LEeNsax cornacHo aaHHomy PykoBoactBy no akcnnyaTauuu. [lpubop He
npeaHasHadeH aAns npoMbILLUNIEHHOIO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkniovarite YCTPOUCTBO OT anekTpoceTu neped cbopkown, pa3bopkon U O4YUCTKOW, unu ecnn Bobl ero He
ucnonb3yerte.

www.scarlett.ru 5 SC-HB42KO05
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Bo n3bexaHue nopaxeHns aNekTpU4eCcKMM TOKOM U BO3ropaHusi, He Norpykamte MOTOPHYIO YacTb U LUHYP NUTaHUA
B BOAY Wnu gpyrve >xugkoctu. Ecnu ato cnyuunocb, HEMeONeHHO OTKMIYMTE YCTPOWCTBO OT 3MIEKTPOCETU W,
npexge 4Yem nonb3oBaTbCA WM Jdanblle, npoBepbTe paboTocnocobHocTb M 6GesonacHocTb npubopa vy
KBannuunpoBaHHbIX CNeLnanmcToB.

Mpubop He npegHasHayeH ANs WCMOMb30BaHWA NuUaMu (BKMYasi OeTer) C MOHWKEHHbIMU  (PU3nyecknmu,
YYBCTBEHHLIMW UIM YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWUMN, €CrM OHWU He
HaxogATCcsa noA KOHTPONEM UM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 Ucnonb3oBaHUu npubopa nuLom, OTBETCTBEHHbIM 3a
nx 6e30nNacHoCTb.

[eTn pomkHbl HAXOAUTLCA NOA KOHTPONEeM AN HeAoNyLEeHUsa Urpbl ¢ Nnpubopom.

He octaBnanTe BkoYeHHbI npubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ynte NpyHaAnexXHOCTW, HE BXOASALLME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

Mpy noBpexaeHun LUHypa NUTaAHUSA ero 3ameHy, BO nsbexaHue onacHOCTWU, OOIMKEH MpOoM3BOAUTb U3rOTOBUTENDb
WU YNOSTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHbIN LIEHTP, UMW aHANOM4YHbIN KBanM@UUMPOBaHHbIN NepcoHarn.

He nbiTaritecb CaMOCTOSATENbHO PEMOHTUPOBATbL YCTPOMCTBO. [pu BO3HMKHOBEHMU Hemnonadok obpaiiantecbk B
CepBUCHBIN LEHTP.

Cnegute, 4TObbI LWHYP NUTaHUS HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U FOpsiinX MOBEPXHOCTEN.

Mpwn oTknoYeHUM NprMbopa OT ANEKTPOCETU HE TAHUTE 3a LUHYP NuTaHus, bepuTechb 3a BUIKYy. He nepekpyymBanTte n
HW Ha YTO HE HaMaTbIBaWTe ero.

Mpn ncnonb3oBaHWMM YalM, MEPHOro cTakaHa unu fnbon OApYro eMKOCTM W3BMeKanTe NPOAYKTbl M KUOKOCTM
TONbKO MOCHE NOSIHON OCTAaHOBKM ABUraTens.

BHUMAHUE: Pexywime nessBuss o4eHb OCTpble W NPeacTaBnsAlT onacHocTb. Obpalwantecb C HUMUM KpawnHe
OCTOPOXHO!

BHUMAHUE: 3anpelieHo nepenonHsaTb npubop unu ucnonb3oBatb ero 06e3 npoaykto. He npeBbiwante
JonycTMMoe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThbl.

He nomellarite B Yawly npoueccopa ropsyme nHrpegmnenTsl (> 70 °C).

Ecnn mnsgenve HekoTopoe Bpemsi Haxoaurnocb npu Temnepartype Huke 0°C, nepen BKMHOYEHUEM ero crnegyet
BblAEpPXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

MpoussoguTens ocTtaBnsetr 3a cobow npaBo 6e3 AOMOMHUTENLHOrO YBEAOMISIEHUS BHOCUTb HE3HAYUTErbHble
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKLMIO U3LENWS, KapAvHanbHO He Bruvsiloue Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb U
PYHKLMOHANBbHOCTb.

e [laTa NpoM3BOACTBA yKa3aHa Ha U34enuun U/Mnm Ha yrnakoBke, a Takke B CONPOBOANTENbHON JOKYMEHTaLNN.

NOAroTOBKA K PABOTE

lMepen nepBoHa4vanbHbIM UCMOML30BAaHWEM BbIMOMTE BCE CbeMHbIe YacTu TEenson BOAOW C MOKLWMM CPeacTBOM U
TwartensHOo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapyXXu NPOTPUTE MAMKOW crierka BfiaXHOM TKaHbHO.
3anpewaeTcs norpyxaTtb MOTOPHYIO YacTb B NoOble XXUAKOCTU U MbITb €e BOOOW.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

Bnenpep ngeansHO NnogxoauT ANS NPUroTOBEHUSA CYMNOB- MOPe, PasfuUyYHbIX COYCOB M NOAMWB, a Takke AETCKOro
NUTaHWs, CMeLUMBaHWS pa3HOOOpa3HbIX KOKTENnen.

BcTaBbTe 6neHaep B MOTOPHYIO YacTb A0 Lenyka.

Bo u3bexaHue BbINNEeCKMBaHUA CMeCHU, Nepea BKIOYEHUWEM Mnorpys3uTte OneHpep B CMelUMBaeMblie
NPOAYKTHI.

[ns oTcoeanHeHns norpyxHoro 6rneHaepa ogHOBPEMEHHO HaXXMWUTE Ha KHOMKM No GokamM MOTOPHOM YacTw.

HOX ANnA N3MEJNBYEHWA MPOAOYKTOB / MUHU-U3MEJTBUYNTESb

MuHU-n3MenbYMTENDb UMAEanbHO MOAXOAWUT AN M3MEeNbYeHUs 3eNeHN M OBOLLEN, Cbipa, OOMbLIMHCTBA COPTOB
OpPEXOB, CYXOPYKTOB, CMELUMBaHWSA XUAKoro Tecta. KpynHble npoayKTbl, TakMe Kak MsiCO, CbIp, JyK, MOPKOBb
npeaBapuTenbHO Heobxoanmo HapesaTb. C 0pexoB yaanuTb CKOpRyny, MACO OTAENMUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.
M3menbuntene He NoaxoauT AN  KOMKW NbAa, U3MErbYeHMs1 OYeHb TBEpAblX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KOenHble
3epHa, MyCKaTHbI OpeX, 3MaKoB.

BHumaHwue! JleaBue HoXxa Ans namenbyeHusi odeHb octpoe! [lepkuTe TOMNbKO 3a BEPXHIOK NNacTUKOBYIO YacTb!
MomecTnTe HOX AN U3MENbYEHUS HA LEeHTPanbHbIA WTUAT Yawin.

3arpysute B 4ally NnpoayKTbl.

HakpoinTte valwy npmBogom 4vawu. [na dpukcaumm npusoga Heobxoanmo 4ToObl hrkcaTopbl Ha NpuBoAde nonanuv B
nasbl Ha YaLe.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B MPUBOA Yallm A0 Lenyka.

B npouecce usmenbyeHus oaHOW PYKOW AEPXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — yatly.

[ns nogayn npogykToBBO Bpemsi paboTbl ucnonb3ynte Tonkatens. He mopaBanTe npoAyKTbl B rOpNoBUHY
pykamum!

lMocne ucnonb3oBaHWs B MEPBYD odepedb OTCOEOUHWTE MOTOPHYH 4YacTb. HaxaB Ha KHOMKM C OBYX CTOPOH
MOTOPHOWM YacTu.

[anee oTcoeanHnTe NpUBOA Yallun, AN 3TOro crierka noBopaynsas NOTAHUTE NPUBOA BBEPX.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX AN U3MerbYEHUS.

TonbKo Nocne 3Toro BbIIOXUTE M3MENbYEHHbIE MPOAYKTHI U3 Yaluv ANS U3MeNbYEHUS.

HACAIOKA OnA BSBMBAHWA / CMELWWUMBAHWA XKXNOKMX MPOOYKTOB

MCI'IOJ'Ib3yl7ITe BEHUYMK Ans B3OGMBaHMS CINUBOK, SINYHbIX OENKOB, pa3yinyHblIX OeCepTOB. Hn B koem cny4yae He
I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe 9Ty HacadKy OAnsa 3amMelinBaHuA KpyToro Tecrta.
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e BcTtaBbTe Hacaaky Ang B3GMBaHWS B NepeXodHUK, KOTOpOe 3aTeM YCTaHOBUTE Ha MOTOPHYIO YacTb.

e [lepen Havanom paboTbl NOrpy3nTE BEHYMK B Yally CO B3OMBaeMbiMM MpoAaykTamu. HaumHamte paboTy C HM3KOWM
CKOpPOCTM.

e [Ind cHATUS HacagKW OOHOBPEMEHHO HAXXMMUTE Ha KHOMKM No 6okam MOTOPHOW YacTu.

ONCK OJTA TEPKU N LULMHKOBKU

e YHuMBepcanbHbI ANCK C HOXaMUW NpefHa3HavyeH aAng Hapes3kn NMOMTUKaMM U LLIMHKOBKU OBOLLIE/, HanpumMep orypLios,
MOPKOBM, KapTodperns, nyka-nopes 1 penyartoro fyka, a Takke HeKOTOPbIX COPTOB CbIpa.

e BHUMAHWE: CmeHHbIN anck ouveHb ocTpbin! ObpallanTtecb ¢ HAM KpanHe OCTOPOXKHO!

e YCTaHOBWUTE OMCK Ha Ban Yallu C MOMOLLbIO MepeXoaHNKa, 3aTEM Ha LIeHTPanbHbIN WTUMT Yaww.

e HageHbTe Ha yally npusog.

e YCTaHOBUTE MOTOPHYIO YacTb Ha NPUBOA YaLlW.

BHUMAHMWE: NMopasante NpoayKTbl TOMNbKO TOMNKaTenem, yMepeHHO HaXrnmas Ha Hero.

NMPUMEYAHUE: TMpoueccop He BKITHOYUTCS NPU HeNpaBuilbHOM UMM HENOJTHOW cOopKe.

PABOTA

e Ybegutechb, 4To cOopka npomsBedeHa NONHOCTLIO U AOMKHLIM 06pa3oM.

o [logkntounte Npnbop K anekTpoceTu.

e C nomoubio perynsatropa ycTaHoBuUTE TpebyemMyto CKOpOCTb.

BneHgep umeet pexum “TURBO”. Haxmute n ygepxusaite kHonky TURBO, 4To6bl MakcMmarnbHO yBENMUYUTb

MOLLHOCTb. [Ins BO3BpaTa B HOPMarnbHbIN PEXUM OTIYCTUTE €e.

MMNYNbCHbIN PEXM

e HaxmuTe u yoepxmsanTe KHOMKY UMMNYNbCHOMO pexuma — bneHaep 6yget pabotaTe OO TexX NOp, NOKa HaxaTa aTa
KHOMKa.

- MakcumanbHoe Bpems
O6pabaTbiBaembin MakcumanbHasa macca -
NpoAYyKT | o6Lem HenpepbIBHOM 06paboTku
(cek)
Mwnpanb 100r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMPOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150r KopoTKuMu HaxxaTusimu
OKopoK 200r 15
Opexu 100 r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200 r KopoTkuMu HaxxaTusmm
MeTpyLika 30r 10
Mepey 0,2n 30
Jlyk-lwanot 200 r KopoTkuMu HaxxaTusmm
[Mpunpassbl 0,2 n 30
Crevik 150 -200r 15
"peukunn opex 100 r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThl NpoLeccopa He AOMKHO npeBbiwaTth 1 MUH., a nepepbIB Mexay

BKJTHOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-u3menbumnTens: 0,5 MUH / 3 MUH).

e 3anpellaetcsa cHUMaTb nobble NPUHaANEeXHoOCTN BO BpeMs paboTsl npoueccopa.

O4YNCTKA N yxon

e [locne okoH4YaHus paboTbl BbIKNIOYUTE NPUBOP N OTKIHOYNTE €ro OT ANEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3amaymBasi Hagomro) BEIMONTE BCE CbEMHbIE YACTW TEMON MbIfIbHOW BOAOW, MOCMe Yero npoTpute
CYXVMM YUCTbIM NonoTeHuem. He ncnonb3ynte s 3TOro NoCygOMOEYHYI0 MaLLUHY.

e MOTOpHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BRIAXHON TKaHbIO.

e He ncnonb3ayiite xecTkme rybku, abpasvBHble 1 arpeccuBHbIE YMCTALLNE CpeacTBa.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybeanTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT NIEKTPOCETH.

e BbinonHute TpeboBaHus pasgena OHYNCTKA N YXOU.

e XpaHute npmbop B CyXOM YUCTOM MecCTe.

mmm [1aHHLIE  CMMBONT Ha  UW34enuu, YrnakoBKe W/MNW  COMpoBOAUTENbHOW OOKYMEHTauuM O03HayaeT, u4To
NCMOMb30BaHHbIE 3NEKTPUYECKME N SMEKTPOHHbIE M3genust n G6ataperku He OOIMKHbl BblbpackiBaTbCs BMECTe C
06blYHbIMM GbITOBBIMM OTXOA4aMW. VIx cnegyeT coaBaTb B CheLManuanpoBaHHble NyHKTbI npuemMa.

[ns nony4yeHus 4ONONHUTENbHOW MHOPMAaLIMKM O CYLLECTBYIOLLUX cMCTEMax cbopa 0TX040B 06paTUTECh K MECTHLIM
opraHam BnacTu.

MpaBunbHas yTunusaums noMoxeT cOepeydb LieHHble pecypcbl U NPeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTMBHOE BIUSIHUE
Ha 300pOBbE NOAEN U COCTOSIHME OKPYKatoLen cpeabl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B pe3ynbTate HenpaBuIlbHOro
obpalleHnsa ¢ oTxogamu.
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IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALIT

LaHoBHUI nokyneub! Mu BasuHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproBensHoi mapkm SCARLETT ta posipy go
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta HagiiHy poOOTy CBOEi MpoayKuii 3a YMOBM OOTPUMAHHSA
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHNX B MOCIOHUKY 3 ekcrnyaTtadii.

TepmiH cnyx6u Bupody Toproeoi mapkn SCARLETT y pasi ekcnnyatauii npogykuii B mexax nobytoBux notped Ta
OOTpUMaHHSI MpaBuI KOPUCTYBaHHS, HaBeeHNX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 AHS nepeaadi
BMpObY kopucTyBayesi. BupobHuK 3BepTae yBary KOpuUcTyBauiB, WO Yy pasi AOTPUMAHHSA LMX YMOB, TEPMIH Cryx6u
BMPOOY MOXe 3HAaYHO MepPEBULLIUTY BKa3aHMIN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKA

lMepea nepwurM YBIMKHEHHSIM MeEpPEeBipTe, YM BIONOBIAAOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTMKU BUPODY, 3a3HayeHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

BukopuctoByBaT TinNbku B MOOGYTOBUX UiNsxX BignoBigHO Ao paHoro [MopagHuka 3 ekcnnyaTtauii. Npunag He
npusHadYeHn Ang BUPOBHUYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucTtoByBaTK TiNbKU Y NPUMILLEHHI.

3aBxau BigKno4anTe NpUCTpin 3 enekTpomepexi nepen o4nLeHHsaM, abo skwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

LLlo6 YHUKHYTW NOpasky eNeKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHA, HE 3aHypoMTe Npunag y BoAy Y iHLWWI piguHu.

Mpyvnag He NpusHadeHU ONs BUKOPUCTaAHHSA ocobamu (BKroYarouun Aiten) 3i 3HWKEHUMU (DIBUYHUMK, YYTTEBUMUA
abo posymoBumMM 3ai6HOCTAMKU abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, SKLWIO BOHU HE 3HaxoAaATbCcs nifg
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, LWo Bignosigae 3a ix 6esneky.

LiTv NOBMHHI 3HaXoANTUCH Nif KOHTPOSEM, 3a4Nsa HeQONYLWEHHS irop 3 NPUagomMm.

He 3anuwanTte yBiMKHeHUI Npunag 6e3 Harnsagy.

He BMKOpPUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, LLIO HE BXOASATb 4O KOMMIEKTY.

Y pasi nowkogXeHHs kabemn XWMBMEHHs, WOro 3amiHy, 3 MeTolw 3anobiraHHs Hebesneui, NOBUHEH BWKOHYyBaTw
BUPOOHMK ab0o yNnoBHOBaXXEHWUI iM CcepBiCHUI LeHTp, abo aHanoriyHun kBanidikoBaHWA nepcoHarn.

He HamaranmTecss camMOCTIiHO PEMOHTYBaTWM NPUCTPIN. Y BUNAOKy BUMHUMKHEHHSI HECMNpPaBHOCTEW 3BepTamMTecs OO
Hanbnmwk4oro CepsiCHOro LEHTPY.

CnigkynTe, W06 WHYpP XNBMEHHSA HE TOPKABCHA rOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

He TarHiTh, HE NepekpyqynTe Ta Hi Ha L0 HE HAMOTYMTE LUHYP XUBMEHHS.

HanpwukiHui po6oTu, nepiu, HiXXK BUTAratm NpoaykKTU Ta Hacagku, BiAKMIOYiTb nNpunag 3 enekTpomMmepexi Ta
AoYeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPoaBUryHa.

YBATI A:3HimMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUWM KHOMKY Bid’€AHAHHA Hacagok.

YBAlA: 3abopoHeHO nepenoBHOBaTK Mpunag abo BMKOpUCTOBYBaTM Moro 6e3 npoaykTiB. He nepesBuyinTe
JonycTumMuin Yac 6e3ynmHHol poboTu.

He nomiwanTe y npouecop rapsui iHrpegieHTn (> 70 °C).

Akwo BMpIO Oeskuin Yac 3HaxoguBcst Npu Temnepartypi Hwkde 0°C, nepen YBIMKHEHHSIM MOro cnig BUTpUMATu y
KiMHaTi He MeHLe 2 roauH.

O6nagHaHHs Bignoeigae BuMoraM TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHSI BUMKOPUCTaHHA Aesknx HebesneyHmx
PEYOBUWH B ENEKTPUYHOMY Ta ENEKTPOHHOMY OOnafHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a cobot npaBo 6e3 [0OATKOBOro MOBIAOMIIEHHS BHOCUTU HE3HauYHi 3MiHWM [0 KOHCTPYKLi
BMpODY, LLIO KapAMHanNbHO He BMMBAKOTb Ha Noro 6e3neky, npaue3aaTHICTb Ta PyHKLiOHaNBHICTb.

¢ [laTta BMpoGHMLTBa BKasdaHa Ha BUpOLi Ta/abo Ha ynakoBLj, a TakoX y CynpoBiAHiA JOKyMeHTaUl.

NiAroToBKA O POBOTHU

Mepen nepwyMm BUKOPUCTAHHAM BUMMUIATE BCi 3HIMHI YacTMHM TEMNJIOK BOOOK 3 MUKOYMM 3acobom Ta peTenbHO
NpocyLWiTk iX. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHI NPOTPIiTh M'AKOI0 3ferka BOSIOrold TKaHMHOH.
3abopoHeHO 3aHyprOBaTH BiACIK 3 ABUT'YHOM B OyAb-siKy piAvHYy Ta MMTU MOro BOAOHO.

BNEHAEP WO 3AHYPIOETBCA

BneHgep igeanbHO NiaxoauTb ANSA NPUroTyBaHHA CyniB-nope, PisHOMaHITHUX COYCIiB Ta MiANVMBKK, a TaKoX AUTAYOro
Xap4yyBaHHS, 3MilLyBaHHA Pi3HOMaHITHMX KOKTEWMiB.

BcTtaBTe Hacaaky B BiACiK Ans ABUIYHA A0 KnauaHHs.

3aansa yHUKHEeHHS BUNJeCKYBaHHA CyMili, nepea yBiMKHEHHAM 3aHypTe GrneHaep y npoayKTu, Wo noTpioHo
nepemiwarm.

3aans Big'eaHaHHSA Hacagku, OAHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKK, WO Ha KOpnyci npunaay.

HDK OnA NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-NMOAPIBHIOBAY

Mini-nogpibHioBay igeanbHO nigxoaute ANg noapibHeHHs 3erneHi Ta oBodYiB, cupy, 6inNbLIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki ik M'aco, cup, uubyns, MopkBa nonepeaHb0 HeobxigHO Hapizatu. 3 ropixis
BUOANUTY LLKapNyny, M'sCO BiAOKPEMUTM Bif] KICTOK Ta CYXOXUIb.

MoapibHoBay He MiOXOAMTb OJ11 PO3KOSOBAHHA NbOAY, NOAPIOHEHHsT AyXe TBEepAMX MPOAYKTIB, TakMX SIK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa [ns nogpidHeHHs ayxe roctpe! TpumanTe nve 3a BepPXHIO NIacTUKOBY YacTUHY!

MoknapgiTb HiX ANst NoApPIOHEHHS HAa LEeHTpanbHUIA WTUET YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NPOAYKTU.

Hakpuinte vawy npuBoaoM uvauwi. HakpuiiTe 4dawy npuBogom uawi. [Ons dikcauii npuBogy HeobxigHo, o0
dikcaTopun Ha NpuBOAI NOTpanNuUAKX y Nasn Ha YvaLui.

BcTaBTe Biacik 3 ABUryHOM Yy NpmBIA Yalli 4O KrauaHHS.
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e 3aanga nopauvi nNpoaykTiB Mig vac pobOTM BMKOPUCTOBYMTE LwwTOBXay. He nopaBanTe NpoAyKTM B FOPJIOBUHY

pykamu!

B npoueci nogpidbHeHHS ogHIED pyKko TpUManTe BiACiK 3 ABUNYHOM, APYrok — Yally Hacaakv ans noapibHeHHs.

Micna BUKOPUCTaHHSA, B NepLUy Yepry Big'eaHanTe BiACiK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'egHanTe npumeig vaLui.

Ob6epexHO BUNMITb Hidk Ans nogpibHeHHs.

TinbKkn Micnsa uboro BUNMITL NOAPIOHEHI NPOAYKTY 3 YaLli As NoApPIOHEHHS.

HACALKA ONA 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIAKMX MPOAYKTIB

e BukopucTtoByinTe BiHUMK Ons 30MBaHHS BepLUKiB, sie4HUX OinkiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B xogHoMy pasi He
BMKOPUCTOBYINTE L0 HAacaaKy Ans 3amillyBaHHS KPYTOro TicTa.

e BcrtaBTe Hacagky ons 3buBaHHA B nepexigHuK, NoTiM HacaaKy 3 nepexiqHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3 ABUrYHOM.

e [lepen noyatkom pobOTM 3aHypTe BIHYMK Yy Yalwly 3 npoaykTtamu, wo Tpeba 30uTu. NMounHamte poboTy 3 HU3BKOI
LUBWOKOCTI.

TMPUMITKA: Mpouecop He yBiMKHeTbCA Y pa3i HenpaBuUIibHOI a60 HEMOBHOI 360pKM.

ONCK ONTA TEPTA TA WWATKYBAHHA

e YHiBepcanbHUN AMUCK 3 HOXaMMW, MPU3HAYEHMN AN Hapi3aHHS LWMaTOYKaMu Ta LlaTKyBaHHA OBOYIB, Hanpuknag,
OripkiB, MOPKBM, KapTonsii, unbyni-nopeto Ta pinyacToi unbyni, a TakoX AEeSKUX COPTIB CUPY.

o YBAIA: 3amiHHUI guck gyxe roctpuid! NoBoabTecs 3 HUM BKkpan ob6epexkHo!

e BcTaHOBITL ANCK Ha LeHTpanbHWi WITUAT Yalui.

e HapiHbTe Ha yawy npueia.

e BcTaHOBITH MOTOPHY YaCTUHY Ha NPUBIA YaLli.

YBAlA: [ogaBante NpoOAYKTU TiMbKK LLUTOBXa4eM, MOMIPHO HaTMUCKaUM Ha HbOTO.

POBOTA

¢ [lepekoHawiTecs, Wo 36opka BUKOHAHa MOBHICTIO Ta HANEXHUM YUHOM.

e [lig egHanTe npunag 0o enekTpoMepexi.

e 3a JOMOMOrow perynsatopa BCTaHOBITb NOTPIOHY LUBMAKICTD.

e brneHgep Mmae pexum “TURBO”. HatucHitb Ta ytpumynTte kHonky TURBO, wo6 makcumanbHO 36inblimnTy
NOTYXHICTb. [INsi NOBEPHEHHSA Y HOPMANbHUIA PEXUM BiANYCTITb Ti.

IMAYNbCHUN PEXKAM

e HaTucHiTb Ta yTpMMynTE KHOMKY iMNYNbCHOro pexumy — 6rnengep 6yge npautoBatv OOTW, MOKM HATUCHYyTa US
KHOMKa.

MakcumanbHuin yac
MpoaykTu Ma,Kcumaana maca / 6e3nepepBHOI 06po6KHM
ob’em
(cek)

Mwuraanb 100 r 15

BapeHi anus 200r 10

MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTkMMu HaTUCKaHHSMU
OKopoK 200r 15

"opixun 100 r 15

Mopo3auneo 200r 20

Jlig 4 abo 5 kybukis KopoTKMMY HaTUCKaHHSAMM
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTkMMu HaTUCKaHHSMU
MeTpyLika 30r 10

Mepeupb 0,2n 30

Linbyna-wanot 2001 KopoTKUMU HaTUCKAHHAMMU
IMpunpasu 0,2n 30

Crenk 150-200r 15

Bonocbkui ropix 100 r 15

MNPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi poboTM npouecopa He MNOBUHEH nepeBuwyBatM 1 xB., a nepepBa Mix

yBIMKHEHHAAMM — He MeHLLe 4-X XB. (MiHi-noapi6HoBay: 0,5 xB/3 xB).

e 3abopoHseTbCs 3HIMaTU Oyab-sike Npunaggsa nig vac pobotn 6nengepa.

e KpuLLKY CKNAHKM MOXHa BUKOPUCTATK SK NiACTaBKy ANs NonepeaXeHHs1 KOB3aHHSA No noBepxHi. [Ana uboro HadiHbTe
KPULLKY Ha OHO CKMSIHKN.

O4YMLLEHHA TA gornan

e HanpukiHui po©0oTK BUMKHITL Npunag Ta BigkIo4iTh AOro 3 eneKkTpoMepeXxi.

e BumuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM TEMMOK MWUIbHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMO4ykuM HAAOBro), Micrsi Yoro NpoTpiTh
CYXUM YUCTUM PYLLHUKOM. He BUKOPMCTOBYIMTE ANS LbOro NOCYAOMUNHY MaLLUUHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOK BOSIOrO TKAHUHOHO.

e He BrKOpUCTOBYWMNTE XOPCTKi rybkun, abpasnBHi Ta arpecuBHi MULoYi 3acobu.

3BEPEXXEHHA

o [lepen 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO Npunaz BiaKMIOYEeHUA 3 eNIEKTPOMEPEXI.

e BukoHawite yci Bumoru posginy OUULWLEHHA TA O iA0.
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3bepirante npunag y Cyxomy 4nctoMy Micui.

mmm | [eli cMMBON Ha BUPOOI, ynakoBUi Ta/abo B CynpoBigHIN JOKYMEHTaLii 03Ha4yae, WO eneKTPUYHi Ta eNeKTPOHHI
BMpobu, a Takox Gatapeviku, Wwo Gynu BMKOPUCTaHi, HE MOBUHHI BUKMAATUCH Pa3oM i3 3BUYANHMMK NMOOYTOBUMMU
Biaxoaamu. Ix noTpi6HO 3aaBaT A0 cnewianizoBaHuX NyHKTIB NPUAOMY.

[na oTpuMaHHSA OoAaTKOBOI iHGhOopMaL,i WoAo iCHyrunx cuctem 360py BiaXoniB 3BEPHITLCA 4O MiCLEBUX OpraHiB
BMNaau.

HanexHa yTunisauisi gonomoxxe 30epertu LiHHi pecypcu Ta 3anobirt MOXIMBOMY HEraTUBHOMY BMSIMBY Ha 340POB’S
nogen i ctaH HaBKOMULLUHBOIO CepefoBuLLa, SIKUA MOXEe BUMHUKHYTU B pesyrnbTaTi HEMPaBUIbHOrO NMOBOMAXEHHS 3
Bioxogamu.

NAADANAHY XOHIHOEN HYCKAYNbIK

KypmeTtTi catbin anywsl! SCARLETT caypa TaHBacbiHbIH, ©HIMIH caTbIn anfaHblHbI3 YLUIH XaHe 6i3giH koMnaHusFa
CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre anfbic anWTambi3. Icke namganaHy HyckaynbifblHOQ CypeTTenireH TexHUKanbik
Tanantap opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHuschbl ©3iHiH ©HIMAEpiHiH >kofapbl canacbl MeH CeHiMai
XyYMbICbIHa Keningik 6epegai.

SCARLETT cayna TaH6acbIHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTBIK MyKTaXaap LWeHOepiHAe naaanaHraH XeHe icke nanganany
HyCKaynblfblHAA KEnTipinreH nangjanaHy epexenepiH ycTaHFaH kesge, OyMbIMHbIH Kbl3MeT Mep3imi  Byibim
TYTblHYLbIFa TabbIC e€TinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbinabl Kypanapl. ATanfad WwapTrap opblHAanfFaH xafganaa,
OyMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi eHAipyLli KepceTkeH Mep3iMHEeH anTaprbikTal acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipyLui
TYTbIHYLbINApAbIH Ha3apblH ayaapagabl.

KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDI

Anfawu peT icke Kocap angbiHaa 6ynbIMHbIH 3aTTaHbana KepceTinreH TeEXHUKanbIK cunaTTamMmarnapbl 3M1eKTp XKeriCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

Ocbl lManpanaHy eHiHOeri Hyckaymnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEepKaCINTiK MakcaTTa KonaaHyFa apHanmMaraH.

Yii-xannapgaH TbiC XXepae nanganaHyra 6onvangpl.

Erep KypbinfbiHbl nanganaHbanTbiH OofcaHbl3, OHbl Tasanap anabiHOa SMeKTp KeniciHeH apkKallaH axblpaTbin
KOMbIHBI3.

OneKkTp TOrbl COFybIHAH X8He OT LWbIfyblHAH aynak 0ony ywiH acnanTbl cyFa Hemece ©Oacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHpbI3.

OeHe, xyike He Bonmaca akbln-or kemicTiri 6ap, Hemece oCbl KypbINFbIHbI KAaYiNci3 nanganady yLwiH Taxipubeci meH
Ginimi >xeTkinikcia agamgapabiH (CoHbIH iWiHae 6ananapaplH) Kayincisairi ywiH >kayan 6epeTiH agam Kagaranamaca
HeMece KypbinfbiHbl NanganaHy borbiHwa Hyckay 6epmece, onapabliH 6yn KypbinfFbiHbl KONgaHybiHa 6onmanapi.
Bananap KypblnfbiIMEH OMHaMaybl YLUiH onlapabl YHeMi Kagaranan oTblpy Kepek.

Tokka KocCbInFaH acnanTbl Kapaychbl3 kangblpMaHbi3.

XKeTkisinim xxuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapabl navganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KeNreH acnanTbl nanganaHoanbi3.

KypbinfFbiHbl ©3 OeTiHi30eH >eHOoeyre opekeT acamaHpld. AkaynblkTap namga OGonfaH xargarga Cepsuc
opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

KyaT Ke3siHe KOCYy CbIMbl ©TKIp XXMEeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KaaaranaHbl3.

KyaT Ke3siHe KOCY CbIMbIH TapTKblflamMaHbl3, LUMpaTnaHpbl3 XoHe ellkaHaal 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

XyMbICTbl asiKTaFaHHaH KemiH, a3bIK-TYJiK NeH KoHAblpManapAbl anbin WhbIKNac OypbiH acnanTbl 3MEeKTP
XKeniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, INeKTP KO3FanTKbIl TOSMbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgpbl KocyfaH ewipy 6aTtelpMackiH 6ackin, cantamaHbl LeLLiHi3.
e ECKEPTY: AcnanTtbl acbipa TOMTbIpyFa HeMece asblK-TYMiKCi3 nawganaHyfa TbiibIM CanblHadbl. Y34IKCi3 XKYMbIC

icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpbin XibepMeH;s.

e [Ipoueccopabl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbl3 (> 70 °C).
e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblHAa OHbl keM AereHae 2 carar

Hbenme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

OHpipywi ByMbIMHBIH Kayincisgirive, XyMbIC GHIMAINIr MeH XXyYMbIC MYMKIHAiKTepiHe TyOerewni acep eTnenTiH
BGonmalubl e3repicTepi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA ECKEPTNECTEH EHTi3y KyKbIFbIH ©3iHae kanasipagpl.
 OHpipinreH kyHi eHiMAae xeHe/Hemece KoparnTa, COHAan-aK KoChIMLLA KyKaTTapaa KepceTinreH.

X¥MbICKA OAWBIHOAY

EH anfaw peT nanganaHap angbiHaa 6apnbik anvansl 6enikTepai Xyrbill 3aT KOCbIMFAH XbiMbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
96eH KypraTbiHbl3. Ko3FanTKbil 66miKTiH CbIpTbIH Can AbIMKbIN XXYMcak LybepeKkneH cypTiHis.
KosranTkbIw 6enikTi Ke3 KenreH cyMblK 3aTTapra 6aTbipyFa XoHe OHbl CYMEH XYyFa TbibIM canbIiHagbl.

BATbIPLINATbLIH BIIEHOEP

BneHgep e3be kexenepai, Typni Ty3OblKTap MeH ackaTblkTapAbl, COHAan-aK 6ananap TafabliH ganbiHAay YLiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepai apanacTbIpy YLiH aca Konansol.

e KoHAblpMaHbl KO3FanTKbiW Genikke CbIpT eTin TYCKEHLLE Kipri3iHi3.
e KocnanappablH wankKanbIin TerinyiH 6onabipTnay yuliH, icke Kocy anabliHaa 6neHaepAi apanacTbipbinaTbiH

Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.
KoHOblpMaHbl afbIThin any YLiH acnanTblH KOPNyCbliHAaFbl TYMeLLiKTepai kaTap 6acbiHbI3
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TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbILWAK / LWWAFbIH YATKbILL

LafbliH yaTKbILL acluen neH KOKeHICTI, ipiMLUIKTI, aHfFaK TyYpnepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH Xemic-KUaekKTi ycakray
YLWiH ca konannbl. ET, ipiMwwik, nuas, cebi3 cusikTbl ipi eHiMaepai angbiH ana Typan any kepek. >KaHrFakTbiH KabbIFbIH
apLly Kepek, eTTi Cyheri MeH CiHipiHEH aXblpaTbin any Kepek.

YaTkbIl My34bl XKapy YLWiH, Kode asHAepi, MyckaT XaHfafbl, AoHAI Jakbingap CUSKTbl aca KaTTbl a3blk eHIMAEPIH
ycakTayfa xapamanjbi.

EckepTy! ¥cakTtayra apHanfaH nblllakTbiH, Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH fFaHa ycTaHpI3!
¥cakTayra apHarnfaH MbllaKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

LLlapara asbIK eHiMaepiH canbiHbI3.

LapaHbl wapa xeTeriMeH xabbliHpl3. LLlapaHbl Wwapa xeTerimeH xabbiHbl3. KeTekTi opHblHa BekiTy YLUiH xeTekTeri
OekiTKiluTep Wapaaafbl OMbIKTapFa 49N TYCyi KaxeT.

KosranTkbllw 6enikTi WwapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKeHLLUe.

¥caktay KesiHOoe Oip KonblHbI30eH Ko3FanTkbiw OenikTi, ekiHWi KOmnblHbI30eH ycakTayFa apHarnfaH KOHAbIPMaHbIH
LapacblH YCTaHbI3.

Ons nogaum nNpogykToBBO Bpems paboTbl ucnonb3ynte Tonkatens. He nopaBavTe NpoAyKTbl B FOPJIOBUHY
pykamu!

ManpanaHbin 6onFaHHaH KeniH eH, BipiHLWi Ke3ekTe KO3FanTKbIl 6enikTi axblipaTbiHbI3.

CopaH keliH WwapaHbliH, XXeTeriH aXblpaTbIHbI3.

¥caKkTayfa apHarfaH MbllakTbl enneH LblFapbIn anbiHbI3.

e Tek cofaH keliiH faHa ycakTarnfaH asblk eHIMAEpiH ycaKkTayfa apHanfaH LwapaaaH 6acka biAbicka canbin anbiHbi3.

C¥l/IbIK A3bIK OHIMIEPIH LWAVKAYFA / APANTACTbBIPYFA APHATFAH KOHBIPMA

BbinfFaybIWThl Kinerendi, >XyMbIpkaHblH, afblH, Typni TOTTIi TaramgapAbl Wankan KenipLwiTy YLWiH nanganaHbiHpl3. byn
KOHAbIPMaHbl ellKallaH ga KaTTbl Kamblp Urey YLiH nanganaHyra 6onvangpi.

LLlankayra apHanfaH KOHObIPMaHbl eTnenikke KOHAbIPbIHbI3, CoHAaw-ak eTneniri 6ap KoHObIPMaHbl KO3FanTKbILL
Benikke opHaTbIHbI3.

XKymbicka kipicnec ywiH ObinFaybiWThl KOMIPLWITINETIH a3blk eHiMAepi canbiHFaH wapafa 6aTbipbiHbI3. XKYMbICTbI
TOMeH XblngamablKkTaH 6acTaHbl3.

ECKEPIM: BneHpep AypbiCc HeMece TONbIK KyacTbipblsIMaca, npoueccop icke KocbiniManabl.
YFITYTE XXOHE XIHILWKENEN TYPAYFA APHAINFAH OOHIENTEK
e [MbiwakTapbl 6ap ambeban geHrenek KekeHICTi, Mbicanbl, kuspabl, cabi3ai, kKapTonTbl, NOpPen NNA3Abl XoHe goMarnak

nua3apl, CoHOan-ak ipiMLLIKTIH Kenbip cypbinTapbiH TiNiMAEN Kecyre xaHe ycakTan Typayfa apHarnfaH.

o ECKEPTY: Anmanbl geHrenek aca eTkip! OHbl aca ynkeH CakTbIKNeH KonaaHbiHbI3!

o [leHrenekTi WapaHblH OpTaHfbl iCTiriHE OpHaTbIHbI3.

o lllaparfa >keTeKTi KUri3iHi3.

o KosranTkbiw 6enikTi wapaHblH xeTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3bIK-TYNiKTi TEK UTeprineH 6epin, OHbIH YCTiIHEH akblipbliHAAMN 6achkin OTbIPbIHbI3.
X¥MbICbI

Lypbic api THICTi Typae KypacTblpblfiFaHblHa KO3 XETKi3iHi3.

AcnanTbl anekTp XeniciHe anfaHbl3.

PeTTerilTiH kKoMeriMmeH KaxXeTTi XblngaMmabIKTbl OPHATbIHbI3.

Bnengepgin “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewik). KyaTTbinbiFbiH 6apbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmewiriH
Bacbin ycran TypbiHbI3. KanbinTel pexkumre opany yLliH OHbl 6ocaTbIHbI3.

MMNYJIbCTIK PEXKM

MMnynbCTik pexuM TyiMeLliriH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — OneHgep ocbl TyWMeLlik 6acynbl TypFaHOa >XyMbic
icten 6epegi.

. EH ynkeH canmarbl / | EH y3aK y3mikcia eHae
©unpenetin asbiK Kem\a{Mi yaKblf'bl (ce::) Y
Bapgam 100r 15
[MickeH XXyMbIpTKa 2001 10
AyHgTyFa apHanfaH | 5 15
KenTipinreH HaH
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
CaH eTi 2001 15
JKaHfak 100r 15
banwmysgak 200r 20
Mys 4 Hemece 5 Tekwe Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
YKeHin kamblp 0,4n 15
Muas 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
AKKenkeH 30r 10
BypbiLw 0,2n 30
LLlanoTt nusasbl 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100 r 15
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ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAAFbI y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tuic (WafbiH ycaTKbiw 0,5 MUH / 3 MuH).

e brieHaep XyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-KapakTbl afblTbiM anyfa ThibIM canblHaabI.

e CrakaHHbIH KaknafblH OHbIH 6eTki kabaTneH cbipFaHaybiHa XXon 0epMey YLWiH TaFaH peTiHae nanganaHyra 6onagbl.
Byn yLWiH KaknakTbl CTakaHHbIH TYBiHe Kuri3iHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeliH acnanTbl OLWIPiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbliHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Gapnblk anmManbl-canManbsl 6enwektepai cabblHObl Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypFak Tasa CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH bigbic-asik )XyaTblH MallnMHaHbl KongaHbaHbI3.

e KanTtamaHbl )Xymcak AbIMKbIST MaTamMeH CYpTiHi3.

o KaTKbin xeke, Kblpfbill XaHe KYLUTI Ta3apTKbiW Kypangapabl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, SMNEKTP XKeriCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri TanantapAbl OpbliHAAHbI3.

e AcnanTbl Kyprak Tasa Xepae CakTaHpbl3.

X

mmm OHimAeri, KopanTafbl XoHe/HemMece KOCbIMLIA KyXaTTafbl OCblHOaW ©enri  KongaHbINFaH SNEKTPRiK >XoHe
ANEeKTPOoHAbIK ByrbiMaap MeH GaTaperikanap kafiMri TYpMbICTbIK kanablikTapMeH Bipre wWbiFapbiniMaybl Kepek AereHai
6ingipeai. Onapabl apHambl kabbingay 6eniMiienepiHe eTKi3y KaxeT.

KangbikTapabl XuHay >Kyrenepi Typanbl KOocbiMWwa MofiMeTTep any YWiH >keprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbiHpI3.

Kangeikrapabl OypbiC Kagere »apaTy Oafanbl pecypcTapibl CakTayFa XeHe KanablKTapAbl AypbiC LiblFapmay
canpapbliHaH afaMHbIH AeHCayIbIfbiHA XX8He KopLuaFaH opTara KemneTiH Tepic aceprnepaiH angpliH anyra kemekreceg,.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilb6gi saamise ja sittimise véaltimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vai teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méngima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v8i muu

kvalifitseeritud personal.

Arge puiudke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjav6tmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada k6dgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i n6udepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

¢ Kui toode on olnud mdnda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

¢ Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mgjuta
selle ohutust, toévdimet ega funktsioneerimist.

» Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige véaljastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

¢ Seadke otsak mootoriossa kuni kldpsatuseni.

e Segu valjaloksumise véltimiseks pange blender enne sisselilitamist toiduainete sisse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage Uihtaegu nuppudele seadme korpusel
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TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku péhklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks I8igata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja k6hredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga k&vade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid I&éheksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kidpsatuseni.

Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Toiduainete etteandmiseks seadme tootamisel kasutage téukurit. Arge pange toiduaineid avasse kategal!

Pérast seadme kasutamist votke k8igepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge vO0i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik tGleminekuossa ja siis ilhendage see mootoriosaga.

» Enne kasutamist likake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t60d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka td6le, kui seade on valesti vdi mittetdielikult kokku pandud.

RIIVIMIS- JA PEENESTUSTERA

¢ Universaalne teradega ldikeketas on ette nahtud niisuguste kddgiviljade nagu kurk, porgand, kartul, porrulauk ja

sibul, ja m&ningat sorti juustude viilutamiseks ja peenestamiseks.

HOIATUS! Eemaldatav I8ikeketas on véga terav! Kasitsege seda llima ettevaatusega!

Asetage ldikeketas kausi keskosas asuvale hoidikule.

Asetage ajam kausile.

o Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt vajutades.

KASUTAMINE

Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

Uhendage seade vooluvdrku.

Regulaatoriga seadke vajalik Kiirus.

Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et vBimsust maksimaalselt suurendada.

Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

¢ Vajutage alla impulssreZiimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / | Katkestamata  tootlemise
Toiduaine :
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15

Keedetud munad 200 g 10

Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused

Sink 200 g 15

Pahklid 100 g 15

Jaatis 200 g 20

Jaa 4 vBi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10

Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30

Steik 150-200g 15

Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt tootada tile 1 minuti, paus lulituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit
(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). TurboreZiimil ei tohi pidev t66 kesta lle 1 minuti, paus lilituste vahel olgu

vahemalt 1 min.

e Keelatud on votta lahti mis tahes osa, kui blender to6tab.

o Klaasi kaant vdib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi p6hja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS
e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.
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Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvBrgust eemaldatud.
Téaitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE néudmised.
Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

== Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejdatmetega. Need tuleb anda &ra spetsialiseeritud
vastuvitupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise slsteemidest poorduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset méju inimeste tervisele
ja imbritseva keskkonna olukorrale, mis v8ib tekkida jadtmete ebadige kaitlemise tulemusel.

I:I_ETOéANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rupnieciskai
izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tirisanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama
masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

Razo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas ldzekli un rapigi

Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mér€u un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

levietojiet uzliktni motora dala ITdz klik&kim.

Lai maisijums neiz$|aktos, pirms ieslegSanas iegremdeéjiet blenderi sajaucamos produktos.

Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.
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Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz augSéjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcina8anas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Produktu iepildiSanai darbibas laika izmantojiet stampu. Nestumiet produktus iepildes atveré ar rokam!

Pé&c izmanto8anas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

» Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu puto$anai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukad ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DISKS RIVESANAI UN SKERESANAI

¢ Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli, puravi, sipoli, un dazu siera
veidu grieSanai Skélés un SkéeréSanai.

e UZMANIBU: mainamais disks ir |oti ass! Izmantojiet to Tpasi piesardzigi!

o Uzstadiet disku uz trauka centralo stieni.

e Uzlieciet traukam pievadu.

o Uzstadiet motora daju uz trauka pievada.

UZMA[\ITBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to piespiezot.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

Blenderim ir rezims “TURBO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos

normalaja reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta 1 poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10

Rivmaize 20 g 15

Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15

Rieksti 100 g 15

Sald&jums 200 g 20

Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 041 15

Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10

Pipari 0,21 30

Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30

Steiks 150-200g 15

Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

iesléegSanam nedrikst biit mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min./ 3 min.)

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

o Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércgjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

¢ Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us
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GLABASANA

Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

=== Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienemSanas punktos.

Lai iegtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savak8anas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartejas vides stavokli, kas var rasties nepareizas riko$anas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skysc€ius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtuka antgaliams atjungti.

ISPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.
Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ| NAUDOJIMA

Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.
Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

Kad misSinys neissipilty, pries jjungdami plaktuvg jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

ISimkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rasiy, dZiovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésag, sirj, morkas, svoginus) reikia i§ pradziy supjaustyti. RieSutus
reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaisSytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).
Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiSc&io.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su
indo isdroZomis).

Jdékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Produktams stumkite stimikliu. Nedékite produkty j angg rankomis!

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.
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¢ Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

¢ |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zzemu
greiciu.

PASTABA! Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

TRINTUVES IR SMULKINIMO DISKAS

¢ Universalusis diskas su peiliais skirtas pjaustyti grezinéliais ir smulkinti darzoves: pvz.: agurkus, morkas, bulves,

svogunus-porus ir valgomuosius svoginus, taip pat kai kurias srio rasis.

DEMESIO: Kei¢iamas diskas yra labai astrus! Elkités su juo labai atsargiai!

|statykite diska j centrinj dubens kaist;.

Ant dubens uzdékite pavara.

Ant dubens pavaros sumontuokite motoring dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stimimo jtaisu, Svelniai jj spausdami.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

e Reguliatoriumi nustatykite reikiama greitj.

e Maisytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j mygtukg

paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE)

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai | Maksimali masé/taris | aksimali - nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)

Migdolai 100 g 15

Virti kiauSiniai 200 g 10

Malti dZiavésiai 209 15

Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15

RieSutai 100 g 15

Ledai 200 g 20

Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15

Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZzolés 309 10

Pipirai 0,21 30

Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30

Kepsnys 150 — 200 g 15

Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.)

e MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslides po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg i§junkite prietaisa ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosc¢iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ Korpusg nu$luostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.
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Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités | vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io Kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO ,
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A késziilék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi
elektromos halézattal.

Nem valo ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznélhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kézben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljdk a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegend®
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkiil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A késziilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznadlja a késziiléket sériilt csatlakozéval.

Ne prébalja egyeddl javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré fellilettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy lresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készlléket folytonos muikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalé6t (> 70 °C).

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsoldsa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobah&meérsékleten.

A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendl mdédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhaté.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

Els6é hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves tériékendével.
A motorhézat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

A radmixer kivaléan megfelel leves-pirék, kiilonb6z6 szdszok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulonféle koktélok keverésére.

Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifréccsen a tartalybdél.

Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlleg nyomja meg a készlléktesten 1év6 gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

A mini-aprité kivaléan megfelel zdldségek és zold fliszerek, sajtok, legtébb didfajtak, aszalt gyimdlcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hist levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

Az aprit6 nem hasznélhat6 jégkocka darabolaséra, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kave, szerecsendid,
gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6 mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtébmiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtimivon lévé
rogzité elemeknek egyezniik kell a csészén lévd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtémiijébe kattanasig.

o Az apritas folyaméan egy kézzel fogja a motorhdzat, mésik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Elelmiszeradagolashoz a késziilék miikddése kdzben haszndljon toldlapatot. Ne nyomja a termékeket az
adagolétorokba kézzel!

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomuvét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

Csak ezek utan uUritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertdl.
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HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilénb6z8 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsolé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsoldé elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

e Mikodes el6tt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott cseészebe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hidanyos 6sszeszerelés esetén.

SZELETELO-, ES GYALULO KORONG

e Ez az univerzalis korong egyes sajtfajtak szeletelésére és zoldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya, péré-hagyma,

viréshagyma) gyalulasara alkalmas.

FIGYELEM: A cserélhetd korong nagyon éles! Legyen évatos!

Helyezze a korongot az edény kdzponti radjara.

Helyezze a meghajtét az edényre.

Helyezze a motorhazat az edény meghaijté tetejére.

FIGYELEM: Adagolja a termékeket kizarélag az adagolé segitségével, enyhe nyomassal.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrol, hogy a készulék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

Aramositsa a késziiléket.

A szabalyozé segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.

A radmixer TURBO Uzemmaddban is mikédik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan

novelje a sebességet. Normal Gzemmadba valé visszatéres erdekeben engedje el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmaod gombot: a raidmixer mikodni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

Maximalis témeg / Foly_ton,o_s feldolg_ozé_ls
Feldolgozandd6 termék | .. maximalis ideje
trtartalom .
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fott tojas 2009 10

Zsemle panirozasra 20g 15

Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal

Comb 200 g 15

Did 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka RoOvid nyoméssal

Kénnyl tészta 041 15

Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 30g 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200 r RoOvid nyomassal

Flszerek 0,21 30

Szték 150-200g 15

Kbdzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési id6:

legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc).

e A rudmixer mikddése kézben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlo alatétkent. Ennek eérdekeében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

e Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és t6rdlje meg szaraz, tiszta
torlskendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készillékhazat térdlje meg puha nedves torlékenddvel.

¢ Ne hasznaljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitdszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készlilék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

mmm 7 3 je|l a terméken, csomagolason és/vagy kisérd dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specidlis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadé rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.
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A medfelelé hulladékkezelés segit megdrizni az értékes erdforrdsokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatdsokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelel6 hulladékkezelés kdvetkeztében
felmerilhetnek fel.

B MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

¢ Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

¢ Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse, sau care nu poseda experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau

instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& dacd acest lucru s-a intamplat,

deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a- utiliza Th continuare, verificati capacitatea de

functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau s& inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

¢ Producaétorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

 Inainte de prima utilizare, spalay toate piesele detasabile cu apéa calda si detergent si lasati-le s& se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

» Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

¢ Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar

fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de méaruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Folositi accesoriul de presare pentru a impinge produsele in timpul utilizarii aparatului. Nu impingeti cu ména

produsele in tub!

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

¢ Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

o Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.
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 Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscéi, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza

pentru amestecarea aluatului tare.

Conectati corola cu adaptorul.

Fixati duza pe partea motorului

Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepet,i lucrul cu viteza redusa.

Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.

DISC PENTRU TAIERE $I RAZUIRE

¢ Discul universal cu cutite este destinat pentru taiat felii si razuit legume, de exemplu, castraveti, morcovi, cartofi, praz
si ceapa, precum si pentru unele tipuri de cascaval.

e ATENTIE: Discul de inlocuire este foarte ascutit! Manevrati-l cu multa precautie!

¢ Instalati discul pe arborele bolului si apoi pe boltul central al bolului.

¢ Montati bolul pe baza.

¢ Montati partea cu motor pe baza bolului.

o ATENTIE: Adaugati produsele doar cu accesoriul de presare, apasand usor pe el.

NOTA: Procesorul nu se va conecta in caz de asamblare incorecti sau incompleta.

MODUL DE FUNCTIONARE

Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Tn modul corespunzator.

Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
Viteza redusa - pentru produse lichide.

TURBO - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil

Produsul prelucrat Masa / volumul maxim | pentru functionarea
neintrerupta (sec)

Migdale 100 g 15

Ou fiert 200 g 10

Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apdsari scurte

Sunca 200 g 15

Nuci 100 g 15

Inghetata 200 g 20

Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apdsari scurte

Patrunjel 3049 10

Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte

Condimente 0,21 30

Friptura 150 — 200 g 15

Nuci grecesti 100 g 15

e ATENTIE! Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar
pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

» Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

 Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

o Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

e Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice,
si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.
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Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym witgczeniem upewnij sig, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami pradu
elektrycznego.

e Uzywac tylko do celéw domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzadzeniem do zastosowania w
przemysle.

o Nie uzywacé na zewnatrz pomieszczen.

e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzgadzenie nie jest
uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani innej
cieczy oraz nie nalezy wstawia¢ jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odigcz urzgdzenie od zrodta
zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistéw.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod

nadzorem Iub nie poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoridow, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien dokonaé

producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy bgdz podobny wykwalifikowany personel.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odtagczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonhczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i korncéwek, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania prgdem
elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

e UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak roéwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

¢ Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jesli urzadzenie przez jakis czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byé
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnosé.

¢ Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i dokladnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurzaé czesci silnikowej w zadnych ptynach i myé¢ jg woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, ré6znych soséw, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania réznych koktajli.

o Wt6zZ blender w czes¢ silnikowg, az poczuje sie klikniecie

¢ Aby unikngé rozlewania mieszanki, przed wtgczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

o Aby odtgczyc¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowej.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obraé orzechy ze skorki,
mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,

gatka muszkatotowa, zboz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czesé!

Zatdéz néz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na misy.

W16z czes¢ silnikowg do napedu misy, az poczuje sie klikniecie.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj cze$¢ silnikowa, natomiast drugg — mise.

Do wktadania produktéw w czasie pracy uzywaj popychacza. Nie wktadaj produktéw do gardzieli rekami!

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikowg. naciskajg przyciski z dwdch stron czesci silnikowe;.
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¢ Nastepnie odtgcz naped misy, naciskajgc przycisk blokady napedu misy.

e Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

 Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

e Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deseréw. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac tej
koncowki do mieszania sztywnego ciasta.

o Wi6z koncdwke do ubijania do tgcznika, ktéry nastepnie natéz na czesc silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

e Aby zdjg¢ koncowke, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;j.

TARCZA DO TARCIA | SZATKOWANIA

¢ Uniwersalna tarcza z nozami jest przeznaczona do krojenia w plastry i szatkowania warzyw, np. ogérkéw, marchwi,
ziemniakéw, poru i cebuli, a takze niektoérych gatunkow sera.

¢ UWAGA: Wymienna tarcza jest bardzo ostra! Nalezy obchodzi¢ sie z nig bardzo ostroznie!

e Ustaw tarcze na watku misy za pomoca tgcznika, a nastepnie na srodkowym rdzeniu misy.

e Zatdz na mise naped.

o Ustaw czes$¢ silnikowg na napedzie misy.

UWAGA: Wkiadaj produkty tylko popychaczem, umiarkowanie go przyciskajac.

NOTATKA: Robot nie wigczy sie w przypadku nieprawidlowego lub niekompletnego montazu.

PRACA

e Upewnij si¢, ze montaz zostat wykonany w catos$ci i w nalezyty sposob.

o Podtgcz urzadzenie do sieci elektryczne;.

e Za pomoca pokretta ustaw zgdang predkos¢.

¢ Blender posiada tryb "TURBO". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposdb maksymalny zwiekszy¢ moc.
Aby powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

¢ Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak diugo wcisniety jest ten przycisk.

Eggﬂ?ny Maksymalna/objetosé oMk? r':,)sbykr? ?SI;\y czas  ciaglej
Migdaty 100 g 15

Jajka gotowane 200 g 10

Butka tarta 209 15

Czosnek 150 g Krétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15

Orzechy 100 g 15

Lody 200 g 20

Lekkie ciasto 041 15

Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 309 10

Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30

Stek 150-200g 15

Orzech wiloski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciaglej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim

wiaczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min).

¢ Nie wolno zdejmowa¢ zadnych czesci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakohczeniu pracy wylgcz urzadzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania pradem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dlugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydiem, potem wytrzyj
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywaé zmywarki.

o Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac¢ szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest odtgczone od sieci.

e Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzadzenie w suchym i czystym miejscu.

mmm Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawac¢ do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat istniejacych systemoéw zbierania odpaddéw, nalezy skontaktowaé sie z
wtadzami lokalnymi.
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Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie
ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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