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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten (= ,Anwendungsbeispiele” siehe Seite 13).

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmaRig installierte
Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom
angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass das
Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation
vorschriftsmaRig installiert ist.

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heilder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet
ist.

Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schissel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern
halten.

Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehodr nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der dafur vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen berthren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.
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m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende

Flassigkeit einfullen.
/\ Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.

Nicht im Leerlauf betreiben.
A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen (= ,,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 11).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[E Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schussel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu groRRer
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen*.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
.Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstltzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerates,
beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehor*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdor)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.

10 Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Profi Flexi-Riihrbesen

14 Profi Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehodrtasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
a Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
d Kartoffelpuffer-Scheibe*
20 Scheibentrager
21 Gehduse mit Auslassoffnung



Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann es
Uber den Handel und den Kundendienst
erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild [&:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position Antrieb Werkzeug/ Arbeits-
Zubehor

1-5

geschwin-
digkeit

1-7

1-3

v & 1@

Arbeitspositionen de

Antrieb

Position Werkzeug/ Arbeits-
Zubehor geschwin-

digkeit

5-7

5-7

w2 e

" A
-
* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Riihr-

besen und Knethaken; Zugeben groRer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fir die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [).
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Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild [).

m Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewulnschten Lange aufrollen lassen.
Dann erneut leicht am Kabel ziehen und

langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel
ganz herausziehen und dann aufrollen
lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

A Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-
zeugs bewegen.

Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat

verwenden.
Profi Flexi-Riihrbesen (13) !

zum Rihren von Teigen, z.B.
Ruihrteig

Profi Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig
Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,
die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

8

Schlagbesens (Bild [3H):

Der Schlagbesen sollte den Schisselboden

beinahe berlhren, um die Zutaten

optimal zu vermischen. Wenn nicht, die

folgendermafien anpassen:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2

m Schlagbesen bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken.

m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschlissel (SW 8) im Uhrzeigersinn

m Hohe des Schlagbesens durch Drehen
des Besens auf optimale Hohe einstellen:
Im Uhrzeigersinn drehen: Anheben.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1
bringen.

m Hohe des Schlagbesens uberprifen,

m Wenn die Hohe korrekt eingestellt
ist, Entriegelungstaste driicken
und Schwenkarm in Position 2
bringen.
mit Maulschlissel (SW 8) gegen den
Uhrzeigersinn festziehen.

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen (Bild [{):
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:
Nach vorne geneigte Schussel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis

zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

Wichtiger Hinweis zur Verwendung des
Hoheneinstellung des Schlagbesens
bringen. ﬁ
|6sen.
Absenken
wenn erforderlich korrigieren.
hi
m Schlagbesen festhalten und Mutter
m Entriegelungstaste driicken und
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.
der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).



m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:
— Profi Flexi-Riihrbesen:
zuerst einrGhren bei Stufe 1-2,
dann Stufe 7 wahlen
— Profi Schlagbesen:
Stufe 7, unterriihren auf Stufe 1
— Knethaken:

zuerst einrthren bei Stufe 1,

kneten bei Stufe 3

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfulléffnung im
Deckel nachftillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und ﬁ
bringen.

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

Nicht in die scharfen Messer und Kanten

der Zerkleinerungsscheiben greifen.

Zerkleinerungsscheiben nur am Rand

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des

Antriebes und bei gezogenem Netzstecker

aufsetzen / abnehmen.

Zutaten nachfiillen
Schwenkarm in Position 2
m Entriegelungstaste driicken und
m Schiissel entnehmen.
A Verletzungsgefahr
anfassen!
Nicht in den Einflllschacht greifen.

Bedienen de

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [€:

Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers gréRere Schaden an
Ihrem Gerat zu verhindern, verflgt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers tiber
eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht die Antriebswelle an
dieser Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Profi Supercut Wendescheibe —

dick / diinn ®
zum Schneiden von Obst und Gemiise.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,Grob* fUr die dicke Schneidseite

LFein“ fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

zum Raspeln von Gemise, Obst und Kase,
aufder Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf
Stufe 7 raspeln.
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Reibscheibe — mittelfein
zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter

Schokolade und Nissen.
Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Zum Reiben roher Kartoffeln fur
von Obst und Gemuse in dicke Scheiben.
Reiben: Verarbeitung auf Stufe 7.
Schneiden: Verarbeitung auf Stufe 5.
Bild [El:
m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2
m Schissel einsetzen:
Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den
m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3
bringen.
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [Zl-5a).
m Scheibentrédger am unteren Ende
Spitzen nach oben zeigen.
m Gewlinschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.
m Scheibentréager am oberen Ende
(Bild [z1-6b).
m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
m Durchlaufschnitzler wie in Bild [5]-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Verarbeitung auf Stufe 7.

Kartoffelpuffer-Scheibe

Résti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
bringen.
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
festhalten, dabei miissen die beiden
Scheibentragers auflegen (Bild [l-6a).
ergreifen und in das Gehause einsetzen
drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

10

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichméaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild Hl).

m Teile reinigen.

Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer
nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /
aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem
Deckel betreiben.

/\ Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiflem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende
Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.



Arbeiten mit dem Mixer

Bild [«:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 J
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild [4-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen de

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Splilmaschine nicht einklemmen,

da bleibende Verformungen wahrend des
Spilvorgangs madglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z.B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spilen.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen
berlhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.
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de Aufbewahrung

Tipp: Nach der Verarbeitung von
Flissigkeiten reicht es oft, den Mixer zu

reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu etwas Wasser mit Spllmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige

Sekunden den Mixer einschalten (Stufe M).

Spllwasser ausschutten und Mixer mit
klarem Wasser aussptlen.

Wichtiger Hinweis:
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Bild [H:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

Hilfe bei Stérungen

/\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des

Gerates, ein Auslosen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt

wird durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberpriifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

12

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurlck
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Geréat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.
m Zulassige Hochstmengen (siehe
~Anwendungsbeispiele“) nicht

Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Storung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.



Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7, je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

)

)
)

Eiweil

— 1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
7 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aulRer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %2
bis 1 Minute I6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept @

— 6 Eier

— 500 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale
von Yz Zitrone

— 500 g Butter oder Margarine

— (Raumtemperatur)

— 1000 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 250 ml Milch

Anwendungsbeispiele de

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker
bzw. Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf
Stufe 1 mit dem Rihrbesen verrihren.

m Auf Stufe 5 stellen und ca. 120 Sekunden
verarbeiten.

m Butter hinzufligen und ca. 60 Sekunden
auf Stufe 3 verarbeiten.

m Mehl und Backpulver hinzufigen und
ca. 2 Minuten auf Stufe 1 verarbeiten.

m Auf Stufe 3 stellen und innerhalb
2 Minuten die Milch nach und nach
hinzufligen.

Hochstmenge: 1 x Grundrezept

( @

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a-/

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von 'z Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

13



de Entsorgung

Nudelteig
Grundrezept a
— 300 g Mehl
— 3 Eier
— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g)
kaltes Wasser
m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 zu einem Teig verarbeiten.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a

— 1000 g Mehl

— 3 Packchen Trockenhefe

— 2 TL Salz

— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden
auf Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer
verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das
Ol langsam durch den Trichter gieRen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.
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Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Sonderzubehor de

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
@ Zitruspresse
MUZz5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemuse in gleichmaRig
Wiirfel- grof3e Wiirfel
schneider
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fur Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Lochscheiben-
satz

Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwirste
und Speck.

fein (3 mm),

grob (6 mm)

MUZ45SV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Spritzgeback-  Mit Metallschablone fir 4 verschiedene Gebackformen.
vorsatz

MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Reibevorsatz

Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brotchen.

= MUZ45FV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst aufl3er Himbeeren,
vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden

z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Pommes Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.
frites-Scheibe
MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Asiagemuise-  Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fur
Scheibe asiatische Gemdisegerichte.
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de Sonderzubehor
MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fiir Reibekuchen oder
grob KlofRe.
MUZ45KP1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Yawt Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rosti und Kartoffel-
Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.
MUZ5ER2 In der Schussel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Rihrschissel
MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Kunststoff- verarbeitet werden.
RUhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst
Mixer-Aufsatz ~ und Gemduse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nussen, zum Crushen von
Eiswdrfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréautern, Gemiise, Apfeln und
Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase,

U

zum Reiben von Nussen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tUber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (=» “Application examples” see page 26).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!
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Important safety information

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply. After switching off, the drive
continues for a short time. Wait until the drive has come to

a standstill.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.
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A Caution!

Important safety information en

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 25).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance. In doing so, you
have opted for a modern, high-quality
domestic appliance. You can find further
information about our products on our
web page.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
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Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in posi-

tion 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power is
restored. To switch the appliance on again,
turn the rotary switch to 0/off, then switch
on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. A possi-
ble cause may be that too much food was
processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.

19



en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 =low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 Operating indicator
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools
(stirrer, whisk, kneading hook) and
mincer (optional accessory*)

8 Blender drive cover

9 Drive for blender
(optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Automatic cord winder

20

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Professional Supercut reversible
disc — coarse / fine
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Grating disc — medium-fine
d Grating disc — coarse*
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Figure [E:

Attention:

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.



Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive Tool / Operating
Accessory speed
@ e
i i ) W
a 1-3
=33 |-
! £| 37

il
Wy | ss

!
9 ‘j 5-7

« M

B8]

«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients

Operation en

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the appliance
are complete.

/A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory / tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

These operating instructions contain

a sticker with reference values for the
operating speed of the appliance when
using the tools or accessories. We
recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [@).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. [3]).

m Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If

the appliance features an automatic cord

winder, do not insert the cord manually. If
the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.
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en Operation

Bowl and tools

/\ Risk of injury from rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running

briefly and stops in the tool change position.

Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with
protective drive covers.

Attention!

Use bowl with this appliance only.
Professional flexi stirring

whisk (13)

for stirring dough, e.g. cake mixture
Professional beating whisk (14)

for whisking egg whites, cream and @
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15) a

for kneading heavy dough and
mixing ingredients that ought not be
cut (e.g. raisins and chocolate chips)

Important information
concerning the use of the whisk

Figure [3:
The whisk should almost touch the bottom
of the bowl to ensure that the ingredients
are optimally mixed. If not, adjust the height
of the whisk as follows:

m Remove mains plug.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the whisk into the drive until the
whisk locks into position.

m Hold whisk in place and loosen nut
clockwise using open-ended wrench
(size 8).

m Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:

— Turn clockwise: Raise

— Turn anti-clockwise: Lower

22

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Check the height of the whisk and, if
required, correct.

m When the height has been set
correctly, press Release button ﬁ
and move the swivel arm to
position 2.

m Hold whisk in place and tighten nut
anticlockwise using open-ended wrench
(size 8).

Working with the bowl and the

tools

Figure [3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl! forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [@-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Professional flexi stirring whisk:

First mix at setting 1-2, then setting 3-5
as required

— Professional beating whisk:

setting 7, mix in at setting 1

— Kneading hook:

first stir in at setting 1, knead at setting 3



Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.

Continuous-feed shredder

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Operation en

Predetermined breaking point

Figure [€:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is
available from customer service.

Professional Supercut
reversible disc — coarse / fine
for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5.
Designation on the reversible slicing disc:
“Grob” for the coarse cutting side

“Fein” for the fine cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Slice boiled, waxy potatoes only
when they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Process at setting 3 or 4.

Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7.
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled
chocolate and nuts.

Process at setting 7.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse

for grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.
Process at setting 7.

-
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en Operation

Working with the continuous-

feed shredder

Figure [

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the drive of the
continuous-feed shredder (Fig. [E-5a).

m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing
or shredding disc onto the tips of the
disc holder (Fig. [{l-6a). In the case of
reversible discs, ensure that the required
side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [E-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [5]-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

/\ Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.
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After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. H).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the
assembled blender only and with the lid
attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max. 0.5
litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Figure [{:

m Press the release button and
move the swivel arm to i
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres; optimal processing
capacity — solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.



Adding more ingredients

Figure [4-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients.

or
m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening.

or
m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-

proof. Do not wedge plastic parts in the
dishwasher, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed

shredder
All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Cleaning and servicing en

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-
feed shredder (not the cutting discs). Then
rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance. Pour a little
water and washing-up liquid into the attached
blender. Switch on the blender for several
seconds (setting M). Pour out the water and
rinse out the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

/\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Figure [M:

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Note:

The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly
or the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.
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en Application examples

Troubleshooting
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on
as far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Troubleshooting

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed
at one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity. Do not
exceed permitted maximum quantities
(see “Application examples”).

Troubleshooting

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action
m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1). j
m Switch off appliance again.
Tool stops in tool change position.

Troubleshooting

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade
is blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.
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m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Whipped cream

— 100 g-600 g @
m Whip cream with the whisk for 172

to 4 minutes at setting 7 —

depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

— 500 g sugar

approx. 2 to 1 minute.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
— 1 pinch of salt
— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon
— 500 g butter or margarine
(room temperature)
— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder
— 250 ml milk

Cake mixture
— 6 eggs



m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1.

m Set to setting 5 and process for approx.
120 seconds.

m Add butter and process for approx.

60 seconds at setting 3.

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1.

m Set to setting 3 and gradually add the
milk within 2 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

v

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast

— or 1 packet of dried yeast

— Peel of %2 lemon

— 1 pinch of salt

m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pasta dough

Application examples en
Basic recipe
— 300 g flour

— 3 eggs

— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recioe

— 2 tsp. salt

— 660 ml warm water

m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. %2 minute at setting 1, then for

approx. 4-5 minutes at setting 3.

Bread dough

Basic recipe
— 1000 g flour
— 3 packets of dry yeast

Mayonnaise

— 2 eggs

— 2 tsp. mustard

— Yl oil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3or4.

m Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.
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en Disposal

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

Optional accessories

o MUZ5ZP1
am

{ Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
é Dicer
r
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
/\ Mincer
gﬁf,
MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated disc

coarse (6 mm)

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
set fine (3 mm), sausages and bacon.

Oé‘
| ® -

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
. Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
"‘5,&, - attachment
:Q”' MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
N Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
(@t attachment rolls.
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Optional accessories en

=  MUZ45FV1

For the mincer MUZ5FW1.

Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian vegeta-  Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
ble disc vegetable dishes.
MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.
MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

o e Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Stainless steel the bowl.
stirring bowl
MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Plastic mixing  the bowl.
bowl
MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.
MUZ5MMA1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or

from customer service.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(=» « Exemples d’utilisation » voir page 41)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre.
S’assurer que le systéeme a conducteur de protection de
l'installation électrique de votre maison est conforme.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,

seul notre service apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommagé.

Allumez et éteignez 'appareil uniquement par I'interrupteur
rotatif.

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
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fr Consignes de sécurité importantes

Utiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au

maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 39).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m si vous avez mis le bol (11) en place
et I'avez fait tourner jusqu’a ce qu'’il
encrante.

Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez I'interrupteur rotatif
sur 0/off puis ramenez-le en position
allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’aliments traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Systémes de sécurité fr

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure [X:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apreés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7). Il
clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le
fusible électronique disjoncte ou en
présence d’un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option®).

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)
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fr Positions de travail

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mixeur «Profi Flexi»
14 Fouet batteur « Profi»
15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi Supercut» —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque pour galettes de
pommes de terre*
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.
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Positions de travail

Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrailnement
correct, sur la position correcte et en posi-
tion de travail. Le bras pivotant doit encran-
ter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction
«Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Position Entrainement Outils/  Vitesse de

travail

Acces-
soires

1-5

1-7

=8

1-3

%%

|]:B<—

fo-

(59 8 |

5-7
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* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.

Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
'appareil achevés.

Attention!
Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.
m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Dans cette notice d’utilisation se trouve un

autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [@).

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,00 metre
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s’immobilise sur la longueur
voulue. (figure []).

m Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
Iégérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Utilisation fr

Attention!

Si le cordon se coince en route, sortez-en

la longueur maximum puis laissez-le a

nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place!

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une

fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s’immobilise sur la
position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés
que l'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrailnements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Attention!
Utilisez le bol uniqguement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mixeur «Profi Flexi» (13)
pour pétrir les pates, par exemple
de la pate levée

Fouet batteur « Profi» (14)

pour monter les oeufs en neige, (@
battre la creme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits.
Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et a-/
incorporer des ingrédients qu’il ne

faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

%
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Information importante sur I'utilisation
du fouet batteur (Bild [3):
fond du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. Si ¢ga n’est pas le
maniére suivante:
m Débranchez la fiche male de la prise de
m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
m Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu'il
encrante dans I'entrainement.
I'écrou avec la clé a fourche (calibre 8) en
tournant dans le sens des aiguilles d’'une
m Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
Tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre : Soulever
aiguilles d’'une montre : Abaisser
m Appuyez sur la touche de déver- j
pivotant sur la position 1.
m Vérifiez la hauteur du fouet batteur et
m Une fois la hauteur correctement
réglée, appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
m Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou
avec la clés a fourche (calibre 8) en
tournant en sens inverse des aiguilles

Le fouet batteur devrait presque toucher le
cas, réglez la hauteur du fouet batteur de la

courant.

pivotant sur la position 2. ﬁ
m Retenez le fouet batteur et desserrez

montre.

une hauteur optimale.

Tournez dans le sens inverse des

rouillage et amenez le bras

corrigez-la si nécessaire.

3
pivotant sur la position 2.
d’'une montre.
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Travailler avec le bol et les outils

Figure [[:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans le
pivotant sur la position 1.

bol.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Recommandation:

— Fouet mixeur « Profi Flexi»:
commencez par fouetter a la vitesse 1-2,
puis passez a la vitesse 7

— Fouet batteur « Profi»:
vitesse 7, incorporation d’ingrédients a la
vitesse1

— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingrédients
a la vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 3

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.



Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Détachez I'accessoire de I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur

/\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez/retirez
'accessoire rapeur / éminceur qu’aprées
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
male de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [€:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service apres-vente.

Utilisation fr

-

Disque réversible

«Profi Supercut» — grossier / fin
pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 5.
«Grob » (grossier) pour le c6té de coupe
grossier

«Fein» (fin) pour le c6té de coupe fin

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
gu’elles ont refroidi.

Codeons

Disque a raper réversible —
épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 ou 4.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le cbété servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais a la
vitesse 7.

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 7.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.

Disque pour galettes de pommes
-

de terre

Pour raper des pommes de terre crues et
préparer des «rosti» et des galettes de
pommes de terre, pour découper les fruits
et légumes en rondelles épaisses.

Réaper: travaillez les aliments a la vitesse 7.
Couper: travaillez les aliments a la

vitesse 5.
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Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [E1:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de 'accessoire rapeur/éminceur
(figure [l-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les
deux pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [£1-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [E-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [E1-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandeée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne

s’accumulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments

soit réguliere, présentez les aliments

minces en bottes.
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Remarque: Siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
répeur / éminceur, éteignez le robot
culinaire, débranchez la fiche male de

la prise de courant et attendez que
I'entrainement se soit immobilisé, retirez le
couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par I'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre 'arbre d’entrainement
(figure HI).

m Nettoyez les piéces.

Mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.



Utilisation du mixeur

Figure [d:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,
quantité maximale traitée,
fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.

Le couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [[4-8:

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes par
I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Aprés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

i

Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires
peuvent aller au lave-vaisselle. Ne coincez
pas les pieces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez 'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

39



fr Rangement

Nettoyer le mixeur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

/A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méle de la prise de courant.

Figure M:
m Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.
m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

Aide en cas de dérangement

A Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Remarque importante

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme
a l'aide des consignes qui suivent.
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Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0/off et
puis ramenez-le a la vitesse désirée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau l'appareil.

L'appareil s'immobilise en position de

changement d’accessoire.



Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou

s’arréte pendant I'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez 'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le

dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser

a notre service aprés-vente.

m Travaillez la creme avec le fouet @
batteur pendant 12 a 4 minutes —
suivant la quantité et les propriétés de la
créme a la vitesse 7.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
- 100 g a600g

Blanc d’oeuf

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 7.

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en %2 a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous
aurez préalablement passées au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

)

Exemples d'utilisation fr

v

Pate a cake

Recette de base

— 6 ceufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste d’’% citron

— 500 g de beurre ou de margarine

— (a la température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait

m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1.

m Régler a la vitesse 5 et travailler la pate
pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la pate
pendant env. 60 secondes a la vitesse 3.

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1.

m Régler la vitesse 3 et verser le lait peu a
peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale: 1 fois la recette de base

(@

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température
ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 6.

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 3.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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Pate a la levure de

boulanger a

Recette de base

— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiere grasse (a la température

— ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou

— 1 sachet de levure.

— Le zeste d’'un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale: 2 fois la recette de

base

— 1 a2 cuilléres a soupe (10 a 20 g)
d’eau froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ a la vitesse 3

jusqu’a obtention d’une pate.
Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
— 2 c. a café de sel

base
— 660 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pates
Recette de base
— 300 g de farine
— 3 oeufs

Pate a pain
Recette de base

— 1000 g de farine
— 3 sachet de levure
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Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Y1 d’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

— vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Accessoires en option fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-agrumes

MUZz5CC1 Pour couper des fruits et Iégumes en dés de taille
Accessoire identique.

a découper

en dés

MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a tartare ou un réti de viande hachée.

viande

MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit de disques  Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
ajourés, les saucisses grillées et le lard.

fin (3 mm),

grossier (6 mm)

MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux secs gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Embout a réper Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

= MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit pour coulis ~ Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,

de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit

légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre

pommes frites  crues.

MUZ45AG1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour
légumes préparer des plats asiatiques.
asiatiques
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1
Disque a raper
(épais)

Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Pour réper des pommes de terre crues, par exemple
pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

U

MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
,--a----'" Disque pour Pour réper des pommes de terre crues et préparer

galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour

pommes de découper les fruits et léegumes en rondelles épaisses.

terre

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
: Bol mélangeur  plus les ingrédients.

en acier

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
— Bol mélangeur  plus les ingrédients.

J en plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les

Bol mixeur en  fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-

plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des

glacons.
MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes
Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le

fromage, pour raper / concasser les noix et le chocolat
mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le
commerce ou auprés du service aprés-vente.

44



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (=» “Esempi d’impiego”
ved. pagina 55).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare

altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m L'apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente
alternata soltanto con una presa con messa a terra installata
a norma. Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione
dell'impianto elettrico domestico sia installato a norma.

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

45



it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel

coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto

caldo o che produce schiuma.
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A Pericolo di soffocamento!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 53).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[ji_] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I’'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio puo essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) é stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi «Rimedio in caso di guasto».
L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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Guida rapida

Guida rapida
Figura IX:
Apparecchio base

1
2
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Pulsante di sblocco

Braccio oscillante

Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoro»).

Interruttore rotante

Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

Spia di funzionamento

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo «Rimedio in caso di guasti».
Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

Ingranaggio per

— sminuzzatore continuo e

— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.
Ingranaggio per utensili

(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)
Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

Motore per frullatore (Accessori
speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta “Profi Flexi”
14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
d Disco per frittelle di patate*
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro

Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed € in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante € dotato della
funzione «Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.



Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.

Posizione  Ingranaggio Utensili/ Velocita di
accessori lavoro
@ -
i i R Y I
é 1-3
33| |-
D]

i A
W) | 35

!
9 ﬁ 5-7

« N

* B o8]

«

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Uso

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Uso it

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio ed accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e curay.

Avvertenza importante

In queste istruzioni per 'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull’'apparecchio (figura [®).

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta (figura [)).

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Se il cavo si blocca, estrarlo completamente
e poi lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/A Pericolo di lesioni da utensili

in rotazione

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con
il coperchio (12) applicato!

Sostituire 'utensile solo quando I'ingranaggio
¢ fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile.
Muovere il braccio oscillante solo quando
I'utensile si & fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati
con gli appositi coperchi di sicurezza.
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Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con
questo apparecchio.

Frusta “Profi Flexi” (13)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Frusta per montare
professionale (14)

per montare albume d’uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per

amalgamare ingredienti che non

devono essere sminuzzati (per es.

uvetta, pezzetti di cioccolato)

Avvertenza importante per I'impiego

dello sbattitore (Figura [H):

Per mescolare nel modo migliore gli

ingredienti, lo sbattitore deve essere

quasi a contatto con il fondo della ciotola
impastatrice. In caso contrario adattare la
regolazione in altezza come segue:

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Inserire lo sbattitore nell'ingranaggio fino
allarresto.

m Tenere ferma la frusta per montare e con
la chiave fissa (8 mm) allentare il dado in
senso orario.

m Regolare l'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:

Ruotare in senso orario: sollevare.
Ruotare in senso antiorario: abbassare

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Controllare I'altezza dello sbattitore,
se necessario correggerla.

m Quando l'altezza é correttamente
regolata, premere il pulsante di ﬁ
sblocco e portare il braccio
oscillante nella posizione 2.

m Tenere ferma la frusta per montare
e stringere il dado con la chiave fissa
(8 mm) in senso antiorario.
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Lavoro con la ciotola e gli utensili

(Figura [d):

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta “Profi Flexi”:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1-2, dopo selezionare la
velocita 7

— Frusta per montare professionale:
grado 7, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1,
impastare alla velocita 3.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.



Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Estrarre 'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio.
m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

Sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare
i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Bild [€:

Al fine di evitare maggiori danni
all’'apparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo €
dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Uso it

-

Disco doppia funzione

“Profi Supercut” — grosso / fine
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione al grado 5.
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“Grob” (grosso) per il lato di taglio grosso
“Fein” (fine) per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si
mantengono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 o 4.
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7.

Codcons

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 7.

Attenzione!
Il disco grattugia non € idoneo per
grattugiare formaggio tenero e formaggio

da taglio.

Disco per frittelle di patate

Per grattugiare patate crude, per
preparare patate sminuzzate e arrostite in
padella o frittelle di patate, e per affettare
frutta e verdura a fette spesse.
Grattuggiare: lavorazione alla velocita 7.
Tagliare: lavorazione alla velocita 5.
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Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Bild [El:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [E-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita
inferiore con le due punte rivolte verso
l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [E]-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [11-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [II-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento

tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in

mazzetti.
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Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
Atal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura Hl).

m Pulire le parti.

Frullatore

/A Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il
frullatore.



Lavorare con il frullatore

Figura [&:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’apparecchio base) e
ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura

i

del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura [4-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura it

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I’apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire I'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare 'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice

e 'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.
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it Conservazione

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.

Conservazione

/\ Pericolo lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenza importante

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.
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Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L'apparecchio si spegne durante l'uso.
La sicurezza di sovraccarico si & atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «kEsempi d’'impiego»)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1.
m Accendere I'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

I frullatore comincia a non funzionare o si
ferma durante I'uso, l'ingranaggio “ronza”.
La lama & bloccata.
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Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
— 100 g-600 g
m Lavorare la panna con lo

sbattitore da 1% a 4 minuti alla

velocita 7 (a seconda della quantita e

delle proprieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo
sbattitore da 4 a 6 minuti alla
velocita 7.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7.

m Disporre l'interruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Esempi d’impiego it
Pasta fluida miscelata
Ricetta base @
— 6 uova
— 500 g zucchero
— 1 pizzico sale
— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di %2 limone
— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)
— 1000 g farina
— 1 bustina di lievito in polvere
— 250 ml latte
m Mescolare uova, zucchero, sale e
zucchero vanigliato o buccia di limone
con la frusta per ca. 10 secondi alla
velocita 1.
m Impostare la velocita 5 e lavorare per
ca. 120 secondi.
m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3.
m Aggiungere la farina e il lievito in polvere
e lavorare per ca. 2 minuti alla velocita 1.
m Impostare la velocita 3 e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.
Quantita massima: 1 volta la dose della
ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g burro (a tempera-

tura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di %2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-6 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3.

¢

Pasta

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Ricetta base
— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a 5
minuti circa alla velocita 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

Pasta per pane

Ricetta base

— 1000 g farina

— 3 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 660 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
4-5 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3.
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Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Y41 di olio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 7
e versare lentamente l'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

il

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Accessorio speciale it

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZz5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme
' MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Q Tritacarne
Q‘;ﬁ?ﬁ
s, 3 MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
. fine (3 mm), arrostite e speck.
grosso (6 mm)
. MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
e Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
5T pasticcini di
pasta misce-
lata iniettata
m MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
N Adattatore Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
(i rattugia rappresi.
ﬁ&! (  grattug pp
= MUZ45FV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Adattatore Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di

spremifrutta

pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli
e semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco verdura
Asia

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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Accessorio speciale

MUZ45RS1
Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Yo Disco per Per grattugiare patate crude, per preparare patate
frittelle di sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,
patate e per affettare frutta e verdura a fette spesse.
MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.
statrice di
acciaio inox
MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di
miscelazione in
plastica

farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1
Adattatore
frullatore in
plastica

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

U

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio
o presso il servizio assistenza clienti.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden
(=» “Toepassingsvoorbeelden” zie pagina 69).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het
randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de
elektrotechnische voorschriften is geinstalleerd.

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

60

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het
deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is
geplaatst! Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en

het aandrijvingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing
aanbrengen!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in
de hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.



A Gevaar voor brandwonden!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.
A Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (= “Reiniging en onderhoud”

zie pagina 67).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[jz] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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nl Veiligheidssystemen

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedrijfsposities”.

Het apparaat kan in positie 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
vastgeklikt door deze te draaien.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie ,,Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
Afb. [X:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
,Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de opwaartse beweging van de arm
(zie ,Bedrijfsposities”).

3 Draaiknop
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
positie voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = Stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.
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4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermingsdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren*).

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak) en
vleesmolen (extra toebehoren®)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren®)

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
mixer aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Professionele garde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,Profi Supercut” —
dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Maalschijf — middelfijn
d Aardappelkoekjesschijf*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaatopening



Mixer*

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de servicedienst worden aangeschaft.

Bedrijfsposities
Afb. E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel op
de juiste aandrijving en in de juiste positie
is aangebracht en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Aanwijzing

De draaiarm beschikt over een

,=Easy Armlift’-functie, die de opwaartse
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien. De beweging met een
hand ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

Positie Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-
toebeho- heid
ren
v -
i i R Y I
é 1-3
iR N

Bedrijfsposities nl

Positie Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-
toebeho- heid
ren

3 R

3 3
W) | 35
|
9 j 5.7
« M
© B8]
«—

* Aanbrengen/verwijderen van
de klopgarde, roergarde en
kneedhaak; toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.
Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De
onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik
in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de

werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het

apparaat te plakken (afb. [@).
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nl Bedienen

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 100 cm)
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd (afb. [3]).

m Werklengte van het snoer korter maken:
lichtjes aan het snoer trekken en laten
opwikkelen tot de gewenste lengte. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!
Wanneer het snoer klem zit: het snoer
geheel afwikkelen en dan laten opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Grijp tijdens het gebruik nooit in de
mengkom. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstuk alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie.

De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde ,,Profi Flexi” (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg

Professionele garde (14)
voor het kloppen van eiwit,
slagroom en dun deeg, bijv.
biscuitdeeg

Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die
niet fijngemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

%
©
C
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Belangrijke aanwijzing over het gebruik

van de klopgarde (afb. H):

Om de ingrediénten optimaal te mengen,

dient de klopgarde de bodem van de kom

bijna te raken. Als dit niet het geval is, past

u de hoogte-instelling van de klopgarde als

volgt aan:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Klopgarde in de aandrijving
steken tot deze vastklikt.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een muilsleutel (SW 8) met de klok mee
losdraaien.

m De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
met de klok mee draaien: optillen.
tegen de klok in draaien: neerlaten

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m De hoogte van de klopgarde
testen en indien nodig corrigeren.

m Wanneer de hoogte goed is
ingesteld, op de ontgrendelknop ﬁ
drukken en de draaiarm op
positie 2 zetten.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een steeksleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom en de hulpstukken

(afb. @):

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen:

Kom iets naar voren laten overhellen,
plaatsen en vastklikken door deze tegen
de klok in te draaien.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de

aandrijving steken tot deze vastklikt.



Aanwijzing:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. [3-4b).
m De ingrediénten in de kom doen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j
m Deksel aanbrengen.
m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
— Roergarde ,,Profi Flexi”:
eerst roeren op stand 1-2,
dan stand 7 kiezen
— Klopgarde ,,Profi”:
stand 7, doorroeren op stand 1
— Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1,
kneden op stand 3

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

hj

Bedienen nl

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken! Doorloopsnijder alleen
aanbrengen/verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit

het stopcontact is getrokken. Niet in de
vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfspositie.

Beveiliging tegen overbelasting

Afb. [€:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een inkerving
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de
aandrijfas op dit punt. Een nieuwe
schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar

bij de servicedienst.

Draaischijf ,,Profi Supercut” —
dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5.

Aanduiding op de snij-draaischijf:
,Grof” voor de dikke snijzijde

,Fijn” voor de dunne snijzijde
Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
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nl Bedienen

Rasp-draaischijf — grof/fijn ey L
voor het raspen van groente,
fruit en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. Parmezaanse kaas).

Verwerking op stand 3 of 4.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

,2" voor de grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde op stand 7 raspen.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-
pels, harde kaas (bijv. Parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7.

Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Aardappelkoekjesschijf

Voor het raspen van rauwe aardap-
pels voor Rosti en aardappelkoekjes, voor
het snijden van fruit en groente in dikke
plakken.

Raspen: verwerking op stand 7.

Snijden: verwerking op stand 5.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [Tk
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen:

Kom iets naar voren laten overhellen,
plaatsen en vastklikken door deze tegen
de klok in te draaien.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [£1-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [E1-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.
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m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [£1-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [{]-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitlaatopening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. HI).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Grijp niet in de aangebrachte mixer! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! Gebruik
de mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel.



/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toe.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Werken met de mixer

Afb. [«

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 4 zetten. j

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m Ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25
liter; maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50 tot 100 gram;

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. [4-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Reiniging en onderhoud nl

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A\ Gevaar voor elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden. Geen

stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat en
aandrijvingsbeschermdeksel afvegen
met een vochtige doek. Indien nodig een
beetje afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna
de doorloopsnijder afwassen.

67



nl Opbergen

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Raak het mixermes niet met blote handen
aan.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is

het meestal voldoende om de mixer te
reinigen zonder deze van het apparaat te
nemen. Hiertoe doet u een beetje water
met afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
De mixer enkele seconden inschakelen
(stand M). Afwassop weggieten en de mixer
uitspoelen met schoon water.

Belangrijke aanwijzing:

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [H:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect wordt
aangegeven door een knipperende
functie-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen

aan de hand van de volgende aanwijzingen.
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Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren.
Juiste positie? Vastgeklikt?

m Mixer/kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik. De overbelastingsbeveiliging

is geactiveerd. Er werden teveel

levensmiddelen tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie
»Toepassingsvoorbeelden”) niet
overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving
schakelt uit, maar blijft niet op de
hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing

m Draaischakelaar op 0/Off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1).

m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.
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Storing

Mixer werkt niet of blijft tijidens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
belemmering verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de servicedienst als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

— 100 g-600 g @

m Room 174 tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7,
afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room.

Eiwit

— Eiwit van 1 a 8 eieren

m Eiwit 4 a 6 minuten met de
klopgarde op stand 7 kloppen.

Biscuitdeeg
Basisrecept
— 2 eieren
— 2-3 el heet water
— 100 g suiker
— 1 pakjes vanillesuiker
— 70 g bloem
— 70 g zetmeel
— eventueel bakpoeder
m De ingrediénten (behalve de bloem en
het zetmeel) ca. 4 tot 6 minuten met de
klopgarde op stand 7 tot schuim kloppen.
m Draaischakelaar op stand 1 zetten en
de gezeefde bloem en het zetmeel in
ca. /2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

)

Toepassingsvoorbeelden nl

v

Roerdeeg

Basisrecept

— 6 eieren

— 500 g suiker

— 1 snufje zout

— 2 pakjes vanillesuiker of de
schil van ' citroen

— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)

— 1000 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand
1 met de roergarde roeren.

m Op stand 5 zetten en ca. 120 seconden
door elkaar werken.

m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
stand 3 door elkaar werken.

m Bloem en bakpoeder toevoegen en
ca. 2 minuten op stand 1 door elkaar
werken.

m Op stand 3 zetten en binnen 2 minuten
de melk geleidelijk toevoegen.

Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept

( @

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut op stand
1 met de roergarde roeren, daarna ca.
2-3 minuten op stand 6.

Bij meer dan 500 g bloem:

m De ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1 met de kneedhaak kneden, daarna ca.
3-4 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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nl Afval

Gistdeeg

Basisrecept a

— 500 g bloem

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— droge gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1 met de kneedhaak kneden, daarna ca.
3—6 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept a

— 300 g bloem

— 3 eieren

— naar wens 1-2 el (10-20 g) koud water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept a

— 1000 g bloem

— 3 pakjes gedroogde gist

— 2 tl zout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1, daarna 4-5 minuten op stand 3 met de
kneedhaak verwerken.
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Mayonaise

— 2 eieren

— 2 tl mosterd

— Y4l olie

— 2 el citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

il

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
)g milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Speciale accessoires nl

Speciale accessoires

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
@ Citruspers grapefruits.
MUZz5CC1 Voor het snijden van fruit en groente in blokjes van

Blokjessnijder

gelijkmatige grootte

. MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Q Vleesmolen
&
s, 3 MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Ponsschijven-  Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
6 . set spek.
fijn (3 mm),
grof (6 mm)
MUZ45SV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Spritsge- Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

bak-hulpstuk

MUZ45RV1
Maalvoorzet-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

= MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fruitpershulp-  Voor het tot moes persen van bessen (uitgezonderd
stuk frambozen), tomaten en rozenbottels. Tegelijk worden
bijv. aalbessen automatisch van steeltjes en pitten
ontdaan.
MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Patates-frites-
schijf

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
frites.

MUZ45AG1
Asia-groente-
schijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.
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Speciale accessoires

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Maalschijf grof = Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Yot Aardappel- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en

koekjesschijf  aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g bloem plus ingrediénten

Roestvrijstalen
kom

worden verwerkt.

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g bloem plus ingrediénten
Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzet- groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

stuk kunststof

groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

U

MUZ5MM1
Multimixer

Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
servicedienst worden aangeschaft.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder (= "Eksempler pa brug” se side 82).

Apparatet er egnet til at rgre, selte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes en stremforsyning med vekselstram
via en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
Kontrollér, at jordledningssystemet for den elektriske
husinstallation er installeret forskriftsmaessigt.

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgar eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pagaeldende
vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

74



/\ OBS!

Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 80).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[:[ﬂ Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel ,Arbejdspositioner®.

Apparatet kan kun teendes i position 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast,
indtil den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved streamsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang

igen. For at genindkoble apparatet drej da
drejekontakten hen pa 0/off, og sa taend for
det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug, hvis
overbelastningsbeskyttelsen er aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store maengder
fedevarer er blevet forarbejdet pa en gang.
Se under ,,Hjaelp i tilfaelde af fejl“,

hvad der skal gores, hvis et af
sikkerhedssystemerne aktiveres.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
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da Overblik

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed
1 Sikkerhedsknap
2 Svingarm
»=Easy Armlift‘-funktion til understottelse
af armens beveaegelse opad (se
»Arbejdspositioner®).
3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses, eller hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel ,Hjeelp i
tilfeelde af fejl“.
5 Drevbeskyttelseslag
Til aftaging af drevbeskyttelseslaget tryk
da pa det bageste omrade, og tag laget
af.
6 Drev til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (ekstratilbehgr*).
Saet drevbeskyttelseslaget pa, nar
drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber
(roreris, piskeris, eeltekrog) og
kedhakker (ekstratilbehar*)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drev til blender (ekstratilbehar*)
Seet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar drevet ikke er i brug.
10 Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

© oo
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Redskaber
13 Roreris ,,Profi Flexi“
14 Piskeris ,,Profi“
15 AEltekrog med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
17 Frugt-/grentsagsstopper
18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver
a Vendeskive ,Profi Supercut® —
tyk/tynd
b Rivevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive — middelfin
d Kartoffelpandekageskive*®
20 Skiveholder
21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og
hos kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [3:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehgr er anbragt pa det rigtige drev og

i den rigtige position iht. denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med

.Easy Armlift“-funktionen, der understatter
svingarmens beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, indtil den falder i hak
i den gnskede position.



Position Drev Redskab/ Arbejds-

tilbehgr hastighed

1-5

1-7

=8

1-3

%%

|]:B<—

fo-

¢ K

5-7

w2 b - e &

7‘j‘_

* |saetning/udtagning af piskeris,
rgreris og eltekrog; tilsaetning af store
forarbejdningsmaengder

Betjening

A Fare for at komme til skade!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehgr/
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Brug
ikke apparatet, hvis det er tomt. Udseet ikke
apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Rengar apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug farste gang, se
,Rengaring og pleje“.

Betjening da

Vigtig henvisning

| denne brugsanvisning findes en etiket
med vejledende veerdier for apparatets
arbejdshastighed ved brug af redskaber
eller tilbehar. Vi anbefaler, at denne etiket
anbringes pa apparatet (billede [&).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Treek ledningen i et treek ud i den
ognskede laengde (maks. 100 cm), og
slip den langsomt. Ledningen er fastlast
(billede [3).

m Ledningens arbejdslaengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle den
op, indtil den gnskede leengde er naet.
Traek herefter igen let i ledningen, og slip
den langsomt. Ledningen er fastlast.

OBS!

Hvis ledningen kommer til at sidde i
klemme, traek da ledningen helt ud, og rul
den sa op igen.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Fare for at komme til skade som
folge af roterende redskaber

Stik aldrig fingrene ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille - drevet karer stadig lidt kort efter, at
apparatet er slukket, og bliver staende i
redskabsskiftepositionen.

Beveeg forst svingarmen, nar redskabet
star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.
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da Betjening

Roreris ,,Profi Flexi“ (13)

til at rgre dej, f.eks. rort dej

Piskeris ,,Profi“ (14)

til at piske aeggehvider, flgde og til
at piske let dej, f.eks. lagkagede;j
Altekrog (15)

til at eelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal

finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Vigtig henvisning mht. brug af piskeris

(billede [H):

Piskeriset skal naesten bergre skalens

bund, for at ingredienserne blandes godt.

Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles

piskeriset i hgjden pa falgende made:

m Treek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Saet piskeriset i drevet, indtil det
falder i hak.

m Hold fast i piskeriset, og lasn mgtrikken
i retning med uret vha. gaffelngglen
(SW 8).

m Indstil piskeriset i den optimale hgjde ved
at dreje riset: Drej i retning med uret: Loft.
Drej i retning mod uret: Szenk

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j

m Kontrollér piskerisets hgjde, og
korrigér den efter behov.

m Nar hgjden er indstillet rigtigt, tryk
da pa sikkerhedsknappen, og stil j
svingarmen i position 2.

m Hold fast i piskeriset, og speend matrikken
i retning mod uret vha. gaffelngglen
(SW 8).

Arbejde med skal og redskaber

(billede [{):

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Seet skalen i:

Vip skalen fremad, og saet den pa plads.

Drej den i retning mod uret, indtil den

falder i hak.
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m Alt efter forarbejdningsopgave saet da
rgreriset, piskeriset eller aeltekrogen i
drevet, indtil de falder i hak.

Bemaerk:

Ved eltekrogen drejes dejskraberen, indtil

eeltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

m Kom ingredienserne, der skal forarbejdes,
i skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Vores anbefaling:

— Roareris ,,Profi Flexi“:

Rar fgrst ingredienserne forsigtigt
sammen pa trin 1-2, veelg herefter trin 7

— Piskeris ,,Profi“:

Trin 7, rer ingredienserne sammen pa
trin 1

— Fltekrog:

Rar farst ingredienserne forsigtig
sammen pa trin 1,
eelt herefter pa trin 3

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Pafyld ingredienserne.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og sti

svingarmen i position 2. ﬁ

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle dele, se ,Renggring og pleje”.



Hurtigsnitter

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne.

Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

Hurtigsnitteren ma kun seettes pa/tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Forsgg aldrig at samle hurtig-
snitteren pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning

Billede [€:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker starre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kabes hos kundeservice.

Vendeskive ,,Profi Supercut® —

tyk/tynd ®
Til skeering af frugt og grant.

Forarbejdning pa trin 5.

Betegnelse pa vendeskaereskiven:

,Grob* (grov) for den tykke skaereside
,Fein“ (fin) for den tynde skaereside

OBS!

Vendeskeereskiven er ikke egnet til at
skeere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, far de skaeres.

Venderiveskive —
grov/fin

til rivning af grant, frugt og ost, undtagen
hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 eller 4.
Betegnelse pa venderiveskiven:

,2" for den grove riveside

,4“ for den fine riveside

OBS!

Venderiveskiven er ikke egnet til rivning af
ngdder. Blgd ost ma kun rives med den
grove side pa trin 7.

Betjening da

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7.

OBS!
Riveskiven egner sig ikke til rivning af bled
ost og skeereost.

Kartoffelpandekageskive

Til rivning af ra kartofler til rosti og ~—
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og gragnt i tykke skiver.

Rivning: forarbejdning pa trin 7.

Skeering: forarbejdning pa trin 5.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [El:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. j

m Seet skalen i:

Vip skalen fremad, og seet den pa plads.
Drej den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag drevbeskyttelseslaget af
drevet til hurtigsnitteren (billede [E]-5a).

m Hold fast i nederste ende pa
skiveholderen, her skal de to spidser
pege opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
riveskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [£1-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmaerksom pa, om den
pnskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen, og seet den ind i huset
(billede [F1-6b).

m Szt laget pa (hold @je med markeringen),
og drej det i retning med uret indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet, og drej den
i retning med uret indtil stop som vist pa
billede [F1-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalede trin.

m Kom fgdevarerne, der skal forarbejdes,

i pafyldningsskakten, og skub dem ned
med stopperen.
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da Renggring og pleje

OBS!

Undga tilstopning af det, som skeeres, i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde fadevarer i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fadevarerne, der

skal forarbejdes, klemmer sig fast i
hurtigsnitteren, sa sluk for kekkenmaskinen,
treek netstikket ud, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren, og tem
pafyldningsskakten.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej hurtigsnitteren i retning mod uret, og
tag den af.

m Drej laget i retning mod uret, og tag det
af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk
hertil fingeren mod drivakslen nedefra
(billede HI).

m Rengear delene.

Blender

A\ For for at komme til skade som falge
af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun tages af/saettes
pa, nar drevet star stille! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet, og laget er
sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

OBS!

Blenderen kan blive beskadiget. Forarbejd
ikke dybfrosne ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Arbejde med blenderen

Billede [:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og stil
svingarmen i position 4.

m Tag beskyttelseslaget til
blenderdrevet af.

i
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m Saet blenderbaegeret pa (markering pa
grebet skal veere ud for markering pa
motorenheden), og drej det i retning mod
uret indtil stop.

m Pafyld ingredienserne.

Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter; maks. maengde skummende
eller varme veesker = 0,5 liter;

optimal forarbejdningsmaengde,

fast = 50 til 100 gram;

m Seet laget pa, og drej det i retning mod
uret ind i blendergrebet indtil stop. Laget
skal veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede [4-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Tag laget af, og pafyld ingredienserne

eller

m fjern tragten, og pafyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej blenderen i retning med uret, og tag
den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen

straks efter brug.

Rengoring og pleje

OBS!
Brug ikke skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenhed og drevbeskyttelseslag
af med en fugtig klud. Brug lidt
opvaskemiddel efter behov.

m Tor apparatet af med en tor klud.



Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale
opvaskemaskine. Kunststofdele ma ikke
klemmes fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive varigt deformeret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade belsegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom da
en smule spiseolie pa en klud, og gnid
med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne). Vask herefter
hurtigsnitteren.

Renggring af blender

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare
haender.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til renggring. Kom hertil en smule
vand med opvaskemiddel i den pasatte
blender. Taend for blenderen, og lad den
kare i et par sekunder (trin M). Haeld
opvaskevandet ud, og skyl blenderen med
rent vand.

Vigtig henvisning:

Renger tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for at komme til skade!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er

i brug.

Billede H:

m Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tibehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Opbevaring da

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Treek netstikket ud, fgr du afhjaelper en fejl.

Vigtig henvisning:

Forkert betjening af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en defekt

pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forsgg forst at afhjeelpe det opstédede

problem ved hjeelp af efterfglgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen.

Rigtig position? Faldet i hak?

m Drej blenderen eller skélen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa, og drej det fast indtil
stop.

m Seet drevbeskyttelseslag pa de drev, der
ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiv. Stil fgrst
apparatet pa 0/off og herefter tilbage pa
det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der

er blevet forarbejdet for mange fgdevarer

pa en gang.

Afhjalpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Overskrid ikke tilladte maks. maengder
(se ,Eksempler pa brug")!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en

fejltagelse betjent, mens drevet var i

gang. Svingarmen bevaeger sig opad.

Drevet slukker, men bliver ikke staende

i redskabsskiftepositionen.
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da Eksempler pa brug

Afhjzelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.
m Stil svingarmen i position 1.
m Teend for apparatet (trin 1).
m Sluk for apparatet igen.
Redskabet bliver staende i
redskabsskiftepositionen.
Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet ,brummer®. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet, og traek netstikket ud.
m Tag blenderen af, og fjern hindringen.

m Saet blenderen pa igen.

m Teend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
sa kontakt kundeservice.

]

Eksempler pa brug

Flodeskum
— 100 g-600 g
m Forarbejd fladen i 1'% til 4 minutter

pa trin 7, atheengigt af fladens
meengde og egenskaber, med piskeriset.

)
)

Aggehvider
— 1 til 8 seggehvider
m Forarbejd seggehviderne i 4 til
6 minutter pa trin 7 med piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 7
med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakten pa trin 1, og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af ca. %2 til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift
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Rort dej

Grundopskrift @

— 6 &g

— 500 g sukker

— 1 knsp. salt

— 2 breve vaniljesukker eller skal af en
2 citron

— 500 g smer eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk

m Ror &g, sukker, salt og vaniljesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 sekunder med
rgreriset pa trin 1.

m Indstil pa trin 5, og forarbejd blandingen
i ca. 120 sekunder.

m Tilsaet smer, og forarbejd i ca.
60 sekunder pa trin 3.

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd i
ca. 2 minutter pa trin 1.

m Indstil pa trin 3, og tilseet maelken lidt ad
gangen inden for 2 minutter.

Maks. mangde: 1 x grundopskrift

( @

Mgardej

Grundopskrift

— 125 g smor
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.

Y minut pa trin 1, herefter i ca.
2-3 minutter pa trin 6 med rgreriset.

Fra 500 g mel:

m At ingredienserne i ca. 2 minut pa trin
1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin 3 med
zeltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift



Gaerdej

Grundopskrift

— 500 g mel

- 1eg

— 80 g fedt (stuetemperatur)
— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk
— 25 g frisk geer eller 1 brev
— targeer

— skal af en % citron

— 1 knsp. salt
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.

3-6 minutter pa trin 3 med aeltekrogen.
Maks. maengde: 2 x grundopskrift
Nudeldej
Grundopskrift a
— 300 g mel
-3 &g
— efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
m Forarbejd alle ingredienserne til en dej i

ca. 3 til 5 minutter pa trin 3.

Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift
Broddej
Grundopskrift z
— 1000 g mel
— 3 breve tagrgeer

— 2 tsk. salt

— 660 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.

% minut pa trin 1, herefter i ca.

4-5 minutter pa trin 3 med eeltekrogen.
Mayonnaise
J
— 2 tsk. sennep
— Yalolie
— 2 spsk. citronsaft eller eddike
— 1 knsp. salt
— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

Bortskaffelse da

m Forarbejd ingredienserne (undtagen olie)
i nogle sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3)

i blenderen.

m Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld
langsomt olien gennem tragten, og bliv
ved med at blande, indtil mayonnaisen
emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort

tid og ikke opbevares.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfalger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tlf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da

Ekstratilbehar

Ekstratilbehor
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
@ Citruspresse
MUZ5CC1 Til skeering af frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til hakning af rat ked til tartar eller forloren hare.

Kadhakker

MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Hulskivesaet Fin til postejer og smarepaleeg, grov til pelser og bacon.

fin (3 mm),

grov (6 mm)

MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Smakageform- Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

seet

MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Rivecylinder Til rivning af nadder, mandler, chokolade og tarrede
rundstykker.

MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Frugtpresse Til presning af beerfrugt til mos, undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Pommes Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

frites-skive

MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Asiengront- Skeerer frugt og grant i fine strimler til asiatiske

sagsskive grentsagsretter.
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Ekstratilbehgr da

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage eller
kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
,,--a----"" Kartoffelpande- Til rivning af ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager

kageskive samt til skeering af frugt og grent i tykke skiver.
MUZ5ER2 | skalen kan der forarbejdes op til 750 g mel plus
Rareskal af ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 | skalen kan der forarbejdes op til 750 g mel plus
Rareskal af ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til blanding af drikkevarer, til purering af frugt og grent,
Blenderpasats til fremstilling af mayonnaise, til smahakning af frugt og
af kunststof ngdder, til knusning af isterninger.

MUZ5MM1 Til hakning af krydderurter, grantsager, eebler og kad,
Multiblender til rivning af gulergdder, raeddike og ost, il rivning af
ngdder og kelet chokolade.

U

Falger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos
kundeservice.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Tillatte st@rste mengder ma ikke overskrides (= "Eksempler pa
bruk” se side 95).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert
stikkontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Kontrol-
ler at systemet for husets jordleder er forskriftsmessig installert.

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, klaer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du temmer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode
(=» "Rengjaring og pleie” se side 93).

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

EE Anvisninger i bruksveiledningen ma fglges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i posisjon

109 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet til den
har smekket i las.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen nar
strammen kommer tilbake. For a sla
apparatet pa igjen ma du vri dreiebryteren
pa 0/off og deretter sla den pa.

Overlastvern

Hvis motoren slas av av seg selv under
bruk, er overlastvernet aktivert. En mulig
arsak kan vaere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
“Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.



En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:

Basismaskin
1 Utlgsningstast
2 Svingkarm
“Easy Armlift’-funksjon for
understgttelse av armens bevegelse
oppover (se “Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for ansket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — sakte,
7 = hoyt turtall — hurtig.
4 Driftsindikator
Lyser under drift (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel “Hjelp
ved feil”.
5 Beskyttelseslokk for drev
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
ma du trykke pa det bakre omradet og
ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter og
— sitruspresse (spesialtilbbehgr*).
Nar det ikke brukes ma
beskyttelseslokket settes pa drevet.
7 Drev for verktoy
(rarepinne, visp, eltekrok) og kjattkvern
(spesialtilbehar*)
Beskyttelseslokk for mikserdrevet
Beskyttelseslokk for mikserdrevet
(spesialtilbehor*)
Nar det ikke er i bruk, ma
beskyttelseslokket settes pa
mikserdrevet.
10 Kabelopprullingsautomatikk
Bolle med tilbehgr

11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk

© oo

En oversikt no

Verktoy

13 Visp “Profi Flexi”

14 Profi-visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Tilbehgrsveske
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn
b Raspe-vendeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin
d Skive for potetkaker®
20 Skiveholder
21 Hus med utlgpsapning

Mikser*

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

* Dersom en av tilbeharsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [

Obs!

Apparatet ma kun brukes nar verktgyet/
tilbeheret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i las i hver
av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med

“Easy Armlift’-funksjon som understgtter
svingarmens bevegelse oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk pa utlgsningstasten og beveg
svingarmen. Statt bevegelsen med en
hand.

m Beveg svingarmen til gnsket posisjon til
den smekker i las.
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no Betjening

Arbeids-
hastighet

Drev

Posisjon

Verktoy/
tilbehor/

@1-5
i N ) SR
é 1-3
IR
3 6l £3-7
nilil o
gj @5-7

¢ K
7j(_e;_\ﬂ 5-7

* Innsetting/uttaking av visp, regrepinne
og eltekrok, pafylling av sterre
arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr
/ verktay i arbeidsstilling. Apparatet mé&
ikke brukes nar det er tomt. Apparatet
og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for
mikrobglgeovn.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig fer ferste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.
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Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et
klistremerke med veiledende verdier for
apparatets arbeidshastighet nar det brukes
verktgy hhv. tilbehgr. Vi anbefaler a lime
dette klistremerket pa apparatet (bilde [o).

Forberedelser

m Plasser basismaskinen pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen med ett trekk inntil
onsket lengde (maks 100 cm) og slipp
den langsomt igjen. Kabelen er na sikret
(bilde [).

m Nar kabelen skal ha mindre
arbeidslengde: Trekk lett i kabelen og la
den rulle opp til gnsket lengde. Deretter
trekkes det lett i kabelen igjen og slippes
langsomt; kabelen er sikret.

Obs!

Dersom kabelen klemmes fast, ma du
trekke kabelen helt ut og deretter rulle den
opp igjen.

m Setti stgpselet.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy

Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (12)!

Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen fortsetter drevet a
ga i kort tid og blir stdende i posisjonen for
skift av verktay.

Svingarmen ma farst beveges etter at
verktgyet star stille.

Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.



Visp “Profi Flexi” (13)

for rgring av deiger, f.eks.
formkakergre

Profi visp (14)

for pisking av eggehvite, flgte og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tunge deiger og for a

blande inn ingredienser som ikke a
skal kuttes opp (f.eks. rosiner, sjokoladebiter)

7

Viktig henvisning om bruk av vispen

(Bilde [H):
Vispen ber nesten bergre bunnen pa
bollen, for & blande ingrediensene best
mulig. Dersom ikke, kan hgydeinnstillingen
til vispen innstilles som faelger:
m Trekk ut stopselet.
m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Stikk vispen inn i drevet til den
smekker i I&s.
m Hold vispen fast og lgsne mutteren med
urviseren med fastngkkel (SW 8).
m Hoyden pa vispen kan sa innstilles ved a
dreie vispen til optimal hgyde:
Dreies med urviseren: lgftes
Dreies mot urviseren: senkes
m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j
m Kontroller hgyden pa vispen,
juster om ngdvendig.
m Nar hgyden er riktig innstilt,
trykkes utlgsningstasten og j
svingarmen settes i posisjon 2.
m Hold fast vispen og skru mutteren fast
mot urviseren med fastngkkel (SW 8).

Betjening no

Arbeider med bollen og verktoy

(bilde [[):

m Trykk p& utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Innsetting av bollen:
Hold bollen pa skra framover og sett den
pa, plasser den og drei den mot urviseren
til den smekker i I&s.

m Alt etter arbeidsoppgave, stikkes
rgrepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i las.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen til

eltekroken kan smekke i las (bilde [3-4b).

m Fyll ingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Var anbefaling:
— Visp “Profi Flexi”:
ror farst inn pa trinn 1-2,
velg deretter trinn 7
— Vispen “Profi”:
trinn 7, blanding pa trinn 1
— Eltekrok:
ror ferst inn pa trinn 1,
elt deretter pa trinn 3
Pafylling av ingredienser
m Sla av apparatet med dreiebryteren.
m Fyll pa ingrediensene gjennom
pafyllingsapningen i lokket.
eller
m Ta av lokket.
m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
m Fyll pa ingredienser.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Trekk ut stgpselet.

m Ta verktgyet ut av drevet. ﬁ
m Ta ut bollen.

m Ta av lokket.
m Trykk pa utlgsningstasten og sett

m Rengjgr alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

svingarmen i posisjon 2.
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Gjennomlgpskutter

/\ Fare for personskader

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene.

Grip kun tak i kanten av kutteskivene!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas
av nar drevet star stille, og nar stgpselet er
trukket ut.

Grip ikke ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutteren mé& kun brukes

i komplett sammensatt tilstand.
Gjennomlgpskutteren ma aldri settes
sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [€:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
brekkes drivakslingen pa dette stedet. En
ny skiveholder med drivaksling faes hos

kundeservice.

Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn

til skjeering av frukt og grennsaker.
Arbeid pa trinn 5.

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:
“Grov” for den tykke skjaeresiden
"Fin" for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet til &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjaeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive — SV
grov/fin -
til & raspe gregnnsaker, frukt og ost, bortsett
fra hard ost (f.eks. Parmesan).

Arbeid pa trinn 3 eller 4.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden

"4" for den fine raspesiden
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Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet til & raspe
notter. Myk ost méa kun raspes med den
grove siden pa trinn 7.

Riveskive — middels fin

til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og ngatter.
Arbeid pa trinn 7.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet til riving av myk

ost eller ost i skiver.

Skive for potetkaker

Til riving av ra poteter til “Rosti”

og potetkaker, til skjeering av frukt og

grennsaker i tykke skiver.

Riving: Bearbeidning pa trinn 7.

Oppkutting: Bearbeidning pa trinn 5.

Arbeide med gjennomlgpskutteren

Bilde [EI:

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Innsetting av bollen:

Hold bollen pa skra framover og sett den
pa, plasser den og drei den mot urviseren
til den smekker i Ias.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3. j

m Ta av beskyttelseslokket
pa drevet pa gjennomlgpskutteren
(bilde [[I-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden.
Begge spissene ma da peke oppover.

m Den gnskede skjaere- eller raspeskiven
legges forsiktig pa skiveholderens spisser
(bilde [F-6a).

Ved bruk av vendeskiver ma det passes
pa at den gnskede siden peker oppover.

m Hold skiveholderen i den gvre enden og
sett den inn i huset (bilde [§1-6b).

m Lokket settes pa (ta hensyn til markerin-
gen) og dreies til stopp med urviseren.

m Sett gjennomlgpskutteren p& drevet, som
vist pa bilde [E]-8, og drei den til stopp
med urviseren.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
pa pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stoteren.



Obs!

Det ma unngas at skjeeregodset hoper seg
opp i utlepsapningen.

Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt
skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene

som skal bearbeides blir klemt fast i

gjennomlgpskutteren, ma du sla av

kjgkkenmaskinen, trekke ut stgpselet, vente
til drevet star stille, ta lokket av og tamme
pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren mot urviseren
og ta av den.

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk da
med fingeren nedenfra mot drivakslingen
(bilde HI).

m Rengjor delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikse-
ren ma kun settes pa / tas av nar drevet star
stille! Mikseren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Arbeide med mikseren

Bilde [X:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4.

m Ta av beskyttelsesdekselet pa
mikserdrevet.

m Sett miksebegeret pa (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei det med urviseren
til stopp.

Rengjering og pleie no

m Fyll pa ingredienser.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter; optimal mengde
for bearbeiding, fast = 50 til 100 gram;

m Sett lokket pa og drei det med urviseren
til stopp inn i mikserhandtaket. Lokket ma
veere smekket i 13s.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde [4-8:

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingrediensene
pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei mikseren med urviseren og ta den av.

Tips: Mikseren bgr helst rengjgres straks
etter bruk.

Rengjoring og pleie

Obs!
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stat!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann. Det ma
ikke brukes damprenser.
m Trekk ut stgpselet.
m Basismaskinen og beskyttelseslokkene
for drevene tagrkes av med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.
m Gni deretter apparatet tort.

Rengjoring av bolle og verktay
Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Plastdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli varig
deformert under vaskingen!
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no Oppbevaring

Rengjering av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter
bearbeiding av f.eks. gulrgtter, kan

du smgre litt matolje pa en klut og
torke av gjennomlgpskutteren (ikke
kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakt kan rengjares i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er

det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren
uten & ta den av apparatet. Fyll til dette litt
vann med oppvaskmiddel pa den pasatte
mikseren. Mikseren slas pa i noen fa
sekunder (trinn M). Vaskevannet helles av,
og mikseren skylles med klart vann.

Viktig henvisning:

Tilbehgrsvesken ma rengjeres etter behov. Ta
hensyn til henvisningene om pleie i vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke brukes, ma stepselet

trekkes ut.

Bilde [M:

m Oppbevar verktgyene og kutteskivene i
tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.
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Hjelp ved feil

A\ Fare for skade!

For feil utbedres, ma stopselet trekkes ut.

Viktig henvisning:

Driftsindikatoren blinker dersom det oppstar

en feil ved betjeningen av apparatet,

dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Svingarmen ma vare smekket i las

i hver av arbeidsposisjonene.

Forsek ferst & utbedre det oppstatte

problemet ved hjelp av de fglgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontroller strgmforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontroller svingarmen.

Er den i riktig posisjon? Er den smekket
ilas?

m Skru fast mikseren hhv. bollen il stopp.

m Sett pa mikserlokket og skru det fast til
stopp.

m Beskyttelseslokkene settes pa de drev
som ikke brukes.

m Sikringen mot gjeninnkobling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off, og sett det deretter
tilbake pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slar seg av under bruk. Overlast-

vernet er aktivert. Det ble bearbeidet for

store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Arbeidsmengden ma reduseres.

m Tillatte starste mengder (se “Eksempler
pa bruk”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten betjent

nar drevet var i gang. Svingarmen beveger

seg oppover. Drevet slas av, men blir ikke

staende i posisjonen for skift av verktgy.



Utbedring

m Sett dreiebryteren pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla apparatet pa (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide, eller
blir stdende under bruk, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Sla av apparatet og trekk ut stapselet.

m Ta av mikseren og fjern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Sla pa apparatet.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler pa bruk

Stivpisket kremflgte

- 100 g-600 g

m Bearbeid flgten med vispen i 1%
til 4 minutter pa trinn 7, avhengig
av mengde og flatens egenskaper.

)

)
)

Eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
vispen i 4 til 6 minutter pa trinn 7.

Sukkerbrgdrore

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i ca. 4-6 minutter pa trinn 7 med vispen til
det skummer.

m Dreiebryteren settes pa trinn 1 og det
siktede melet og potetmelet rgres inn i
ca. 2 til 1 minutt med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Formkakergre
Grunnoppskrift

Eksempler pa bruk no
— 6 egg
— 500 g sukker

— 1 klype salt

— 2 pk vaniljesukker eller skall av %% sitron

— 500 g smer eller margarin
(romtemperatur)

— 1000 g mel

— 1 pk bakepulver

— 250 ml melk

m Rar sammen egg, sukker, salt og vanilje-
sukker eller sitronskall i ca. 10 sekunder
pa trinn 1 med vispen.

m Still inn pa trinn 5 og la den arbeide i
ca. 120 sekunder.

m Tilsett smar og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3.

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1.

m Still inn pa trinn 3 og tilsett melken litt
etter litt i Igpet av 2 minutter.

Storste mengde: 1 x grunnoppskriften

(@

Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. %2 minutt
pa trinn 1, deretter i ca. 2—-3 minutter pa
trinn 6 med rarepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt ingrediensene med eltekroken i
ca. ¥ minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3—4 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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no Avfallshandtering

Gjaerdeig
Grunnoppskrift a
— 500 g mel
- 1egg
— 80 g fett (romtemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken melk
— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke
— tarrgjeerr
— Skall av 7% sitron
— 1 klype salt
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-6 minutter pa trinn 3 med eltekroken.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pastadeig

Grunnoppskrift a

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m Alle ingrediensene bearbeides til en deig
i ca. 3 til 5 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Braddeig

Grunnoppskrift a

— 1000 g mel

— 3 pk tarrgjeer

— 2 ts salt

— 660 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter i ca. 4-5 minutter pa trinn 3.
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Majones

- 2egg

— 2 ts sennep

— Yl olje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i
mikseren i noen sekunder (unntatt oljen)
pa trinn 3 (2) eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

il

Avfallshandtering
Vennligst kast innpakningsmaterialet

)g pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Spesialtilbbehgr no

Spesialtilbehor
MUZ5ZP1 Til pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
@ Sitruspresse
MUZ5CC1 Til skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

Terningkutter

terninger

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjott til biff tartar eller kjsttpudding.

Kjattkvern

MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Hullskivesett Fin for postei og mousse, grov for stekepglser og

fin (3 mm), bacon.

grov (6 mm)

MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Forsats for Med metallsjablon for 4 forskjellige bakeformer.

sprgytebakst

MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Riveforsats Til riving av natter, mandler, sjokolade og tegrkete
rundstykker.

= MUZ45FV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Fruktpresse- Til pressing av baer unntatt bringebaer, tomater og nyper

forsats til mos. Samtidig blir
stilkene og kjernene pa f.eks. solbeer/rips automatisk
fiernet.

MUZ45PS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Pommes Til skjeering av ra poteter for Pommes frites.

frites-skive

MUZ45AG1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske

asiatiske grennsakretter.

grgnnsaker
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no Spesialtilbehgr

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller
kumler.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

,,--a----"" Skive for Til riving av ra poteter til “Rosti” og potetkaker, til
potetkaker skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rarebolle i ingredienser.
rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rerebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 Til miksing av drikker, til mosing av frukt og grennsaker,
Pasats for til tilberedning av majones, til kutting av frukt og netter,

mikser i plast  til knusing av isbiter.

MUZ5MM1 Til hakking av urter, grennsaker, epler og kjett, til
Multimikser rasping av gulrgtter, reddik og ost, til riving av netter og
kald sjokolade.

U

Dersom en tilbehgrsdel ikke er inkludert i leveringsomfanget, kan den faes i handelen eller
hos kundeservice.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (= "Anvéndningsexempel” se sidan 108).
Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig
om att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar
installerat enligt gallande bestammelser.

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk for kvivning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.
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A\ Viktigt!

Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skétsel” se sidan 107).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

EE Faolj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen®.

Det gar bara att starta apparaten i lage 1

och 3:

m om blandarskalen (11) har satts in och
vridits tills den snappt fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott forblir apparaten paslagen,
men motorn startar sedan inte pa nytt.
Starta om apparaten genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta
apparaten.

Overbelastningsskydd

Om motorn stanger av sig sjalv under
anvandningen har overbelastningsskyddet
aktiverats. En majlig orsak kan vara att
alltfér stora mangder matvaror bearbetas
samtidigt.

Se ”"Rad vid fel” om hur du ska gora nar
ett sakerhetssystem aktiveras.
Apparaten ar underhallsfri.
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Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
Bild

Motordel

1
2

© oo

Lasknapp

Stéllbar funktionsarm

Funktionen Easy Armlift stdder armens
uppatrorelse (se "Arbetslagen”).
Stromvred

Efter avstangningen (lage 0/off) kors
apparaten automatiskt till optimalt 1age
for byte av verktyg.

0/off = Stopp

M = momentlage med hogsta

varvtal, hall fast under den 6nskade
mixningstiden.

Steg 1-7, Arbetshastighet:

1 = lagt varvtal — langsam,

7 = hogt varvtal — snabb.

Driftsymbol

Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet star i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands felaktigt
satt, nar den elektroniska sakringen
I0ser ut eller vid apparatfel, se kapitlet
Rad vid fel.

Skyddslock 6ver drivning

Ta bort skyddslocket dver drivningen
genom att trycka baktill pa locket och
ta av det.

Drivning for

— gronsaksskarare och

— citruspress (extra tillbehor*).

Satt pa skyddslocket nar drivningen inte
anvands.

Drivning for verktyg

(grovvisp, ballongvisp, degkrok) och
kottkvarn (extra tillbehor*)
Skyddslock 6ver mixerdrivningen
Mixerdrivning (extra tillbehor*)

Sétt pa skyddslocket pa mixerdrivningen
nar den inte anvands.

10 Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal av rostfritt stal
12 Lock
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Verktyg

13 Grovvisp Profi Flexi

14 Ballongvisp Profi

15 Degkrok med degavstrykare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med pafyliningsdppning
19 Riv- och skarskivor
a Profi Supercut vandskiva —
grov / fin
b Riv- och strimmelvandskiva —
grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin
d Skarskiva for rarakor*
20 Skivhallare
21 Hus med utlopps6ppning
Mixer*
22 Mixerbéagare
23 Lock
24 Tratt
* Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan det képas i fackhandeln och fran var
kundtjanst.

Arbetslagen

Bild [3

Varning!

Anvand apparaten bara om verktygen /
tillbehdren ar fastsatta enligt tabellen pa
ratt drivning och i ratt position och star i
arbetslage. Den stéllbara funktionsarmen
maste snappa fast i varje arbetslage.

Obs.!

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift” som stéder
funktionsarmens uppatrorelse.

Instéllning av arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stdd rérelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen tills den snapper fast
i 6nskat lage.



Arbets-
hastighet

Drivning

Verktyg/
tillbehor

1-7

1-3

¢ K

5-7

waelh - & &

7j(_

* Insattning / borttagning av ballongvisp,
grovvisp och degkrok. Tillsattning av stora
bearbetningsmangder.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget

forran alla forberedelser for arbetet med

apparaten ar klara.

Varning!

Anvand bara apparaten med tillbehéren /

verktygen i arbetslage. Kor inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten och

tillbehéren for stark varme. Delarna ar inte

lampliga for mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehéren
noggrant fore forsta anvandningen, se
"Rengoring och skotsel”.

Anvandning sv

Viktigt papekande

| bruksanvisningen finns en dekal med
riktvarden for apparatens arbetshastighet
nar verktyg eller tillbehdér anvands. Vi
rekommenderar dig att fasta dekalen pa
apparaten (bild [o).

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln till dnskad langd (hogst
100 cm) med ett enda drag och slapp
den sedan langsamt. D& sparras kabeln
(bild [1).

m Minskning av kabelns arbetslangd: Dra
latt i kabeln och 14t den rulla in till 6nskad
langd. Dra darefter pa nytt latt i kabeln
och slapp den langsamt; da sparras
kabeln.

Varning!

Om kabeln fastnar maste du dra ut den helt

och sedan lata den rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
vara pasatt nar maskinen ar igang!

Byt verktyg bara nar drivningen star stilla

— nar apparaten har sténgts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund och
stannar i verktygsbyteslaget.

Ror inte funktionsarmen férran verktyget
star stilla.

Tack dver drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Varning!

Anvand blandarskalen bara for arbeten med
denna apparat.
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sv Anvandning

Grovvisp Profi Flexi (13)
for att blanda degar, t.ex
sockerkaksdeg

Ballongvisp Profi (14)

for att vispa aggvita och gradde och
for att blanda latta degar, t.ex.
smakaksdeg

Degkrok (15)
for att knada kraftiga degar och

blanda ned ingredienser som inte
ska finfordelas (t.ex. russin och
chokladknappar)

7
)

Viktigt papekande om anvéandning av
ballongvispen (bild EH):
For att ingredienserna ska blandas
optimalt bor ballongvispen nastan vidrora
blandarskalens botten. Om den inte gor det
kan du justera ballongvispens héjd sa har:
m Dra ut kontakten.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ
m Satt in ballongvispen i drivningen
tills den snapper fast.
m Hall fast ballongvispen och lossa muttern
medurs med skiftnyckeln (nyckelvidd
8 mm).
m Stall in optimal hojd for ballongvispen
genom att vrida vispen:
Vridning medurs: Lyft.
Vridning moturs: Sank
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1.
m Kontrollera ballongvispens hojd
och justera den om det behdvs.
m Nar hojden ar ratt installd trycker
du pa lasknappen och fér j
funktionsarmen till lage 2.
m Hall fast ballongvispen och dra at muttern
moturs med skiftnyckeln (nyckelvidd 8).
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Arbete med blandarskalen

och verktygen (bild [H):

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. ﬁ

m Insattning av blandarskalen:
Luta skalen framat, satt pa den och
stall ned den. Vrid den moturs tills den
snapper fast:

m Satt allt efter bearbetningsandamalet in
grovvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivningen tills de snapper fast.

OBS.!

Nar du anvander degkroken maste du vrida

degavstrykaren tills degkroken kan snappa

fast (bild [@-4b).

m Fyll pa de ingredienser som ska
bearbetas i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 1.

m Satt pa locket.

m Stall stromvredet i Onskat lage.

i

Vi rekommenderar:

— Grovvispen Profi Flexi:
ror forst ned pa steg 1-2, valj sedan steg 7

— Ballongvispen Profi:
steg 7, blanda ned pa steg 1

— Degkrok:
ror forst ned pa steg 1,
knada pa steg 3

Pafylining av ingredienser

m Stang av apparaten med strémvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyllningséppningen i locket.

eller

m Ta av locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Ige 2.

m Fyll pd ingredienserna.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med stromvredet.

m Dra ur kontakten.

m Ta ut verktyget ur drivningen. j
m Ta bort blandarskalen.

m Ta av locket.
m Tryck pa lasknappen och vrid

m Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

funktionsarmen till Iage 2.



Gronsaksskarare

/\ Risk foér personskador!

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Hall bara i kanten pa

riv- och skarskivorna! Gronsaksskararen far
bara sattas pa eller tas av nar drivningen
star stilla och stickkontakten ar uttagen.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningsroret.
Varning!

Anvand grénsaksskararen enbart i komplett
hopmonterat tillstand. Montera aldrig ihop
gronsaksskararen pa motordelen. Anvand
gronsaksskararen enbart i det beskrivna
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild €@

For att inte allvarliga skador ska uppkomma
pa din apparat om gronsaksskararen
Overbelastas ar gronsaksskararens drivaxel
forsedd med en skara (brottanvisning). Vid
overbelastning bryts drivaxeln av i denna
punkt. Du kan bestalla en ny skivhallare
med drivaxel fran kundtjansten.

Profi Supercut vandskiva —

grov / fin

for skarning av frukt och grénsaker.
Bearbeta pa steg 5.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"Grov" for den tjocka skarsidan

"Fin" for den tunna skarsidan

Varning!

Den vandbara skarskivan lampar sig inte for
skarning av hardost, bréd, smafranska eller
choklad. Skar inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Vandbar riv- och strimlingsskiva — &/
grov / fin @
for strimling av gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesan).

Bearbeta pa steg 3 eller 4

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimlingsskivan:

"2" for den grova riv- och strimlingsskivan
"4" for den fina riv- och strimlingsskivan

Anvandning sv

Varning!

Den vandbara riv- och strimlingskivan
l@mpar sig inte for rivning av notter. Mjukost
far bara strimlas med den grova sidan pa
steg 7.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kall choklad och nétter.
Bearbeta pa steg 7.

Varning!

Rivskivan lampar sig inte for rivning av

mjukost.

Skarskiva for rarakor
For rivning av ra potatis till rosti och

rarakor, for skarning av frukt och grénsaker
i tjocka skivor.

Rivning: Bearbeta pa steg 7.
Skarning: Bearbeta pa steg 5.

Arbete med gronsaksskararen

Bild [EI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Insattning av blandarskalen:

Luta skalen framat, satt pa den och satt
sedan ned den. Vrid den moturs tills den
snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3. j

m Lossa skyddslocket fran grén-
saksskararens drivning (bild [El-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill. De bada
spetsarna ska peka uppat.

m Placera den dnskade skar- eller
strimmelskivan forsiktigt pa skivhallarens
spetsar (bild [E1-6a).

For vandskivor maste du kontrollera att
den 6nskade sidan ar vand uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och sétt in den
i huset (bild [El-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid det medurs till stopp.

m Satt gronsaksskararen pa drivningen sa
som bild [E]-8 visar och vrid den medurs
till stopp.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg de matvaror som ska bearbetas

i matarréret och tryck ned dem med

pamataren.
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sv Anvandning

Varning!
Lagg inte in for mycket skargods sa att det
blir stopp i utloppsdppningen.

Tips: For att fa ett jamnt skarresultat bor du
bearbeta tunt skargods i buntar.

Obs.! Om de matvaror som du bearbetar

fastnar i gronsaksskararen maste du stéanga
av kéksmaskinen, dra ut stickkontakten och
vanta tills drivningen star stilla. Ta sedan av
gronsaksskararens lock och tom matarréret.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och ta av
den.

m Vrid locket moturs och ta av det.

m Lyft ut skivhallaren och skivan. Tryck
da med fingret underifran mot drivaxeln
(bild HI).

m Rengodr alla delar.

Mixer

/\ Risk for personskador pa grund

av vassa knivar / roterande drivning!
Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixern! Mixern far bara sattas pa eller tas
av nar drivningen star stilla! Mixern far bara
koras hopmonterad och med pasatt lock.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern
tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll
pa hogst 0,5 liter het eller skummande
vatska.

Varning!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (med undantag for isbitar). Kér
inte mixern nar den ar tom.
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Att arbeta med mixern

Bild [«:

m Tryck in lasknappen och stall
svangarmen i lage 4.

m Ta bort skyddslocket fran
mixerdrivningen.

m Satt pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid den moturs till stopp.

m Fyll pa ingredienserna.

Storsta mangd vatska = 1,25 liter; storsta
mangd skummande eller heta vatskor =
0,5 liter,

optimal bearbetningsméangd, fast =
50-100 gram.

m Satt pa locket och vrid det moturs till stopp
i mixerhandtaget. Locket maste snappa
fast.

m Stall stromvredet i 6nskat lage.

Pafylining av ingredienser

Bild [4-8:

m Stang av apparaten med strémvredet.

m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m ta ut tratten och fyll pa de fasta
ingredienserna litet i taget genom
pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengor helst mixern direkt efter
anvandningen.
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Rengdring och skotsel sv

Rengoring och skotsel

Varning!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Du kan skada ytorna.

Rengoring av motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall

den inte under rinnande vatten. Anvand inte

angrengorare.

m Dra ur kontakten.

m Torka av motordelen och skyddslocken
med en fuktig trasa. Anvand vid behov
litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen gar att
maskindiska. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de kan deformeras
under diskningen!

Rengoring av gronsaksskararen
Alla gronsaksskararens delar gar att
maskindiska.

Tips: Ta bort rod belaggning efter bearbet-
ning av t.ex. morotter genom att halla nagra
droppar matolja pa en trasa och gnida grén-
saksskararen (inte riv- och skarskivorna)
med den. Skolj sedan gronsaksskararen.

Rengoring av mixern

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten gar att
maskindiska.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengdra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall da bara litet vatten
med handdiskmedel i den pasatta mixern.
K&r mixern under nagra sekunder (lage M).
Hall bort diskvattnet och skélj ur mixern
med rent vatten.

Viktigt papekande:

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna som finns i vaskan.

Forvaring

/\ Risk fér personskador!
Dra ut stickkontakten om apparaten inte ska
anvandas.

Bild
m Stuva verktyg och riv- och skarskivor
i tillbehorsvaskan.
m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten innan du atgéardar ett
fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt,
om de elektroniska sakringarna l6ser ut
eller vid ett apparatfel visas detta genom att
driftsymbolen blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste
snappa fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand att atgarda problemet
med hjalp av anvisningarna nedan.

Fel

Maskinen startar inte.

Atgird

m Kontrollera stromférsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen.
Star den i ratt lage? Har den snappt fast?

m Vrid mixern eller blandarskalen till stopp.

m Satt pa locket pa mixern och vrid det till
stopp.

m Satt pa skyddslock pa drivningar som inte
anvands.

m Sakerhetssparren vid stromavbrott har
aktiverats. Stall apparaten i lage 0/off och
darefter tillbaka till nskat lage.

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.
Overbelastningsskyddet har aktiverats.
For mycket matvaror har bearbetats
samtidigt.
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sv Anvandningsexempel

Atgard

m Stang av apparaten.

m Minska bearbetningsmangden.

m Overskrid inte storsta tillatna mangder
(se "Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen har tryckts in av

misstag medan drivningen var

igang. Funktionsarmen ror sig uppat.
Drivningen stangs av men stannar inte i
verktygsbyteslaget.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Starta apparaten (lage 1). j
m Stang av apparaten.

Verktyget stannar i verktygsbyteslaget.

Fel

Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under

anvandning, drivningen "brummar”. Kniven

har fastnat.

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Ta av mixern och ta bort det som har
fastnat.

m Satt pa mixern igen.

m Starta maskinen.

Viktigt papekande

Om felet inte gar att atgarda pa detta satt

maste du vanda dig till kundtjansten.

Anvandningsexempel

Vispgradde

— 100 g-600 g

m Bearbeta gradden med ballong-
vispen 1%2-4 minuter pa steg 7
(beroende pa graddens mangd och
konsistens).

®

Aggvita

— 1-8 &ggvitor

m Bearbeta aggvitorna med bal-
longvispen 4-6 minuter pa steg 7.
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Sockerkaksdeg

Grundrecept

— 24agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjélet) till skum med ballongvispen
cirka 4-6 minuter pa steg 7.

m Stall stromvredet i lage 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under cirka 2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

— 500 g socker

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker eller skalet av
% citron

— 500 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 1000 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 250 ml mjolk

m Ror ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 med vispen.

m Stall in steg 5 och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka
60 sekunder pa steg 3.

m Tillsatt mjél och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1.

m Stall in steg 3 och tillsatt mjélken undan
fér undan inom 2 minuter.

Storsta mangd: 1 x grundreceptet

)

Sockerkaksmet:
Grundrecept

— 6 agg



Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)
— 100-125 g socker

— 14agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna med
grovvispen cirka %2 minut pa steg 1 och
sedan cirka 2-3 minuter pa steg 6.

500 g vetem|ol eller mer:

m Knada ingredienserna med degkroken
cirkaa %2 minut p& steg 1 och sedan cirka
3-4 minuter pa steg 3.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept a

— 500 g mjol

- 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 paket

— torrjast

— skalet av en halv citron

— 1 nypa salt

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut pa steg 1 och
sedan cirka 3-6 minuter pa steg 3.

Stoérsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept a

— 300 g mjol

- 34agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta alla ingredienserna till en deg
cirka 3-5 minuter pa steg 3.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Broddeg
Grundrecept é
— 1000 g mjol

— 3 paket torrjast

— 2 tsk salt

— 660 ml fingervarmt vatten

Avfallshantering sv

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut pa steg 1 och

sedan cirka 4-5 minuter pa steg 3.

Majonnas

- 2 &gg

— 2 tsk senap

— Y| matolja

— 2 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern pa steg 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern pa steg 7 (4) och hall
matoljan langsamt genom tratten och
fortsatt att blanda tills majonnasen
emulgerar.

Forvara inte majonnédsen utan

konsumera den snart.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sV Extratillbehor
Extratillbehor
MUZ5ZP1 For pressning av apelsiner, citroner och grapefrukt.
@ Citruspress
MUZz5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar

Tarningsska-
rare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.

Kéttkvarn

MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Sats halskivor  Fin till pastejer och smorgaspalagg, growv till korv och

fin (3 mm), flask.

grov (6 mm)

MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Kakspritsmun- Med metallschablon for 4 olika kakformer.

stycke

MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Riveylinder For rivning av nétter, mandel, choklad och torrt bréd

MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA1.

Fruktpresstill- ~ FOr mosning av barfrukter utom hallon, tomater

sats. och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.

MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

Pommes For skarning av ra potatis till pommes frites.

frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiengronsaker

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
grénsaksratter.
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Extratillbehor sv

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Rivskiva grov  For rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
i aw Skarskiva for  For rivning av ra potatis till résti och rarakor, for skarning
rarakor av frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Blandarskal av ingredienser.
rostfritt stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Blandarskal av ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For mixning av drycker, frukt- och gronsakspuréer,
Mixertillsats av tillredning av majonnas, finférdelning av frukt och nétter,
plast krossning av isbitar.

MUZ5MM1 For hackning av kryddor, grénsaker, applen och kétt, for
Multimixer strimling av morétter, rattika och ost, for rivning av nétter
och kall choklad.

U

Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan du kdpa det i fackhandeln eller via kundtjansten.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylitd maksimimaaria (=» "Kéyttéesimerkkeja” katso sivu 121).
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista,
etta talon suojamaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten
mukaisesti.

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Huomio!

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

/\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 120).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[ ]4] Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme l0ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................. 112
Tarkeita turvallisuusohjeita..................... 112
Turvajarjestelmat.........ccooceiiiiiiieneee 114
Yhdella silmayksella...........ccocovvieennis 115
Kayttdasennot..........cccvveeeeiiiiieieiiiieeen, 115
KEAYHO .o 116
Puhdistus ja hoito ..o, 120
SAIlYLYS .o 120
Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle..... 120
Kayttoesimerkkeja ........ccccovviveeieiiiinnnn. 121
Jatehuolto ........oooovveeiie 122
TaKUU ..o 122
Lisavarusteet..........ccccovviiiiiiiicce 123
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Turvajarjestelmat

Turvalukko

Katso taulukko "Kayttdasennot”.

Koneen voi kdynnistda asennoissa 1 ja 3

vain:

m kun kulho (11) on paikallaan ja lukkiutunut
kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori sammuu itsestédan kayton
aikana, ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, etta on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma
aktivoituu.

Laite ei tarvitse huoltoa.



Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:
Peruslaite
1 Vapautuspainike
2 \Varsi
"Easy Armlift” -toiminnon avulla varsi

likkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = pysaytys
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Teho 1-7, kdytténopeudet:
1 = alhainen kierrosnopeus — hidas,
7 = suuri kierrosnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytt6
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetédan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.
5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttélitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— vihannesleikkurille ja
— sitruspusertimelle (lisdvaruste™).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku) ja
lihamyllylle (lisdvaruste *)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
10 Johdon automaattinen kelaus

Yhdella silmayksella fi

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet
13 Vispila ”Profi Flexi”
14 Pallovispila ”Profi”
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera
"Profi Supercut” — paksu / ohut
b Ka&annettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
d Roéstiperunatera®
20 Teranpidin
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee aina lukittua kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift” -toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.
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fi Kaytto

Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se lukittuu kiinni.

Asento Kayttoliitanta Varuste/  Kayt-

lisavaruste tonopeus

@1-5
i i M YIRS
é 1-3
: W R| |-
3 6l £|3_7
nif i
gj Djs-?

+ K
7‘j(_d;a 5-7

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus. Suurempien maarien
lisdadminen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tyoskentelya
varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste/varuste
on kayttdbasennossaan. Ala kaynnista
konetta ilman varustetta. Al4 altista konetta
ja varustetta [Bmmonlahteille. Osat eivat
sovellu kdytettaviksi mikroaaltouunissa.
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m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus ja hoito”.

Tarkea ohje

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus:
kiinnita tarra koneeseen (kuva [).

Esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda yhdella vedolla liitdntajohtoa ulos
haluamasi maara (enint. 100 cm) ja
paasta johto hitaasti irti; johto lukittuu
(kuva ).

m Jos johto on liian pitkd: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua takaisin,
kunnes pituus on sopiva. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huomio!
Jos johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan
ulos ja anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Liit3 pistoke pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pyérivia varusteita —
loukkaantumisvaara

Al3 tartu kulhoon laitteen ollessa
toiminnassa. Muista aina laittaa kansi (12)
kulhon péaalle kayton aikana!

Vaihda varuste vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt — akseli liikkuu viela jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon.

Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pysahtynyt.

Aseta aina suojakannet niiden
kayttoliitantojen paalle, jotka ei ole
kaytossa.

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.



Vispila ”Profi Flexi” (13)
sekoittaa taikinat, esim.
kakkutaikinan

Pallovispila ”Profi” (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)

\
)
¢

Téarkea pallovispildn kayttoon liittyva

ohje (Kuva [H):

Pallovispilan on lahes kosketettava

kulhon pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat

optimaalisesti. Jollei, niin saada
pallovispilan korkeus seuraavasti:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2. ﬁ

m Napsauta pallovispila kiinni
kayttoliitantaan.

m Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
mydtapaivaan.

m Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:

Myétapaivaan: yléspain
Vastapaivaan: alaspain

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 1. j

m Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.

m Kun korkeus on sdadetty oikein,
paina avaamispainiketta ja ﬁ
ka&anna varsi asentoon 2.

m Pida kiinni pallovispilasta ja kiristd mutteri

kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)

vastapaivaan.

Kaytts  fi

Kulhon ja varusteiden kaytto (kuva [H):

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Aseta kulho paikalleen:

Kallista kulhoa eteenpéin, aseta se
paikalleen ja kdanna vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.

m Kiinnita kayttétarkoitukseen sopiva
varuste — vispila, pallovispila tai
taikinakoukku — niin, etta se lukittuu
kayttoliitantaan.

Huomautus:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
kédanna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Suositus:
— Vispila ”Profi Flexi”:
sekoita ensin teholla 1-2,
valitse sitten teho 7
— Pallovispila ”Profi”:
teho 7, ainesten lisdaminen teholla 1
— Taikinakoukku:
sekoita ensin teholla 1,
vaivaa teholla 3

Ainesten lisdaaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

tai

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2.

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttolitdnnasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus ja hoito”.

hi

hj
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fi Kaytto

Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Al koske hienonnusterien teréviin teriin tai
syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta!
Kiinnita ja irrota vihannesleikkuri vain, kun
kayttdakseli on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri ja kiinnita
se vasta sitten peruslaitteeseen. Kayta
vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [€:

Kayttdakselissa on lovi (murtumiskohta),
joka suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
vihannesleikkurin ylikuormittuessa.
Kayttdakseli murtuu tésta kohtaa
ylikuormituksessa. Uuden teranpitimen ja
kayttdakselin voit tilata huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera ”Profi
Supercut” — paksu / ohut ®
viipaloi hedelméat ja kasvikset.

Kayttdteho 5.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat::
"paksu” paksuille viipaleille

"ohut” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kééannettava raastintera — Copile
karkea/hieno A
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdteho 3 tai 4.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle
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Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella teholla 7.

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesaanin) seka rouhii
jadhdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kayttoteho 7.

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

Rostiperunatera
Raastaa raa’at perunat rostiperuna-
taikinaan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Raastaminen: kayttoteho 7.
Viipaloiminen: kayttéteho 5.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [EI:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2.

m Aseta kulho paikalleen:

Kallista kulhoa eteenpain, aseta se
paikalleen ja kdanna vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [fl-5a).

m Pida kiinni teranpitimen alaosasta, samalla
molempien karkiosien tulee olla yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpitimen
karkiosien paalle (kuva [§l-6a).

Kun kaytat kaannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttdpuoli on yldspain.

m Tartu teranpitimeen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [5]-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kdanna myoétapaivaan
vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitannan
paalle kuten kuvassa [i1-8 ja kdanna
myotapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydonna
niitd sisaanpain syottopainimella.

hi



Huomio!
Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat
kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Huomautus: Jos ainekset juuttuvat

kiinni vihannesleikkuriin, katkaise virta

yleiskoneesta, irrota pistoke pistorasiasta,

odota ettd kayttdakseli pysahtyy, poista
vihannesleikkurin kansi ja tyhjenna
tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidin ja tera. painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapain (kuva HI).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

/A Varo terivii terid/py6rivaa
kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!
Ala koske paikalleen kiinnitetyn
tehosekoittimen sisalle! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt! Kayta tehosekoitinta vain, kun
sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi
on paikallaan.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele
pakasteita (paitsi jaépaloja). Ala kayta
tehosekoitinta tyhjana.

Kaytts  fi

Tehosekoittimen kaytto

Kuva [J:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4. J

m Poista tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruslaitteen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;

optimaalinen kasittelymaara

kiinteité aineksia = 50-100 grammaa

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan tehosekoittimen kahvassa
olevaan vasteeseen asti. Kannen tulee
lukittua kiinni.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Ainesten lisaaminen

Kuva [4-8:

m Pyséayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja liséa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myotapaivaan
kaantaen.

Vihje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.
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fi Puhdistus ja hoito

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kéyta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruslaitteen puhdistus

/\ Sihkoiskun vaara!

Ala upota peruslaitetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al4 kayta

hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite ja kayttdliitdnnan
suojakansi puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet voit pesta astianpesu-
koneessa. Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana!

Vihannesleikkurin puhdistus
Voit pesté vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vihje: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
|&htee punaista véaria, jonka voit pyyhkia
pois vihannesleikkurista (ei hienonnuste-
ristd) liinalla ja muutamalla tipalla ruokadl-
jy&. Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teravai

teraa — loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.

Tehosekoittimen kulhon, kannen ja suppilon
voi pesta astianpesukoneessa.

Vihje: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myds irrottamatta
sita laitteesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekun-
niksi (teholla M). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.
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Tarkea ohje:
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistoke

pistorasiasta.

Kuva [R:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Tarkea ohje:

Jos kaytat laitetta vaarin, elektroninen

turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee

vika, toiminnan nayton valo alkaa vilkkua.

Kéaantyvan varren tulee aina lukittua

kayttoasentoon.

Yrita poistaa hairid ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistoke.

m Tarkista varsi. Onko asento oikea?
Onko se lukittunut kiinni?

m Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kaanna vasteeseen asti.

m Kiinnitd suojakansi kayttamattomien
kayttoliitantojen paalle.

m Uudelleenkaynnistysmissuoja on akti-
voitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.



Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta.

m Pienenna késiteltdvien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttéesimerkit”)!

Hairio

Kaytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi k&antyy yl6s.

Kayttdakseli kytkeytyy pois paalta,

mutta laite ei pyséhdy varusteiden

vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista laite (teho 1).

m Kytke laite jalleen pois paalta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

ij

Hairio
Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on jumittunut.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kytke laite paalle.

Tarkea ohje

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

Kayttoesimerkkeja

Kermavaahto

— 100 g-600 g

m Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispilalla 1%2-4 minuutin ajan
teholla 7 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

)

Kayttdesimerkkeja fi

)
)

Valkuainen

— 1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
teholla 7.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja perunajauhoja
lukuunottamatta) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4—6 minuutin ajan teholla 7.

m Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho
lusikallinen kerrallaan ja sekoita noin

Y2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
2 sitruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan teholla 1.

m Aseta tehoksi 5 ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lis&a voi ja sekoita n. 60 sekuntia
teholla 3.

m Lis&a jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia teholla 1.

m Aseta tehoksi 3 ja lisdd maito vahitellen
2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje
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fi Jatehuolto

Murotaikina
Perusohje
— 125 g voita
(huoneenlampdista)
— 100-125 g sokeria
— 1 kananmuna
— 1 ripaus suolaa
— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
— 250 g jauhoja
— mahd. leivinjauhetta
m Vaivaa vispildlla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
2-3 minuuttia teholla 6.
500 g jauhoja tai enemman:
m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 3.
Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje a

— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara

— kuivahiivaa

— Y, sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-6 minuuttia teholla 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pastataikina

Perusohje a

— 300 g jauhoja

— 3 kananmunaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan teholla 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

( @
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Leipataikina

Perusohje é

— 1000 g jauhoja

— 3 pussia kuivahiivaa

— 2 tl suolaa

— 660 ml [amminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin

4- 5 minuuttia teholla 3.

Majoneesi

— 2 kananmunaa

— 2 tl sinappia

— Y1 dljya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
teholla 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin teholle 7 (4) ja kaada
o6ljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
E lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Lisavarusteet fi

Lisavarusteet
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
@ Sitruspuserrin
MUZz5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi

Kuutioleikkuri

kuutioiksi

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai lihamurekkeen
Lihamylly valmistamista varten.
MUZ45LS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Hieno terd pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin-/kuviovaihtoehtoa.

MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.
= MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat.
Poistaa samalla siemenet ja varret esim. viinimarjoista.
MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
natera varten.
MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
nestera kasvisruokiin.
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fi Lisavarusteet

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa'at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea kndodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Yo Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelméat ja vihannekset,
Tehosekoitin, valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jaapalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaahdytetyn suklaan.

U

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

iNo superar las cantidades maximas admisibles (= «Ejemplos
practicos» véase la pagina 135)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia
y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

m El aparato s6lo puede conectarse a una fuente de alimentacion
con corriente alterna a través de un enchufe reglamentario con
puesta a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector
de la instalacion doméstica esté instalado de acuerdo con las
normas vigentes.
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Indicaciones de seguridad importantes

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios 0 piezas adicionales que

se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato

y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continua girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.
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m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!

m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montadal!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede

escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo

absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 134).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[E jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso
de activarse uno de los sistemas

de seguridad, debera consultarse el
capitulo «Localizacion de averias».
El aparato no requiere mantenimiento.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de

conexion

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sdlo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcién del
suministro de corriente, el aparato
permanece conectado, aunque el motor no
vuelve a ponerse en marcha. Para volver
a conectar el aparato, girar el mando a la
posiciéon «0/off».

Seguro contra sobrecarga

Si el motor se desconecta automaticamente
durante el uso, la proteccién contra
sobrecarga esta activada. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.
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Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Nivel 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad baja — lento,
7 = velocidad alta — rapido.

4 Indicador de funcionamiento
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en
M o 1-7). Parpadea en caso de un
error en el manejo del aparato, al
dispararse el fusible electronico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma vy retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.



7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento para batidora
(accesorio especial®)

En caso de no utilizar los accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para accesorios
Para guardar los accesorios y los discos
picadores.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Discos picadores
a Disco reversible «Profi
Supercut» — grueso/fino
b Disco reversible para rallado
grueso/fino
¢ Disco rallador — semifino
d Disco para rallar patatas a la suiza
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de

su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo o
solicitarlo al servicio de asistencia técnica.

Posiciones de trabajo es

Posiciones de trabajo

Figura [E:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Nota

El brazo giratorio estd equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicién de trabajo deseada.

Posicion Acciona- Acceso- Velocidad
miento rios de trabajo
@ o
i N I
a 1-3
Rl IR
: Lﬂ;l >

i I |
W) | 35

4
9 j 5-7

+ A

* B8]

«

* Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Usar del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos para trabajar con el aparato.
jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en
posicion de trabajo. jNo hacer funcionar el
aparato en vacio! No exponer el aparato

y sus accesorios a la accion de fuentes

de calor. Las piezas no son aptas para
emplear en el microondas.

m Limpiar a fondo el aparato y los
accesorios antes de usarlos por primera
vez. Véase al respecto también el
capitulo «Cuidados y limpieza».

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (fig. [9).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 100 cm) y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicién
(fig. [1).

m Reducir la longitud del cable de conexion:
Tirar ligeramente del cable y desenrollarlo
hasta alcanzar la longitud de trabajo
deseada. Volver a tirar ligeramente del
cable y soltarlo lentamente; el cable
queda retenido en esta posicion.

jAtencion!

En caso de que el cable se quede

enganchado, extraerlo completamente de

su alojamiento y enrollarlo.

m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezclay
accesorios

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar solo con la tapa

(12) colocada! Cambiar los accesorios

so6lo con el accionamiento parado — jEl
aparato continda funcionando durante unos
instantes tras desconectarlo y se detiene en

la posicion para cambiar el accesorio!
Mover el brazo giratorio s6lo una vez que
se ha parado el accesorio usado.
Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para
elaborar alimentos con este aparato.
Varilla mezcladora
«Profi Flexi» (13) @
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho
Varilla batidora profesional (14)
para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo masa de
bizcocho
Garfio amasador (15)
para amasar masas pesadas y
mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)
Advertencia importante para la
utilizacion de la varilla batidora (fig. [3):
La varilla batidora debera estar casi en
contacto con el fondo del recipiente a
fin de mezclar éptimamente todos los
ingredientes. De lo contrario habra que
adaptar el ajuste de altura de la varilla
batidora procediendo del modo siguiente:
m Extraiga el cable de conexion de la toma
de corriente.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.



m Encajar la varilla batidora en el
accionamiento correspondiente,

haciéndola enclavar en el mismo.

m Sujetar la varilla batidora y soltar la
una llave fija (ancho de boca 8).

m Ajustar la altura correcta de la varilla
girandola hasta alcanzar la altura éptima:
girando en sentido antihorario se baja

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Comprobar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

m En caso de que el ajuste de la
altura de la varilla fuera correcto, j
pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la posicion 2.

m Sujetar la varilla batidora y apretar la
tuerca en sentido antihorario con una
llave fija (ancho de boca 8).

Trabajar con el recipiente de mezcla

y los accesorios (fig. [d):

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
delante, y después asentarlo, girarlo en

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar

Nota:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y j
posicién 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en el nivel

tuerca girandola en sentido horario con

girando en sentido horario se eleva;

posicién 2.

sentido antihorario hasta que encaje.

hasta el tope en el accionamiento.
accionamiento (fig. [@-4b).

colocar el brazo giratorio en la

deseado.

Usar del aparato es

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora «Profi Flexi»:
mezclar primero en el nivel 1-2 y ajustar a
continuacion el nivel 7

— Varilla batidora «Profi»:
nivel 7; mezclar los ingredientes en el
nivel 1

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en el
nivel 1
y amasarlos a continuacion en el nivel 3

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Cortador-rallador

A Peligro de lesiones

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas afiladas ni cantos de los discos

picadores. jSujetar los discos picadores

solo por el borde! Colocar o retirar el corta-

dor-rallador de la base motriz sélo una vez

que el accionamiento de ésta se ha parado

completamente y se haya extraido el cable

de conexion de la toma de corriente. No

introducir las manos en la boca de llenado.
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jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo si esta
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador sélo
en la posicién de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Figura[el:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortador-rallador, el eje de accionamiento
de éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el servicio de asistencia
técnica.

Disco reversible «Profi Supercut» ®
grueso / fino

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el nivel 5.

Denominacién en el disco reversible para
picar y cortar:

«Grueso» designa la cara mas gruesa
«Fino» designa la cara mas fina
jAtencion!

El disco reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas soélo en frio.

Disco reversible para rallado — Y
grueso / fino 42
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el nivel 3 o 4.

Denominacién en el disco reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» designa la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para rallado no es
adecuado para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos so6lo con la cara gruesa en
el nivel 7.
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Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el nivel 7.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y que se pueden cortar en

lonchas (tipo edamer o gouda).
Disco para rallar patatas a la
suiza —
Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas.

Rallar: procesar en nivel 7.

Cortar: procesar en nivel 5.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. I:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
delante, y después asentarlo, girarlo en
sentido antihorario hasta que encaje.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (fig. [El-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba,.

m Colocar cuidadosamente el disco picador
o el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (fig. [Zl-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (fig. [E1-6b).

m Montar la tapa (teniendo en cuenta la
marca) y girarla en sentido horario hasta
el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [11-8, y girarlo en sentido horario
hasta el tope.




m Colocar el mando giratorio en el nivel
recomendado.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y
empujarlos con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Nota: Si los alimentos se quedan
atascados en el cortador-rallador,
desconectar el robot de cocina, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente
y esperar a que el accionamiento se haya
detenido. A continuacion retirar la tapa
del cortador-rallador y vaciar la boca de
llenado.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador en sentido
antihorario y retirarlo.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
Para ello, presionar con el dedo contra
el eje de transmisién desde abajo
(figura HI).

m Limpiar las piezas.

Batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada! Retirar o montar

la batidora sélo con el accionamiento
parado. Trabajar siempre con la batidora
completamente armada y la tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

Usar del aparato es

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora

Figura [:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.

m Montar el vaso de la batidora (la marca
en el asa de la jarra debe coincidir con
la marca de la base motriz); girarla en
sentido antihorario hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Cantidad maxima de liquido = 1,25 litros.
Cantidad maxima de liquidos calientes

0 que producen espuma= 0,5 litros.
Cantidad 6ptima de elaboracion para
productos solidos = 50—-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla en
sentido antihorario hasta el tope en el asa.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio al nivel
deseado.

Agregar o reponer ingredientes

Figura [4-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la
abertura

o}

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar y extraer la batidora en sentido
horario.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear productos de limpieza
abrasivos. Las superficies podrian dafiarse.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla bajo el grifo de agua. No utilizar

nunca una limpiadora de vapor.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz y las tapas
protectoras sélo con un pafio hiumedo.
En caso necesario, agregar un poco de
lavavajillas.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptas para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias o
productos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite de cocina y frotando
con un pafio el cortador-rallador (jno los
discos picadores!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
directamente con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavajillas.
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Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar
la jarra batidora sin necesidad de retirarla
de la base motriz. Simplemente basta
con poner un poco de agua y lavavajillas
manual en la batidora montada en el
aparato. Activar durante unos instantes

la batidora (nivel M). Verter el agua al
desaglie y enjuagar la jarra con agua
limpia.

Advertencia importante

En caso necesario, limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencion a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la
bolsa.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Figura [®:

m Guardar los accesorios y los discos
picadores en la bolsa de accesorios.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electréonico o
registrarse una averia en el aparato, el
piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.



Averia
El aparato no se pone en marcha.

Solucién

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio.
¢,Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en marcha
fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicién «0/off» y a continuacion
ajustar el nivel deseado.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.

Solucién

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicacion»)!

Averia

Durante el funcionamiento del

accionamiento se pulsé accidentalmente

la tecla de desbloqueo. El brazo giratorio
se desplaza hacia arriba. El accionamiento
se desconecta, pero no permanece en la
posicién para cambio de accesorios.

Solucién

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Conectar el aparato (nivel 1).

m Desconectar el aparato.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicién de trabajo «1».

El accesorio permanece en la posicion para

cambio de accesorio.

Ejemplos practicos es

Averia

La batidora no se pone en marcha o
se para de repente. El motor produce
un murmullo sordo. Las cuchillas estan
bloqueadas.

Solucion

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Volver a colocar la jarra batidora sobre la
base motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Ejemplos practicos

Nata montada

— 100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla
batidora durante 1%%-4 minutos en
el nivel 7, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Clara de huevo

— 1 a 8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la
varilla batidora durante
4-6 minutos en el nivel 7.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 g de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo

S & &
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es Ejemplos practicos

m Batir todos los ingredientes (excepto
batidora durante 4-6 minutos en el
nivel 7, hasta formar una masa esponjosa
consistente.
y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2-1 minuto agregandolas a

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida

Receta basica

— 500 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la

— 500 gramos de margarina o mantequilla
(temperatura ambiente)

— 1000 g de harina

— 250 ml de leche

m Batir los huevos, el azucar, la sal y
el azucar de vainilla o la cascara de
batidora en el nivel 1.

m Llevar al nivel 5 y batir durante aprox.
120 segundos.
en el nivel 3.

m Adadir la harina y la levadura en polvo y
batir unos 2 minutos en el nivel 1.
leche durante 2 minutos.

Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Masa quebrada C |

Receta basica
ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— unas cascaras de limoén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

la harina y la maicena) con la varilla
m Colocar el mando giratorio en el nivel 1
cucharadas.
— 6 huevos
cascara 2 limén
— 1 sobrecito de levadura en polvo
limén durante unos 10 segundos con la
m Adadir la mantequilla y batir 60 segundos
m Pasar al nivel 3 y afadir poco a poco la
(pastaflora)
— 125 gramos de mantequilla (temperatura
— 1 pizca de sal
— o levadura en polvo
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m Elaborar los ingredientes con la varilla

mezcladora durante aprox. ¥z minuto
en el nivel 1y a continuacion durante
2-3 minutos en el nivel 6.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio
de amasador durante aprox. %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 3.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa de levadura

Receta basica C

— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 80 g de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura fresca o 1 sobre

— de levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3—6 minutos, en el nivel 3.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pasta

Receta basica C

— 300 g de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en el nivel 3, hasta formar una
masa.

Cantidad maxima: 1,5 x la receta basica

Masa para pan

Receta basica a-/

— 1000 g de harina

— 3 sobrecitos de levadura seca

— 2 cucharaditas de sal

— 660 ml de agua caliente

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto en
el nivel 1y a continuacioén, durante

4-5 minutos, en el nivel 3.



Mayonesa

— 2 huevos @

— 2 cucharaditas de mostaza

— Y | de aceite

— 2 cucharadas soperas de zumo de limén
o vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Colocar el mando selector en el
nivel 3 (2) o 4 (3) y mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicho nivel.

m Colocar el mando en el nivel 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Accesorios especiales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones y pomelos.
@ Exprimidor de
{ e citricos

MUZz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio

Cortadora de
dados

uniforme

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
Picadora de carne picada.
carne
s, 3 MUZ45LS1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.
Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
6 . discos gruesos para salchichas y bacon.
fino (3 mm),
grueso (6 mm)
T MUZ45SV1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.
. %lﬁl Accesorio para Con plantilla metalica para 4 pastas diferentes.
‘{!m __ reposteria
MUZ45RV1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.

Accesorio para
rallar

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1
Accesorio
exprimidor de
fruta

Para la picadora de carne MUZ5FW1.

Para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1
Disco para
cortar patatas
crudas

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1
Disco para
cortar verduras
orientales

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
platos de verdura asiaticos.
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MUZ45RS1
Disco rallador,
grueso

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o foquis.

MUZ45KP1
Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o
Jarra batidora  verduras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces
de plastico o picar hielo.

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

U

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del servicio de asistencia técnica.
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Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

N&o ultrapassar as quantidades maximas permitidas (= “Exemplos
de utilizag&o” ver pagina 150).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessoérios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacbes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m O aparelho deve ser ligado a uma rede elétrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada corretamente
instalada. Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentacao
elétrica doméstica foi instalado corretamente.

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.
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Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a

tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugoes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela
nem no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex.,
concha) na tigela nem no canal de enchimento. Manter as méos,
os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

Nunca utilizar ferramentas em simultaneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.
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A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

/\ Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

/\ Atencio!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacao ou apds um longo periodo de nao utilizagao (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 148).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[jz] Seguir as indicagdes das Instru¢des de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagodes sobre os
nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Protecéao de ligagao

Ver tabela «Posi¢des de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na posigao

1e3:

m se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Protecao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, o motor néo
volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
seletor para 0/off, e, depois, ligar.

Protecao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi ativada a
protecdo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na ativagdo de um
sistema de seguranga, ver «Ajuda em
caso de anomalias».

O aparelho néo carece de manutengao.

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.

Fig. &X:

Aparelho base

1 Botao de desbloqueio

2 Brago moével
Fungéo de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posigdes de trabalho»).

3 Seletor
Depois de desligar o aparelho (posicao
0/off), ele muda automaticamente
para a posicao ideal para troca da
ferramenta.
0/off = Parar
M = Ligagéo instantadnea com
velocidade maxima; néo largar o seletor,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:
1 = velocidade reduzida — lento,
7 = velocidade elevada — rapido.

Sistemas de seguranca pt

4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(seletor em M ou 1-7). Pisca em caso
de erros na utilizagao do aparelho, na
ativacao do dispositivo eletronico de
seguranga ou de defeito no aparelho,
ver capitulo «Ajuda em caso de
anomalias».

5 Tampa de prote¢ao do acionamento
Para retirar a tampa de protecéo do
acionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Acionamento para
— dispositivo para cortar e ralar e
— espremedor de citrinos
(Acessorio especial®).

Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a
tampa de protecao do acionamento.

7 Acionamento para ferramentas
(varas para massas leves e para
bater claras em castelo, varas para
massas pesadas) e picador de carne
(Acessorio especial*)

8 Tampa de protegao do acionamento
do misturador

9 Acionamento do misturador
(Acessorio especial*)

Em caso de ndo utilizagéo, aplicar a
tampa de protegéo do acionamento.

10 Sistema automatico de enrolamento
do cabo

Tigela com acessérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramentas
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Vara para massas pesadas com
protecdo para as massas
16 Bolsa de acessoérios
Para arrumagéao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
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pt Posic¢des de trabalho

19 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio/fino
d Disco para bolinhos de batata ralada*
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*®

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posicoes de trabalho

Fig. &:

Atencao!

Utilizar o aparelho apenas se os acessorios
forem aplicados, de acordo com esta
tabela, no acionamento correto e na
posigéo correta e se estiverem em posigcao
de funcionamento. O brago mével tem que
estar engatado numa posigao de trabalho.

Nota

O brago movel esta equipado com a fungéo
de «Easy Armlift», que apoia 0 movimento
ascendente do braco.

Ajuste da posicao de trabalho:
m Acionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago movel. Apoiar o

movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago moével até este
encaixar na posigao de trabalho
pretendida.
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Veloci-
dade de

Acionamento Ferra-
menta/

Acessorio funciona-
mento

@1-5
i I ) YR
a'/ 1-3
. IR |-
3 61 £|3_7
e
o U

¢ K
7j{_|4;_|-a 5-7

* Montar/desmontar as varas para massas
leves, para bater claras em castelo

e massas pesadas; adicionar grande
quantidade de alimentos.

Utilizacao

A\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com
acessorios/ferramentas na posicao de
funcionamento. N&o colocar o aparelho
vazio em funcionamento. Ndo expor o
aparelho nem os acessorios a qualquer
fonte de calor. As pegas nao sao proprias
para utilizar no micro-ondas.



m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver
«Limpeza e manutengaon.

Indicagao importante

Estas Instru¢des de servigo incluem um
autocolante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [@).

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora, até ao
comprimento pretendido (max. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado (Fig. [3]).

m Reduzir o comprimento de servico
do cabo: puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até ao comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.

Atencao!

Se o cabo prender, puxa-lo totalmente para

fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

/A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o
acionamento completamente imobilizado —
depois de desligado, o acionamento ainda
se movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigéo de substituicdo de
ferramentas.

Movimentar o brago moével sé depois de a
ferramenta ficar completamente imobilizada.
Cobrir os acionamentos nao utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protegéo.

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.

Utilizagao pt
Vara para massas leves
«Profi Flexi» (13) @
Para bater massas, p. ex. massas
leves.
Vara para claras em castelo
«Profix» (14)
Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa de pao de 16.
Vara para massas pesadas (15)
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que néo
devem ser fragmentados (p. ex.

hi
hi
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passas de uvas, raspas de chocolate)
Indicagoes importantes sobre a
utilizagcado da vara para bater claras em
castelo (Fig. @):
A vara quase deve tocar o fundo da taga,
para otimizar a mistura dos ingredientes.
Se tal ndo acontecer, adaptar da seguinte
forma o ajuste em altura da vara para bater
claras em castelo:
m Retire a ficha da tomada.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar ﬁ
o brago moével na posigéo 2.
m Introduzir a vara para bater claras em
castelo no acionamento até ao encaixe.
m Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido dos
ponteiros do relogio.
m Ajustar a altura da vara rodando-a até
atingir a altura ideal:
Rodar no sentido dos ponteiros do
relogio: levantar.
Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio: baixar.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar
0 brago movel na posigéo 1.
m Controlar a altura da vara e, se
necessario, corrigir.
m Se a altura estiver corretamente
ajustada, premir a tecla de
desbloqueamento e deslocar o
brago movel para a posicao 2.



pt Utilizagao

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e apertar a porca com uma
chave de bocas (tamanho 8) no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

(Fig. [{):

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar ﬁ
o brago moével na posigéo 2.

m Colocar a tigela: Colocar a tigela
inclinada para a frente e pousar; rodar
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até engatar.

m Em funcéo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no acionamento.

Nota:

No caso de massas pesadas, rodar a

protecdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
o braco moével na posicao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves «Profi Flexi»:
Primeiro, misturar na fase 1-2,
depois selecionar a fase 7

— Vara para claras em castelo «Profi»:
Fase 7, envolver os ingredientes na fase 1

— Vara para massas pesadas:

Primeiro, misturar na fase 1,
depois amassar na fase 3

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa.

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
o brago moével na posigéo 2.

m Introduzir os ingredientes.
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Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Retire a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
o brago moével na posigéo 2.
m Retirar a ferramenta do acionamento.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».
Dispositivo para cortar e ralar
/A Perigo de ferimentos
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos
bordos! Montar/desmontar o dispositivo
para cortar e ralar somente com o
acionamento completamente imobilizado
e com a ficha desligada da tomada. Nao
tocar no compartimento de enchimento.
Atencgao!
O dispositivo para cortar e ralar sé deve
ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo
para cortar e ralar no aparelho base. O
dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posigéo de funcionamento
apresentada.

Protegdo contra sobrecarga

Fig. [€:

Para se evitarem danos importantes no
seu aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
acionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de rutura). Em
caso de sobrecarga, o veio de acionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de acionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel «Profi Supercut» ®
— grossolfino

Para cortar frutos e legumes
Processamento na fase 5.

Designagéo no disco reversivel de corte:
«Grosso» para o lado de corte mais grosso
«Fino» para o lado de corte mais fino



Atencao!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar queijo duro, pdo, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —
grossolfino

Para ralar legumes, fruta e queijo, exceto
queijo duro (p. ex., Parmesao).
Processamento na fase 3 ou 4.
Designacéo no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso
«4» para o lado de raspar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo ¢ indicado
para ralar nozes. Queijo mole so6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7.

oo

oA
Disco de raspar — médio/fino
Para ralar batatas cruas, queijo
refrigerado e nozes.
Processamento na fase 7.
O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole ou fatiado.
ralada
Para ralar batatas cruas para «rosti»
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.
Cortar: Processamento na fase 5.
Trabalhar com o dispositivo para cortar
Fig. &I
m Premir a tecla de
0 brago movel na posigao 2.
Colocar a tigela inclinada para a frente e
pousar; rodar no sentido contrario ao dos
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar

duro (p. ex., Parmesao), chocolate
Atencao!
Disco para bolinhos de batata
(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
Ralar: Processamento na fase 7.
e ralar

desbloqueamento e colocar j
m Colocar a tigela:

ponteiros do reldgio até engatar.

3
0 brago moével na posicéo 3.

Utilizagao pt

m Retirar a tampa de protegédo do
acionamento do dispositivo de corte
(Fig. [E1-5a).

m Segurar o suporte de discos pela
extremidade inferior; nesta situacéao, as
duas pontas tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [l-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pela
extremidade superior e inseri-lo na caixa
(Fig. [11-6b).

m Assentar a tampa (atencdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no acionamento, conforme ilustrado
na Fig. [{1-8, e rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

m Posicionar o seletor na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Dica: Para obter cortes uniformes, preparar
o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o acionamento
estar completamente parado, retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.
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pt Limpeza e manutengéao

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de acionamento
(Fig. ).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois de
este estar montado! Desmontar/montar

o misturador s6 com o acionamento
completamente parado! O misturador

s6 deve funcionar na situagao de
completamente montado e com a tampa
colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(exceto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o misturador

Fig. [«:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na J
posicao 4.

m Retirar a tampa de protegéo do
acionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcagao do aparelho base)
e rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender.
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m Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros; quantidade maxima de
liquidos quentes ou que formem espuma
= 0,5 litros;
quantidade ideal para
sélidos = 50 a 100 gramas;

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ao batente no punho do misturador. A
tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

Fig. [4-8:

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmontéa-lo.

Dica: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencao

Atencgao!
Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar

aparelhos de limpeza a vapor.

m Retire a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protegéo
do acionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.



Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
maquina de loiga.

Dica: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacéo de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de
triturar). Depois, lavar o dispositivo de
cortar e ralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Nao tocar com as méaos na lamina do
misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Dica: Depois da preparagao de liquidos,

¢é frequentemente suficiente limpar o
misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua
com detergente de loica no misturador
montado na maquina. Ligar o copo
misturador durante alguns segundos (Fase
M). Despejar a agua de lavagem e, depois,
fazer nova passagem com agua limpa.

Indicagao importante:

Se necessario, limpar a bolsa de
acessorios. Dar atencao as indicagbes de
limpeza existentes na bolsa de acessoérios.

Arrumacao pt

Arrumacgao

/A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. W

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.

m Arrumar a bolsa de acessoérios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante:

Aindicagéo de funcionamento a piscar

indica um erro no manuseamento do apare-

Iho, uma ativagao do dispositivo eletronico

de seguranca ou uma avaria no aparelho.

O bragco mével tem que estar engatado

numa posicao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicacbes seguintes.

Avaria

O aparelho ndo arranca.

Solugao

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel.
Posicéo correta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protegao dos
acionamentos que nao estédo em
utilizagao.

m A protegéo contra ligagéo indevida esta
ativa. Colocar o aparelho em 0/off e
depois retornar para a fase desejada.

Avaria

O aparelho desliga durante o
funcionamento. A protecao contra
sobrecarga foi ativada. Foram preparados
demasiados alimentos em simultaneo.
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pt Exemplos de utilizagéao

Solugao

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos de
aplicagao»)!

Avaria

Com o acionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi ativada

inadvertidamente. O brago movel

desloca-se para cima. O acionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posicao de substituicdo da ferramenta.

Solugao

m Posicionar o seletor em 0/off.

m Deslocar o brago mével para a
posigao 1. j

m Ligar o aparelho (fase 1).

m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posigao de

substituicao.

Avaria

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o acionamento provoca

«zumbidosy». A lamina esta bloqueada.

Solugao

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligue o aparelho.

Indicagao importante
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
— 100 g-600 g @
m Bater as natas 1%z a 4 minutos na
fase 7, dependendo da quanti-
dade e das caracteristicas das natas,
com a vara para bater claras em castelo.
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Claras

— 1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 7 com a vara para claras em
castelo.

)
)

Massa de pao de 16

Receita base

— 2 ovos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha e
a fécula) com a vara para bater claras na
fase 7, durante ca. de 4-6 minutos, até
formar espuma.

m Rodar o seletor para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de ¥z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po6

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0vos, 0 agucar, o sal e o agucar
baunilhado ou a casca de lim&o durante
ca. de 10 segundos na fase 1.

m Selecionar a fase 5 e processar durante
ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3.

m Adicionar a farinha e o fermento e proces-
sar durante ca. de 2 minutos na fase 1.

m Selecionar a fase 3 e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Massas leves
Receita base
— 6 ovos



Massa quebrada
Receita base
— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g de agucar
- 1ovo
— 1 pitada de sal
— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado
— 250 g de farinha
— Um pouco de fermento em po
m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6.
A partir de 500 g de farinha:
m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na fase
1 e, depois, 3—4 minutos na fase 3.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
— 500 g de farinha

—1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou 1 pacote de

— levedura seca

— Raspa de casca de %z limao

— 1 pitada de sal

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— Se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

( @

Massa léveda
Receita base

Massa batida
Receita base

Eliminagao do aparelho pt
Massa de pao

Receita base

— 1000 g de farinha

— 3 pacotes de levedura seca

— 2 colheres de cha de sal

— 660 ml de agua quente

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante ca.
de 4-5 minutos na fase 3.

— 2 colheres de cha de mostarda @

— Yal de dleo

— 2 colheres de sopa de sumo de liméo ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (exceto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
durante alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
deitar lentamente o dleo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao
a guardar.

Maionese
— 2 ovos

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.
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pt Garantia

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagao de
qualquer servigco dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

@ Espremedor de

{ et citrinos
MUZz5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadorade  tamanho
cubos

r
MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife
/ ) Picador de tartaro ou de rolo de carne picada.
— carne
:.%;ﬁ?/,

MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.
Fino (3 mm),
Grosso (6 mm)

/Jﬂ. ¢
6 ‘ Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
"'\H.J

MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
. Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
5T Dbiscoitos

m MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
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Acessorios especiais pt

= MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, exceto framboesas,
espremedor de tomates e frutos de roseira brava para fazer mousse.
fruta Serao tirados os pés
as groselhas, p. ex., e os frutos serdo, simultanea-
mente, descarogados.
MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigoes
legumes asiaticas de legumes.

asiaticos

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos

raspar grosso  de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para ralar batatas cruas para «résti» (= batatas
bolinhos de assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
batata ralada  cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de

Tampa de acio- legumes, para a preparagdo de maioneses, para triturar
namento para fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

o misturador

em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar
nozes e chocolate refrigerado.

U

Se uma peca acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

Mnv uTTEPREITE TIG ETITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (= «[Tapadeiyuara
epapuoywvr» BAETe atn aedida 165).

H ouokeun gival KATGAANAN yia TO avakATepa, 10 CUPWPA KAl TO
XTUTTNHA TPOQiwyY. H cuokeun dgv eTITRETTETAI VA XPNOIUOTTOINBEI
yla TNV €1Tegepyacia GAAWV ouoiwy A avTIKeEInéEvwy. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAMATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIQ ECAPTAMA KaI TTPOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £APTAMATA VIO AAAEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACCOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEN va UVODEUETAI ATTO
TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ évav AAAo XprHoTn. H un
TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV
€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA JE
TTEPIOPICPEVEG QUOIKEG, QIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME
QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI
I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAr XPriON TNG CUOKEUNG
Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG atTo Tn XPHon TNG CUCKEUNG
KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO T OUOKEUN
Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO oUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE T OUOKEUN).
O kaBapIoPOGS Kal n cuvTApnNon atd To XPHoTn Oev ETTITPETTETAI VO
eKTEAEITAI ATTO TTAIIA.
A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!
m H ouokeun emtpémetal va ouvdebei ae Eva OiKTuo eVOAAOCOOUEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUNPWVA
ME TOUG Kavoviououc. E¢aopalioTe, 6Tl TO CUCTNNO QYWYWV
TTpooTaaciag (yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EyKATACOTAONG TOU GTTITIOU
£XEI EYKATOOTABEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPQPWVA [E TO OTOIXEID
oTnV Tvakida TUTTou. XpNOIKOTTOIEITE TN CUOKEUR HOVO, OTaV TO
NAEKTPIKO KOAWDIO KAl N CUOKEUR OgV TTAPOUCIAdoUV Kapia {nuid.
Emokeuég oTn ouokeur, OTTWG TT.X. N aAAAyr) TOU KOTECTPAUUEVOU
KaAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO TOU PEUPOTOC ETTITPETTETAI VA
EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
Va a1ToQEUYOVTal Ol KivOUVOl.

OE£TETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEITOUPYIAG ATTOKAEIOTIKA PE TOV
TTEPIOTPEPONEVO DIOKOTTT).

Mn ouvdE£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVOBIOKOTITEG | O€
TNAEXEIPICOMEVEG TTPICEC. MNapaKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN KOTA
Tn didpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE Tr CUOKEUN TTAVW I} KOVTA 0€ TTOAU (EOTEG
ETMPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aTTO KOPTEPEG AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TNV

Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIYOTTIOINOETE KavEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpnOoIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYMEVA XEPIQ.
H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV AaTToOoUVApPoAdynon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV aAAayn €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTal KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va aTToouvOoEDEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUPATOG. META TNV OTTEVEP-
yoTToinon £€akoAouBei va AIToupyeEi 0 KIVNTAPAG yia Aiyo XpOvo
akoOun. Mepipevere TRV TTAAPN AKIVATOTTOINCN TOU UNXAVIOUOU
Kivnong.

Mnv aAAGEETE TN pUBUION TOU OTPEPOPEVOU Bpaxiova, EVW N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€EITOUPYEITE Ta EPYOAEIQ UOVO E TOTTOBETNPEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAl TOTTOBETANEVA KATTAKIA TWV PUNXOVIOUWV
Kivnong! Ze TepIiTrTwon Xprong Twv €CopTNUATWY TOTTOBETAOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KQI TO KATTAKI TOU UNXAVIOUOU Kivnong cUP@wva
ME TIG 00nyieg!

Katd mn didpkeia Tng Aeiroupyiag pn BAdeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEoQ OTO PTTOA ] 0TV uTTodOoXN TTAPWONG. Mn BAaAeTe kKavéva
QVTIKEIMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO UTTOA ) OTNV UTTOO0X)
TANpwonG. Kpatdre ta XEpia, 1o JaAAId, Ta pouxa Kal GAAa
QVTIKEIMEVA PAKPIA OTTO TA TTEPIOTPEPOMUEVA UEPN.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn xpnoIYOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAELIQ Kal EEAPTAMOTA 1)

2 eCapTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV ECAPTNUATWY TTPOCEETE
TO00 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUMEVES 0BNYiES XProNG.

m XPNOIPOTIOIEITE TO £EAPTANA POVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KatdaoTaon. Mn cuvappoAoyeiTe Ta e€apTrATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORBAETTOMEVN VI’
auTé B€on epyaaoiag.

m Mnv mMAVETE TO KOPTEPA PAXAiPIA KA TIG OKPES TWV dIOKWV KOTTAG.
Mavete Toug diokoug KOTTAG HOVo oTnV AKPN.

m Mnv ayyidete TO paxaipl Tou Pigep PE Ta XEPIA YUPVA.

m Mn BdaleTe Ta X€PIQ OOG TTOTE YECA OTO TOTTOBETNUEVO Higep!

Mn AEITOUPYEITE TTOTE TO HICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [poooxn Katd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxeiou Kal Katé Tov KaBapiouo.

A\ Kivduvog Zepatioparog!

OT1av douAeueTe KAUTA UAIKA, ECEPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.

["epiCeTe TO TTOTAPI TOU WigeP pE 0,5 Aitpa kauTd A agpidov uypd 1O

TTOAU.

A\ Kivduvog aogugiag!

Mnv a@rjveTe Ta TTaIdIA VA TTAiCOUV PE TA UAIKA OUOKEUATIAG.

A Mpoocoxn!

2.UVIiOTATAl VA NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO

TTEPIOTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOS YIA TV

emeCepyaoia Twv TPOPINWY. Mn AEITOUPYEITE TN GUOKEUN XWPIg

TPOPIPa (KEVN AsiToupyia).

ZNHAVTIKO!

KaBapileTe oTTwOdNATIOTE T CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion N

OTAV N CUCKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIACTAHA

axpnoipotrointn (= «Kabapioudg Kai ppovriday LAETE atn

oedida 163).

A Emre€iynon Twv cuuBOAwyv oTn OUCKEUN ) avTioToIXa OTA
egapriuara

[E AKOAOUBAOTE TIG 0dNYieg Twv 0dnyIwV XPHoNG.

Mpoooxn! MNeploTpe@duEVa paxaipla.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyalcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUPTTAPWONG UAIKWV.
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ZuyXapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
poidvTa pag Ba Bpeite oTnVv I0TOOEAIdA
HoG.

Mepiexépeva

XpAon olpewva e

TO OKOTTO TTPOOPITHUOU .oveeivreeeeriea e 154
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG AOPAAEING............ 154
2UCTAPOTA ACQAAEIOG .. 157
ME IO HOTIA ... 157
(OF ot ATa 017 (o (o L 158
XEIPITHOG et 159
KaBapiopdg Kal @PovTida .........cccceeeeeee. 163
DUOAOEN e 164
AVTIMETWTTION BAABUWV ..t 164
MapadeiyoTa EQAPUOYWV.....evveeeeeieens 165
ATTOOUPON et 166
[©]oToTIRAYAVIV] g To o T« 167
EIDIKG €CAPTAPOTO ..o 168

ZuoTApaTa ao@aAgiog

Ao@dAeia evepyotroinong

BAérre oTov Tivaka "O©£oeig epyaciag”.

H ouokeun utropei va evepyotroinBei poévo

oTtn Béon 1 kai 3:

m 61av 10 PTTOA (11) éx€l TOTTOBETNOET KOl £XEI
OTPOQEi JEXPI VO aoPaAioEl.

Aoc@dAcia eTTavevepyoTtroinong

2€ TTEPITITWON BIAKOTING PEUPATOG N
OUOKEUI TTOPOUEVEI JETA TNV ATTOKATAOTAON
TNG TPOoPOodOCiag o€ Asitoupyia, aAAG o
KivnTApag dev Eavagekiva. MNa Tnv ek véou
EVEPYOTTOINON YUPIOTE TOV TTEPIOTPOPIKO
O1ako1TTN oTo 0/off, petd evepyotroioTe.

Ac@dAcia uTTEPPOPTWONG

>¢& TIEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTOPATACE!
QUTOMATA KATA TN XPAGON, TOTE EXEI
€VEPYOTTOINOEI N TTPOCTACIA UTTEPPOPTWONG.
Mia mBavn arria pyTTopei va givai n
TAUTOXPOVN ETTECEPYATIT TTOAU pEYGAWY
TTOOOTATWY TPOPIUWV.

JuoThuaATa AoPOAgiag el

ZXETIKA PE TN CUUTTEPIPOPA OE TTEPI-
TITWOT EVEPYOTTOINONG KATIOIOU OUOTH-
HATOG Ao PAAEiag avaTpEETE OTNV EVOTNTA
«AvTipyeTwTTion BAaBwv».

H ouokeun &€ xpelddeTal ouvTripnon.

Me pia parid

AvoiTe TTOPAKAAW TIG OENIDEG HE TIG EIKOVEG.
Eikéva [X:

Baoikn cuokeun

1 TMAAKTpO amrac@dAiong

2 ZX1pe@oéuevog Bpayiovag
Nermoupyia «Easy Armlifty yia Tnv utro-
OoTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayxiova TTpog
Ta TTaAvw (BAETTE «@EOEIG EpyaaTiagy).

3 MepioTpo@ikd;g SIAKOTITNG
Metd TnVv amrevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeun peTaBaivel auTopaTa
oTtnv 10avikr 8éon yia TNV aAAayn Twv
EPYaAEiwV.
0/off = Z1omr
M = Zniypiaia Asitoupyia Pe To PJEYIOTO
apIBuod OTPOPUIV, KPATATE TO OIAKOTITN
yla TV €mBuunTr didpKeIa avAPEIENnG.
Babuida 1-7, TaxutnTa epyaciog:
1 = XapnAdg apiBudg oTpopwy — apyd,
7 = YwnAoOg apiBudg oTpopuiv — yprRyopa.

4 'Evdeign Asitoupyiag
AvdBel kata Tn Asitoupyia
(TrepioTpEPOUEVOG BIOKOTITNG aTO M
N 1-7). AvaBooBrvel o€ TTEPITITWON
OQAAPATWY OTOV XEIPIOPS TNG
OUOKEUNG, KATA TNV EVEPYOTTOINCN TNG
NAEKTPOVIKAG 0OPAAEIOG A avTioTolXa o€
TepPITTTwon BAABNG TNG CUOKEUNG, BAETTE
CAVTIMETWTTION BAABWVY.
KaTrdki TpooTaciog Tou unxaviouou
Kivnong
MNa TV agaipeon Tou KATTAKIoU
TIPOCTACIOG TOU PNYaviopou Kivnong
TMECTE OTNV TTIOW TTEPIOXI KOl APAIPEDTE
TO KOTTAKI.

6 Mnxaviouoég Kivnong yia
— TTOAUKO QTN ouveXoUG AsiToupyiag Kal
— AgpovooTO@TN (€101KO £EGPTNUQY).
Otav dev XpnolIoTIOoIEiTAl, TOTTODETEITE
TO KOTTAKI TTPOCTOCIAG TOU PNXaVIOHOU
Kivnong.
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el Ofocig epyaciag

7 Mnxaviopog Kivnong yia epyaAgia
(avadeutipag, XTutrnTrpl, CUPWTAPI) Kal
KpeaTounyavn (€10IK6 €EapTNUA™)

8 Katrdki TpooTaciag Tou pnxaviopuou
Kivnong Tou piep

9 Mnxaviouoég Kivnong yia 1o piep
(€181K6G £EOTTAIONOG*)

Ortav &¢ xpnoiyoTrolgital, TOTToBeTACTE
KOTTAKI TIPOCTACIAG TOU UNXAVIGUOU
Kivnong Tou pigep.

10 Autopartog TUAIXTAPOG KaAwdiou

Mr1roA pe eSapTApaTa

11 Mol amré avogeidwro xaAuBa

12 Katrdki

EpyaAcia

13 Avadeutipog «Profi Flexi»

14 EtrayyeAPATIKO XTUTTNTAPI

15 ZupwtAp! pe oTdTouAa

16 ONAkn e§apTnUdTWYV
Ma TN UAAEN Twv gpyaigiwy Kal Twv
SioKWV KOTTAG.

MoAuk6@TNG oUVEXOUG AsiToupyiag
17 E&dptnua wlnong
18 Katrdki pe utrodoxn mAnpwong
19 Aiokol KOG
a Aiokog Kot dUo dWewv
«Profi Supercut» —
XovTpn / WIAA KOTTA
b Aiokog Euaipatog dUo dywewv —
XovTpo / WIAG EUaipo
¢ Aiokog TpIyigaTog — PETPIO TPIWIPO
d Aiokog yia 1o Tpiyigo TTaTdTag yia
TTOTOTOTNYQVITEG
20 Popiag diokou
21 NepiAnupa pe dvorypa e§6d0u
Miep*
22 Aoxeio avapeigng
23 Katrdki
24 Xodvn
Edv éva e€aptnua dev cupttepIAQBAVETQI
aTn oUOKeuacoia TTapadoong, JTTOPEITE va
TO TTPONNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAI TV
UTTNPEETia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.
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Oféocig epyaoiag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

A&IToupyeiTe TN CUOKEUN POvo, éTav To Epya-
Aeio / e€GpTnua €xel ToroBeTnOEi cUPPWVa
ME aQUTO TOV TTIVAKA OTO CWAOTO PNXAVIOUO
KIVNONG Kal 0Tn owaoTh B€on kai otav Bpi-
okeTal 0T Béon epyaaciag. O oTPEPOPEVOG
Bpaxiovag péTTel va gival aoQANOPEVOG OE
KGBe BEon epyaaiag.

Ymoédeign:

O oTpepduevog Bpaxiovag gival
eCoTTAIOEVOG e TN AgiToupyia

«Easy Armlift», n otroia utrooTnpICel TO
unxaviouod kivnong Tou Bpaxiova aTpéyng
TTPOG TA TTAVW.

PUOuion Tng Béong epyaoiag:

m [TatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIoNG Kal
METOKIVAOTE TO OTPEPONEVO Bpayiova.
YTrooTnpi&Te TNV Kivnon pe 1o £va XEp.

m MEeTOKIVAOTE TO OTPEPOUEVO Bpayiova
oTnv €mMOuuNTA B€0n, YEXP! va ao@aAioEl.

O¢éon Mnyxaviopég EpyaAeio/ Tayitnta

E€apt)-  AciToup-

Kivnong

@1-5
i i W YR
a-/ 1-3
2 ) N
3 6l £|3-7
33 @




Oéon Mnxaviopég Epyoheio/ Tayitnta
ESapth-  Aeiroup-

para yiag

> U

Kivhong

5-7

¢ K

5-7

i

* TotroBéTnon / agaipeon Tou avadeuTrpa,
TOU XTUTTNTNPIOU KaI TOU UpWTNPIoU.
MpooBnkn peydAwv TTOCOTATWY
€TTECEPYATIAG.

Xeipiopog

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

BdAte 10 @I 0NV TTPIda. apoU TTPWTa EXOUV

OAOKANPwWOET GAEG 01 TTPOETOINATIES YIa TNV

€PYQOia e TN OUOKEUN).

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUCKEUR JOVOV E TO

ecaptnua / epyaleio otn Béon epyaciag. Mn

Aermoupyeite TN ouokeun adeia. Mnv ekBéTeTe

TN OUOKEUN Kal T EEAPTHUOTA O€ TTNYEG

BeppdnTag. Ta pépn dev gival KATAAANAA yia

(POUPVO UIKPOKUPATWY.

m [pIv TNV TTPWTN Xprion kKaBapileTe KAAG
TN OUCKEUN Kal Ta e€apTrpaTa, BAETTE OTO
Ke@AAaio «KaBapiopog kal ppovTiday.

ZnMAvTIKN UTTodeIgn

Y& auUTEG TIG Odnyieg xprAong BpiokeTal £va
QAUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIUEG YIA THV
TayUTNTa £EPYOOCiag TNG CUOKEUNG KaTd TN
XPAoN Twv gpyaAgiwy 1 Twv EapTNUATWY.
Epeig oag ouvioToUpg, va TOTTOBETAOETE QUTO
TO QUTOKOAANTO OTN cuokeur (Eikova [4).

MpocToipacia

m TotroBeTAOTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW O€
Aeia ka1 kaBapr| em@aveia.

m Tpafrre T0 KOAWDIO PE PIAG PEXPI TO
€mMOUPNTO pAKOG (To TTOAU 100 cm) TTpog
Ta £EW KAl aQrOTE TO Apyd eAeUBePO, TO
KOAWBIO £XEl KAEIBWOEI OTN BEon auTth
(Eikéva ).

XeIpIopog el

m EAGTTWON TOu uAKOUG £pyaaiag Tou KaAw-
Oiou: TpaBnére eha@pd To KAAWDIO Kal
APrOTE TO VO TUNIXTEI JEXPI TO ETTIBUUNTO
MAKOG. MeTd TpapnrgTe ek véou eAappd To
KOAWBIO Kal aPrioTe To apyd eAeUBEPO, TO
KOAWDIO OTABEPOTTOIEITAL.

Mpoooxn!

Edv paykwBei 1o kaAwdio, TéTe TpapngTe

TO eVTEAWG £EW KO OQHOTE TO PETA VO

EavaTuAIxTEd.

m 2UVOEOTE TO PIG OTNV TTPIfa TOU PEUPATOG.

M1roA kai epyaleia

A Kivduvog TpaupaTtiopol atrod Ta
TEPICTPEPOPEVA EPYOAEia

Katd tn Aertoupyia un BAagete TOTE TO XEPI
oag péoa aT1o PTTOA. AOUAEUETE POVO JE
TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI (12)!

AANGCeTE TO epyaleio povo pe
AKIVNTOTTOINUEVO TO PNXaVIOHOS Kivhong —
META TNV ATTEVEPYOTTOINGN O INXAVIOUOG
Kivnong e¢akoAoubei va Aeitoupyei yia Aiyo
XPOVO Kal aKIVNTOTTOIEITal 0T 860N aAAAYAS
epyaAciou. ZTpéWTe TO OTPEPOUEVO Bpaxiova,
a@oU aKIVNTOTTOINBEI TTPWTA TO £PYOAEIO.
KaAUTTTETE TOUG N XPNOIUOTTOIOUUEVOUG
HUNXaviopoUg Kivnong TTavToTE PE Ta KATTAKIA
TWV PNXAVICPWYV Kivnong.

Mpoocoxn!

XPNOIUOTIOIEITE TO UTTOA JOVO YIa EPYATiES

ME QUTH TN GUOKEUN.

Avadeutnpag «Profi Flexi» (13)

yla To avakaTepa {uung, . X. C0un
KEIK

EtmrayyeApariké xtutrntipl (14)

yIO TO XTUTTNUO HAPEYKOG, OaVTIYi Kal
yla TO XTUTTNUO eAa@PIAG CUUNG, TT.
X- CUMN PTTIOKOTOU

Zupwrtnpi (15)

yia 1o {0pwua Bapidg NG Kai yia a-/
TNV avapeign UAIKWY, Ta oTroia Oev
TIPETTEI VO TEYAYIOTOUV (TT. X. OTAQI-
0€G, KOUPATIa TOKOAATAG)
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el XeIpIopog

ZnMAVTIKA UTT6d€IgN yia Tn XpROon Tou
XTutrnTNPI0U (Eikéva [H)

To xTutnTApI Ba TTPETTEl Va ayyilel oXedov
TOV TTUBPEVA TOU PTTOA, WWOTE VA AVAMEIYVU-
ovTal 1I0aVIKA Ta UAIKA. Av O, TIPOCOPPOOTE

TN PUBUICN UYOUG TOU XTUTTNTNPIOU WG €ENG:

m TpaBn&Te 10 QIg atrd Tnv TTpida.

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO OTTAcPAANIoNG
Kal BE€aTE TO OTPEPOUEVO Ppayiova ﬁ
otn 6¢éon 2.

m TOTTOBETATTE TO XTUTTNTAPI OTO PNXQAVICUO
Kivnong péxpr va acpalioel.

m KpatoTe 1o XTUTINTHP1 KOl AUOTE TO
Tagiuad e Eva yepuavikod KAeidi (SW 8)
aTn POopPa TwV BEIKTWYV TOU POAOYIOU.

m PuBpioTe 10 Uwog Tou xTUTINTNPIOU,
OTPEPOVTAG TO £PYOAEIO OTO 18AVIKG UWOG:
2TpOoPN TTPOG TN POPd TWV SEIKTWV TO
poloyiou: AvéBaapa.
2Tpo®n avTiBeTa OTN POPA TWV OEIKTWV
Tou poloyiou: KatéBaoua

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO OTTAcPAANIoNG
Kal BE€aTE TO OTPEPOUEVO Bpayiova
ot 6éon 1.

m EAEyETe TO UWog Tou YTUTTNTNPIOU, GV
Xpe1ageTal, dlopOwaTe TO.

m Otav 10 Uyog £xel pubuioTEi
OWOTd, TTATAOTE TO TTAAKTPO ATTO- j
OQANIONG KOl PEPTE TO OTPEPOUEVO
Bpaxiova atn Béon 2.

m KpatoTe TO XTUTINTHPI KOI OQIiETE TO
Tagiuad e Eva yepuavikod KAeidi (SW 8)
avTiBeTa OTN POPA TWV DEIKTWV TOU
poAoyiou.

Epyaocia pe To u1ToA Ko To Epyaleia

(Eikéva [H):

m [NatAoTE TO TTAAKTPO OTTACPAANIoNG
Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO Ppayiova j
otn 6éon 2.

m TotroB€TNON TOU UTTOA:

MepdoTe TO KEKAIUEVO TTPOG TA EPTTPOG
UTTOA Kl UETA EVATTOBEDTE TO, OTPEYTE TO
EVAVTIO OTN POPA TWV BEIKTWYV TOU POAO-
yIoU YéXpIl va aoPaAioel.

m AvaAoya pe Tnv epyacia TOTTOBETACTE OTO
unxaviopoé Kivnong Tov avadeuTtipa, To
XTUTINTAPI 1) TO QUUWTHPI £TO1, WOTE VA
ao@aAioEl.
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Ymoédeign:

270 CUUWTAPI OTPEYTE TN OTTATOUAA TNG

CUuNG, MEXP! va PTTOPE va ag@aAioel TO

epyaAeio (Eikova [3-4b).

m BdaATe 10 UNIKG TTOU TTPOKEITOI VO
ETTECEPYAOTEITE, JEGA OTO UTTOA.

m [MatioTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIoNg
Kal BE0TE TO OTPEPOPEVO Bpayiova
otn 6éon 1.

m ToTToBETACTE TO KATTAKI.

m PuBpioTe Tov TEpIOTPOPIKG SIAKOTITN OTNV
emBuunTr Babuida.

H ouoTtaon pag:

— Avadeutipag «Profi Flexi»
Avakatéyte TpwTa oTn Badpida 1-2, yetd
emMAEETE TN BaBpida 7

— EmayyeApaTiké XTUTTnTAPL:

Babuida 7, avakdrepa otn Babuida 1

— ZupwtApl:

Avakaréyte TpwTa oTn Badpida 1,
CUpwpa otn Babpida 3

ZUPTTARPWOT UAIKWYV

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTTTN.

B 2ZUPTTANPWOTE UAIKG atrd To dvolyua
OUPTTAAPWONG UNIKWY OTO KATTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KOTTAKI.

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAiong
Kal B£0TE TO OTPEPOUEVO Bpaxiova j
oTn 6éon 2.

m [1pocBéoTe Ta UAIKA.

MeTd TnV epyacia

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOHEVO DIAKOTTTH.

m TpaBnére 10 @Ig atd TNV TIPIda.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI.

m [MatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
Kol B€0TE TO OTPEPONEVO Bpayiova j
oTtn 6éon 2.

B AQQIPEOTE TO EPYOAEIO OTTO TO PNXAVICUO
Kivnong.

m AQQIPECTE TO UTTOA.

m KaBapioTe 6Aa Ta e€aptriparta, BAETTE
«KoBapiopdg kai gpovTidax.



MoAuké@TNng cuveXoUg
AsiToupyiag

A\ KivBuvog TpaupaTiopod

Mnv TAveTe Ta KOPTEPG PaxaipIa Kai TIg
AKPEG TwV OIOKWV KOTTAG.

Mavete Toug diokoug KOTIAG POvo oTnv dkpn!
TomroBeTeiTe/APaIPEITE TOV TTOAUKOPTN
ouvexoug Asitoupyiag uovo e
QAKIVNTOTTOINMEVN TO PUNXAVIONS Kivnong Kai
ME TPpaBnyPEVO TO QIS aTTO TRV TTPICa.

Mn Badete Ta OAKTUAG 0ag péoa aTnV
uttodoxr TTARpPWonNG.

Mpoooxn!

XPNOIPOTIOIEITE TOV TTOAUKOQPTN

ouvexoUg Aerroupyiag povo o€ TTANpwWG
ouvappoAoynuévn kataoTaon. Mn
OUVOPHOAOYEITE TTOTE TOV TTOAUKOPTN
ouvexoUg Aeiroupyiag oTn BaoIKf) CUCKEUN.
NeIToupyEiTe TOV TTOAUKOQPTN CUVEXOUG
Aermoupyiag povo otnv kaBopiopévn B€on
Agitoupyiag.

MpooTtacia atd utTEpPOPTWON

Eikéva [€:

MNa va atmo@euyxBouv peyaAes CnuIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU TTOAUKOQTN OuveEXOUG AsiToupyiag, o
dgovag kivnong Tou TTOAUKOPTN GUVEXOUG
Aeitoupyiag S1aB€Tel pia eykoTTA (onueio
TTpokaBopiopévng Bpauong). X TTEPITITWON
UTTEPPOPTWONG OTTACEl 0 Afovag Kivnong o’
auTé 10 onueio. ‘Evav kaivoupyio gopéa
diokou pe agova Kivnong UTTOPEITE va
TIPONNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPECIa
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

Aiokog ko1 g 300 OYewv

«Profi Supercut» —

xovtpn / YIAR KOTrA

YIQ TNV KOTTA @POUTWY Kal AOXAVIKWYV.
Eme€epyacia otn Babpida 5.
XapoKTNPIOPOG 0TO BIOKO KOTTH G U0 OWEWV:
«XOoVTPA» yia TN XOVTPr) TTAEUPA KOTTAG
«AETTTA» yia TN AETTT) TTAEUPA KOTTAG
Mpoooxn!

O diokog KoTG dUo dwewv B¢V givail
KaTGAANAOG yia TNV KOTTA okAnpou Tupiou,
WwpIoU Kal COKOAGTOG. KOBETE TIg
Bpaopéveg TTaTaTEG HOVOV KPUEG.

&

XeIpIopog el
Aiokog §uoiparog 500 OYewv — Fo Lo
XovTpo / yiAé §uoipo
yia 10 EUCINO AaXAVIKWY, GPOUTWY Kal
TUPIOU, EKTOG a1Td OKANPO TUpi (TT.X. TUPI
TTapuedava).
Emegepyaoia otn Babuida 3 i 4.
Xapaktnpiopog aTo 8ioko {uaoipatog dUo
Oyewv:
«2» yia T xovipn mAeupd EuaipaTog
«4» yia Tn AeTrTA TTAEUpd EuaipaTtog
Mpoooxn!
O diokog uaiparog duo dwewv dev gival
KOTAAANAOG yia TO {UCIO (POUVTOUKIWY
KapudIWwV. =UVETE TO HAAOKO TUPi HOVO PE TNV
TTAEUpA XovTpou Euaipatog otn Babuida 7.
Aiokog Tpigiparog — pérpio
TpiYIpo
yIO TO TPIYINO WHAG TTATATAG, OKANPOU
Tupiou (TT.X. Tupi TTapueddva), Kpuog
OOKOAATAG KAl (POUVTOUKIWV I KAPUBIWV.
Emegepyaoia otn Babuida 7.
Mpoooxn!
O diokog TpiyiyaTtog dev ival KATAAANAOG yia
TO TPIYWIHO PaAakou Tuplou.
Aiokog yia To TPiYIHOo TTaTATAG YIX
TTOTATOTNYAVITEG
Ma 10 TPIYINO WHAG TTATATAG YIa THYOVNTEG
Tratdreg EABETIAG KaI TTOTATOTNYAVITES VIa
TNV KOTT) @POUTWY KOI AOXOVIKWYV OE XOVTPEG
PETEG.

Tpoyiyo: ETeepyaaia atn Babpida 7.
KotrA: Emre€epyacia otn Babuida 5.
Epyaoia pe Tov ToAUKOQTN oUvEXOUG
AeiToupyiag

Eikéva [El:

m [MatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIoNg
Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO Ppayiova ﬁ
oTtn 6éon 2.

m TotroBétnon Tou PTToA: MNePAaTe TO KEKAI-
MEVO TTPOG TA EUTTPOG PTTOA KAl JETA EVATTO-
0¢0Te TO, OTPEWTE TO EVAVTIA GTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI VO OOPANICEL.

m [MatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIong
KaI B£0TE TO OTPEPOPEVO Bpayiova

oTtn 6éon 3.
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el XeIpIopog

m AQaIpE0TE TO KATTAKI TTPOOTACIAG TOU
pNXaviopou Kivnong atrd Tov KivnTripa Tou
TTOAUKOQTN ouveXoUg Asimouyiag (Eikéva
[E1-5a).

m KpatoTe a100epd 10 Popéa Tou diogKou
OTO KATW AKPO, GUYXPOVWG 01 dUO PUTEG
TTPETTEl VO OEIXVOUV TTPOG Ta TTAVW.

m TotroBeTrOTE TOV £€MOUUNTO BiOKO KOTTAG
1 EUCIUATOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG PUTEG
ToU Qopéa Tou diokou (Eikéva [E1-6a).
>1oug Siokoug BUO BYEWV TTPOCEETE va
Oeixvel n emBuunTA TTAEUPA TTPOG T TTAVW.

m [MdoTe TOov opéa Tou BiIOKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETACTE TOV OTO TTEPIBANUA
(Eikova [1-6b).

m TotroBeTAOTE OTTO TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
O£ETE TO ONUADI) Kal OTPEWTE TO OTN Yopd
TWV OEIKTWY TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPHQ.

m ToTroBETATTE TOV TTOAUKOQPTN GUVEXOUG A€l
Toupyiag, 6TTwG @aivetal otnv Eikéva [E1-8
TTAvVwW OTO PNXaVIOUO Kivnong Kal OTPEWTE
TOV OTN QOPAa TwV SEIKTWYV TOU POAOYIOU
MEXPI TO TEPHAL.

m [upioTe TOV TTEPICTPOPIKO OIAKOTTITN OTN
ouvIoTWUEVN Babdpida.

m BdAte 10 TTpOG eTTECEpYaTia TpOPIUa OTNV
uTTod0XM TTARPWONG KOl OTTPWETE TA E TO
e€apTnua wbnong.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCT TWV

TEYOXIOPEVWV TPOPINWV OTO Avolyua e€6d0u.

ZupBouAR: MNa opolduop@a atroTeAéouara

KOTTG KOBETE Ta AETTTA TPOPIPA OE JATOAKIA.

YodeI§n: Ze TePITITWan TTOU HAYKWOOUV

Ta €TTECEPYALOPEVA TPOPIUA OTOV TTOAUKOPTN

ouvexoUg AsIToupyiag, aTTEVEPYOTTOINOTE

TNV Koudivounxavr), Tpapn&Te To @IG até Tnv

TTPIiCa, TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON TOU

pnxaviopou Kivnong, aQaipéCTeE TO KATTAKI

TOU TTOAUKOQTN ouveXoUG AsIToupyiag Kai

adeldoTe TNV UTTOdOXI TTAPWONG.

MeTd TNV epyaoia

m ATTEVEPYOTTOINCTE TN CUCKEUKR OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN.

m [upioTe TOV TTOAUKOQPTN GUVEXOUG
Aeiroupyiag avTiBeTa oTn Popd TWV SEIKTWV
TOU poAoyIoU KOl OQaIPETTE TOV.
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m [upioTe TO KATTAKI AVTIBETA OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KaI APAIPETTE TO.

m AQaip€aTe TO Popéa Tou diokou Padi hE TO
dioko. " autd mMEaTE pe To dAXTUAO OTTO
KaTw Tov aova kivnong (Eikéva Hl).

m KaBapioTe 10 e€aptripara.

Migep

A Kivduvog TpaupaTtiopou atrod

TO KOPTEPA paxaipio Tou pigep/Tov

TTEPICTPEPOHUEVO UNXAVIOHO Kivhong!

Mnv BdadeTe TTOTE TO XEPI OOG PETA OTO

TOTTOBETNHEVO Pigep! ApaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO Hi&ep povo, 6Tav 0 PNXaviopog Kivnong

gival akivnTotroinuévog! AgIToupyeiTe To Higep

Movov, oTav gival cuvappoAoynuEVO Kal JE

TOTTOBETNPEVO TO KATTAKI.

A\ KivSuvog Zepatioparog!

‘OT1av doUAeUETE KAUTA AVAEIYVUOUEVA

TPOPIUA, EEEPXETAI ATHOG ATTO TN X0dvn OTO

KaTTakl. MpoaBéteTe pdvo 1o oAU 0,5 AiTpa

KauTd 1 agpilov uypod.

Mpoooxn!

To pigep ptropei va 1TaBel {nuid. Mn douAeu-

€TE KATEWUYPEVA UAIKG (EKTOG aTTO TTAYAKIQ).

Mn Aeiroupyeite 1O Pigep Gdelo.

Epyaoia pe 10 pigep

Eikéva [&:

m [TaTACTE TO KOUWTTI aTTacPAAIoNG
KOl QEPTE TO OTEPOUEVO Bpayiova J
oTtn 6éon 4.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI TTPOOTOCIAG TOU
MNXaviopoU Kivnong Tou Wigep.

m TotroBetroTE TO do)XEIO avapeigng (To
onuad otn AaBr) va GUUTTITITEl UE TO
onuad 0N BACIKN) GUOKEUN) Kal OTPEWTE
avTiBETa 0TN QOPA TWV OEIKTWV TOU
POAOYIOU PEXPI TO TEPUQ.

m [NpocBéoTe Ta UAIKA.

MéyioTn ToooTnTa, UYPG = 1,25 AiTpa,
MEyIoTNn TTOadTNTa agpiovta i KauTtd uypd
= 0,5 AiTpa, 1IdavVIKr TTOoOTNTA ETTEEEPY Q-
oiag, oteped = 50 €wg 100 ypauudpia.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KOI YUPIOTE TO
avTiBeTa OTN POPA TWV JEIKTWYV TOU
pPoAoyIoU Péxpl To TEpUa oTn Aafn Tou
Migep. To KaTTAKI TTPETTEI VO €XEI ACPAAITEL.



m PubpioTe Tov TTEPIOTPOPIKG BIOKOTITN OTNV
emBuunTn Babuida.

ZupTTAPWON UAIKWV

Eikéva [3-8:

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN.

m AQQIPEOTE TO KATTAKI KAl TIPOOBECTE TG
UNIKG

n

® AQAIPEDTE TN XOAVN KAl TTIPOCBEOTE Aiya-
Aiya Ta oTEpEd UNIKA péoa aTrd 1o avolyua
OUPTTANPWONG UAIKWV

n

m TTPOOBECTE T UYPA UAIKG pEoa atTo Tn
Xoavn.

MeTtd TRV epyacia

m ATTEVEPYOTTOIAOTE T GUCKEUR OTOV
TTEPIOTPEPONEVO OIAKOTITN.

m ['upioTe TO pigep OTN YOPA TWV BEIKTWYV TOU
poAoyioU Kal aQaIpETTE TO.

ZupBouAn: Zag cuvioToUuE va KaBapileTe TO
Mi€ep auéowg PETA TN XPAON.

KaBapiopdg kai gpovrida

Mpoooxn!
Mn xpnoigoTroigite GKANPA aTTOPPUTTAVTIKG.
O1 em@Aveleg YTTopEi va UTTOOTOUV QOOPEG.

KaBapiopég Tng Baociking

OUOKEUNG

A\ KivSuvog nAextpomrAngiag!

Mn BubBioeTe Tn BaCIKY) CUCKEUT) TTOTE HECT

0€ VEPO KAI PNV TNV KPOTHOETE TTOTE KATW

aTTo TPEXOUMEVO VEPO. Mn XPNOIUOTTOINOETE
aTgokaBapIoTh.

m TpaBnr&Te 10 QIg atrd Tnv TTpida.

m ZKOUTTIOTE TN BOOCIKA OUCKEUN Kal TO
KOTTAOKI TIPOOTACIOG TOU UNXAVIGUOU
Kivnong pe Bpeypévo travi. Av XpeIaoTei,
XPNo1poTroInoTe Aiyo uypod kabapiopou
TATWV.

m 2T OUVEXEIO OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN).

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiopdg Tou HTTOA Kol Twv

epyaAgiwv

To uTToA Kal Ta epyaAeia TTAévovTal OTO
TIAUVTAPIO TNATWY. Mn JAYKWVETE TO
TIAQOTIKG PJEPN PJETQ OTO TTAUVTHPIO TWV
TATWY, YIOTi UTTAPXE! KiVOUVOG VIO JOVIMES
TIAPAPOPPWAEIS KaTd Tn dladikacia Tng
TAUoNG!

KaBapiopndg Tou TTOAUKO@TN
ouvexouUg AsiToupyiag

‘OAa Ta pépn Tou TTOAUKOQPTN GUVEXOUG
AeiToupyiag TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa Tnv atmropdkpuvon Tou
KOKKIVOU XPWHATOG WETA TNV £TTEEEPYQTIQ
T.X. KapOTwv, BpEETe Eva Travi pe Aiyo AGdi
@aynTou Kai TPIYTE K’ auTO TOV TTOAUKOPTN
ouvexoug Aesrmoupyiag (6x1 Toug diokoug
KOTTNG). MeTA TTAUVETE TOV TTOAUKOQTN
ouvexoug Asiroupyiag.

KaBapioudg Tou Higep

A Kivduvog TpaupaTtiopou atré Ta
KOQTEPA paxaipia!

Mnv ayyiCete TO payaipl Tou pigep pE yupva
XépIa.

To doxeio avAapeIgng, To KATTAKI Kal N Xoavn
TIAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MeTd Tnv eTTeCepyaaia uypwv
OuxVAa apKei va KaBapioeTe To Pifep Xwpig
Va TO aQaIPECETE ATTO TN CUCKEU. MNa

TO OKOTTO AuTO TTPOCBETTE Aiyo vepO

ME OTTOPPUTIAVTIKO TMIATWY JECT OTO
TOTTOBETNUEVO Wigep. EvepyotrotroioTe yia
MEPIKA BEUTEPOAETTTA TO Migep (BaBpida M).
XUoTe 10 vepd TTAUCNG Kai EETTAUVETE TO Migep
ME KaBapd vepod.

ZnNMAVTIKA UTTOdEIgN:

Ortav xpeiadetal, kabapioTe Tn QKN
eCaptnudTwy. MNpoacé€Te TIG UTTOBEIEEIG
@povTidag aTn BrKn.
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el dUAagn

®UAagn

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Ortav &¢ xpnoipoTToIEiTal N CUCKEUN, TPARATE

TO @IG aTTd TNV TTPIda.

Eikéva [H:

m TotroBeTAOTE Ta £pyaAgia Kal Toug SioKoug
KOTTAG OTn BAKn €apTnUATWV.

m TommoBeTAOTE TN BNKN €€APTNUATWY PEoT
OTO WUTTOA.

AvTtipeTwtion BAaBwv

/A KivSuvog Tpaupariopou!

Mpiv Tnv avTigeTwTmon piag BAGRNS TpafngTe
TO @IG aTTd TNV TIPIda.

ZnNMAvTIKN UTTOdEIgN:

‘Eva 0@AAUQ OTO XEIPIOUO TNG GUCKEUNG,

N EVEPYOTTOINGTN TWV NAEKTPOVIKWV
ao@aAeIV A katrola BAGRN TNG GUOKEUNG
onuoaTodoTouvTal PE To avaBoonua ng
€vdeIEng Asimoupyiag.

O oTpepouevog Bpaxiovag TTPETTEI

va gival ao@aliopévog o€ KABe Béon
epyaciag.

MpooTadroTe TTPWTA VA AVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA TTOU EPPaVIOTNKE PE TN BoriBeia
TWV aKOAOUBWV UTTOdEIEEWV.

BAGBn

H ouokeur| dev Eekiva.

AvTIETWTTION

m EAéyETE TNV TpOQOBOGia pelpaTog.

m EAéyETE TO QIG.

m EAéyETE TOV OTpe@OUEVO Bpayiova.
Eival otn cwoTr 6éon; ‘Exel ao@ahioel;

m 2QiCTE TO YigEP A TO UTTOA PEXPI TEPUQ.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU WigEP Kal
OQIETE TO PEXPI TO TEPUA.

m ToTTOBETAOTE TO KATTAKI TTPOCTACIOG
TOU pnxaviopou Kivnong oToug un
XPNOIPOTTOIOUPEVOUG UNXavIoPoUg
Kivnong.

m H ao@dAcia eTravevepyoTroinong eivai
evepyoTroinuévn. PuBpioTe Tn ouokeun oTo
0/off kai petd TTiow oTnv emMBUUNTA B¢on.

164

BAdBn

H ouokeun atrevepyoTroigital katd Tn xprion.

H ao@aAeia utrep@OpTWONG €ival evepyo-

Troinuévn. EmegepydoTnkav TToAU peyaAeg

TTOGAOTNTEG TPOPIKWYV TAUTOXPOVA.

AvTipeTWwTTION

m ATTEVEPYOTTOINGTE Tr OUCKEUN).

m MeiloTe TNV TTOoOTNTA £TTEEEPYOTIAG.

m Mnv utrepBeite TIG EMTPETITEG PEYIOTEG
ToooTNTEG (BAETTE «[Napadeiypata
epappoyng»)!

BAdGBn

Me TTepioTpE@OUEVO PNXavIoPS Kivnong

TTatABNKe KaTd AABOG TO TTAAKTPO

ammao@aliong. O TTEPIOTPEPOPEVOG

Bpaxiovag kiveital TTpog Ta TTavw. O

MNXavIopOG Kivnong atrevEPYOTTOIEITal,

aAAG Bev akivnToTroleiTal 0Tn Béon ahAayng

epyaAeiou.

AvVTIJETWTTION
m OE0TE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIOKOTITN GTO
0/off.
m OEpTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpayiova oTn 6éon 1. j
m EvevepyoTToinoTe Tn OUCKEUNA
(BaBpida 1).
m ATTEVEPYOTTOINOTE EOVA T CUOKEUN.
To epyaAeio akivnToTTolEiTON OTN B0N
aAAayng epyaAeiou.

BAGBn

To pigep dev Eexiva A TTapapével KaTd Tn

XPAoN akivnTo, o KivnTApag «Bouilel». To

Maxaipr gival JTTAOKAPICUEVO.

AvTipeTwTTION

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUT] KaI TPARNETE
TO QIG a1 TNV TIPICa.

m AQQIPECTE TO UigEP KOl OTTOPAKPUVETE TO
EUTTODIO.

m TotroBetroTE Eavd TO pigep.

m Evepyotroinote tn ouokeun.

ZNMAVTIKA UTTOBEIEN

> TTEPITITWON TToU OEV PTTOPEI VO avTIUE-

TwTTIoTEl €101 N BAGRN, atTeuBuvBeiTe oTNV

UTTNPEaia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.



ZavTiyi

Mapadeiypara epapuoywyv
- 100 g-600 g
m XTUTTAOTE TNV KPEUA YAAOKTOG

172 €wg 4 AeTrTél oTn Babpida 7,

avaAoya Pe TNV TTooOTNTA Kal TIG IBIOTNTEG

NG KPEUAG, UE TO XTUTINTHPL.

AoT1rpddi auyou

— 1 €wg 8 aoTrpddia auywv

m XTUTTAOTE TO AOTTPABIO TWV AUYWV
4 ¢wg 6 AeTrtd 0TN BoBpida 7 pe
TO XTUTINTAPI.

Z0un PIrokoTou

Baoikn ouvtayn

— 2 auyd

— 2-3 KOUTaNIEG CeOTO VEPO

— 100 yp. {axopn

— 1 @akeAdk Bavihia

— 70 yp. aAeupl

— 70 yp. KopVv GAdoup

— EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE T UAIKG (EKTOG aTTd TO OAEUpI
Kal To Kopv @AGoup) yia 4-6 ATTTé aTn
BaBuida 7 pe TO XTUTINTAPI PEXPI VO
agpiocouv.

m [upioTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTTTN
oTn BaBpida 1 Kal avoKaTéEWTE HECT TO
KOOKIVIOUEVO OAEUPI Kal KOPV QAGOUP,
TTEPITTOU YIa 72 £€wg 1 AETTTO, TTPOCTBETOVTAG
TO KOUTOAIG KOUTaAIQ.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

ATAR opn

Baoiki ouvtayn

— 6 auyd

— 500 yp. Gaxapn

— 1 Tp€da aAd

— 2 @akeAdkia Bavihia ) To {Uoua
Y2 Aepoviou

— 500 yp.BouTupo A papyapivn
(Beppokpaaia dwuaTtiou)

— 1.000 yp. aAeupi

— 1 QOKEAGKI UTTEIKIV TTAOUVTEP

— 250 ml y&Aa

MapadeiypaTa epapuoywyv el

m Avapei€te auyd, {axapn, aAdT kai Bavihia
N Euoua Aouda Aepoviou Trepitrou 10
OeuTepOAeTITa OTN Babuida 1 pe Tov
avadeuTipa.

m PuBuioTe Tn Babuida 5 ka1 SouAéyTe Ta
mrepiTrou 120 deuTtepOAeTTTO.

m [pocBéoTe T0 BoUTUPO Kal SOUAEYTE Ta
mepiTrou 60 deutepOAeTTTa 0N Babuida 3.

m [1pocBEaTe TO aAeUpI KOl TN PTTEIKIV
TTaouvTEP Kol UUWOTE Ta OAa TTepITTOU 2
AeTTT@d 0N BaBuida 1.

m PuBuioTe otn Babuida 3 kai TpocbéaTe
OlyG-01ya 70 YAAQ péoa o€ 2 AeTTTdL.

MéyioTn TrooéTtnTa: 1 @opd TN BaCIKn

ouvTayn

Z0pn TapTag

Baoikn cuvtayn

— 125 yp. BouTupo (o€ Bep-
Mokpagia dwpartiou)

— 100-125 yp. {axapn

— 1 auyod

— 1 Tpéda aAdm

— Aiyo {Uopa @AoUdag Aepoviou 1y Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAelpl

— EVOEXOUEVWIG PTTEIKIV TTAOUVTED

m BdaATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA Kail avapEigTe
TO TTPWTA OTN Babuida 1 TrepitTou 72 AeTTTd
KO JETE QVOKATEWTE TA PE TOV OVABEUTHPA
oTn Babpida 6 Trepitrou yia 2-3 AeTTTA.

A6 500 yp. aAeupi

m ZUPWOTE Ta UNIKG TTEPITTOU YIa V2 AETTTO
oTn Badpida 1 ye 10 QUPWTAPI, YETA
CUPWOTE yia TTPITToU 3-4 AETITA OTN
Babuida 3.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPES TN BACIKN

ouvTayn
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el Améoupaon

ZOun payidg

Baoikn ouvrayn a

— 500 yp. aAelpl

— 1 auyod

— 80 yp. Aittog (o€ Bepuokpaaia dwuaTtiou)

- 80 yp. ¢axapn

— 200-250 ml xAiapd yaAa

— 25 yp. ppéokia payid i 1 @akeAdKI

- &epn payia

— =U0opa Y2 Aepoviol

— 1 péda aAdm

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKG TTEPITTOU Y2 AETTTO
oTn BaBpida 1, yetd yia TTepitrou 3-6
AeTrTd oTn Badpida 3 pe 1o CUPWTAPL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

auvTayn

— 300 yp. aAelpi a

— 3 auyd

— €av xpeiacetal 1-2 koutaAigg (10-20 yp,)
KpUo vePO

m ZupwoTe 6Aa Ta UAIKG padi yia TTepiTrou
3 €wg 5 Aetrtd oTtn Babpida 3.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 QopéG TN BACIK

— 2 KOUTaAdKIa OAdTI

ouvTayn
— 660 ml ZeoTd vepd

m AouAéwTe 6Aa Ta UNIKG TTEPITTOU V2 AETTTO
oTn Badpida 1, YeTA yia TTepITTOU 4-5 AeTTTd
oTn Badpida 3 pe 10 QUUWTAPL.

Z0pun yia {upapikd
BaoikA ouvrayn

Z0un ywuiov
BaoikAq ocuvrayn

— 1.000 yp. aAelpi

— 3 @akeAdkia gnpn payid
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MayiovéQa

— 2 auyd

— 2 KOUTOAGKI pouaTapda

— Y4 ToU AiTpou AGdI

— 2 KOUTOAIEG XUMO Agpoviou 1] E0dI

— 1 péla aAdTI

— 1 péla Caxapn

Ta UNIKG TTPETTEN Va £XOUV TNV idla

Bepuokpaaia.

m AvoKOTEWTE TO UAIKG (EKTOG aTTd TO AddI)
YIO HEPIKG OEUTEPOAETTTA JUE TO MiEEP OTN
BaBpida 3 (2) N 4 (3).

m PuBuioTe 10 pi€ep otn Babpida 7 (4), po-
06¢oTe 10 AGdI apyd péoa aTmo Tn xodvn
KOI AVAKOTEWTE TO PEYUO MEXPI VO TIAGEI N
Mayiovéda.

KartavaAwoTe Tn paylovéfa cOvToud, Sev

atrofnkeveTal.

il

Amréoupon

ATTOpPPIYTE TN CUCKEUATIa YE TPOTTO
E @IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N
= QUOKEUN XOPOKTNPICETAI CUPPVA HE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
MO aTTOoUPON KAl agloTToinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWY PE 1I0XU 0" OANn TNV
EE. Na Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

‘Opoi gyyunong

1.

H Eyyunon kaAng Aeimroupyiag Twv TTpoio-
VTWV JAG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO didoTnua
€ikoal TEoodapwV (24) unvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayOopdg TTOU ava-
YPAQeTal 0TN Bewpnuévn atrddEIEn ayopdc.
Ma Tnv TTapoxn TNG £yyunong aTTaiTeiTal n
emideIgn TNG Bewpnuévng ammédeIigng ayopag
oTNV OTToIO AvaypPAQETal O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.

H eTaipeia p€oa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TePITITWaon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, avaAapBavel Tnv utroxpEéwaon
TNG £TTAVAPOPAG TNG 0€ OPaAR AeiToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PéPOoUG (TTANV TwV avVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUGAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TPoUTTé0e0N YIa va 10XUEl N
gyyunon givai n Pn Aeimroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUPEAL KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiypaTi atrd
KOKM Xxprion, AavBaaopévn eykatdoTaon, Un
TAPNON TWV 0dNYIWV XPONG TNG GUOKEUNG,
akat@AANAn cuvtrpnon até TTPOCWTIA JN
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. } atmd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG OIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
S10¢pOoPOTToINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dEV AEIToup-
YE€i owoTA AGyw TNG KATAOKEURG TOU KOl
€QO0OV N TTANUPEARG AcIToUpyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
alodotnuévo ZEPRIG (N To EEOUTIOBOTNHEVO
ouvepyeio) TnG BSH Oikiakég ZUOKeUEg
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUGOEI PHE OKOTTO TN
XPron yla TNV OTT0ia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEWON YIa AvTAAAOKTIKG A TNV
epyaaia.

Agev kaAUTITOVTAI ATTO TNV £yyUNON OI XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METaPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN)
oToV PETATTWANTHA 1 TTPog To EEouaiodotn-
pévo ZEpPig TN BSH OIkiakég XUoKeUEg
AB.E.

OAgg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEN VO
yivovTai até 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TnG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEVA TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPODIAYPAPUIV
yIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAATNKE (TT.X. OIKIOKN
xenon).

10.

1.

12.

H eyyunon koAng AeItoupyiag TTou TrapéxeTail
atrd TOV KATAOKEUOOTH TTAUEl AV OTTOKOA-
AnBouv, aA\oiwBoulv f TpoTToTToINBoUV pE
OTTOIOBATTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ATPAAEIaG A
01 €10IKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNvVia ayopdg.

H eyyunon dev KoAUTTTEL:

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITPOUG
TToU éAaBav XWpa o€ KEVTPO Sservice un
e¢ouaiodoTnuévo ato Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\GBog xprion, uttePPOAIKN Xpron, Xel-
PIOUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO PN GUPQWVO HE TIG 0dnYieg TTou
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XPAONG KA/
OTa OXETIKA £yypaga XpAong, GUUTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANUPEAOUS @UAAgNG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

— Npoiévta pe duoavayvwaoTo apibud
ogIpdG.

— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTOI EVOEIKTIKA
aTTé aoTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, GWTIA,
TTOAEPO, DNUOOIEG avaTAPAXES, AGBOG
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUPATOG, i
o1To10dATTOTE AGYO TTOU gival TTépav aTrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU £E0U-
01000TNUEVOU CUVEPYEIOU.

H eyyunon mou TTpoo@épeTal TTalel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOTNTA TNG GUOKEUNG

ueTaBiBacTei o€ TpiTO TTPOOWTTO ATTO TOV
apxIKO ayopaoTh TO GVOUQ TOU OTToioU
avaypd@eTal oTo TTAPACTATIKO Ayopds TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAON TNG GUOKEUNG YiVETAl HOVO

e@ooov Oev gival duvaTn n emdIGPOBwWON

TNG KATOTTIV TNIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMIOKEUNG aTTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRIg

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H kd&Be €mokeun f n avTikardoTaon eAar-

TWHOTIKOU HEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yylnong Tou TTPOIGVTOG.

E¢aptipata kal UNIKG TTou avTikaBioTwvTal

KOTA TN SIAPKEID TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-

VTQI OTO OUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.
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el Eidiké e€aptipara
E1d1kd e§apTipaTa
MUZ5ZP1 Ma 10 oTOWIYO TTOPTOKAAIWY, AEUOVIWV KAl YKPEITTPPOUT.
@ NepovooTueTng
MUZ5CCA1 Ma TNV KOTTA @POoUTWV Kal AaXaVIKWY O€ OPOIOUOPPOUG

Kéotng KUBwv

KUBoug

' MUZ5FW1 Ma Tov TEHOXIOPO VWTTOU KPEATOG YIa TAPTAP Kal KIKA.
Q Kpeatounxavi
PN
s, e MUZ45LS1 Ma v kpeartopnyav MUZ5FW1.
et dIaTPNTWY  WIAGG yia TTaTé Kal ETTAAEIYN, XOVTPOG yIa AOUKGVIKO KOl
6 . OioKwv Aapdi.
AeTTOG (3 mm),
XOVTPOG (6 mm)
T MUZ45SV1 Ma v kpeatounyavh MUZ5FW1.
. @ Mpocdptnua Me peTAAAIKS XVapI yia 4 SIaQOPETIKA OXANATA
‘{!m  Kopvé UTTIOKOTWV.
m MUZ45RV1 lMNa tnv kpeatounyavy MUZ5FW1.
N Mpocdptnua Ma 10 TPIYIYO GOUVTOUKIWY, KapUdIWY, aUUYSAAwWY,
ﬁ’ t TPIYIUATOG OOKOAATAG Kal EpoU WwIoU.
LA
= MUZ45FV1 MNa tnv kpearounxavr) MUZ5FW1.
MNpoodpTnua Ma 10 oTUWIYO PHOUPWYV EKTOG GPAUTTOUAL, VTOUATWY
ATTOXUMWTA KOl KOPTTWV aypIoTPIavTa®UANIGG o€ TTOATO. TauTtodxpova
PpPoUTWV agaipouvTal, T.X. 0Ta PAYKOOTAPUAQ, TO KOTOAVI Kal Ol
OTTOPOI.
MUZ45PS1 lMa Tov TToAUKO@TN ouvexoUg Aesitoupyiag MUZ5DS1.
AioKOG KOTTNG Ma TNV KOTTA WWNG TTATATOG VIO TNYAVNTEG TTATATEG.
yla TnyavnTég
TTOTATEG
MUZ45AG1 lMa Tov TToAUKO@TN ouvexoUg Asitoupyiag MUZ5DS1.
Aiokog Aaya- KéBel ppoUTa Kal AaXavIKG € AETITEG QETEG YIa TNV

VIKWV YIO TNV
aolaTiki Koudiva

aolaTIKr Koudiva.
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Eidikd e€aptipata el

MUZ45RS1 lMa Tov TTOAUKO@TN ouvexoug Aeitoupyiag MUZ5DS1.
Aiokog Tpipipa-  TMa 7o TPIWIPO WG TTATATOG TT.X. VIO TNYQVITEG )

TOG, XOVTPOG TTATATOKEPTEDEG ATTO TPIYPEVN TTATATOA.

MUZ45KP1 lMa Tov TToAUKO@TN ouvexoug Aeitoupyiag MUZ5DS1.
Aiokog yia lMa 1o TPIYINO WHAG TTATATAG VIO TNYAVNTEG TTATATES

TO TPIYIPO EABETIOG KOI TTATATOTNYAVITES YIO TNV KOTTT) GPOUTWYV Kai
TTaTdTag yia AOXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.

TIATATOTNYAVITEG

MUZ5ER2 370 UTTOA PTTOPEITE Va eTTECEPYQOTEITE PEXPI KAl 750 yp.
Mol atmé avo-  aAeUpl ouv Ta UAIKG.

EeidwTo xaAuBa

MUZ5KR1 270 UTTOA PTTOPEITE VO eTTECEPYQOTEITE PEXPI KAl 750 yp.

[MAQGCTIKO UTTOA  aAeUpl OUV Ta UAIKA.

MUZ5MX1 Mo TNV avapeign oTwy, yia TNV TTOATOTTOINON GPOUTWY
[MAOOTIKO TTPO- KO AOXAVIKWY, YIO TNV TTOPACKEUR PayloveQg, yia TOV
odpTNUO PiEEp  TEPAXIOUO GPOUTWY Kal KAPUdIWY, YIa TOV BpUUUATIONS

(uTTAéVTEP) TTayoKUBwV.

MUZ5MM1 Ma TNV KOTTA aPWHMATIKWY QUTWY, AAXAVIKWY, UAAWY

MoAupigep Kl KPEATOG, yIa TO EUCIUO KapOTWY, paTraviou Kal
TUPIOU, YIO TO TRIWIUO ENPWV KAPTTWV KAl TTAYWHEVNG
OOKOAGTOG.

U

Edv kdrroio e¢dptnua e cuptrepIAapBaveTal oTa UAIKA TTapddoong, TOTE PUTTOPEITE VA TO TTPO-
pNBeuTeiTE ATTO TA EIOIKA KATOOTANATA A TNV UTTNPECIa eEUTTNPETNONG TTEAATWV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler icin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari agsmayiniz
(=» “Kullanim érnekleri” bkz. sayfa 180). Cihaz, besinlerin
karistiriimasi, yogrulmasi ve ¢irpilmasi igin uygundur. Cihaz

baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin kullaniimamalidir.
Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak cesitli
uygulamalarin gergeklestiriimesi de mimkundur. Cihazi sadece izin
verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska
cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalhdir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz tGzerinden alternatif akimli bir akim
sebekesine baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait
koruyucu iletken sisteminin usultine uygun sekilde takilmis
oldugundan emin olunuz.

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz ¢aligsma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen ¢alisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Keskin bigaklar ile ¢aligirken, kabi bosaltirken ve temizlik

yaparken dikkatli olun.
A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

A Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullanilmadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir (= “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 178).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[E Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

EEE ybnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

Bkz. “Calisma konumlari” tablosu.

Cihaz 1 ve 3 numarali konumdayken

sadece asagidaki kosullar altinda

calistirilabilir:

m Kap (11) yerlestiriimigse ve yerine oturun-
caya kadar dondurdlmisse.

Tekrar devreye girme emniyeti
Elektrik kesintisi halinde cihaz agik durumda
kalmaya devam eder ancak kesinti sona
erdiginde motor tekrar galismaya baslamaz.
Cihazi tekrar devreye sokmak igin doner
salteri 0/off konumuna geviriniz ve ardindan
cihazi devreye sokunuz.

Asiri yiiklenme emniyeti

Cihaz kullanilirken motor kendiliginden
durursa, asiri yiklenmeye karsi koruma
ozelligi devreye sokulmus demektir. Bunun
nedeni, ayni anda ¢ok miktarda besinin
islenmeye caligiimasi olabilir.

Bir emniyet sisteminin devreye girmesi
halinde yapilmasi gerekenleri 6grenmek
icin “Ariza durumunda yardim” béolii-
miinii inceleyiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [:

Ana cihaz

1 Kilit agma tusu

2 Cevirme kolu
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bkz. “Calisma
konumlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

Guvenlik sistemleri tr

0/off = Durdurma

M = Azami devirli moment devresi,
istenen karigtirma suresi boyunca salter
basil tutulmalidir.

Kademe 1-7, calisma hizi:

1 = disuk devir — yavas,

7 = ylksek devir — hizli.

4 [gletim gostergesi
Cihazin kullanimi sirasinda yanar
(déner salter konumu M veya 1-7).
Cihazin kullanimi sirasinda hata
olusmasi, elektronik sigortanin/
emniyetin devreye girmesi veya cihazin
arizalanmasi halinde yanip soner, bkz.
“Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistem koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini
¢itkartmak icin kapagin arka kismina
bastirilmali ve kapak ¢ikartiimalidir.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici ve
— Narenciye sikacagi (6zel aksesuar®)
icin.

Cihaz kullaniimadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapagi takil olmalidir.

7 Tahrik sistemi
Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar®) igin

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

9 Mikser tahrik sistemi (6zel aksesuar®)
Cihaz kullanilmadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapagdi takili olmalidir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz cgelik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Profi Flexi karigtirma teli
14 Profi ¢irpma teli
15 Yon degistirmeli yogurma kancasi
16 Aksesuar g¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.
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tr Calisma konumlari

Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
a Profi Supercut c¢evrilebilen kesme
diski — kalin / ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
d Patates hamuru diski*
20 Disk mesnedi
21 Cikig delikli gévde

Mikser*

22 Karistirma kabi
23 Kapak

24 Huni

* Teslimat kapsaminda yer almayan
aksesuar pargalarini ilgili saticilardan, yetkili
servislerden ve musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

Calisma konumlari
Resim [E:

Dikkat!

Cihazi sadece, ilgili alet / aksesuar bu
tabloya gore dogru tahrik sistemine takiimig
ve dogru konuma yerlestiriimis durumdaysa
ve cihaz calisma konumuna getirilmisse
calistiriniz. Cevirme kolu, her galisma
konumunda yerine oturmus olmalidir.

Uyari

Cevirme kolu, kolun yukari dogru hareketini
destekleyen “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir.

Calisma konumunun

ayarlanmasi:

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu hareket ettiriniz. Hareketi bir eliniz
ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi/gikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak icin
gerekli olan tim hazirliklarin tamamlanmis
olmasi halinde takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda

ve cihaz ¢alisma konumundaysa calistiriniz.

Cihazi bos olarak galistirmayiniz. Cihazi ve

aksesuar pargalarini 1s1 kaynaklarina maruz

birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar

icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.



Onemli bilgi

Bu kullanma kilavuzunda, cihazin alet veya
aksesuar takili durumdaykenki calisma
hizina iligkin referans degerlerin yer aldigi
bir gikartma etiket bulunur. Bu ¢ikartmayi
cihaza yapistirmanizi tavsiye ediyoruz
(Resim [€).

Hazirlama

m Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kabloyu tek bir hareketle istediginiz
uzunluga (maks. 100 cm) kadar g¢ekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
bdylece kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir
(Resim [3]).

m Kablo ¢alisma uzunlugunun kisaltilmasi:
Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sarilmasini
saglayiniz. Daha sonra kabloyu tekrar
hafifce cekerek yavas yavas serbest
birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

Kaplar ve aletler

/\ Dénen aletler nedeniyle yaralanma
tehlikesi

Cihaz galisirken elinizi karistirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz. Cihazi sadece
kapak (12) kapaliyken c¢alistiriniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz;
cihaz kapatildiktan sonra da tahrik sistemi
kisa slre gcalismaya devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra
hareket ettiriniz.

Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!
Kabi sadece bu cihaz ile gergeklestirdiginiz
galismalar igin kullaniniz.

Kullanim tr

\

Profi Flexi karigtirma teli (13)
Hamur (6rn. kek hamuru)
karistirmak icin kullanilir

Profi ¢cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi a./
ve dogranmamasi gereken

malzemelerin (6rn. kuru Gzim,

cikolata parcaciklari) hamura karistiriimasi
icin kullanihr

Cirpma telinin kullanilmasi ile ilgili

6nemli bilgi (Resim [H):

Malzemelerin en iyi sekilde karigtiriimasi

icin, cirpma telinin karistirma kabinin dibine

neredeyse temas etmesi gerekir. Temas

etmiyorsa, ¢irpma telinin ylkseklik ayarini

su sekilde yapiniz:

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.

m Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin icine sokunuz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik
agizh bir anahtar (anahtar genisligi 8)
ile somunu saat dénus yénune dogru

¢ozinlz.
m Cirpma telinin seviyesini, teli gevirerek en

uygun seviyeye ayarlayiniz:

Saat donls yoninde gevirme: Kaldirma.
Saat donls yoninun tersine gevirme:
indirme

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.

m Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz ve
gerekirse dizeltiniz.

m Seviye dogru ayarlanmigsa, kilit
sistemini agma tusuna basiniz ve j
gevirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik
agizh bir anahtar (anahtar genisligi 8)
ile somunu saat dénus yonunun tersine

dogru ¢6ziniz.
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tr Kullanim

Karnigtirma kabi ve aletler ile birlikte

calistirma (Resim [H):

m Kilit agma tusuna basiniz ve
¢evirme kolunu 2 konumuna j
getiriniz.

m Kabi yerlestirme:

One egimli karistirma kabini yerlestiriniz
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
kadar saat donlg yonunun tersine dogru
geviriniz.

m Yapilacak ise gore karigtirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Uyari:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar yén degistirmeli

diizenegini geviriniz (Resim [3-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.

m Kapagi takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Tavsiyemiz:

— Profi Flexi kanistirma teli:
Oncelikle Kademe 1-2'de karistiriniz,
daha sonra Kademe 7’yi seciniz

— Profi ¢irpma teli:
Kademe 7, baska malzeme karistirmak
icin Kademe 1

— Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de karistiriniz,
daha sonra Kademe 3’te yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Malzemeleri, kapaktaki malzeme ilave
etme agzindan doldurunuz.

veya

m Kapagi cikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna j
getiriniz.

m Malzemeleri ilave ediniz.
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Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Kapagi cikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna j
getiriniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikartiniz.

m Karistirma kabini ¢ikartiniz.

m TUm parcalari temizleyiniz, bkz.
“Temizleme ve bakim”.

Dograyici

/A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma

diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve

tutmayiniz.

Dograma disklerini sadece kenarlarindan

tutunuz!

Dograyiciy1 sadece cihazin tahrik sistemi

(motor) dururken ve elektrik fisi gikariimig

durumdayken takiniz/gikartiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicly1 sadece komple monte edilmis
durumdayken kullaniniz. Dograyiciyi
kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte
etmeyiniz. Dograyiciy sadece belirtilen
¢alistirma konumunda c¢alistiriniz.

Asin yliklenmeye karsi koruma

Resim [€]:

Dograyicinin agiri yuklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kinlma yeri) 6ngorilmustir. Asir
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden temin edilebilir.

Profi Supercut ¢evrilebilen disk —
kaba / ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Calismayi1 Kademe 5'te gergeklestiriniz.
Cevrilebilen kesme diski Gizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “kaba”

ince kesme tarafi icin “ince”



Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata kesmek icin
uygun degildir. Pismis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.

Cevrilebilen ufalama diski —
kaba / ince

Sebze, meyve ve sert peynir (6rn. parmesan)
hari¢ peynir ufalamak igin kullanilir.
Calismay| Kademe 3 veya 4’te
gerceklestiriniz.

Cevrilebilen ufalama diski Gzerindeki tanim:
Kaba ufalama tarafi i¢in “2”

ince ufalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen ufalama diski, findiklarin
ufalanmasi igin uygun degildir. Yumusak
peynirleri sadece kaba taraf ile Kademe
7’de rendeleyiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patateslerin, sert peynirlerin
(6rn. parmesan), sogutulmus cikolata ve
findiklarin rendelenmesi igin kullanilir.
Calismayi Kademe 7’de gerceklestiriniz.

Dikkat!
Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi igin uygun

degildir.
Patates hamuru diski @
Rendelenmig patates kizartmasi ~—
veya patates hamuru kizartmasi yapilacak
¢i§ patatesi rendelemek, ayrica meyveleri
ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
icin kullanihr.
Rendeleme: Galismayi Kademe 7’de
gergeklestiriniz.
Kesmen: Calismayi Kademe 5'te
gerceklestiriniz.
Dograyici ile calisma
Resim [EI:
m Kilit agma tugsuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.
m Kabi yerlestirme:
One egimli karigtirma kabini yerlestiriniz
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
kadar saat donlis yonunun tersine dogru
ceviriniz.

oo

Kullanim tr

i

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 3 konumuna
getiriniz.

m Dograyici tahriginden tahrik sistemi
koruyucu kapagdini ¢ikartiniz
(Resim [F1-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu sirada iki u¢ da yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve rendeleme diskini
disk mesnedinin uglarina dikkatlice
oturtunuz (Resim [{l-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
g6vdenin igine yerlestiriniz (Resim [E]-6b).

m Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve saat donus yoniine dogru dayanak
noktasina kadar geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [§]-8 lizerinde
gOsterilen sekilde tahrik sisteminin
Uzerine takiniz ve saat dénls yonlne
dogru dayanak noktasina kadar geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz ve tikag ile igeri itiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
Onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince ise
bir demet olusturarak kesiniz.

Yararh bilgi: islenecek besinler dograyicida
sikisirsa mutfak robotunu kapatiniz,

elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz,

tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip ¢ikariniz ve
besin doldurma agzini bosaltiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyl saat donds yoninin tersine
dogdru ceviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

m Kapagi saat dénls yénunun tersine dogru
ceviriniz ve ¢ikartiniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢gikartiniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim Hl).

m Parcalari temizleyiniz.
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tr Temizlik ve bakim

Mikser

/\ Keskin bicaklar / donen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri sadece tahrik
sistemi durma halindeyken c¢ikartiniz /
takiniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,5 litre sicak veya kopdren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Cihazi derin don-
durulmus malzemeler (kiip buz harig)
icin kullanmayiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisma

Resim [:

m Kilit agma diigmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna J
getiriniz.

m Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
yerinden g¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve saat donls yoninin
tersine dogru dayanak noktasina kadar
geviriniz.

m Malzemeleri ilave ediniz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre; Azami
kopuren veya sicak sivi miktari = 0,5 litre;
Optimum isleme miktart,

kati madde = 50-100 gram;

m Kapagi takiniz ve saat donus yéninin
tersine dogru dayanak noktasina kadar
cevirerek mikser kulbunun icine takiniz.
Kapak yerine oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

Resim [4-8:

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Kapagi c¢ikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi gikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saat donlis yoninde geviriniz ve
cihazdan gikartiniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Temizlik ve bakim

Dikkat!
Asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Yuzeyler zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulagik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi sirasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tim parcalar bulagik
makinesinde yikanabilir.



Yararh bilgi: Ornegin havug islendikten
sonra cihazda olusan kirmizi lekeleri
temizlemek icin bir beze biraz sivi yemek
yagi dékinuz ve bu bez ile dograyiciyi
(dograma diskleri harig) siliniz. Ardindan
dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

/\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi maddeler ile galistiktan
sonra mikserin cihazdan gikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir. Bunun
icin, ana cihaza takili olan miksere biraz
bulasik deterjanl su doldurunuz. Mikseri
birka¢ saniye ¢alistiriniz (kademe M).
Deterjanli suyu dékup bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Onemli bilgi:

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca goére
temizleyiniz. Canta igindeki bakim ve
koruma bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza

A\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Resim [®:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasinda muhafaza yerlestiriniz.

m Aksesuar gantasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

Arnza durumunda yardim

/A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme galismasindan énce
elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikariniz.
Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,
elektronik sigortanin/emniyetin devreye
girmesi veya cihazin arizalanmasi halinde,
bu durum calisma gdstergesinin yanip
sénmesi ile gosterilir.

Muhafaza tr

Cevirme kolu, her galigma konumunda

yerine oturmus olmahdir.

S06z konusu olan problemi ilk 6nce

asagidaki bilgilere gére gidermeyi

deneyiniz.

Anza

Cihaz ¢aligmiyor.

Coziim

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Dogru konumda mi? Yerine oturup
kilitlenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Kullaniimayan tahrik sistemlerine tahrik
sistemi koruyucu kapaklarini takiniz.

m Tekrar calisma emniyeti aktiftir. Cihazi
0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri

yuklenme emniyeti devreye girmis. Ayni

anda cok fazla besin ile ¢aligiimis.

Coziim

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bkz.
“Kullanim drnekleri’) asmayiniz!

Anza
Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimigtir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket ediyor.
Tahrik (motor) kapaniyor ancak alet
degistirme pozisyonunda durmuyor.
Cozim
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevirme kolunu 1 konumuna

getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz

(kademe 1).
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.
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tr Kullanim érnekleri

Ariza

Mikser ¢alismaya baslamiyor veya

kullanim sirasinda duruyor, tahrik sistemi

"homurduyor”. Bicak bloke edilmigtir.

Coziim

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini priziden
cekip cikartiniz.

m Mikseri cihazdan g¢ikartiniz ve ilgili engeli
kaldiriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi gahstiriniz.

Onemli bilgi

Ariza giderilemiyorsa lutfen yetkili servise

basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

— 100 g-600 g

m Kremayi, ¢cirpma teli ile
1%-4 dakika sureyle
Kademe 7’de (kremanin miktarina ve
Ozelliklerine gére) girpiniz.

Yumurta aki

— 1-8 yumurta aki

m Yumurta akini, ¢irpma teli ile
4-6 dakika slreyle Kademe 7’de
cirpiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif

— 2 yumurta

— 2-3 corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nigsasta

— gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig),
kopUkli bir kivama gelinceye kadar
cirpma teli ile 4-6 dakika sureyle Kademe
7’de ¢irpiniz.

m Doner salteri Kademe 1’e ayarlayiniz ve
elenmis unu ve nigastayi yakl. ¥2-1 dakika
icerisinde kasik kasik ilave ederek
karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

)
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Kek hamuru

Temel tarif @

— 6 yumurta

— 500 g seker

— 1 tutam tuz

— 2 paket vanilya sekeri veya %2 limonun
kabugu

— 500 g tereyagi veya margarin
(Oda sicakliginda)

— 1000 g un

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml sut

m Yumartalari, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu, karistirma
teli ile yakl. 10 saniye sureyle Kademe
1’de karistiriniz.

m Kademe 5’e ayarlayiniz ve yakl.

120 saniye calistiriniz.

m Tereyagini ekleyiniz ve yakl. 60 saniye
sureyle Kademe 3'te galistiriniz.

m Unu ve kabartma tozunu ekleyiniz ve
yakl. 2 dakika sureyle Kademe 1°de
calistiriniz.

m Kademe 3’e ayarlayiniz ve 2 dakika
icinde sutl yavas yavas ekleyiniz.

Azami miktar: 1 x temel tarif

Tart hamuru

Temel tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri dncelikle yakl. %2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da
yakl. 2-3 dakika sureyle Kademe 6’da
karistirma teli ile karistiriniz.

500 g un ve sonra:

m Malzemeleri dncelikle yakl. 'z dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
3-4 dakika siireyle Kademe 3'te yogurma
kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: 2 x temel tarif



Mayali hamur

Temel tarif a

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakhginda)

— 80 g seker

— 200-250 ml ilik sut

— 25 g yas maya veya 1 paket

— kuru maya

— % limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzmeleri dncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
3-6 dakika streyle Kademe 3'te yogurma
kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Temel tarif

—300gun

— 3 yumurta

— ihtiyaca gore 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika sureyle
Kademe 3’te hamur haline gelene kadar
karistiriniz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Makarna hamuru Z_/

Temel tarif

— 1000 gun

— 3 paket kuru maya

— 2 gay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m TUm malzmeleri dncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
4-5 dakika sureyle Kademe 3’te yogurma

kancasi ile yogurunuz.

Ekmek hamuru a_/

Mayonez

— 2 yumurta

— 2 gay kasig1 hardal

— Yalsiviyag

— 2 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir.

m Malzemeleri (yag harig) mikser icinde
birkag saniye sureyle Kademe 3 (2) veya
Kademe 4’te (3) karistiriniz.

Elden gikartiimasi tr

m Mikseri Kademe 7’ye (4) ayarlayiniz ve
yagi yavas yavas huni lizerinden mikserin
icine dokinuz ve mayonez gereken
kivama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Elden cikartilimasi
Ambalaji gevre dostu bir sekilde

Ef elden ¢ikarin. Bu drin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmigtir. Ulusal ydnetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi N0:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Uritnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirilmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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tr

Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilr.
@ Narenciye
{ ekt sikma Unitesi

MUZz5CC1 Meyve ve sebzeleri ayni blytiklikte kipler seklinde
Kip kesici kesmek igin kullanilir
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma
Et kiyma kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.
makinesi
MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Delikli disk seti Pate, etli bérek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk
ince (3 mm), ve jambon igin kaba.
kaba (6 mm)
MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Sikma hamur 4 farkh kurabiye sekli icin metal kalipli.
on takimi
MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

- Rendeleme Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya

({' t takimi kiiglik kahvalti ekmegi rendelemek igin kullanilir.
L
= MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu harig, Gzimsu
on takimi meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanihir. Ayni anda
orn. frenk Gzimu otomatik olarak sapgiklardan ve
cekirdekten arindirilir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.
Patates kizart- Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates kesmek igin
masi diski kullanihr.
MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.
Asya turd Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.
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Ozel aksesuar tr

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.
Rendeleme Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya da patates
diski, kaba koftesi yapilacak ¢ig patatesi rendelemek igin kullanilir.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.

o - Patates Rendelenmig patates kizartmasi veya patates hamuru
hamuru diski kizartmasi yapilacak ¢ig patatesi rendelemek, ayrica
meyveleri ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek igin
kullantlir.
MUZ5ER2 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
. . Paslanmaz
celik karistirma
kabi
MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
— Plastik karig-
tirma kabi
J
MUZ5MX1 icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
Plastik mikser  mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
Ust pargasi buz pargalamak igin kullanilir.

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve
yonlu mikser sogutulmus cikolata rendelemek igin kullanilir.

U

Teslimat kapsaminda yer almayan aksesuar pargalarini ilgili saticilardan, yetkili
servislerden ve musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdstemdwgi %ek\\de_ku\\an!lma& ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmasi iart%la butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI . o .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticr; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slre, garanti siresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. y alin lI:ILJHamm klla‘wuzunda yEr alan h\ahus\gra aykirt kullaniimasindan Bosch Baskiil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. v R f
8. Tuietici, %arantidem ogan haklarinin kullaniimas! ile ilgili olarak gikabilecek Bosch Sarjli El StpUrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundgﬁu o ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yapildig yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL o reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbku ANs Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaiHUX ANst AOMALLHbOrO rocnofapcTBa KinbKOCTSX i Biapiskax
yacy. He MoxxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (=» «[lpuknadu sukopucmaHHsi» ous. cmop. 196).

Llen npunag npugatHUM Ans nepemMillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOAYKTIB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ans
nepepobKu iHLWNX Ppe4YOBUH YK NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BONEHNX BUPOOHVKOM AOAATKOBUX AeTanen MOXITUBI Takox
AOOATKOBI BUAM 3acTOCyBaHHs. BukopucToByiiTe npunaa Tiflbku 3
A03BOSIEHUMN OpUriHANbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonn He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwWux npucTpois.
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenyHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauii, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [epenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHLWWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BUHMKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnmm, ceHcopHumn abo
MeHTanbHUMKN Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpunagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTe npunag i Kabenb XMBMEHHA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSSETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETECS BUKOHYBATU AITAM.

/\ He6e3zneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHSA noxexi!

m [Npunag moxHa nigknoyatv 4o enekTpoMepexi 3MiHHOMo CTpymy
TiNIbKM Yepes po3eTKy 3 3a3eMSIeHHSM, sika iHCTanboBaHa 3rigHo
3 HopMamu. NepekoHanTecs, WO MOHTaX CUCTEMUN 3a3EMITEHHSA
eriekTpoMepexi BaLol ocesli BUKOHaHO HaneXHUM YMHOM.

m [Npunag 0o3BoNsETLCSA NigKNIOYaTN 4O PO3ETKN WU eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, Ko kabenb XUBMNEHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHSI PU3KKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknazg 3amMiHa NoLIKOAXKeHOoro kabento
XUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TiNTbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.
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MpaBuna TexHikn 6eaneku uk

Mpunag BMuKaTn Ta BAMUKATU BUKITKOYHO NOBOPOTHUM
nepemMukadyem.

Hikonu He nigknoyanTe npunag 4O BUMUKaYiB 3 FOAVHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCS 4O rapsymnx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B skomy pasi He 3aHypronTe OCHOBHMI OroK Npunagy y Bogy i He
MUWTE B NOCYAOMWUNHIN MaLLnHi. He BUKOPUCTOBYIMTE NapOOYUCHUK.
He kopucTtymntecsa npunagom, Konuv BaLli pyku BOSIOTri.

O60B’A3KOBO BigKOYanTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmx
BUNaZKax: Nicris KOXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKNnagaHHAM,
po36bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKIA HECnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmt npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHo Npunagas abo 4ooaTKOBUX €NEMEHTIB, siKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZ enekTpomepexi. [icna BUMKHEHHSI NpuBo[ Le AedKUA Yac
NpPoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NOBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnante NOBOPOTHUN BaXifb, MOKN Npunag yBiMKHEHUN.
BukopuctoByBaTn Hacagku 4O3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXuCHy KpULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTaHOBITb Yallly, KPpULLKY npunagy Ta 3axucHy KpuLKy npusoga!
Mig Yac poboTn npunagy Kateropuy4Ho 3abopoHEHO 3acoByBaTH
pykM B YaLly abo npuimarnbHuid notok. He BBOAITH B Yallly Yu B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX NMPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY IOXKY).
Pyku, Bonoccsi, oAasr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas cnig
TpuMaTK nogani Big YacTuH npunaay, Wwo obepTaroTbes.

He BMKOpucTOBYWUTE O4HOYACHO Hacadku Ta npunagasa

abo 2 pisHnx npunagas. ig Yyac BukopucTaHHs npunagas
OOTPUMYHNTECS SIK LMX, TaK | AOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcnnyaTauil.
Mpunagas BUKOPUCTOBYINTE TiNbKKU Y MOBHICTHO 3i6paHoMy

cTaHi. MNpunagasa Hikonw He 36mpanTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabadeHomy ans Lboro
po60OYOMY NOMOXKEHHI.

He TopkaTmcsa roctpmx HOXIB i KaHTIB ANCKIB AN NoApPiOHEHHS.
Aunckun gna nogpibHeHHA MoXxHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

He Topkatucsa HoxiB GneHaepa oroneHnMm pykamu.

He BcTpomnsanTe pyku 4O BCTaHOBRNeHoro bnexgepa!

He BukopucTtoBynte 6neHagep 6e3 BCTAHOBMEHOT KPULLIKU.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

m [TOBODKEHHSA 3 FOCTPUMN HOXaMW, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyroTb 06epPEXXHOCTI.

/\ He6e3sneka OTPMMaHHSA onikiB!

IMig Yac nepepobkun rapsynx NpoaykTiB B GneHaepi 3 BOPOHKM B

KpuLidi BucTynae napa. 3anosHwoBaTu makcumym 0,5 niTpiB rapa4oi

abo NiHMCTOI pPianHW.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!

He posBonante Oitam rpaTucs 3 nakyBanbHUM MartepianioMm.

/\ Ysara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviiaTti npunag BBiMKHEHUM

AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobku npoaykTiB. He BMukanTe

npunag BXonocry.

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX MNicrs Tpusanoro

HEeBUKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo ounwat (= « OyuweHHss ma

0oensid» ous. cmop. 194).

/\ MosicHeHHA cuMBONIB Ha npunaai abo npunapAi

[E [oTpumyBaTUCA BKa3iBOK iHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTAHHS.

Ob6epexHo! ObepTOBI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpOMNATM pyk 40 3aBaHTaXKyBarlbHOrO OTBOPY.

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKyNnKo HOBOIoO 3micT
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
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Cucrtemu 6e3neku

3axucT Big yBiMKHEHHS

[Oue. Tabnuuo «Pobo4i NONOXKEHHS».

Y nonoxeHHsax 1 i 3 npunag BMUKaAeTbCH,

nuwe:

m KON Yawa (11) BctaBneHa i nosepHyTa
B 3achikcoBaHe MONOXEHHS.

BriokyBaHHSAA MOBTOPHOIO

BBiMKHEHHS

Y pasi nopyLUeHHs enekTponocTa4aHHs
npunag 3anvliaeTbcsi BBIMKHEHMM, ane
ABWIYH NiCNsi LbOro He 3anyckaeTbes.
[Ins NOBTOPHOrO YBIMKHEHHS CrioYaTKy
NOBEPHITb Nepemukay y nonoxeHHs 0/off,
a noTiM yBIMKHITb npunag.

3axucT Bi,.El. nepeBaHTaXeHHA
CamocTiliHe BUMKHEHHS ABUryHa Mig Yac
BMKOPUCTaHHS 03Ha4Yae, Lo CrpauoBaB
3aXUCT Bif NepeBaHTaxeHHs. Lie moxe ByTun
CrpU4MHEHe ogHOYaCcHOK nepepobKoro
3aHaaTo BenuKOoI KinbKOCTI MPOaYyKTIB.
IHcbopmauito npo noBeAiHKy B pasi
crpauroBaHHA cuctemMu 6esneku QuB.
y po3aini «YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEMNY.
Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO
0o6CcnyroByBaHHS.

Ctucnun ornsag

PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKamu.
MantoHok [:

OcHoBHUM GNOK npunaagy

1 KHonka po36nokyBaHHsA

2 TMoBoOpOTHUI Baxinb
®yHkuia Easy Armlift ans nigTpumaHHs
pyxy Baxens Bropy (auB. «Poboui
MOMNOXEHHS»).

3 TlMoBOpOTHUI NepeMuKay
Micnst BUMKHEHHS (nonoxeHHsi 0/off)
npunazg aBToMaTuyHO NepPexoanTb Y
onTUMarnbHe NOMNOXEHHS ANs 3MiHW
Hacafok.

Cuctemu 6esneku uk

0/off = 3ynuHka

M = MOMeHTarnbHe BBIMKHEHHS 3
HalBULMM YnucrnoM obepTiB; yTpumyinTe
nepemukay npoTArom yacy, noTpibHoro
ans nepepoodku.

CryniHb 1-7, poboya LWBMAKICTb:

1 = mane 4ncno obepTiB - HU3bka
LUBUAKICTb,

7 = Benuke 4ncro obepTiB - BUCOKA
LUBWAKICTb.

4 |HpaukaTop poboyoro cTaHy
CsiTutbes nig yac po6oTu (NOBOPOTHUIA
nepemukady y nonoxenHi M abo 1-7).
Brnvnmae B pasi Henonagok nig vac
ynpaeniHHS NpuUiagoMm, cnpawoBaHHs
eneKTPOHHOro 3anobixxHuka abo
AedbekTy npunagy, AvB. po3gin
«YCYHEHHS1 HECNPaBHOCTEM Y.

5 3axucHa Kpuwka npuBoga
LLlo6 3HATM 3axMCHY KpULLIKY NpuBoaa,
crepLuy HaTUCHITb Ha i 3agHI0 YaCTUHY.

6 Mpueop
— HaCKPpi3HOI WaTKiBHULI Ta
— npeca Ans UUTPycoBUX
(cneuianeHe npunapas®).

FAKLI0 NprMBOA HE BUKOPUCTOBYETHCS,
3aKpPUIATE NOTO 3aXMCHOI KPULLIKOHO.

7 TMpuBoa Hacapok
(BiHMYOK-MiLLanKa, BiHNYOK-30MBanka,
ra4yok ins 3amillyBaHHs) Ta
M’sicopyOkum (cneuianbHe npunagaa®)

8 3axucHa Kkpuwka npuBoga 6neHaepa

9 TpuBop 6neHaepa (cneuianbHe
npunagaa®)

Axkwo npueog Ana 6neHgepa He
BUKOPUCTOBYETHLCH, 3aKpUNTE NOro
3aXM1CHO KPULLKOHO.

10 Cucrtema aBTOMaTUYHOIrO 3MOTYBaHHA
kabenio

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepkaBito4oi cTani
12 Kpuwka

Hacagku

13 BiHuvok-miwanka Profi Flexi

14 BiHn4vok-36uBanka Profi

15 Mavyok AnsA 3amillyBaHHA 3
BigxunoBayeMm Ticta
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uk Po6oui nonoxeHHs

16 Cymka ansa npunapas
[ns 36epiraHHa Hacagok i pixKy4mx
OUCKIB.

Hackpi3Ha waTtkiBHUUSsA
17 LWToBxau
18 Kpuiuika 3 npuManbHUM GyHKepoMm
19 Ouckm pnsa noapibHeHHA
a [BoGiuHni guck Profi Supercut —
TOBCTi / TOHKi CKMOKU
b [BobGiuyHuni anck — TepTka ans
KpynHoro / ApibHOro HaTupaHHs
¢ [uck — TepTka Ans cepeaHboro
HaTUpaHHs
d [wnck ona gepyHis*
20 Tpumay guckiB
21 Kopnyc i3 BANYyCKHUM OTBOPOM
Bnenpep*
22 Yawa GneHpgepa
23 Kpuuwka
24 BopoHkKa
* OeTani, aki He BXOA4ATb 4O KOMMMEKTY
NMoCTaBKM, MOXHa NpuadaTn B MarasmHax
abo cepgicHin cnyxoi.

Pobo4i nonoxeHHA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag MmoxHa ekcnnyatysaTtu, nuwie

SIKLLO Npunapasi/Hacagky NpaBUbHO
BCTaHOBMEHi Ha NpaBUbHUIA NPUBOL
BiNOBIAHO A0 Liel Tabnuui Ta 3HaxoaATbes
B po604OMY NonoxeHHi. MoBOPOTHMIA BaXinb
Y KOKHOMY poBo4OMY MOMNOXKEHHI Ma€e ByTu
3adpikcoBaHuii y naai.

BkasiBka
MoBopoTHMI Baxinb mae yHkuito «Easy
Armlift», sika niaTpumye noro pyx yropy.

PeryntoBaHHA pobo4oro

NMOJNTOXEeHHA

m HaTuCHITb Ha KHOMKY po36noKyBaHHS
Ta MOBEPHITb NOBOPOTHUI BaXinb.
MigTpumynTe pyx ogHieto pyKoto.

m [1OBEpPHITH NOBOPOTHUIA Baxinb y baxaHe
NONOXeHHs1 Ao dpikcaulii.
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MonoxeHHs MMpusoa Hacapka/ Pob6oua

npunaaasa WBMAKICTb
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* YCTaHOBMNEHHSA/3HATTA BiHUYKa-30MBanku,

BiHWYKa-MilLanNKy 1 rayka Ans samiwly-

BaHHSA; A04ABaHHA BEMMWKOI KiNbKOCTi Npo-
AYKTIB ANs nepepobku.

YnpaBniHHA

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

BcTaBnsainTte wTencensHy BUMKY B PO3ETKY,
NNLLE SIKLLO BMKOHAHO BCi onepadii 3
nigroToBkM Npunagy Ao poboTu.

YBara!

Mpunag MoxHa ekcnnyaTtyBaTy TinbKu

3 Npunagasm/Hacagkamum B pobovomy
nonoXeHHi. He ekcnnyaryiTte npunag
nopoxHiMm. bepexiTe npunag i npunagas
Big Axepen Tenna. [letani He MoXHa
BUKOPWUCTOBYBaTW B MIKPOXBUITbOBIN Nevi.



m [epen nepLumM BUKOPUCTaAHHAM Npunag i
npunagas crif peTenbHO O4YUCTUTK, VB,
«OuuLLeHHs Ta gornagy.

BaxnuBa Bka3siBka

Lls iHCTpyKuisa 3 ekcnnyaTauii MiCTUTb
HaKnewKy 3 OPIEHTOBHUMM 3HAYEHHSAMM
po6oyoi WBKAKOCTI Npunaay nig vac
BMKOPUCTaHHSA Hacagok abo npunagas. Mu
PEKOMEeHOYEMO MPUKNEITU L0 HaKNenKy Ha
npunag (man. [@).

MigroroBka

m YCTaHOBITb OCHOBHUIA BMOK Ha PIiBHIM i
YUCTiN NOBEPXHI.

m OHUM pyXOM BUTSITHITbL kabenb A0
6axaHoi foBxuHu (Makc. 100 cm)

i NOBINbHO BIANYCTITh; kKabernb
3agikcyetbea (man. [B]).

m o6 3MeHWnT poboyy AOBXKMHY
kabernto, anerka noTArHiTb 3a HbOro Ta
aavite nomy amotatucs go 6axaHoi
OOBXUHW. [oTiM 3HOBY 3nerka NoTArHiTb
3a kabenb i NOBINbHO BiANYCTITh; kKabenb
3adikcyeTbes.

YBara!

Axwo kabenb 3acTpsrHe, “oro cnig
MOBHICTIO BUTAMHYTUW, a NOTIM AaTun KoMy
3moTaTucs.

m BcTaBTe WTencenbHy BUIIKY B PO3ETKY.

Yawa Ta Hacagku

/\ He6e3neka nopaHeHHA 06epTOBUMU
Hacagkamu

Mig yac po6oTK HIKONM HEe BCTPOMNANTE
pyku o vaui. Mpautonte nuwe 3
YCTaHOBMEHO KpULLKOHo (12)!

Hacagku moxxHa MiHATK TiNbkK nicns
3yNUHKM NpMBOAA - MPUBOL NPOJOBXKYE
pyxaTucst Lie OesiKMIA Yac Nicnst BUMKHEHHS
Ta 3yNUHAETHLCH B MOMNOXEHHI AN1A 3MiHU
Hacagok.

PyxanTe noBOpOTHUI Baxinb nuile nicns
MOBHOI 3YNUHKN HAacaaKu.

MpuBoaw, WO He BUKOPUCTOBYHOTLCH,
3aBXOW 3aKpMBanTE 3aXUCHUMU KPULLKAMW.

YnpasniHHs uk

YBara!
Yaluy MoXHa BUKOPWUCTOBYBATH TiNbKu ANs
po6oTK 3 LM Npunagom.

Binnyok-miwanka Profi Flexi (13)
[na 3amiwyBaHHA TicTa, Hanpuknag
3006Horo

BiHunyok-36uBanka Profi (14)
[ns 36uBaHHSA ie4HUX Binki.,
BEPLLKIB i NEerkmMx Buais TicTa,
Hanpuknag 6ickBiTHOro

Fayok ansa 3amiwyBaHHA (15)

[ins 3amiwyBaHHSA BaXKoro Ticta Ta
NigMILLYBaHHS IHFPEIEHTIB, AKi He
NOBWHHI nogpibHoBaTuCs (Hanpu-

Knaz, pOA3WHOK, LLIOKONaaHMX NnacTiBLiB)

BaxnuBa Bka3iBka 040 3aCTOCYBaHHA
BiHU4Ka-36uBanku (man. [H)

[nsa onTumansHOro nepemillyBaHHs
iHrpegieHTiB BiHNYOK-30MBarnka Mae Manxe
TOpKaTMCA OHa Yalli. AKLWOo Le He Tak,
BigperyntonTe BUCOTY BiHUMYKa-30MBarnku, sk
OMMCaHO HUXYe.

m BuiiMiTh WiTEencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m HaTUCHyTU KHOMKY po36roky-
BaHHS Ta NepeBeCcTn NOBOPOTHUN j
BaXinb Y NOMOXEHHS 2.

m BcTasTe BiHMYOK-36MBanky y npueog Ao
dikcauii.

= MiuHo BTpUMynTE BIHUYOK-36MBanKy
Ta BigNycCTiTb raviky 3a roguHHUKOBOI
CTPINKOIO rakoBMM Krtodem (po3mip 8).

m [NoBepTaiiTe BiHNYOK-36MBanky, Wwob Bia-
perynioBatu onTMMarnbHy BUCOTY.
MoBepTaHHS 3a rOAVHHUKOBOID CTPIFKOHO:
nignom.
lMoBepTaHHA NPOTW FOAUHHUKOBOT
CTPINKW: ONYCKaHHS.

m HaTucHyTM KHOMKY po36rnoky-

BaHHS Ta NepeBeCcTU NMOBOPOTHUN m
BaXiNb Y NONMOXeHHst 1.

m [NepeBipTe BMCOTY BiHNYKa-36uBanku, 3a
noTpebwu BigperynionTe.

m FKLIO BUCOTY BigperyrnboBaHo
NPaBUIIbHO, HATUCHITb Ha KHOMKY ﬁ
pPO30noKyBaHHA Ta NepeBeniTb
NMOBOPOTHUI BaXifb Y MNONOXEHHS 2.

= MiLHO BTpPUMYHOUM BiHNYOK-30MBarKy,
3aTArHITb raviky nNpoTu roAVHHUKOBOT

CTPINKV rankoBmM krnoyem (po3mip 8).
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uk YnpaeniHHs

Po6orta 3 yawweto Ta Hacagkamu (man. [d)

m HaTucHyTM KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUI ﬁ
BaXiNb Y NOSOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa yalLi:

YCTaHOBITb Yally, HaxunMBLLK Ti Bnepes,
a noTiM NocTaBTe PiBHO; NOBEPHITL NPOTYH
rOOVHHUKOBOI CTPINKM A0 dhikcaui.

m 3anexHo Big MeTn nepepobkn BCTaBTe
y npuBoA A0 dikcaLii BIHUYOK-MiLLanky,
BiHWYOK-30MBarKy 4u raqyok ons
3aMillyBaHHS.

BkasiBka

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMilllyBaHHS Tak, Wob rayok mir yBinTu

B na3 (man. [3-4b).

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHT aAns nepepobku
[0 YaLLi.

m HaTucHyTu KHOMKY
pO30OKyBaHHS Ta NEpPeBECTU j
NMOBOPOTHUI BaXinb Yy
NONOXeHHS 1.

m YCTaHOBITb KPULLKY.

m YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMmKad Ha
GaxkaHui CTyniHb.

Hawi pekomeHaauii

— BiHnyvok-miwanka Profi Flexi:
cnoyaTky nepemillyvte Ha cTtyneHi 1-2,
NOTiM YBIMKHITb CTyMiHb 7

— BiHnyvok-36muBanka Profi:

CTYMiHb 7, NiAMillyBaHHS Ha CTyneHi 1

— lMNayok gnsa 3amiwyBaHHA:
crnovaTky nigmillynTe Ha cTyneHi 1,
3amilynTe Ha CTyneHi 3

[JoBaHTaXeHHA iHrpeAicHTIB

m BumkHiITL npunapg 3a gonomororo
NMOBOPOTHOIO NepemMukava.

m [loganite iHrpegieHTn Yepes oTBip Ans
[OBaHTAXXEHHS B KPULLILL.

abo

m 3HIMITb KPULLIKY.

m HaTucHyTu KHOMKy
pO3050KyBaHHS Ta MEpPeBecTU j

NMOBOPOTHUIA BaXinb Yy
NMONOXEHHSA 2.
m 3aBaHTaxTe iHrPeaieHTu.
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Micnsa po6otn
m BumkHITE Nnpunag 3a gonomoroto
MOBOPOTHOIO NepemMukava.
m BuiiMiTb WITENcensbHy BUIKY 3 PO3ETKU.
m 3HiMITb KPULLIKY.
m HaTUCHyTU KHOMKY po36roky-
BaHHS Ta NepeBECTU MOBOPOTHUN ﬁ
BaXinb Yy NMOMOXEHHS 2.
m Bunmite Hacagky 3 npuBoga.
m 3HiMIiTb YaLwy.
m Ouunctbre Bei getani, anB. « O4YMLLEHHS Ta
nornsaay.
Hackpi3Ha waTtkiBHMUA
/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs
He TopkanTecsi roCTpUX HOXIB i PiXKYUYnx
Kparnok AWCKiB s noapidHeHHs. Ouckn ans
noapibHeHHst MoxHa Bpatu Tinbku 3a kpai!
HackpisHy waTkiBHULIO MOXHa BCTaBnsaTu/
3HiMaTK Nu1LLe nicns 3ynuHKY NpmBoda i nicns
BUNMaHHS BUIKK 3 po3eTku. He BCcTpomnsanTe
pyKM 40 npuiiMarnbHoro GyHkepa.
YBara!
HackpisHy waTKiBHULILD MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU TiflbkW B NOBHICTIO
3ibpaHomy cTaHi. KateropmyHo 3a6opoHeHO
36MpaTh HacKpi3Hy LIATKIBHULIO Ha
OCHOBHOMY 6noui. HackpiaHy LiaTKiBHULO
MOXHa BUKOPUCTOBYBATM NULLE B
3a3Ha4YeHOMYy POBOHOMY MOSOXKEHHI.
3axucT Big nepeBaHTaXeHHs
MantoHok [€:
LLlo6 3anobirt 3HaYHMM MOLLKOOAXKEHHAM
npunaay B pasi nepeBaHTaXEHHs!
HACKpPI3HOT LWaTKIBHUL, Ha NPUBOHOMY
Bany 6aratodyHKLioHanbHOI Hapi3kn
3pobreHa Hacivka (Micue 3agaHoro 3nomy).
Y BMNagKy nepeBaHTaXXeHHS NPUBOAHNIA
Bar namaeTbesi B LiboMy Micui. MNpuabaTtn
HOBWI TpMMay AUCKIB i3 MPUBOAHUM BasioM
MOXHa B CEPBICHIl criy6i.
OBoGiuHun auck Profi Supercut - ®
TOBCTIi/TOHKi CKUOKM
[ns HapisaHHSA PYKTIB | OBOYIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 5.
lMo3HayeHHs Ha OBOOIYHOMY AMCKY:
«Grob» (rpybwuit) - 6ik 4na HapisaHHs
TOBCTUMW CKMOKamu,
«Fein» (ToHKkuiA) - Gik ANa Hapi3aHHs
TOHKUMMW CKMOKaMM.



YBara!

[BOGiYHMI ANCK ONA Hapi3aHHA He
npuaaTHWIA AN Hapi3aHHS TBEpPAOro cupy,
XNi6obyno4YHNx BMPOGIB i LLoKonaay.
TBepay BapeHy KapTOMmo MOXHa pi3atu
nyle Xono4HoH0.

OBOGIYHMI OUCK-TepTKa Zedle
AnA KpynHoro/api6Horo &
HaTUpaHHsA

[nsa HaTupaHHA oBouiB, PYKTIB i cupy,
OKpiM TBepZoro (Hanpuknag, napmesaHy).
Mepepobka Ha cTyneHi 3 abo 4.
Mo3HayeHHsA Ha ABOBGIYHOMY AMCKY-TepTL:
«2» - BiK ANsi KPYMHOro HAaTUPaHHS,

«4» - Bik ons ApibHOro HaTUpPaHHs.

YBara!

[BOGiIYHMI OMCK-TepTKa He NpuaaTHUA Ang
HaTUpaHHs ropixis. M’akuin cnp MoxHa
HaTupaTtu nuwe 3 60Ky AN KPynHOro
HaTVpaHHSA Ha CTyMeHi 7.

Ouvck-TepTka Ans cepeaHbLOro
HaTUpaHHsA

[nsa HaTupaHHSA cupoi KapTonsi,
TBEPLOro cupy (Hanpuknaa, napmesaHy),
OXONOAXKEHOrO LLOKOnagy Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyneHi 7.

YBara!
Ouck-TepTka He NpyaaTHWUIA ANs HAaTUPaHHS

M’SIKOro Ta CKMOKOBOrO cupy.
@D

Ouck ana aepyHis

[ns HaTupaHHA cupoi kapTonni 3

METOI0 NMPUrOTYBaHHS AEPYHIB Ta iHLLIMX
BWAIB KApTOMMISIHUX ONafoK, AN Hapi3aHHSA
OpyKTiB i OBOYIB TOBCTUMM CKMOKaAMMU.
HaTtupaHHsa: nepepobka Ha CTyneHi 7.
HapisaHHsi: nepepobka Ha cTyneHi 5..

Po6oTa 3 Hackpi3HO WaTKiBHULE

Man. [

m HaTucHyTu kHOMKy po36roky-
BaHHS Ta NepeBECTM NMOBOPOTHUN lﬁ
BaXiNb Y NOMOXEHHSA 2.

m YCcTaHoBKa valui:
YCTaHOBITb Yallly, HaXUnNuBLLK Ti BNepea,
a noTiMm NocTaBTe PiBHO; MOBEPHITL NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKM Ao dikcauii.

m HaTucHyTM KHOMKy po36roky-
BaHHA Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUN j
BaXiNnb Y NONoXeHHs 3.

YnpasniHHs uk

m 3HiMiTb 3aXMCHY KPULLKY 3 Np1BoAa
Hackpi3Hoi watkiBHuLi (man. [[1-5a).

m MiuHO TpumanTe Tpumad gUCKiB 3a
HWXXHIN KiHeub; nig Yac uboro obmasa
BWUCTYNW NOBWHHI BKA3yBaTu Bropy.

m OGepexHo noknagitb 6axxaHuni AMck Ans
Hapi3aHHs abo HaTMPaHHsI Ha BUCTYNN
Tpumaya guckis (man. [[1-6a).

AKWwo naeTbca npo ABOGIYHMIA OUCK,
noTpibHui Bik Mae BKkasyBaTun Bropy.

m Bi3bMiTb Tpymay guckiB 3a BEpXHin
KiHeUb i BcTaBTe B kopnyc (man. [E1-6b).

m YCTaHOBITb KPULLKY (OMB. MO3HAYKy) Ta
MOBEPHITb 3a FOAVHHNKOBOIO CTPINKOK A0
ynopy.

m YCTaHOoBITb 6aratodyHKUioOHanbHy
LIATKIBHULIIO HA NPYBOA, SIK MOKa3aHo
Ha man. [E]-8, i noBepHiThL ii 3a
rOOUHHUKOBOIO CTPINKO A0 YNopy.

m [1OBEpHITb MOBOPOTHUI NepemMumKkay y
peKoMeHO0BaHe MOMOXEHHS.

m 3aBaHTaXTe NpoAyKTU ANns nepepodkn y
npunmanbHuin ByHKep, MiALWTOBXY4M iX
LUTOBXaYeM.

YBara!

He gonyckanTe HakONMYeHHs1 Hapi3aHnX

NPOAYKTIB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: 4ng piBHOMIPHOrO Hapi3aHHs TOHKI

npoadyKTu cnif, cknagatu B CTOCW.

BkasiBka: y pasi 3aTUCHEHHSA
nepepobnoBaHNX NPOAYKTIB Y HACKPI3HIN
LaTKiBHUL Crifi BUMKHY TN KYXOHHWI
KoMbBaViH, BUMHATW BUIKY 3 PO3ETKM,
Jo4vekaTtucst 3yrnuHKU NpuBoaa, 3HATK

3 HACKPI3HOT LWaTKIBHUL KPULLKY Ta

CMyCTOLMTU NpUAMansHui GyHkep.

Micnsa po6otn

m BMMKHITE Npunag 3a 4onomMmororo
MOBOPOTHOIO NepemMukava.

m [NOBEPHITb HACKPI3HY LUATKIBHWLIIO MPOTU
FOOVNHHWKOBOT CTPIMKN Ta 3HIMITb .

m [1OBEpPHITb KPULLIKY NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPINKKX Ta 3HIMITb .

m Bunmite Tpumay guckie pasom i3 ANCKOM.
[nsa uboro HaTUCHITbL NanbLUeM 3H13y Ha
npusogHun Ban (man. Hl).

m Ounctbre getani.
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uk OunleHHs Ta gornag

BneHpgep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HoXXamu/npuBoAoM, Lo obepTaeTbeA!
Hikonun He BcTpomnsanTe pyku 0o
BCTaHoBreHoro 6neHaepa! brnexngep
MOXHa 3HiMaTn/BCTaHOBMNIOBATY TiNbKK
nicnsa 3ynuHku npusoga! bnengep moxHa
BMKOPWCTOBYBATH TiNbKu B 3iOpaHOMy CTaHi
Ta 3 YCTAHOBMEHOK KPULLIKOHO.

A IcHye HeGe3neka oniky!

IMig yac nepepobku rapsaunx NPOAYKTIB Yy
GrneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXOOUTb
napa. 3anueante makcumym 0,5 nitpa
rapsiyoi abo niHMCTOI pianHM.

YBara!

BneHagep moxe 6yTy NOLLKOAXKEHWUN.

He nepepobnsiiTe LWBMAKO3AMOPOXKEHI
iHrpedieHT (3a BUHATKOM KyOuKkiB nboay).
He ekcnnyatyiite 6neHaep NOPOXHIM.

Pobota 3 6neHpepom

Man. [4:

m HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po36noky-

BaHHS i NepeBesiTb MOBOPOTHWN Ij
BaXifb y NOMOXeHHs 4.

m 3HiMITb 3aX1CHY KpULLKY NpuBoaa
onengepa.

m YCTaHOBITb Yawly b6neHaepa (nosHauka
Ha py4li Mae ByTy HaBNPOTN MO3HAYKM
Ha OCHOBHOMY 6roLi) i NOBEPHITL NPOTU
rOAVHHWKOBOI CTPIfKW A0 yropy.

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn.
MakcmnmanbeHa Kinekictb: pignHa = 1,25 n;
niHKcTi abo rapsui piguHn = 0,5 ;
onTUMarbHa KinbKiCTb TBEPAUX
npoaykTie: 50-100 r.

m YCTaHOBITb KPULLKY i BKPYTITb il IpOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKM 4O yropy B
py4Ky 6neHaepa. Kpuiuka mae 6yTtn
3agikCOBaHOI0.

m YCTaHOBITb MOBOPOTHMI NepemyKad Ha
BaxaHuin CTyniHb.
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[JoBaHTaXeHHS iHrpedieHTIB

Man. [4-8:

m BMMKHITE Nnpunag 3a 4onomMmorowo
MOBOPOTHOIO Nepemukava.

m 3HiMIiTb KPULLIKY 1 3aBaHTaxTe
iHrpedieHTn

abo

® BUIMITb BOPOHKY /1 NOCTYMNOBO
3acunanTe TBepAi iHrpenieHTn yepes
3aBaHTaXyBarnbHUI OTBIp

abo

m 3anuinTe pigki iHrpeaieHTn Yepes BOPOHKY.

Micnsa po6otn

m BumkHITE Npunag 3a gonomoroto
MOBOPOTHOIO NepemMukava.

m [NoBepHiTb BneHaep 3a rogMHHUKOBOKO
CTPINKOO Ta 3HiMiTb OrO.

Mopapa: GrneHaep GaxkaHo YACTUTU odpasy
nicns BUKOPUCTaHHS.

OunlieHHA Ta gornag,

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3nBHi 3acobu
NSt YMLLEeHHs1. Ha noBepxHsIX MOXYTb
BVHWUKHYTY MOLLUKOOXKEHHS.

OuMLEeHHA OCHOBHOroO GNIOKY

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM

cTpymom!

Y xogHOMY pasi He 3aHyprorTe OCHOBHUM

6nok B BOgy Ta He TpMMaWTe oro nig,

NPOTO4YHOI BOAOK. He kopucTyiTecs

NapoOOYMCHUKOM.

m Buimitb WwtencensHy BUKY 3 PO3ETKN.

m [pOTpiTb OCHOBHUIA BMNOK i 3aXMCHY
KPWLLIKY MPUBOAA BOMOrOK raH4ipKoLo.
3a notpebu ckopucTanTecs HEBEMUKO
KinbKIiCTIO MUIHOTO 3acoby.

m [icnsa yboro NPoTPITh Npunag Hacyxo.

OuuMLleHHs Yalli Ta Hacagok
Yally Ta Hacagkv MOXXHa MUTK B
nocyaoMuiHI MawwmnHi. He 3atuckairte
nnacTMacoBi eflieMeHTV B NOCYAOMUIHIN
MaLLVHi; e MOXe MpU3BecTn Ao ix
©6e3noBopoTHOI Aedopmalii nig yac mutTs!



OuneHHA HACKpi3HOoI

LWaTKiBHULI
Yci peTani HacKpi3HOI LIATKIBHUL MOXHa
MWUTU B NOCYAOMUWHINA MaLUNHI.

Mopaaa: ons BMaaneHHs YepBOHOMO
HanbOoTy nicns nepepobku Mopkeu abo
iHLIMX NoAiGHUX NPOAYKTIB CNig HaNUTK
TPOXW Ofii Ha raHyYipKy Ta NPOTepPTU Heto
HaCKpi3Hy LUATKIBHMLIO (32 BUHSTKOM OUCKIB
Ans nogpibHeHHs). Micna uboro npomunTe
HacCKpi3HY LUATKIBHULIO.

OuunweHHAa 6neHgepa

/\ He6e3neka nopaHeHHs roCTPUMM
HOXamu!

He TopkaiTecst HoxiB BrieHaepa ronumm
pykamu.

Yawy 6neHpepa, KpULLKY Ta BOPOHKY
MOXHa MUTU B MOCYAOMUINHIN MaLLVHI.
Mopapaa: nicna nepepobku pignH Yacto
[OCTaTHBO MPOCTO NOYUCTUTU BneHaep,
He 3HiMaroum noro 3 npunagy. Ans usoro
HanunTe TPoOXu BOAN 3 MUINHUM 3aCOO0M
[0 BCTaAHOBMNEHOro brieHaepa. YBIMKHITb
6neHaep Ha kinbka cekyHz (piseHb M).
Bununte Bogy nmicns MutTa Ta npoMuinTe
6GneHaep YMCTOK BOAOH.

BaxnuBa Bka3siBka

CymKy ans npunaggs cnig ouvwartu B
pasi noTpebu. loTpumyrtecs BKasiBoK i3
[ornsay, po3TalloBaHUX y cymui.

306epiraHHsA

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHA!

AKwo npunag He BUKOPUCTOBYETHLCS,
BUNMITb LUTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.

Man. [H:

m [oknagiTe Hacagku Ta AUCKK Ons
noapibHEeHHsA 40 CyMKM Ana Npyunagas.

m 36epiranite cymky Ans npunagas B yali.

36epiraHHs uk

YcyHeHHSs1 HecripaBHOCTEN

A\ Ygara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHS!

BuiimiTb WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM,
nepLU HK MOYNHATU YCYHEHHS
HEecnpaBHOCTI.

BaxnuBa Bka3siBka

Y pasi Henonagku nig Yyac ynpasniHHS
npunagoM, cnpautoBaHHs eneKTPOHHOTO
3anobixHuka abo gedekTy npunaay
onumae iHgmkaTop pobo4oro cTaHy.
MoBoOpPOTHUI BaxXinb y KOXXHOMY
po6oyoMy nonoxeHHi mae 6yTu
3acpikcoBaHuM y nasi.

Cnoyatky cnpoOyiiTe yCyHyTU Npobnemy,
LLIO BMHMKINA, 3@ JOMOMOrOK HaCTYMHMX
BKa3iBOK.

HecnpagBHicTb
Mpunapg He 3anycKaeTbCs.

YcyHeHHs

m [lepeBipTe enekTpuYHe XXMUBMEHHS.

m [lepeBipTe WTencensHy BUIKY.

m [NepeBipTe NOBOPOTHUI Baxinb.
Y npaBunbHe NOMOXEHHNA?
Yu 3achikcoBaHO Lien enemMeHT?

m [NoBepHiTb Gnengep abo yawy go ynopy.

m YCTaHOBITb KpULLKY bneHaepa Ta
3aKpyTiTb 4O ynopy.

m 3akpuiiTe 3aX1CHUMU KpULLKaMU
NpuBOAW, AKi HE BUKOPUCTOBYIOTBCS.

m AkTBOBaHe GroKyBaHHSA NOBTOPHOIO
BBiIMKHEHHS. [1oBepHiTb Nnepemukay
npunagy B nonoxexHs 0/off, a notim
Ha3apg Ha bakaHwui CTyniHb.

HecnpagBHicTb

Mpunag BUMUKaETLCA Nig Yac
BMKOPUCTaHHs. CnpaLboBye 3axXucT
BiJ NnepeBaHTaXeHHs. 3aHagTo barato
NpoayKTiB NepepobnanMcs 0gHo4YacHo.

YcyHeHHs

m BUMKHITE npunaga.

m 3MeHLTE KinbKiCTb NepepobnioBaHnx
NPOAYKTIB.

m He nepesuynTe makcumansHoO
OONyCTUMY KinbKiCTb NPOAYKTIB (AMB.
«Mpviknaam BUKOPUCTaHHS»)!
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uk Mpuknagn BukopucTaHHs

HecnpaBHicTb

Mig yac po6oTtn npmuBoaa Gyna BMNagKoBO
HaTUCHyTa KHOMKa po36roKyBaHHS.
[MoBOPOTHMIN BaXinb pyxaeTbCs Bropy.
MpvBOA BUMUKAETLCS, OAHAK HE
3YMUHAETBCA B NOMOXEHHI AN 3MiHU
HacafoK.

YCcyHeHHs

m YCTaHOBITb NMOBOPOTHUI NEepeMmKad y
nonoxeHHsi 0/off.

m [lepeBeaiTb NOBOPOTHUI Baxinb y
nonoxeHHs 1.

m YBIMKHITb npunag (CTyniHe 1).

m 3HOBY BUMKHITb Npunag.

Hacagka 3ynuHSIETbCS B NOMOXEHHI ANs

3MiHM HacagoK.

HecnpaBHicTb

BneHgep He nounHae npautoBaTh abo
3YMUHAETLCS Mif Yac BUKOPUCTaHHS,
npueog ryge. Hix 3abnokoBaHui.

YcyHeHHs

m BuMKHITL Npunag i BUAMITE WTencenbHy
BUJIKY 3 PO3ETKMU.

m 3HIMITb MiKCep i yCyHbTE nepeLukoay.

m 3HOBY BCTaHOBITb BnieHgep.

m YBIMKHITb Nnpunag.

BaxnuBa BkasiBka

FAKLLO YCYHYTW HECMPAaBHICTb B ONWUCaHWI
cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOI crnyxowu.

anIKnapM BUKOPUCTAHHA

36uTi BepLuku

— 100-600 r

m [NepepobnsainTe BepLUKM
BiHWYKOM-36MBarnkow 1%:-4 xB Ha
CTyneHi 7 (3anexHo Bif KinbKOCTi Ta
BMacTUBOCTEW BEPLLKIB).

AeyHi 6inku

— 1-8 ae4Hux Ginkis

m [Mepepobnsiite Ginkn BiHUYKOM-
36mBankot 4-6 XB Ha CTyneHi 7.
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BickBiTHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 2 anus

— 2-3 CT. N. raps4oi Boaun

— 100 r uykpy

— 1 nakeTVK BaHiNbHOIO LKpY

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a baxaHHAM - po3nyLlyBay TicTa

m 36uBaniTe iHrpeieHTn (kpim GopoLuHa Ta
KpoXmarsto) B MniHy BiHN4KOM-361BasKoO
nNpubnn3Ho 4-6 XB Ha CTyMeHi 7.

m YCTaHOBITb NOBOPOTHUI NepemMumnkay
Ha cTyniHb 1 i nigMiwynTe No noxui
nepecisiHe 60poOLUHO Ta Kpoxmarb
npotarom npubnumaHo -1 xB.

MakcumarnbHa KifbKiCTb: 2 X OCHOBHUM

peuent

3000He TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 6 deub

— 500 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 2 NakeTWKM BaHIinNbHOro Lykpy abo Lwkipka
2 NMOHa

— 500 r BepLukoBOro Macna abo maprapuHy

— (KiMHaTHOT TeMneparypu)

— 1000 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuK po3nyLlyBaya TicTa

— 250 mn monoka

m Ay, uykop, Cinb i BaHiNbHUIA Lykop abo
TIMMOHHY LUKIPKY 3MilLyATe BIHUYKOM-
MiLLankor npoTaromM npmbnuaHo 10 ¢ Ha
cTyneHi 1.

m YCTaHOBITb Ha CTYNiHb 5 i 3miwywiTe
npotsarom 120 cekyHa.

m [logavite macrno Ta nepemillynte
npotdarom 60 ¢ Ha cTyneHi 3.

m [logante 60poLLHO 1 po3nyLuyBay TicTa
i NnepemilLyinTe NOTSAroM NpUbNM3HO 2 XB
Ha cTyneHi 1.

m YCTaHOBITb Ha CTynMiHb 3 i NPOTAroM 2 x8
NoCTyNoOBO A04aBanTe MOMOKO.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 X OCHOBHUI

peuenT



MicoyHe TicTO

OcHoBHMI peuenT

— 125 r BEpLUKOBOro macna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TpOXM NMMOHHOI LLKipK1 abo BaHifrbHOro
Lykpy

— 250 r 6opoLuHa

— 3a b6axaHHAM - po3nyLlyBay TicTa

m [NepepobnsviTe BCi iHrpeaieHT! NPoTAroM
npubnmaHo %2 XB Ha CTyneHi 1, NoTiM
AeCb 2-3 XBUMWHW Ha CTyneHi 6
BiHWNYKOM-MiLLIASIKOHO.

MounHatoum Big 500 r GopoLuHa:

m 3aMillynTe IHFpedieHTn raykom Ansg
3aMmilllyBaHHsi NpoTAroMm npubnmaHo 2 xB
Ha cTyneHi 1, a NoTim aecb 3-4 XBUNUHU
Ha cTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

OpixpxoBe TicTo

OcHOBHUM peuenT a

— 500 r 6opoLwuHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOT TeMneparypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro Mosoka

— 25 r cBixXUX ApixaxiB abo 1 nakeTuk

— CyXuX Apikoxis

— LWkipka %2 numoHa

— 1 nyyka coni

m [lepepobnsanTe BCi iHrpeaieHTn
npubnuaHo %2 XB Ha cTyneHi 1, NoTim
nNpubnmaHo 3-6 XB Ha CTyneHi 3 ra4ykom
ANsi 3aMillyBaHHS.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

Mpyknagn BUKOPUCTaHHSA uk

TicTo ona makapoHHUX

BUpoGiB é

OcHoBHMM peuenT

— 300 r 6opoLuHa

— 3 anusa

— 3a notpebun 1-2 cT1. n. (10-20 r) xonogHoi
BOAM

m 3MmiLlyinTe BCi iHrpegieHT NpubnmMaHo
3-5 xB Ha cTyneHi 3, wob yTBopunocs
TicTo.

MakcumanbHa KinbkicTb: 1,5 X OCHOBHUIA

peuent

TicTo ana xnida

OCHOBHUM peuenTt a-/

— 1000 r 6opowwHa

— 3 NakeTuKnN CyXunx ApiKoKiB

— 2 4. n. coni

— 660 mn Tennoi Boaun

m [NepepobnsaiiTe BCi iHrpeaieHTn
npubnunaHo %2 XB Ha cTyneHi 1, NoTim
nNpubnnaHo 4-5 xB Ha CTyneHi 3 raykom

ana 3aMiLLIyBaHHF|.

MaroHes

— 2 anuga

— 2 4. n. ripunui

— Yan onii

— 2 CT. . IMMOHHOrO COKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyyka uykpy

IHrpenieHTN MycsiTb MaTu OHAKOBY

Temneparypy.

m Kinbka cekyHp nepepobnsanTe iHrpegieHTn
(kpim onii) y GneHaepi Ha cTyneHi 3 (2)
abo 4 (3).

m [NepeMkHiTL OneHaep Ha CcTyniHb 7
(4) i noBiNbHO 3anmBanTe onito Yepes
BOPOHKY; 306uBaiiTe, LOKM LUMSAXOM
€MyIbryBaHHsi He YTBOPUTLCS MaioHe3.

MawoHes cnig CnoXuTu AKHanuwWBuaLLe,

306epiratm Noro He MOXHa.
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uk YTunisauis

YTunisauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NosnoXXeHb eBponencekoi Anpektnemn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, AKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONENCHLKOro coa3y, WoAo
NPUNHATTA Hasapj Ta ytunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTnca
B CrneuianisoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTbe YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofepxatv YMOBM rapaHTii
y creuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npugbanu npunag, abo 6e3nocepefHLO

B HaWoMy npeAcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHnTii ana Hime4yunHn ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypwu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOoCryramMmyM Heoo6XigHO B
Oyab-AKOMY BUMNAAKy NoKasaTh KBUTAHLLO
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHW.
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CneujianbHe npunagas uk

CneuianbHe npunapaa

MUZ5ZP1 [nsa Bu4aBnoBaHHSA COKY 3 anenbCuHIB, NMMMOHIB

@ MNpec ons i rpenndpyTi..

{ o LMTPYCOBUX
MUZ5CC1 [nsi HapisaHHA pPYKTIB | 0BOYIB KyOMKamMy o4HaKOBOroO
Hacagka gpnsa  posmipy
Hapi3aHHsA
KyOukamm
MUZ5FW1 [nsi nogpiGHeHHs CBIXKOro M’'sica 3 METOK NPUIOTYBaHHS
M’sacopybka TaKuX CTpaB, sik TapTap abo M’SACHWUIA pyrneT.

s, 3 MUZ45LS1 Ona m’acopybkm MUZ5FW1.
Komnnekr Mani otBopwm - ong nawrTertiB | 6yTepbpoaHux mac,
. [OMCKIB 3 BENuKi - Ansa koBbacok i cana.

oTBOpamu

[pi6Hunin oTBIp
(3 mm),
BENVKNA OTBIP

(6 mm)
T MUZ45SV1 Onsa m'acopy6kn MUZ5FW1.
. @ Hacagka gpna 3 meTtaneBum wabnoHoM Ans 4 pisHMx doopm neyvmea.
‘E’ - neyvsa
:m”‘ MUZ45RV1 Ona m’acopyokm MUZ5FWA1.
TN Hacagp- [ns HaTupaHHSA ropixie, MUrAanto, LoKonagy Ta Cyxux
i t Ka-TepTka 6yno4yok.
i
— MUZ45FV1 Ons m’acopy6kn MUZ5FWA1.
Hacagka-npec [Ons npuroTyBaHHA nope 3 [rid, OKpiM ManuHu,
ons dpykTiB NOMIZOPIB i LWMMNLLIMHN.
3 Takux arig, Kk cMopoAmMHa, aBTOMaTUYHO
BUOANSATHCS YePeLLKUN Ta KICTOYKN.
MUZ45PS1 [nsa HackpisHoi watkiBHMLi MUZ5DS1.

[uck ans Hapi-
3aHHSA KapTonni
CONOMKOH

[1ns HapizaHHA cMpOoT KapTonsi CONTOMKO 3 METOH
NPUroTyBaHHA Kaptonsi cpi.
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uk CneujanbHe npunagas

MUZ45AG1
[uck ang Hapi-
3aHHS 0BOMIB
no-asiaTCbKoMy

[nsa HackpisHoi wartkiBHmui MUZ5DS1.
Pixe dpykTi 1 0BOYI TOHKMMW CMYXKaMu 451
NPUroTyBaHHS OBOYEBUX CTPAB a3iaTCbKOI KyXHi.

MUZ45RS1
[uck-TepTtka
Ons KpyNHOro

[nsa HackpisHoi wartkiBHMui MUZ5DS1.
[ns HaTupaHHSA cUpoi KapTonni 3 METOK MPUrOTYBaHHS,
Hanpuknag, epyHiB UM ranyLuok.

HaTUpaHHSA
MUZ45KP1 [nsa HackpisHoi wartkiBHMui MUZ5DS1.
f.....-.-"' Hwuck ansa [ns HaTMpaHHSA CMpOoi KapToMnIi 3 METOO NMPUrOTYBaHHA
OepyHiB OepyHiB Ta iHWMX BUAIB KapTONNSHWUX ONagok, Ans
Hapi3aHHs OPYKTIB i OBOYIB TOBCTUMU CKMOKaMMU.
MUZ5ER2 Y vawi MmoxxHa nepepobnaty go 750 r 6opollHa Ta
Yalia 3 Hepka- iHWWX iHTpefieHTIB.
BitOYOI cTani
MUZ5KR1 Y yawi moxHa nepepobnaTtn oo 750 r 6opolHa Ta
— Yawa 3 iHLLMX iHrpedieHTiB.
J nnacrtMmacu
MUZ5MX1 [nsa 3milyBaHHA HaMoiB, NPUrOTYBaHHSA Niope 3 PPYKTiB
Hacap- i oBOYiB abo mMarioHe3y; Ansa nogpibHeHHSA OPYKTIB i
ka-brneHaep i3 ropixis; ANst HAKOMOBaHHS NbOAY.
nnacTtmacu
MUZ5MM1 [nsa nogpiGHeHHs 3eneHi, oBoviB, A6nyk i M’'sica;
BaratodyHk- ONS HaTUPaHHSA MOPKBU, PeabKu, CUPY, rOpIXiB i
LjioHanbHUi OXOMNOMPKEHOTO LLIOKONazy.
onexHgep

U

[HeTani, siki He BXOAATb 40 KOMMMEKTY NMOCTaBku, MOXHa npuabaty B MarasnHax abo

CepBiCHIN cryxoi.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop nNpefHasHayYeH ToNbKO A5 AOMaLLHEero
ncrnonb3oBaHus. Npnbop MOXHO MCNOMNb30BaTb TONBLKO AJ1S
nepepaboTKn Takoro KonnmyecTaa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro
BpEMEHU, KOTOpble XapaKTepHbl A4S AOMaLUHero xo3sncrea. He
npeBblaTb MakCUManbHO JONYCTUMOE KONMYEeCTBO NPOAYKTOB
(=» «lpumepsb! ucrionb3oeaHusi» cMm. cmp. 211).

Mpnbop npurogeH ansa nepemMelumBaHuns, 3aMmeLllnBaHns u
B36nBaHWs NpoaykToB. NMpunbop 3anpeLiaeTcs MCNONb30BaTb
Ans nepepaboTku Apyrux BewwecTs unu npegmetos. [Npu
NCMonb30BaHUKU APYrnx paspeLLeHHbIX Npon3soguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapnaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCnonb30BaTh TOMBKO C JONYLLEHHBIMN
YacTaMn U NpUHaaneXxXHocTaMu. Kateropmyecku anpeLaeTcs
Ncrnonb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU ANg ApYyrnx Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoBOACTBYWTECH YKazaHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOpP MOryT NCMOMB30BaTb NIULA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTATOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CIN OHU
HaxogATCcsA No4 NPUCMOTPOM UMK NPOLLISIN COOTBETCTBYOLLINIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro Nofib3oBaHNs NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 LWHYPY NUTaHUS, UM HENb3s
none3oBaTtbcs Npnbopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TEXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [pnGop MOXHO MOAKMOYATL TONBKO K 3M1EKTPOCETU NEPEMEHHOIO
TOKa Yepes YCTaHOBIEHHYIO COrMacHO NpeanvcaHnsiM po3eTky
C 3a3eMrneHvem. Yoeautech, YTo cucTeMa 3a3eMIieHust
B JOMaLLHE 3reKTPOonNpoBOAKe YCTaHOBMNEHa COrmacHo
npeannucaHusim.
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ru

BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

Mpw nogknoYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTtauum codnogante
AaHHble, NpUBeAEHHbIE Ha PUPMeEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
npubopom paspeLuaeTcs TONbKO NP OTCYTCTBUMN NOBPEXOEHWI
kabens n npmbopa. Bo nsbexaHne BO3HUKHOBEHUS OMaCHOWM
cuTyaumm, peMoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOTO
CETEeBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTL TOMNbKO HaLUewn
cepsucHou cnyxbe.

BkntouaTtb 1 BbIKIo4aTh NPpUB0OP MOXHO UCKKOYUTESTBHO C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO Nepekmnyarens.

KaTeropunyeckn 3anpeLtaercs nogkrodats npubop K Tanmepam
Unu po3eTkaMm C ANCTaHLUMOHHbBIM yripasneHnem. Becerga cnegute
3a npubopom Bo BpeMs ero paboTbi!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMBOp Ha ropavMe NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, nnu Bénuam HmMx. Ceteson kabenb
He JOMKeH conpukacaTbCs C FopsYuMM YacTAaAMM UM NPOXOAUTb
yepes OCTpble rpaHu.

Hwn B kOem cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOM OGOk B Bo4y U He
MbITb B MOCY4OMOEYHOMN MallnHe. He ncnonb3ynTte naposble
ovncTutenu. He ncnonb3ymnte npubop BraXkHbIMU pyKamu.
[Mocne kaxgoro NPUMEHeHUs!, NPU OTCYTCTBUX NPUCMOTPA,
nepen cbopkon, pasdbopkon UM OYNCTKON, a Takke B criyvae
HencnpaBHOCTU 00s3aTeENbHO OTCOeaMHUTE NPMBOpP OT ceTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, Kotopble BO BpeMs paboTbl NpnBogAaTCsa B ABUXKEHME,
Npmnbop OMKeH BbITb OTKNIOYEH N OTCOEAUHEH OT CETM.

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
[oxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.

He n3meHsiTe NonoxeHne NOBOPOTHOIrO KPOHLLTENHA, NOKa
Nprnbop BKIHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TOMNbKO MNPy BCTaBEHHON
CMECUTENbHOM Yalle, C YCTAHOBMEHHOM KPbILLKON U 3alUUTHLIMU
Kpbiwkamu npusoga! Npun nonb3oBaHMM Hacagkamu yctaHoOBUTE
CMECUTENbBHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpMBOAa
COrnacHo MHCTpyKumn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crydae He onyckamte
PYKW 1 NanbLlbl B CMECUTENbBHYHO Yally NN B 3arpy304HbIiA CTBOS.
He BBoauTe kakne-nnbo npeameTsbl (HanpuMmep, pasnuBaTeribHy
NOXKY) B CMECUTENbBHYIO Yally UIn B 3arpy304HbIA CTBON.
Bepervte pyku, Bonocbkl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKkTa C BpaLLalowmmMmncsa getansiMmu.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m Kareropuyecku 3anpeLiaeTcs Ucnonb3oBaTb Hacaaku u
NPUHaANEXHOCTM NMBOo 2 NpUHaANEXHOCTN OAHOBPEMEHHO.
Mpn ncnonb3oBaHMK NPUHAANIEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN NO 3KCnnyaTauumn n gpyrumm
WHCTPYKUMAMM, BXOOALLMMMN B KOMMIEKT NOCTaBKMN.

m [1pnHagNeXHOCTM MOXHO MCNOMNb30BaTh TONbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B Koem criydae He cobupanTte
NPUHaANEXHOCTN Ha OCHOBHOM bBnoke npubopa. VicnonbayinTte
NPUHAANEXHOCTb TONbKO B MpeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHNN.

m He TporaTtb OCTpbl€ HOXM U BbICTYMbl 4UCKOB-U3MENBbYMTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a kpas!

m He Tporatb HOXM GneHaepa ronbiM1 pykamu.

m Hwu B KOEM criyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM brneHaep!
Kateropuyecku 3anpelyaercs nonb3oBaTbca bneHaepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKN.

m CobntoganTte oCTOPOXHOCTb NpU obpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamK, NPU ONMOPOXHEHMM pe3epByapa MU NPU OYMUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B Gnengepe ropsumnx NPoayKToB Yepe3 BOPOHKY
B KpbILLKE BbIXOAUT Nap. 3anonHsatb makcumym 0,5 nutpa ropayen
UM CUNBbHONEHALLENCS XXUAKOCTW.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsiTb AeTAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!
PekomeHayeTcs HM B KOEM Crydae He OCTaBnAaTb Npubop
BKIOYEHHbIM J0SbLUe, YeM 3TO Heobxoanmo Ang nepepaboTkm
NpoayKToB. He BkntoyanTe npubop BXONOCTYHO.
BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHNs 0ba3aTernbHO TLaTenbHO o4YncTUTE NpMdop
(=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 210).
/\ PasbsicHeHue cUMBOMOB Ha npu6Gope Unu
NPUHaANEeXHOCTAX

I:E Cobnopatb YKa3aHuA B MUHCTPYKLUWK MO SKCntyataunu.

OcTopokHo! BpaluatoLmnecst HoXn.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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ru Cuctembl 6e3onacHocTr

OT Bcero cepaua nosgpaBnsiem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npu6opa upmbli
Bosch. [lononHuTenbHyt0 uHgopmauuo
0 Hawewn npoayKuumn Bel HanaeTe Ha
Halwen cTpaHuue B MHTepHeTe.

OrnaBneHune

Vicnonb3oBaHMe Mo Ha3HAYeHUI0............ 201
BaxHble npaBuna

TEXHUKM BE30MACHOCTU .....vvveeeeeeireeeena. 201
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Paboure NONOXKEHNUS .........ccccuvevvvrnrnnnnns 205
OKCMMAYATALMS . e e 206
YucTka n yxop, . ..
XPAHEHNIE ...t
Momolub npu ycTpaHeHun

HENCNPABHOCTEM ....cceeeeeeeeeeeciivinvnrnnes 211
[MprMepbl NCNOMB30BAHUS .......uvveveerereees 211
YTUNUBAUNSA ... 213
YcnoBus rapaHTuinHoro obenyxusanus..213
CneunanbHble NPUHAONEXHOCTH ........... 214

Cuctembl 6e3onacHoOCTU

BrniokupoBkKka BKIHOYEeHUA

Cwm. Tabnuuy «Paboyne nonoxeHns».

Mpubop BkNtovaeTcsa B nonoxeHnn 1 1 3

TOMbKO B Criyyae:

m ecnv cmecuTenbHas Yawa (11)
BCTaBMeHa v NoBepHyTa A0 dukcaumu.

BHOKMpOBKa noBTOPHOIo

BKITHO4YeHusA

Mpu nepepbiBe B areKTpocHabxXeHnn
npnbop ocTaeTcs BKMHOYEHHBIM, HO
3MEeKTPOMOTOP NOCHe 3TOro He 3anyckaeTcs
CHoBa. [1119 NOBTOPHOrO BKIIOYEHUS
NOBEPHYTb NOBOPOTHbIN NEpeKNoYaTenb B
nonoxexwve 0/off, a 3atem BKNOYUTL.

YcTponcTBO 3aWwmThl OT

neperpysku

Ecnu anekTpoMoTop BO BpeMs UCMOb30Ba-
HMSA CaMOCTOSATENbHO BbIKIMOYAETCS, TO 3TO

3HauuT, 4To cpaboTano yCTPOMCTBO 3aLUUThI
OT neperpysku. BoaMOXHON NPUYMHON 3TOrO
MOXET ObITb 0iHOBpPeMeHHas nepepaboTka

CIULLKOM OOMbLLIOro KOnmnyecTsa NpoayKTOB.
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O npaBuNbLHOM NoBeAeHUU Npu
cpabaTbiBaHUM O4HOMW U3 CUCTEM
6e3onacHocTu cM. B pasfene «Momouwb
npu ycTpaHeHU HeMCnpaBHOCTENY.
[aHHbI npnbop He HyXaaeTcH B
TEXHUYECKOM 0BCnyX1BaHUK.

KomnnekTHbIN 0630p

OTKpONTE CTPaHULbI C PUCYHKAMM.
PucyHok

OcHoBHoOWM 6nok

1 KHonka pa36énokupoBaHus

2 T[loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
PyHkuma «Easy Armlifty — gns
NoOAAEPXKKN ABWXKEHNS KPOHLUTENHA
BBeEpPX (CM. «Paboune nonoxeHus»).

3 TMoBOpOTHLIN NepeknYaTenb
Mocne BbIKNOYEHNS (NONOXeHne
0/off) npubop aBTOMaTM4HECKM
OCTaHaBMNMBaETCsl B ONTUMaribHOM
MONOXeHNW AN CMEeHbl HacafoK.
0/off = cTon
M = MrHOBEHHOE BKIIOMEHUE Ha
MakcrMarnbHoe 4mcrno obopoTos,
yOoepXuBaTb NepeknoyaTens B Te4eHne
HeobxoauMOoro BpeMeHn nepepaboTku.
Pexum 1-7, paboyas ckopocCTb:

1 = HM3KOEe Yncro obopoToB —
MeANeHHO,
7 = BbICOKOE 4MCrI0 060pPOTOB — OLICTPO.

4 WHpukaTop paboyero cocTosiHus
lopuTt Bo Bpemsi paboTbl (MOBOPOTHbLIN
nepekntoyarens B nonoxeHui M vnu
1-7). Muraet B cnyyae ownbok yrnpas-
neHusi npubopom, npun cpabaTbiBaHNM
3MEKTPOHHOIo NpefoXpaHUTeNs unm
npu HemcnpaBHOCTK Npubopa, cMm.
pasgen «lomoLpb Npu ycTpaHeHnn
HeuncnpaBHOCTENY.

5 3awwuTHasa KpblwKa npuBoaa
[N CHATUSA 3aLUUTHON KPbILLKK C
npvBoAa HaxkaTb Ha 3a[HI0K YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

6 [Mpueoa ansa
— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1
— COKOBbDKMMAIKu
(cneumanbHble NPUHaANEXHOCTH™).
Mpw Hencnonb3oBaHNK YCTaHOBUTL
3aLLUMTHYIO KpbILLKY NpuBoAa.



7 TpuBopa AanA Hacagok
(BEHYVMK ANs NepemeLuBaHus,
BEHYMK ANns B36MBaHWA, MecunbHas
Hacagka) u Msicopy6km (cneumanbHble
NPUHaANexXHoCTH™)

8 3awmTHas KpbllWwKa npusoaa
6neHaepa

9 TlMpuBog ansa 6neHpepa
(cneumanbHbIe NPUHAANEXHOCTU)
Mpun Hencnonb3oBaHUN yCTaHOBUTL
3aLMTHYIO KPbILLKY NpuBoAa bneHaepa.

10 ABTOMaTM4yeckoe cMmaTbiBaHUe kabens

CmecuTenbHas 4awa ¢

NPUHaANEXHOCTAMU

11 CmecuTenbHas yawa us
HepXXaBeloLen cTanu

12 Kpbiwka

Hacapku

13 MpodeccrnoHanbHbIN
YHUBepcasibHbI BeHYUK AN
nepemeLlInBaHuA

14 MpodeccnoHanbHbIN BEHYUK Ans
B30MBaHus

15 MecunbHasa HacagkKa ¢ OTKIIOHUTenem
TecTa

16 Cymka Ansa npuHaanexHocTen
[ns xpaHeHus Hacagok 1
[WUCKOB-U3MeENbYNTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 KpbliwkKa ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
19 Ouckn-uamenbuuTenm
a [IBycTOpOHHUIM AnCK
«Profi Supercut» —
TONCTblEe / TOHKME NMOMTUKM
b [BYyCTOPOHHUIA OUCK-LUIMHKOBKA —
KpynHas / menkas
¢ [Ouck-Tepka — C OTBEPCTUSMM
cpefHen BeNnuYUuHbI
d [unck onsa kapTodenbHbIX onagun®
20 OepxaTenb OUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpPCTUEM
Bnenpep*
22 CrtakaH GneHpgepa
23 Kpbiwka
24 BopoHkKa
* MpUHagnNexXHOCTH, KOTOpbIE He BXOAAT
B KOMMJIEKT NMOCTaBKM, MOXXHO npuobpectun
B TOProBere n B cepBUCHON crnyxbe.

Pabouvne nonoxeHus ru

Paboune nonoxeHuna
PucyHok [

BHumaHue!

Mpubop MoXHO ncnonb3oBaTb

TONbKO B TOM Cryyae, ecnv Hacagka /
npUHaanexHocTb Bbina ycTaHoBMNeHa Ha
Haanexaiiem npuBoAe U HaxoamTcs B
paboyem MONoXeHNn CornacHoO AaHHOW
Tabnuue. NMoBOPOTHBIN KPOHLUTENH AOMMKEH
6bITb 3achnkcmpoBaH B KaxgoM paboyem
MONOXEHUW.

YkasaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLLUTENH OCHALLEH
dyHKumen «Easy Armlifty, koTopasi
NoAAEePXMBAET ABMKEHNE NOBOPOTHOIO
KPOHLLTENHA BBEPX.

YcTaHOBKa pa60t|ero MNOJIOXKEeHUA.

m Haxatb Ha KHoMKy pastnokupoBaHus
N NU3MEHWTb MOJTOXEHNE NOBOPOTHOIO
KpoHLWTenHa. Moaaepxnsarb ABKEHME
OLHOW PYKOW.

m [10OBOPOTHbIV KPOHLUTENH NEPEBECTU B
Xernaemoe nonoxeHve o dykcaumm.

Hacapka/ Pa6ouas

Monoxenune [lpuBog

NPUHaA- CKOPOCTb

JIEXXHOCTb
1-5
i N I
z 3
il
L ﬁ;l >

i R |

W | 55
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ru 3KCI'IJ'IyaTaL|,I/1ﬂ

Hacapgka/ Pa6ovas
npuHag-  CKOpocTb
NEeXHOCTb

Monoxenune [MpuBop

i

* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB AN
nepemMeLUBaHns 1 B3GMBaHUS U MECUTBHOW
Hacapgku; pobasrneHue 6onbLIoro

KonuyecTea nepepabaTbiBaeMbiX NPOAYKTOB.

JkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHus!
LLItencenbHyo BUMKY MOXHO BCTaBNATb B
PO3ETKY TONbKO MOCHe MNOSIHOrO OKOHYaHWs
MOAroTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mpunbop MOXHO MCNOMb30BaTb TOMBLKO eCnn
NPUHaANexXHOCTb / Hacagka HaxoauTCH B
paboyem nonoxeHuun. He BknoyaTe NycTon
npunbop. Mpnbop 1 NpMHaZNEXHOCTN He
noggepratb BO34ENCTBUIO NCTOYHUKOB
Tenna. Yactn He npefHasHayeHbl Ans
MCNomnb30BaHWs B MUKPOBOSTHOBOW MeYy.

m [lepen nepBbIM UCMONBb30BaHNEM
TWaTenbHO O4UCTUTL NPUBOpP 1
NPUHaANeXHOCTN, CM. pasaen
«Yuctka n yxog».

BaxHoe ykasaHue

B AaHHOM MHCTPYKLMK No

MCMONb30BaHUIO COOEPXKUTCS HaKknerka ¢
OPUEHTUPOBOYHBIMW 3HAYEHNSIMU paboyer
CKOpPOCTM Npubopa npu UCNonb30BaHUN
Hacagok unu npuHagnexHocten. Mol
pekoMeHayeM MPUKIENTb 3TY HAKMNeWKy Ha
npu6op (pucyHok [d).

MoaroTtoBka

m [1oCTaBWTb OCHOBHOW GMOK Ha POBHYO
N YUCTYIO NMOBEPXHOCTb.

m BbiTaHyTh Kabenb 3a oguH pas
Ha Hy>Hyto AnuHy (makc. 100 cm)
N MeaneHHo OTNyCTUTb; Kabernb
3agukeupyetcs (pucyHok ).
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m YMeHblueHve paboyel gnvHbl kabensi:
crnerka noTaHyTb 3a kabenb 1 gatb
eMy cMOoTaTbCsl 10 KenaeMon AnvHbI.
3aTem cHoBa cnerka noTaHyTb 3a
kabenb 1 MeaneHHo oTNyCTuTL; kKabenb
3acukenpyetcs.

BHumaHue!

Ecnu kabenb 3aknuHuno, cnegyet
BbITSIHYTb €ro MOMHOCTLIO U 3aTeM AaTb
€My CMOTaTbCS.

m BcTtaButb BUJIKY B PO3ETKY.

CmecuTenbHas 4yawa u Hacagku

/\ OnacHocTh TpaBMMpoBaHus
BpalLaloLWMMUCa HacagKkamm

Bo Bpewms akcnnyatauum H1 B KOEM
cryyae He onyckaTb PyK/ B CMECUTENbHYIO
Yaluy. PabotaTtb TONbKO C yCTaHOBIIEHHOW
Kpbiwkon (12)! Hacagky MOXHO 3aMeHATb
TOMbKO NOCIe OCTaHOBKW NPUBOAA —
NpVBOA ABUXETCS elle HeKOTopoe Bpems
rocrne BbIKMIOYEHNS U OCTaHaBNMBaETCs B
MONOXEHUM ANs CMeHbl Hacafok. N3MeHATb
NOroXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTEWHA
MOXHO TOSIbKO NMOCNe OCTaHOBKN HacagKu.
Hevcnonb3yemble npuBoabl 06s3aTenbHO
AOIMKHbI BbITb 3aKPbIThI 3ALLMTHLIMM
KpbILLKaMMU.

BHumaHue!
CMecuTenNbHYH0 Yally UCMnonb30BaTh TOMNbKO
ans paboTbl C JaHHLIM NPUOOPOM.

MpodeccuoHanbHbIN
YHUBepcanbHbI BeHYUK
ansa nepemewimBaHus (13)
ANs nepeMelLnBaHus TecTa,
HanpvmMep, caobHoro Tecta

MpodeccroHanbHbI BEHUYUK
ansi B3ouBaHus (14)

Ans B30MBaHUSA ANYHbIX OEnKkos,
CNMBOK M NErKoro TecTa, Hanpumep,
OVCKBUTHOTO

MecunbHas Hacagka (15)

AOngd 3aMeLlmnBaHng T4XXernoro
TecTa v Ansa nogMeLuvBaHus
WHIPeaNEHTOB, KOTOPbIE HE
AOIMKHBI n3Menb4aTbes (Hanpumep,
MN3KOMa, LWoKonaaHbIX I'IJ'IaCTI/IHOK)



BaxHoe yka3aHue no Ucnonb30BaHUIO
BeH4YMKa ans B36mBaHuA (pucyHok [H):

[ns onTMManbHOro NepemeLlMBaHnst

WHIPEAVEHTOB BEHYMK ANS B3GUBaHWSA

[OOIMKEH NoYTU KacaTbCs AHA CMECUTENbHON

yawimn. B nHbIX cnyyasax BbicoTa BEHYMKA

Onsi B30MBaHWS perynupyeTcsi crneayoLwmm

obpasom:

m V/I3BnekuTe BUIKY N3 PO3ETKM.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-
pOBaHUs U NepeBeCcTU NMOBOPOT- j
HbI KPOHLUTENH B NOMOXeEHNe 2.

m BcTaBuTh BeHuMk ons B36UBaHUS B
npvBoa A0 UKcauum.

m YepXuBaTb BEHYUK ANs B3GUBaHWS
N 3aTSHYTb raky rae4yHbliM Kro4oMm
(pasmep 8).

m [ToBOpaymBasi BEHUMK, OTPErynMpoBaThb
BbICOTY BEHYMKA AN B3OMBaHWSA 0 ONTU-
MasbHOro YPOBHS:

BpaLLeHVe MO YacOBOW CTPENKN: NOABEM;
BpaLleHVe NPOTUB YAaCOBOW CTPEIIKU:
onyckaHve

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokmpo-

BaHWS 1 NePeBeCT! NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B nonoxexue 1.

m [TpoBepuTb BbICOTY BEHYMKA A1
B30GMBaHUSA, Npn HeoBXOAMMOCTH
OTKOPPEKTUPOBATh.

m Ecnv BbicoTa ycTaHoBReHa npa-

BUIbHO, HaXaTb KHOMKY pa3bno- j
KMpOBaHWS! U NEPEBECTM NOBO-
POTHbIV KPOHLUTENH B MOMOXEHME 2.

m YOepXvBaTb BEHUYUK Ansi B3OMBaHUSA
N 3aTAHYTb ranky rae4yHbIM Kro4YoMm
(pasmep 8) NpoOT1B YaCOBOW CTPENKU.

Pa6oTta co cmecuTenbHoOM Yallemn

v Hacagkamu (pucyHok [&):

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokmpo-

BaHUS 1 NEPEBECTU MOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B MOMnoxeHuve 2.

m BcTaBuTb cmecuTenbHYyO Yaly:
HaKIOHVB CMECUTENbHYIO Yally Bnepes,
YCTaHOBUTb €€ 1 NOBEPHYTb MPOTUB
4YacoBOW CTPEerku Ao dukcauum.

m B 3aBucumocTu ot Buaa nepepabarbisa-
€eMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb B NpMBOA A0
duKcaumMm BEHYMK OIS NepeMeLLBaHus,
BEHYVK AN B3GMBAHNSI NN MECUTBHYHO
Hacagky.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

Yka3saHue:
Mpn ycTaHOBKE MECUIBLHOW Hacaaku
NOBEPHYTb OTKMOHWUTENb TECTa Tak,
4YTOObI MECUMBbHAsA Hacagka cmorna
3agmkecupoBaTbes (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYIO Yally
npegHasHa4YeHHble Ansi nepepaboTkm
WHIPEANEHTHI.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokupo-

BaHUA 1 NEPEBECTU NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NonoxeHue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHBIN BbIKIOYATENb
Ha HY>XHbIA PEXUM.

Hawa pekomeHpauus:

— MNMpodreccmoHanbHbIN YHUBepcanbHbIN
BEHYMK OISl NepeMeLMBaHus:
CHavarna 3ameLuatb B pexume 1-2,
3aTeM NepeKIioYNTb Ha pexum 7

— MpodeccrnoHanbHbIV BEeHYUK Ans
B30MBaHUA:
pexum 7, noameluatb B pexvme 1

— MecunbHas Hacagka:

CHayana 3amMeluaTtb B pexume 1, 3atem
BbIMECUTb B pexume 3

[Oob6aBneHue UHrpeaneHToB

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLso
MOBOPOTHOTIO NepeknoyaTens.

m [1o6aBuTb MHrpeaneHTbl Yepes
3arpy304HOE OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

unm

m CHATb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokupo-

BaHUA U NEPEBECTU NOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MOMOXeEHME 2.

m 3arpy3vTb MHIPEANEHTbI.

Mo okoH4YaHuu paboTbl

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLso
MOBOPOTHOIO NepekmnoyaTens.

m /13Bneyb BUIKy 13 pO3eTKU.

m CHSTb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOmMKy
pa3brokMpoBaHUs 1 NepeBecTu
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxeHue 2.

m V/I3Bneyb Hacagky 13 npmeoaa.

m /13Bneyb cmecuTenbHYyo Yally.

m [1poBeCTU YMCTKY BCEX AeTanen,

cM. pasgen «4ucTtka n yxoa».
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ru 3KcnnyaTauvm

YHuBepcanbHas pe3ka AByCTOPOHHMII AUCK-LUMHKOBKA — (&3>

yAYD
/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHMS ¢ 6onblUMU/ManeHbKuMmu

He kacantecb pykamu OCTpbIX HOXEN oTBEpCTUAMK .
W KpaeB PexyLLMX AUCKOB. [UCKu- ONS LWMHKOBKU OBOLLIEN, (DPYKTOB U

N3MErBYMTENN MOXHO 6paTh TOMLKO Cbipa N1i06biX COPTOB, KPOME TBEPAOTO

3a kpasi! YHMBepcarnbHy pesky MOXHO (l_+||aanM6ep, cbipa napme:;aH). 4

yCTaHaBMNMBaTb/CHMMaTb TOMbKO Nocrne ngepa oTka B pEXUME S nni 4.

OCTaHOBKW NPVBOAA U U3BMEYEHNS oaHaqe.ng Ha [IBYCTOPOHHEM Aincke-

BWIKN 13 pO3eTKW. He onyckante pyku B “J2”HK°BKe' 6

3arPY30MHbIA CTBON. «2» - CTOpOHa ¢ 60MbLUMMK OTBEPCTUSIMM
«4» - CTOPOHA C ManeHbKUMU OTBEPCTUSIMU

BHumaHwue!

1
YHUBEpCarbHY pe3ky UCMOoMb3oBaThb Buumanue!
TONbKO B NOMHOCTbIO COBPaHHOM [lByCTOPOHHMI AMCK-LIMHKOBKA He

Buae. Hu B koem cnyyae He CO6I/IpaTb nMpenH?SHaqu ana namenby4eHns ogexoa.
YHUBEpPCanbHYI0 Pe3Ky Ha OCHOBHOM ArKMN Cblp LUMHKOBATb B peXnme / TON1bKO

BrioKe. YHMBepcaanyro pe3Ky MOXHO CTOPOHOW C KPYNHbIMW OTBEPCTUAMMN.

ncnonb3oBaTb TONbKO B YKa3aHHOM [vck-Tepka — ¢ oTBepCcTUAMMU
paboyemM NonoXxeHuu. CpeaHen BeNIUYUHbI
3awuTa oT neperpysku AnA NPoTUpPaHUsA Ha TepKe CbIporo KapTo-

dens, TBepAoro chipa (Hanpumep, cbipa nap-
Me3aH), OXNaXKO4EHHOTO LLOKONaaa u Opexos.
MepepaboTka B pexume 7.

PucyHok [€
Yr1o6bI NPenoTBpaTTh 3HAYUTENbHBIE
noBpexaeHns npubopa Bo BpeMms

neperpyskn yHMBepcanbHON pesky, BHumanue!

NPVBOOHOWN Ban yHMBEPCArnbHOW pe3ku HAvick-Tepka He npefHasHaveH Ans
cHabeH Hace4Kon (3agaHHOe MecTo NPOTUPAHNSA MATKOrO N HAPE3HOro Chipa.
cnoma). B cnyvae neperpysku npuBogHom Ouck ans kapTodenbHbIX
Ban flomaetcs B 3ToM mecTe. HoBbin onaauii

Aepxatenb Ansa AUCKOB C NPpUBOAHBIM BanoM  [1nss npoTUpaHus Ha Tepke CbIporo

MOXHO NProGPecTU B CepBUCHON criyxbGe. KapTodens Ans ApaHMKOB M KapToderbHbIX
[BYCTOPOHHUIA AUCK ® onaguvn, Ang Hapesku pyKTOB 1 OBOLLEWN
«Profi Supercut» — TONCTBIMW NOMTUKaMM.

TorncTble /| TOHKUe NTOMTUKU MpoTnpaHune Ha Tepke: nepepaboTka B
AN HapesaHusi OBOLLEeN 1 (PPYKTOB. pexwvve 7.

MepepaboTka B pexume 5. Peska: nepepaboTtka B pexxume 5.
O6o3HaueHNst Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe- Pa6ota ¢ yHMBepcanbHOMN pe3Koii
peske: PucyHok [l

«KPYMHO» — CTOPOHa Ansi HapesaHus m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokmpo-
NPOAYKTOB HA TOMCTbIE NTOMTUKM BaHWA 1 NepeBecTy NOBOPOTHLIN ﬁ
«MerKO» - CTOpOHa ANns Hape3aHusi KPOHLLTENH B MOMOXeHWe 2.

NPOAYKTOB HA TOHKVE NTOMTWKM m BcTaBuTb CMeCUTENbHYIO Yallly: HaKo-
BHumaHue! HWB CMECUTESbHYIO Yally Bnepeq, ycra-
[1ByCTOPOHHMIA AMCK-pE3Ka He HOBUTb €€ 1 MOBEPHYTb NPOTUB YaCOBOW
npeaHasHayvyeH ans HapesaHus cbipa CTPEerky Jo rKcaumm.

TBepAbIX COPTOB, xneba, Gynoyek n m Haxatb Ha KHOMKy pasbrnokupo- j
Lwokonaga. BapeHbin Hepacchinyathbiin BaHUsA U NEPEeBecTy NOBOPOTHLIN
KapToderns MOXHO HapesaTb Ha NTOMTUKN KPOHLUTEVH B NornoxeHxue 3.

TOMbKO NOCHE OXMaKAEHWS. m CHATb 3alMUTHYIO KPbILLKY C MpuBoaa

yHUBepcanbHol pesku (pucyHok [El-5a).
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m YOepxvBaTb AepxaTenb Ans AMCKOB 3a
HVDKHUIA KOHeL,, Mpy 3Tom oba BbicTyna
AOIMKHbl yKa3biBaTb BBEPX.

m Hy>XHbIN QUCK-PE3KY MW ANCK-LLMHKOBKY
OCTOPOXHO MOMOXMTb Ha BbICTYMbI Aep-
xarens ans auckos (pucyHok [E1-6a).
Mpy ncnonb3oBaHMW ABYCTOPOHHMX
AVCKOB CrieauTb 3a TeM, Y4TObbl HyXXHas
CcTopoHa 6bina obpalleHa BBepX.

m B3sTb Aepxatenb Ans OUCKOB 3a
BEPXHWI KOHEL, N BCTaBUTb B KOPMYC
(pucyHok [§1-6b).

m YCTaHOBWTb KpbILLKY (06paTuTb
BHMMaHWE Ha MapKMpPOBKY) 1 MOBEPHYTb
Mo YacoBOW CTperke Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb yHUBEPCArbHYIO PE3Ky
Ha NpuBOA TakK, Kak N306paxeHo Ha
pucyHke [51-8, n noBepHyTb ee no
YacoBoOW CTpernke Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekntoyaTens
Ha pekoMeHOyeMbIN PeXnMm.

m 3arpy3vTb NpoayKTbl AN nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOM W NOATAmNKMBaTh
TonKaTenem.

BHumaHwue!
M3beratb ckonneHns Hapes3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUN.

PekomeHpaums: Ans nonyyeHvs paBHo-
MEpPHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTHI Ans
Hapesku nepepabatbiBaTh MNyYKamu.

YkasaHwue: B criyyae 3akvMHUBaHus
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B
YHUBEpCanbHOM pe3ke BbIKMHOYNTb
KYXOHHbI KOMBaiiH, U3BreYb LITENCESbHYIO
BUMKY U3 PO3ETKW, JOXKAATHCS OCTAaHOBKM
NPYBOAA, CHATb KPBILLKY C YHUBEPCAIbHO
PEe3KM 1 OMOPOXKHUTb 3arpy304HbIA CTBOI.

Mo okoH4YaHun paboThbl

m Bbiknountb Npnbop ¢ NoMOLLbH0
NMOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

m [1oBEpPHYTb YHMBEPCANbHYIO Pe3ky
NMPOTUB YaCOBOW CTPENKN U CHATb.

m [10BEPHYTb KPbILLKY MPOTNB YaCOBOW
CTPENKN N CHATB.

m /13Bneyb gepxarens Ans AUCKOB
BMecCTe C AuckoMm. [insi aToro HaxaTtb
Ha NPYBOQHOW Ban CHM3Y nanbuem
(pucyHok Hl).

m [1poBecTun uncTKy Aetanen.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

BneHgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HoXu/Bpawarowmincs npusoa!
Hw B Koem crnydae He onyckaTb pyku B
yCTaHOBMNEHHbIV bneHaep! bnengep MoXxHO
CHMMaTb/yCTaHaBMMBaTb TOMbKO Mocrne
ocTaHoBku npusoaal brieHaep MoXxHo
MCMOMb30BaTh TOMLKO B COBPaHHOM BUAE 1
C YCTaHOBIMEHHOW KPbILLKOW.

A\ OnacHocTb ownapusaHus!

Mpun nepepabotke B BrieHaepe ropsymx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKe
BbIXOAMT nap. 3anueatb He 6onee 0,5
nMTpa ropsiye Unm CUIbLHO MNeHsiLeics
XUOKOCTU.

BHumanue!

Bo3amoxHo noBpexaeHve bneHgepa.

He nepepabatbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE
WHIpeaneHTbl (3a UCKNIoYEeHEM KybrKoB
nbaa). He Bknovatb nycTon 6neHaep.

Pa6GoTa c 6neHgepom

PucyHok [&:

m HaxaTtb Ha KHOMKy
pa3brnoknpoBaHUs 1 NepeBecTu i
KPOHLUTENH B MNOSOXEHNE 4.

m CHATb 3alUTHYIO KPbILLKY NpuBoAa
MUKCepa.

m YCTaHOBWTL CTakaH bneHgepa (MeTky
Ha py4YKe COBMECTUTb C METKOW Ha
OCHOBHOM 6r10KE) 1 NOBEPHYTH NPOTUB
4YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

m 3arpy3nTb UHIPEONEHTHI.
MakcumanbHoe KONMMYeCcTBO XUAKOCTU =
1,25 nuTpa; MmakcumarnbHoe KOnmn4ecTBo
CUITBHO MEHSALLMXCS MU FopsvmX
xugkocten = 0,5 nuTpa;
onTuManbHOe KONMYecTBO TBEPAbIX
nepepabaTbiBaeMbix NpoaykToB = oT 50
0o 100r;

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTL €€
NPOTMB YacOBOW CTPENKN A0 ynopa
B py4Ky 6neHgepa. Kpblillka gomkHa
3aUKCMpOBaThLCS.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIN BbIKITHOYATENb HA
HY>XHBIV PEXUM.
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ru YucTka n yxoa

[o6aBneHne nHrpeaneHToB

PucyHok [4-8:

m Bbiknountb npnbop ¢ NoMoLLbHo
MOBOPOTHOIO MepekKroyaTens.

m CHATb KPbILLKY M 3arpy3unTb UHIPEaNEHTHI

nnm

m 13BMeYb BOPOHKY U MOCTEMNEHHO
3arpyxarb TBepAble MHrpeaneHTbl Yepes
3arpysovHoe oTBepcTne

nnm

m 3an1Tb XUOKNE UHTPedMEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mo okoH4YaHuu paboTbl

m Bbiknountb npnbop ¢ noMoLLbio
MOBOPOTHOTO MepekroyaTens.

m [loBepHyTb BrieHaep no Yacosow CTpenke
N CHSATb.

PekomeHpaums: GrneHaep nydile Bcero
YNCTUTb Cpa3dy Mocre UCMOoNb30BaHUS.

YucTtka u yxon

BHumaHue!

He nonb3yntecb abpasnBHbIMU YUCTALLUMMN
cpeactBamu. [MoBepxHOCTL anekTponpubopa
MOXET ObITb NoBpexaeHa.

OuuncTKka OCHOBHOIO nNpudopa

/\ OnacHocThb nopaxeHus Tokom!
OcHOBHOW BMNOK HX B KOEM Crnyyae He
norpyaTb B BOAY U HE AepXaTb Mo,
NpOTOYHOM BOAoW. He ncnonb3oBatb
NapooYNCTUTENb.

m /13BMneyb BUIKY 13 PO3ETKN.

m [1poTepeTb OCHOBHOWM BroK 1 3aLUWTHbIE
KPbILLKM N5 NPUBOAOB BIaXHOW
mMatepuen. MNpun HeobxoaMmocTun
ncnonb3oBaTb HEOOMNbLIOE KONMMYECTBO
cpeacTBa Ans MblTbsl Nocyabl.

m B 3akntoueHune BbiTEpeTb Npnbop Hacyxo.

UYucTka cMecutTenbHOM Yallm U

Hacagok
CmMecuTenbHYH0 Yally 1 Hacagkn MOXHO
MbITb B NOCYAOMOEYHOWN MaLLVHe.
MnactmaccoBble AeTanu He 3axumaTb
B MOCYAOMOEYHOW MalUvHe, Tak Kak

B NPOLECCE MbITbSI BO3MOXHA UX
HeycTpaHumas gedopmaums!
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YucTka yHMBepcanbHON pe3Ku
Bce getanu yHuBepcanbHON pesku MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLUVHE.

PekomeHpauma: ong ycTpaHeHus KpacHoro
HaneTta nocre nepepaboTku, Hanpumep,
MOPKOBM, CMOYUTb Mateputo HebonbLLnm
KONMYeCTBOM pacTUTENbHOro mMacna u
npoTepeTb yHMBEpcarnbHyto pesky (He
avckn-namensuntenn). Mocne atoro
NPOMbITb YHUBEPCANbHYO PE3KY.

YucTtka 6neHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs
OCTpPbIMU Ne3BUSAMU HOXa!

He Tporatb HOXM BnieHaepa ronsimu
pykamu.

CrakaH brneHaepa, KpbILLKY Y BOPOHKY
MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUVHE.

PekomeHgauusi: nocne nepepaboTku
XMOKOCTEN 3a4acTyo AOCTAaTOYHO OYNCTUTD
6neHgep, He cHUMasi ero ¢ npubopa. Ons
3TOro 3anMTb B YCTAHOBIEHHbIV GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM A1l MbITbsi
nocyabl. Bkntounte 6neHgep Ha HECKOMbKO
cekyHa (pexxvm M). Beinutb MbinbHYO BoAy
1 NPOMbITb BrieHaep YMCTON BOOOW.

BaxHoe yka3saHwue:

CyMKy AN NpyHagnNexHoCTen YNCTUTL Npu
HeobxogumocTu. CobntogaTe ykasaHus no
yxoay, UMetoLLmecs B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!
Mpu Heucnonb3oBaHWM Npubopa 13BneYb
LUTENCENbHYH BUIIKY U3 PO3ETKM.

PucyHok [®:

® YNOXUTb Hacagkn v AUCKU-U3MeEnNbIUTENn
B CYMKY ONS NPUHAANEXHOCTEN.

m CymKy Anst NpuHagnexHocTen XpaHuTb B
CMecuTeNbHOM Yalue.



MomoLb npu yCTpaHeHnn HeuncrnpasHOCTEN ru

Momowb Npm ycTtpaHeHUU
HencnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTh TpaBMUpoBaHuUs!
Mepen ycTpaHeHnem HemcnpaBHOCTH
N3BreYb LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKN.

BaxHoe yka3aHue:

Ha owmnbky B ynpasneHum npnbopom, cpa-
6aTbiBaHWe 3NEeKTPOHHBIX NPeAoXpaHuTenem
WM HencnpaBHOCTb Npubopa ykasbiBaeT
MUratoLLM MHAMKATOP paboyero CoCTOAHUS.
NMoBOPOTHBLIN KPOHLITENH AOMKEH ObITh
3achukcmMpoBaH B kaxaoM paboyem
NOMoXeHUu.

Bravane cnegyet nonbITaTtbCsa YCTPaHUTb
BO3HUKLLYO NpOGnemMy ¢ NOMOLLbIO
crnegyoLwmnx ykasaHuin.

HeucnpaBHOCTb
Mpnbop He BkNtoyaeTcs.

YctpaHeHue

m [1poBepUTL HanNUune aneKkTPocCHabXeHUs.

m [1pOBEPUTH LUTEMNCENBHYIO BUTKY.

m [1poBEPUTL NOBOPOTHbLIV KPOHLLTENH.

B npaBunbHom nonoxeHun?
3admkcnpoBaH?

m [pykpyTUTL BrieHaep N cCMecUTeNbHYHO
Yawly Jo ynopa.

m YCTaHOBUTb KpbILLKY GneHaepa u
NPUKPYTUTb 0 yrnopa.

m HakpbITb 3aWMUTHBIMM KpbILLKaMK
NPVBOAOB HEUCMONb3yeMble NPMBOAbI.

m BknioyeHa 6nokmpoBka NoBTOPHOrO
BKITHOYEHUS. YCTaHOBUTL NepekstodaTens
npubopa B nonoxeHune 0/off, a 3atem
CHOBA Ha HYXHbIV PEXUM.

HeucnpaBHOCTb

Mpubop BbIKMHOYAETCS BO BPEMSI UCMOSb-
3oBaHusA. CpabaTbiBaeT 3awurta oT nepe-
rpy3ku. OgHOBpeMeHHO nepepabaTbiBanoch
CNULLIKOM OOMbLLOE KONMMYECTBO NPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTKNOUNTL Npubop.

® YMEHbLUNTb KONNYeCcTBO
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOOYKTOB.

m He npesbiwaTb MakcmansHo
AONyCTMOE KOMNMMYECTBO NPOAYKTOB
(cm. «IMpumepsbl ncnonb3oBaHKA»)!

HeuncnpaBHOCTb
Bo Bpems pabotbl nprBoga cnyyariHo bbina

HaxaTta KHorka pa3bnokupoaHus. MNoso-

POTHBIN KPOHLUTEVH NepeaBuraeTcst BBEpX.

MpuBoA OTKNIOYaAETCS, HO He OCTaHaBMNMBa-

€TCH B NONOXEHUM ANsi CMEHbI HACaA oK.

YctpaHeHue

m [lepeBeCcTr NOBOPOTHLIN NepeknyaTens
B nonoxeHue «0/off».

m [lepeBecTi NOBOPOTHbIN
KPOHLUTENH B nonoxexve 1. j

m Bkntountb npubop (pexum 1).

m CHOBa BbIKMTO4YUTL NpUbOp.

Hacapgka octaHaBnvBaeTcs B NONOXEHUN

Ansi CMeHbl Hacaok.

HeuncnpaBHOCTb

BrneHpgep He HauymHaeT paboTaTb unu octa-

HaBMNMBaEeTCs BO BPEMS UCMOMNb30BaHUS,

npuBog «ryaunt». Hox 6rnoknpoBaH.

YcTpaHeHue

m OTKNIOYNTL NPUGOP M U3BMNEYL
LUTENCENbHYH BUIKY U3 PO3ETKU.

m CHATb GneHaep u ycTpaHnuTb
npenaTcTBue.

m CHoBa ycTaHoBWTb BnieHgep.

m Bkntountb nprbop.

BaxHoe yka3aHue

Ecnu Takum obpasom He yaanocb

yCTpaHUTb HEUCNpPaBHOCTb, 0bpaTUTECH

B CEPBUCHYI0 CryxOy.

Mpumepbl cnonb3oBaHUA

B36uTble cnMBku

— 100 r-600 r

m CrimBkn nepepabarbiBath oT 1%
00 4 MUHYT B pexume 7 B
3aBMCMMOCTU OT KONMYeCcTBa U CBOWCTB
CMMBOK C NOMOLLbIO BEHYMUKA ANA
B3OVBaHUS.

AndHble 6enkun

— OT 1 0o 8 anyHbIx 6enkos

m benku B36MBaTh B Te4eHne 4-6
MUWHYT Ha CTYMeHn 7 C NOMOLLIbIO
BEHYMKa A58 B3OMBaHUS.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

BuckBuTHOE TECTO

OcHoBHoOM peuenT

— 2 anua

— 2-3 cT. n. ropsyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuk BaHWUIbLHOTO caxapa

— 70 1 MyKku

— 70 r kpaxmana

— ecnu notpebyeTtcs, HEMHOIo NeKapcKoro
nopoLuka

m /IHrpeameHTsl (Kpome Myku 1 Kpaxmana)
B36MBaTb B TE4EHUE NPUMEPHO 4-6 MUHYT
B pexvMe 7 ¢ NOMOLLbI0 BEHYMKA ANS
B36MBaHMA [0 0Opa3oBaHMs NeHbI.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha pexum 1 1 B TEYEHNE NPUMEPHO
Y2-1 MVHYTbI MOQMELUMBATL MO CTOMNOBOW
NOXKE NPOCESAHHYI0 MYKY U Kpaxmar.

MakcumanbHoOe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO MPOAYKTOB N3 OCHOBHOTIO

peuenTa

CaoobHoe TecTo

OcHoBHOM peuenTt

— 6 anua

— 500 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 2 nakeTuKa BaHUITbHOIO caxapa unm
ueapa ¢ %2 nuMoHa

— 500 r cnMBoYHOrO Macna unmn maprapvHa

— (KOMHaTHOI TeMnepaTypbl)

— 1000 r mykn

— 1 nakeTnk NekapcKoro nopoLuka

— 250 mn mornoka

m Aua, caxap, Conb U BaHWUIbHbIV caxap
UNu ueapy NMMOHa cMellaTb BEHUYMKOM
ANsi NepeMeLIBaHNs B Te4eHne npumon.
10 cekyHf B pexume 1.

m YCTaHOBWTb Ha pexum 5 1 nepepabaTbi-
BaTb B TeveHue npubn. 120 cekyHa.

m [106aBUTb CNMBOYHOE Macrio v nepepa-
6atbiBaTh B Te4eHne npubn. 60 cekyHa B
pexume 3.

m [106aBUTb MyKy 1 NeKapCKuii NOPOLLIOK
1 nepepabaTtbiBaTb B Te4eHne npunobn.

2 MUHYT B pexume 1.

m YCTaHOBWTb Ha pexum 3 1 B Te4eHne
2 MUHYT NOCTENEHHO 06aBNsATb MOIOKO.

MakcumanbHoe Konm4yecTBO: 1-kpaTtHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOTIO

peLenTa
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MNMecoyHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnuBo4Horo
macna (KOMHaTHON
TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

— HEMHOrO JIMMOHHOW LeApbl UNv BaHUIb-
Horo caxapa

— 250 r mykn

— ecnu notTpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
MOpoLLKa

m Bce nHrpeaveHTsl nepemelunsats
B TeYeHWe NPUMEpHO 2 MUHYTbI B
pexvme 1, a 3aTem B Te4eHne NpMMepHO
2—-3 MUHYT B peXxnme 6 BEHYMKOM AN
nepemMeLLBaHuns.

Mpw ncnonssosaHumn 6onee 500 r Mmyku:

m V/IHrpegveHTbl 3amMeLunBaTh C MOMOLLbIO
MeCUIbHON HacaaKn B TeYeHve npu-
MEpPHO %2 MUHYTbI B pexume 1, 3atem B
TeYeHne NpMMepHO 3—4 MUHYT B pexume
3.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO: 2-KpaTHoe

KONM4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

OpoxkeBoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykmn

— 1 anuo

— 80 rxupa (KoMHaTHOW TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro Monoka

— 25 1 cBexXuMX Unu 1 nakeTuk

— CyXUX ApOXOKEN

— Lenpa ¢ 2 numoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce nHrpeaveHTbl nepepabatbiBath B
TeYeHUe NpYMepHO Y2 MUHYThI B pEXUME
1, 3aTeM B Te4eHne NpUMepHO 3—6 MUHYT
B pexume 3 C MOMOLLbK MECUITbHOM
Hacaaku.

MakcumanbHoe KONMUYecTBO: 2-KpaTHoe

KONMYeCTBO NMPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa



TecTo onA MakapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykn

— 3 anua

— [MNpwn Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 )
XOITOAHOW BOAbI

m Bce uHrpeameHTbl nepepabatbiBaTh B
TeYeHne NpUMepHO 3—5 MUHYT B pexmme
3 0o nonyyYeHns oQHOPOAHOrO TecTa.

MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KONMUYEeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa

TecTo ans xneba

OcHoBHoOM peuenT

— 1000 r mykn

— 3 nakeTuka Cyxux Opoxoken

— 2y4. 1. conu

— 660 mn Tennon Boabl

m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBaTh B
TeYeHMe NPUMEPHO Y2 MUHYThI B
pexvmMe 1, 3aTem B Te4EHNE NPUMEPHO
4—5 MVHYT B pexume 3 C MOMOLLbIO
MEeCUIbHON HacaaKku.

MawnoHes

— 2 anua

— 2 4. n. ropunubl

— Y4 N pacTuTenbHOro macna

— 2 CT. . IMMOHHOTO COKa WK yKcyca

— 1 wenoTKka conu

— 1 wenoTka caxapa

Bce MHrpeaneHTbl AOMKHbI UMETb

OOMHAKOBYHO TeMNeparypy.

m /IHrpeameHTbl (Kpome pacTUTeNbHOro
macna) nepepabaTtbiBaTb B Te4EHME
HECKOMbKMX CEKYHA B pexume 3 (2) nnu
4 (3) B BrieHaepe.

m [NepeknounTb GneHgep Ha pexum 7 (4),
MeAJIEHHO BNMBaTb MAcro Yepe3 BOPOHKY
1 npogorkatb NepemMeLunBaTb 40 Tex
nop, Noka MamoHe3 He AMYIbrMpyeTcsi.

MaioHe3 cneayeT ynotpebuTb B cKaTble

CPOKM, He XpaHUTb ero.

YTunusauus ru

YTunusauumsa

YTUnmanpymnTe ynakoBky ¢ MCMOMNb30-
Ei BaHMeM aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hbl€ HOPMbI ONPeAEeNnsoT OENCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BMIna BO3BpaTa M yTUnun3aumm ctapbix
npnbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasuHe,
B KOTOpom Bkl nprnobpenn npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTURHOro obcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaUTENS
000 «BbCX BblToBast TeXHMKa», Unu

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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ru

CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

CneumanbHble npnHaanexHocTu

MUZ5ZP1 [nsa oTXMma coka 13 anenbCUHOB, JIMMOHOB U
@ COKOBbIXM- rpevndpyToB.
{ ryuee! Marnka gns
’ LIMTPYCOBbIX
MUZ5CC1 [nsa Hapesku ppyKTOB 1 OBOLLEN Ha paBHOMEPHbIE
Hacapgka KyOuKn
ONS Hapesku
Ky6Oukamm
MUZ5FW1 [ns namenesyeHns cBeXero Msca aAng taprapa unm
Mscopy6ka pyneta us pybrneHoro msica.
MUZ45LS1 Ons macopy6kn MUZ5FW1.
Komnnekr Menko ansa nawTtetoB 1 6yTepOpoaHbIX Macc, KpynHo
(POPMOBOYHBIX  ANS XapeHbIX Konbacok v cana.
[ONCKoB

Menko (3 Mm),
KpYyMHO (6 MMm)

MUZ45SV1 Ons macopybkn MUZ5FWA1.

Hacagka-wa-  C metannuyeckum wabnoHoM A5 4 pasnunyHbIX hopm
6noH ans BbIMEYKMN.

BbIMEYKN

MUZ45RV1 Onsa macopybkn MUZ5FW1.

Hacapgka-tepka

[na HaTUpaHUsi OPEXOB, MMHAANS, LLOKoMaaa v Cyxmx
Oynouvek.

MUZ45FV1 [nsa macopybkm MUZ5FW1.

Hacapgka-npecc [Ons omxvMma Mycca us arofd, KpOMe MaruHbl,

Ons oTXkMMa nomMuaopoB v WnNoBHMKa. OgHOBPEMEHHO

coka aBTOMAaTUYECKN OTAENSATCS BETOYKM U 3€PHbILLKK,
HanpvMep, OT CMOPOAMHBI.

MUZ45PS1 [nsa yHuBepcanbHon pe3kn MUZ5DS1.

[Owvck onga kap- [N Hapesku cbiporo kapTodens npu NpUroToBlieHnn

Todpbens cppu KapTodens cpu.
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CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

MUZ45AG1 [ns yHnBepcanbHon peskv MUZ5DS1.

Ouck ons Hape3aeT opyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM NOIOCKaMm Anst
Hapesku OBOLLHbIX Ontof, a3maTcKom KyXHMU.

oBoLllen ans

ontog asmar-

CKOW KYXHW

MUZ45RS1 Onsi yHnBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[wnck-Tepka, [nsi npoTMpaHus cbiporo Kaptodens, Hanpumep, Ans
KpYymnHO OPaHNKOB UMW KINELIOK.

MUZ45KP1 Onsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

o et Ouck ans [nsa npoTupaHust Ha Tepke cbiporo kaptodens ans
KapTohenbHbIX OpaHMKOB M KapToenbHbIX ONaani, Ans Hapesku
onagumn (PPYKTOB 1 OBOLLEN TONCTLIMW FTIOMTUKAMMU.
MUZ5ER2 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
Cwmecutenb- 750 r MyKV NNIOC UHFPEeaNEHTbI.

Has Yalwa us
Hep)KaBetoLen
cTtanm
MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
e Cwmecutenb- 750 r MyK1 NNIOC UHFPEeanEHTbI.
Has Yyalwa us
/ nracTmacchbl
MUZ5MX1 [ns cmelumBaHna HaNnUTKOB, 4SS NIOPUPOBAHUS
Hacaa- (OPYKTOB 1 OBOLLEWN, ANS NPUrOTOBIIEHMS MaoHe3a, A5

ka-bneHgep U3 m3menb4yeHust PpyKTOB U OPEXOB, AN N3MENbYeHUs]
nnacrMaccel KyBUKOB nbaa.

MUZ5MM1 [Onsi pybkn 3eneHn, oBoLlen, abnok 1 msca, Ans
MHorodyHK- LLUMHKOBKM MOPKOBM, peAunca 1 cbipa, ANs HaTupaHus
LIMOHarbHbIN OpPEexOB N OXNaXAEHHOro Lokonaaa.

6neHgep

U

Ecnu ogHa u3 I'IpI/IHa,ElJ'Ie)KHOCTeI7I He BXOOMT B KOMMNJIEKT NOCTaBKN, €€ MOXHO npmo6pecm
B TOproene unn B CepBVICHOl‘;I cny>|<6e.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON* Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuMmn NOCTOsIHHO 06HOBMSIETCA. TeXHUYECKNe XapakTepucTUkv NpofyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTH, NOCTOSIHHO CoBEp-
weHcTBYloTCA. MPoAyKUMS perynsapHO NPOXOAUT 0Bs3aTenbHyI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AeNCTBYIOLEMY 3akoHoaAaTeNbCTBY. MHthopmauuio o
PeKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KIacce 1 xapakTepucTukax SHeproatdeKTUBHOCTU NPoayk-
uum, MHchopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbINOMHSIOWIEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO WU3rOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-MeTtepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocylecTBNSET CBOK JEATENbHOCTb MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COI03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMI TEXHUYECKUMI PErNaMeHTaMi, B KaYECTBE YNOTHOMOYEHHOro MarotoBuTenem
nmua, a Takke BbiNnonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom P® Ne184-®3 «O TexHWYecKoM perynupoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAIOLEro dyHKUUN MHOCTPaHHOrO
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepaun.
Wmnoptepom B Poccuiickyto denepaumio npoaykumm, ceptTuduLMpoBaHHO B kKayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX Bbitoele MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3alpeii, ykasblBaemoi Ha NpoayKUMK B LieNsix aeHTMdMKaLmi NpoayKLMM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE PasMelleHne NPoayKLUMMU Ha peiHke EBponeickoro
cotosa, sBnisietcst Po6ept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
K)pIA/:lIA"IeCKVIM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBrneHne Nnpoaykunn n OTBETCTBEHHbLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCcknx pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpy nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOLCTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKUMI MO SKCNyaTaLum, cneaytoLmmm Tpe6o-
BaHUAMU:
* 3anpewyaeTcs nofBepratb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUIECKM Harpykam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO MPOAYKLMM /UM HapyLIeHUIo ee yna-
KOBKM;

* HeobxoaMMo u3beraThb nonagaHns Ha ynakoeky NpoAyKLMY BOAb! U APYIUX KUIKOCTEA.
lMepes nepeBo3Koit N Nepesadeil Ha xpaHeHue BbIBLUIEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepatype HeoBXoAUMO YGeaNUTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuMmM Bobl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHMio B YCNIOBUSX TeMnepaTypbi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNaXHOCTY, He npesbilatoLlei 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAYKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXoABLUENCS Noa BO3AENCTBUEM OTpULaTeNbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BbliepXaTb ee B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbl HECKONBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHO TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TpeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLETO 3aKOHOATeNbCTRa.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NpoayKLUMUY COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM NO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNANBHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHON BNACTU.
[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeCTBUS cepTudukaTa CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AEACTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, Npofaxe 1
MCMONb30BaHNUK (NPUMEHEHNN) B TeYeHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeit 18 3akoHa P® o 3awumte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCIYXUBAHUNY .
Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHOMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpo6auuonHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOZYKLMIO, YNAKOBKY U (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTALNM.
B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLAM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKcnnyaTaumu, MHchopmaLms 06 YCroBUAX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBICHOTO 0GCYXMBaHUS.
MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBISETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOANTLCS UHBIMI CNIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLMMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLMK O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuunsi, KoTopas npolna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €UHbIM 3HAKOM OBpaLLIEHNs NPOAYKLINM Ha PbIHKE FOCY1APCTB — UneHoB TaMOXeHHOro Colo3a.
Mpoaykunsi COOTBETCTBYET CIEAYIOLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOTO coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB
+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCT¥ HU3KOBOSLTHOTO 0GOPYAOBaHMS
OKeNnyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMIyaTalMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX FOCYAapCTB — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HAMMu4MI COOTBETCTBYIOLNX TPEBOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MUTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — UneHa TaMOXEHHOro Cok3a.
WHbopmaums o KomnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoOXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsyeit nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, Mepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi CepTtudukar cootseTcTBMA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep JHara Bblaaun DevicTeyeT Ao

CokoBbhKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nTal
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400¢ CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskn

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI lenbuyuTen
FQ3010 [o] 4 CnoseHust
FQ3020 Cl 4 CnoseHust
MFQ3520 Cl 014 Cnosenust
FQ3555 C 4 Crosenust
FQ36300D Cl 4 CnoseHus.
FQ36300! Cl 4 CnoseHus.
FQ36300Y Cl 4 C
FQ3644( C 4 Crosenust
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




AnpoGaLMOHHbI CepTudmkar cooTrBeTCTBUSA Crpama-
n
o n3rotoBuTenb
Monent ™n PerMcTpaumoHHbIit HomMep [ara Bbigaun DeiicTeyeT Ao
MKCepbl. enbyuTen o
Fai0301 CNHR22 563982 z z Crossiins
FQ40302 CNHR22 B.63982 ¥ 50 Croserus
FQ40303 CNHR22 3982 z .06.20 Croseus
FQ4070 CNHR22 3082 : .05.20 Croseus
21y Chets S 20 22.06.2021 ura
BaTpTn NS0 7 20 22.06.202 vTa
Br2G0n ENaMIT 7 2 22.06.202 vTa
ool S 7 23.0¢ 20 22.06.202( wTal
Bise2n s 7 20 22.06.202 vra
e e 20 22.06.2021 ura
B64G3M CNS| BT .06.20 .06.20 ua
P e o5 01.20 01.20 Criosenia
A CNCM13ST1 61496 2012013 20 Croseun
R15A CNCM13ST2 61496 201 2 Crosenun
SM64035 CNHR24 62868 2012 20 Crosenun
SM64120 CNHR24 62868 201 2 Cnoserus
SM64155RU CNHR24 62888 2014 20 Croserins
SM66020 CNHR25 52888 201 20 Croses
SM66050RU CNHR25 62868 201 2 Croses
SME6 CNHR25 62888 201 20 noserns
SM66110D CNHR25 62888 201 20 Crosesun
SM661101 CNHR25 62888 2012 20 Crosenun
SM66110Y CNHR25 62868 201 20 Crosenu
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66150RU CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM67140RU CNHR26 62868 2014 20 Cnoserus
SM67150RU CNHR26 62888 2014 20 Croserns
SM67160RU CNHR26 52858 201 20 Croses
SM67165RU CNHR26 6288 2012 20 Crosers
SMB7166 CNHR26 62888 2014 20 Criosems:
SM67190 CNHR26FP 55725 201 7090 Crosetins
SM671X0 CNHR26FP 6572 2012 7090 Croses
SM671X1 CNHR26FP 65723 201 2 Crosers
SM67SPORT CNHR26 62888 2014 20 Croserins
SM6B100 CNHR 52855 201 20 Croseun
SM6B15! CNHR 628 201 20 Croseun
SM6B25! CNHR 62868 201 20 Croseus
ST ENHR 'B.59536 08.20 08.20 Criosenuts
iy Ny o 08.20 10820 Criosenuts
SM8714 CNHR28 59536 06.20 2 Cnoserus
SM8714 CNHR28 59536 0520 0520 Croserins
Sy ENr e ] 08.20 08.20 CrioseHus
SMB7165 CNHR28 .595: 0620 0620 Crosetns
SM8718 CNHR28 59536 0620 0620 Crosetns
SM8E19 CNHR29 59536 0520 0520 Croseun
S ENrina > 08.20 :08.20 Crioenuts
SM881X: CNHR29 59536 }
V31001 25.05.2021 Croserua
GO e o0 Sa0e%0 PRI oo
o &N 5.6963 26.05.20 25.05.2021 Criosenuts
Cha0TE- Ene \B.6963 26.05.20 25.05.2021 Crioseus
01 ane 46.8.6963 26.05.20 25.05.202 Crosetus
Chis0iM NG 46.5.6963 26.05.20 25.05.2021 Crosetvs
CM3501M CNC 465 26,05 25.05. Crosers
ICM4000 CNCM2 B.6077 2. . Crossrus
Chiszo0 CNCIaT ioB a0 26.11. 25.11. Crosetys
CM4250 CNCM21 4666077 2. 2. Crosers
oagar g B0 26.11. 25.11. Criosets
CM64051 CNC 4686017 2. . Crossrus
oo aNe 46.8.6077 26.11. 25.11. Criosenus
CM68840 CNC 465, 2. 2. Crosers
CM68885 CNC 56077 2. . Crosers
UMA4406 CNUM5S 6077 2. . Croserian
Uhadoes ENas = 26‘ . 25.11.. Cnosenns
UM4855 CNUM5S 77 21 2 Crosetis
OMez13 o 7 26.11. 2511 CrioseHus
UM52131 CNUMS5! 71 2. B, Cnoseras
4330 &N ;7 26.11. 25.11.. Crnosenva
OMveeasg &N 26.11. 25.11. Cnoserwst
Dharay & 7 26.11. 2511 CrioseHuts
Uhiziss o 77 26‘ : 25.11.] CnoseHva
Mo &N 26.11. 25.11. Grioserns!
OMeene & 7 26.11. 25.11. CrioseHus
UMY &N 7 26.11. 2511 CrioseHus
UMessag &N 77 26‘ : 25.11.: CrnoseHva
OMosga0 &N 77 26.11. 2511, Cnoserwst
Oherad & 77 26.11. 2511 CrioseHits
Uvagsss o 77 26.11. 25.11. CrioseHis
Ueosas &N 77 26‘ : 25.11.. Crnosenva
UM58243 CNU I 261 2511 Crosenus
Oy & 77 26.11. 2511 CrioseHus
UM58252RU CNU 77 2. B, Cnoserns
bt 200 &N 77 26.11. 25.11.. Crnosenva
D208 & 26.11. 25.11. CroseHus
UMXL40G CNUM70 77 1.
IKMG003 4.02.2014 [ 13.02.2019 [ Crosenus
KM6003 [ KM13 [ [ 14.] Crosetua
KM6000 i KM13 i i 14.02.2014 i 13.02.2019 i
e .202( Monbwa
FWasatn & .202 Monbwa
EvasaoW & .202 Monbwa
Eviacaan. § .202( Monbwa
i : 202 Monewa
EWag0! &NF .202 Monbwa
FW3640A C 2 lonbua
FW38508 C T
FW45020 C 2
FW45120 C s
FWE60: C ua
FW6744 C s
FW6760( C ura
FW6864( C g g ua
FW68660 C o o ua
FW68680 c
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kk TwicTi peTTe nanganaHy

TwuicTi peTTe nanpganany

Byn KypbIiFbl TEK XXeKe yuae nanganaHyra apHanraH. bybimapl
TeK KaHa asblK-TYNiK eHiIMAEepPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK kKenemae MeH
yakbITTa eHAeY YLUiH KOrAaHbIHbI3.

PykcaT eTinreH makcumanzblk kenemaepaeH acbipMaHbI3

(=» «KondaHy mbicandapbl» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 230).

byn BynbiM a3bIK-TYNiK @HIMAEPIH apanacTbIpy, Uney xaHe KafyfFa
apHanraH. KypbinfbiHbl 6acka 3aTTekTepai Hemece 3atTapabl enaey
YLWiH KongaHyra 6onvangpl. LWbirapyLibl TapanbiHaH KongaHy yLwiH
pyKcaT eTinreH 6acka Kkocarnkpbl 6enwekTepiH KongaHfaHga KocbiMLLa
KongaHy Typnepi ae MyMkiH 6onagbl. Kypbingbl TEK pyKcaT eTinreH
DereKkTep MeH Kepek-XapakrapMeH navganaHbiHbi3. Ewkaluan
Kepek-XapakTtapabl 6acka KypbinFbinap ywiH nanganaHbaHbis.
KypbinfFbl 6enme TemnepatypacbiHAarbl iLLKi Xannapaa faHa xxaHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 m geniHri GMIKTIKTE KongaHyfFa apHarnfaH.

MaHbI3abl Kayincisaik Typanbl maFnymatTap

Ocbl NarganaHy HycKaynblFblH MYKUSIT OKbIMN LUbIFbIHBI3 XXOHE cakTan
KomblHbI3! KypbinfFbiHbl 6acka Gipeyre GepreH kesge oCbl HyCKaysblK
Ta Gepinyi kepek. bybiMabl NanbIKTbl Typae KongaHy Typarnbl
HyCKayrnapfa can apekeT eTifIMereHae oCbl apeKkeTTePAEH LWblFaTblIH
WbIFbIHAAP YLWiH eHAipyLWi TapanbiHaH Keningik 6epinmenai.

Byn 6ynbim aeHe, cesiM xaHe akbin-on KabineTTepi wekTeyni,
COHbIMEH Bipre Taxipmnbeci xxaHe Ginimi XeTKinikcia agamaap
TapanblHaH Tek 6akbinay acTbiH4a bonfFaHgapbiHaa, Hemece
OyMbIMabI Kayinci3 Typae kongaHy 0orbIHLWA ManNIMETTEPIH e3aepiHe
XayanTbl TynFanapgaH anbin, ocbl byrMbiMabl KongaHyaaH nanga
Oona anaTbIH KayinTepai TyCiHreHaepiHAe faHa KongaHbina anagb.
Bananapgpb! KypblffbiFa xxaHe Kabenbre akblHAaTnaHpl3 XXoHe
onap KypbinfbiHbl NanganaHbaceiH. bananapra ocbl KypbliFbIMEH
OWHayfa pyKcaT eTrneHi3. bananapra Tazanayra *xaHe TeXHUKarblK
KbIBMET KepceTyre 6onmangpl.

A OpTeHy XaHe 3NeKTp TorbiHa Tycy Kayni!

m KypbinfbiHbl TEK epexenep GoMbIHLLIA OpHAaTbINFaH XXepre KocblrFaH
po3eTKa apKblibl anHbIMarbl TOKTbIK TOK XeniCiHe KOCY MYMKIH.
[LUKi 3neKkTp cbiMOapbIHbIH XXepre TYMbIKTay XYMECIHIH epexernepre
CoViKeC NanblKTbl TYpAEe OpHaTbINIFaHbIH TEKCEPIHI3.

m byibiMabl Tek KaHa pupManblk TakTanwana KepceTifireH
mManimeTTepi 6oMbiHLIA iCke KOCbIN KonaaHblHpI3. Erep Oyinbim
Hemece OHbIH, KyaT CbIMbl 3aKkbiMarca, OHbl nanganaHbaHpls.
KayinTi xargannap TyblHOATNAC YLWiH, 3aKkbIMAaHFaH xeriire
KOCY CbIMbIH aybICTbIPY CUSAKTbI BapIbIK XXeHAeY KYMbICTapbiH
0i3aiH KbIBMET KOpCETY XeHiHAeri OinikTi KbI3aMeTKkepnepimia
OpblHOAYbl KEPEK.
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MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl MafnymaTttap kk

m BynbiMabl TEK KaHa avHanManbl aXbIPaTKbILL apKblNbl KOCbIM
OLLIPIHi3.

m KypbinfbiHbI €LLKALLAH TanMep HeMece KallbikTaH 6ackapbinaTbiH
poseTkanapfa KocrnaHbl3. KypbiUifbliHblI Nanganany kesiHae
Bakpblnan TypbiHbI3!

m KypbinfFbiHbI bICTLIK 6ETTEP YCTiHE HEMECE KacblHa KOMMaHbI3,
Mblcanbl, nnuTara. XKeni kabeniH bICTbIK 6enikTepre TUris3GeH;s,
OTKIp LLETTEPIHEH TapTNaHbl3 HEMeCce TacbiMangay TyTKachl
peTiHae nanganaHbaHbI3.

m Herisri KypbinfbiFa elkallaH cy TUrisbeHi3 Hemece blabIC XYFbiLL
MallMHara canmMaHbl3. bymeH Tazanay KypanbiH KongaHbaHpl3.
KypbInfbIHbI biftFangbl KOSIMEH KongaHyfFa bonmangpl.

m bynbimabl ap nanganaHygaH coH, OHbl 6akblnaychbi3
KanablpfaHbiHpI3A4a, KypacTblpbin OpHATY4aH angbiH,
OerlieKkTereHiHiaae Hemece TasanafraHblHbI3[a XXaHe KaTenik
nanga 6onfFaHga spkallaH XenigeH axblpaTbiHbI3.

A apakatTaHy kayni 6ap!

m JKyMbIC iCTETINreH KOMEKLLI Kyparn He Kocarkbl GesiekTepa
anmacTblpy angbiHaa, 6yrbiMabl eLwipin, XenigeH axblpaTy Kepek.
XKeTek ewlipinreHHeH KeniH 6ipa3s yakbIT XXyMbIC icTen Typaabl.
YKeTek TonblfbIMEH TOKTaraHLLa KyTiHi3.

m ByiibiM Kocynbl 6onfaH ke3ae, anHanmarnbl TYTKaHbl PETTEMEH;3.

m AcnanTtapbl TEK OpHaTbIIFaH Kece, OpHaTbISIFaH Kaknak >XoHe
OpHaTbISFaH XeTeK kKanTamacbiMeH narganaHbiHbi3! Kepek-
KapakTapabl nanganaHfaH Kesae KeCeHi, KaknakTbl XKeHe XeTek
KanTamacblH HycKaynblKk OOMbIHLLIA OpHATbIHbI3!

m KonpgaHy GapbICbiHOA KONTMEH KECEHI HEMece TONTbIPY LWaxTacbiH
ycTamaHpI3. Kecere Hemece TONThbIpy LaxTacbliHa eLlKkaHaan
3aTTbl (MblCanbl, KacbIK) KiprizbeH;js. Kon, watu, kumnim xeHe b6acka
abablkTapabl arvHanbin TypFaH 6enwekTepaeH anbiC YCTaHbI3.

m EwkawaH acnan neH kepek-xapakrapAbl Hemece 2 Kepek-
XapakTtbl 6ipaen nanganaHbaHbl3. Kepek-xapakrtapabl KongaHfaH
Kesge onapapl XXeHe oHbiMeH Gipre 6epinreH kongaHy Typarnbl
HYCKayIbIKTbl YCTaHbIHbI3.

m Kepek-xapakrapgbl TeK TOMbIK XXUHArFaH Kynae nanganaHbiHpl3.
Kepek-xapakTapapb! eLlkallaH Herisri Kypbiffblaa XXUuHaMmaHpI3.
Kepek-xapakrapabl TEK 63iHe TUICTi XXYMbIC KyRiHAae
nanganaHbliHbI3.

m Mavganarbilw OUCKIHIH ©TKip MblakTapbl MEH XXUEKTEPIH
ycTamaHpI3. Manganarblil Agnckinepre Tek OymipiHeH Kon TUrisiHja!

m ApanacTbIpfbIlU MblLLAKKA KanaH KOrIMEH TUMEH;3.

m OpHaTbinFaH apanacTbipfbIlLThl YCTamaHbi3! ApanacTbipfbIlUThl
eLlKallaH OpHaTbIfIFaH Kaknakcbl3 nanganaHbaHbI3.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik Typanbsl mafnymatTap

m OTKip NbllaKkTapMeH icTereHae, biabiCTa bocaTtkaHaa KaHe
Taszanayga anban 60nbIHbI3.

A Kyro kayni 6ap!

blcTblk apanacTtblpbinatbiH OHIMAI 6HAEY Ke3iHAe KaKnakTarbl

KyWFbllTaH By woiragbl. EH ke6i 0,5 NUTpP bICTbIK HE KenipLuireH

CYMbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

A TyHWbIFy Kayni!

bananapra opam matepuangapbiMeH OMHayFa pyKcaT eTneH;js.

A Hasap ayaapbiHbI3!

KypbInfbl ellKallaH asblK-TYNIKTEPAi eHaey YLWiH KepekTi yakblTbiIHaH

y3arblpak yakblT 60Mbl KOCbINbIN KoWbINMaybl Sla3biM. boc TypiHae

iCKe KOCnaHpI3.

MaHbI3abI!
KypbIifFbIHBI 8p NanganaHyaaH CoH HeMece y3akK yakblT nanganaHban
Xyprenae a6aeH Tasananpl3 (=» « Tazanay xeHe Kymy» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 228).

BynbiMmaarbl He KeMeKLWi Kypanaarbl benrinepain

TyCiHiKTemeci

[E KongaHy Typanbl HyckaynblKTarbl Hyckaynapabl OpbliHAAHbI3.
Aban 6onbiHbI3! AHanManb! nbilak.

Abawn 6onbiHbI3! AliHanManb! Kypan.
TonTblpy CaHplnayblH yCTaMaHbI3.

Bosch cdupmMacbIHbIH XXaHa 6yNbIMbIH Ma3mMyHblI

caTbin anfaHbiHbI30EH KYTThIKTalMbI3. . .

BiaAiH 6YMbIMAAPLIMBI3 TyparnbI TuicTi petTe MAADANAHY - .ovvvesrreessnens 220

KOoCbIMLLA MarnimeTTepai Be6- MaHbiaabl Kayinciaaik

CalTbIMbI3Aa Taba anackI3. Typanel n/!arnyi\naﬁap .............................. 220
KayinCi3aik KYMECH ........eeveriiiiiieieee 223
YKannbl MASIIMETTED ..ecvvveeee e e 223
HKYMBIC KYATIEPI .. 224
KOMAGHY ..o 224
Tasanay )oHE KYTY ..ceeereeerreeieeeneeeneeans 228
(07174 - VS 229
AkaynbiKTap OpblH arnfaH
Karoanaarbl KOMEK.........coeeevevevveeeeeeeennnnnns 229
KomaaHy MbICangaphbl ..........ccceeceeeneeenne 230
KOKBICKA TACTAY ... eiee e 231
Keningik lWapTTapbl ......ccueeeeeveeeesieeeeennnns 232
Kocankbl KEpeK-KapakTap.......ccccvuveeeernnns 232
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Kayincisaik xxymneci

KeHerT icke KOCbinyaaH KOpfaHbIC

«KyMbIC Kyrnepi» KecTeciH KapaHpbI3.

ByrbiMabl Tek kaHa 1 xaHe 3 KynnepiHge

Kocyra 6onagpbl:

m bigbIC (11) opHaTbINFaH4a xaHe
TipenreHLue BypanfaH kesge.

KanTa icke KocblnyaaH KOpfaHbIC
Tok KyaTbl y3inreH kesge OyvibiM Kocyrnbl
Kyninge kanagbl, ananga KosranTKbiL
XKYMBbIC icTemel kanafpl. KanTa icke kocy
YLUIH ariHanmanbl axblpaTkblwThl 0/off
KyriHe Bypan KOCbIHbI3.

ApTbIK XXYKTeMeaeH KopfaHbIC
Erep »ymbic 6apbiCbiHaA KO3FanTKbILL
e3[iriHeH ToKTan Kanca, apTblK XXyKTeMeaeH
KOpFaHbIC iCcKe Kocbinaapl. byn xxafqanabiy
bIKTUMarn cebebi - a3bIK-Tynik eHIMAEPiHIH
YIKEH MerLepriepiH eHaey.

Kayincisaik xynenepiHiH icke
KOCbINFaHbIHAA apeKeTTep Typanbl
«AKkaynbIKTap OpbIH arnfaH xargangarbl
KOeMeK» MaKarnacbiH KapaHbli3.

BynbiM KyTYyAi KaxeT eTnenai.

Xannbi manimeTtTep

BeTTik »afblHaH Kalbin allblHbI3.
cyperi:
Heri3sri bynbim
1 bBocarty Tynmeci
2 AwnHanmanbl TyTKa
TyTKaHbIH XXOFapbl kKapaw XblHKyblHa
Kongay kepceTyre apHarfaH
«Easy Armlifty coyHkumsicbl («XKymbic
Kynnepi» MakanacblH KapaHbi3).

Kayinciagik >xyneci kk

3 AnHanmanbl axbipaTKbiL
OuwipinreHHeH keniH (0/off kyii) Oynbim
Kypangbl anmacTbipy yLiH aBTOMaTThbI
TYpOE OHTaNIbl Kyiae >XyMbIC icTengi.
0/off = TokTaTy
M = xofapbipak anHany XbingamabifbiHa
apHarnfaH >xefen aybICTbIpy,
aXblpaTKbILUTHI Kanaynbl apanacTbipy
Y3aKTbIFbl YLUIH YCTan TypPbIHbI3.

1-7 Kagambl, XXyMbIC Xblngamabifbl:

1 = TemeH anHany Xbingamablfsl — 6asy,
7 = xofapbl anHany Xbingamablfbl —
Xblngam.

4 Xywmbic MHAUKaTOPbI
XKymbic 6apbicbiHAa XaHaab!
(anHanmanbl axbipatkbil M Hemece
1-7 kyviHge). ByyibIM xxymbiCbIHOA
KaTtenep OpbIH anfaHaa, SreKTPOHAbIK
CaKTaHObIPFbIL axblpaTbinFaHaa
XoHe Oyibimv ByniHreH >xxarganaa
XbINbINbIKTangpl, «AkaynbiKTap OpbiH
anfaH xarfavgarbl KeMeK» MakanacblH
KapaHpI3.

5 JXKeTekTiH KOpFaHbIC KaKnarbl
YKeTekTiH KoOpFaHbIC KaknarblH anbin
TacTay YLiH, apTKbl XafblH 6ackin,
KaknakTbl anbin TacTaHpI3.

6 Xerek:

— acyunrnik Manganarblill )XoHe

— WBbIPbIH ChIKKbILW (apHalbl )KababIK®).
Bynbimapl KongaHbaraH Ke3ae XeTeKTiH
KOPFaHbIC KaKnafFblH OPHATBIHbI3.

7 Kypanfa apHanfaH XeTek
(ByrFaybIL, KaKKbILL, UIEriLL) XaHe
eTTapTKbILW (apHavibl xxababik™)

8 ApanacTbIpfFbILl XeTeriHiH KOpFaHbIC
KakKnarbl

9 ApanacTbIpfbIllKa apHariFaH XeTek
(apHanbl xababIK*)

KongaHbinmaraH Kke3ae apanacTbIpFbiLL
XKETEriHiH, KOPFaHbIC KaknaFbIH
OpHAaTbIHBI3.

10 KabGenbai opay aBToMaTuKkachbl

Kemekuwi kypanbl 6ap biabic

11 Tot 6acnanTbiH 6onaTTaH
apanacTbIpfbill biAbIC

12 Kaknak
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kk YKymbIc Kynnepi

Kypangap
13 MpodheccroHanabl ninmeni oynraybiw
14 TMpodreccnoHanabl KakKbILL
15 KamblIp xankbiwbi 6ap wneriw
16 Kemekwi Kypan gop6achl
Kypangap MeH manganarbilw Auckinepgi
CaKTayra apHarnfaH.

Acynnik manganarbill
17 Wrtepriw
18 KyWwrblwbl 6ap Kaknak
19 ManpanarbIw guckinep
a [MpodeccroHangpl Supercut
Oypamaribl Ancki —
KanbIH / Xyka
b Ykkiw Gypamarnb! gnCkiMeH —
nepeki / manga
¢ Yinkenme guck — optawla
d Kapton KyimarbIHbIH guCKici*
20 Ouck ycTafrbiwbl
21 WbiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc

ApanacTbIpfFbiw®

22 ApanacTbipfbil caybIT

23 Kaknak

24 Kywfbiw

* Kocankbl 6erLiek xeTkisinim 6ymacbiHaa
OonmaraH xafganga, oFaH caya OpHbl MeH
KbI3MET KepCeTy opTaribliFbiHaH TancblpbIC
bepyre 6onagbl.

XyMbIc Kyunepi

[E cyperi:

Haszap ayaapbiHbI3!

BynbiMabl Tek Kypan/kemekLi Kypan ocbl
KecTere caw OypbIC XETEKTE XoHe AypbIC
KyViAe KonaaHbInFaH Kesae XoHe >XyMbIC
KyviHge GornFaHaa FaHa KongaHblHbI3.
AviHanmanbl TyTka apbip XXyMbIC KyhiHAE
€Hri3inyi kepek.

Hyckay

AvHanmanel TyTka «Easy Armlifty
PYHKUMSICbIMEH abapbiKTarnfaH, on
anHanmarnbl TYTKaHbIH XbIIDKybIHA Kongay
KepceTeai.

XyMbIC KyHiH peTTey:

m bocarty TynmeciH 6acein, aviHanMansl

TYTKaHbI XXbUDKbITbIHbI3. XKblKy bl 6ip
KONMEeH OpbIHAaHbI3.
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m AliHanmansb! TyTKkaHbl TipenreHLue
Kanaynbl KyWre XblmKbITbIHbI3.

Kyn Ketek Acnantap/ Xymbic

XababikTap Xbingam-
Oblifbl

@ |
i ) SR
Fo s
2 ﬁ 7 ’E £I -
3 j 6 E L[_@_J 3:5
9 j @ 5-7

¢ K
7 j(_ H;l:a 5-7

* KakkbiLw, GynraybiLl, UneriwTi opHaTy/ansin
TacTay; yrkeH eHaeneTiH kenemaepai Kocy.

KonpaHny

A XapakatTaHy Kayni 6ap!

YKeni awacblH Tek ByNbIMMEH XKYMbIC
iCTey YLUIH KaXeTTi apekeTTep eTkKi3inin
)K8He eHiMaep MeH 3aTTap AalbliHAanbIn
KOMbINFaHaa FaHa anekTp po3eTKacbiHa
anfaHbl3.

Haszap ayaapbiHbI3!

BybiMapbl TEK KeMeKLLI Kypan/KypanmveH
XKYMbIC KyiHAe KonaaHbiHbI3. Bynbimabl 60oc
KyviHae kongaHbaHbI3. byibiM MeH Kocarnkbl
OernLekTepre Xbiy Ke3aepiH TYCipMeHi3.
BernwekTep MMKPOTONKbIHABI NeLTepre
apHanvaraH.



m Bynbimapl )eHe kemeKLUi Kypangapapl
anfawu pet KongaHy angblHAa Xakcbinan
Tasanan anbiHpI3, « Tazanay »oHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

MaHbI3gbl HYCKay

Byn KonaaHy Typansl HyckaynbIkTa Kypar
He KeMeKLUi Kypanapbl KongaHraH kesae
OyMbiMAapaAbIH XKYMbIC XbinAamablfbl
BoVibIHLWA Wamarbl MeHAEepPMeH 3aTbenri
GepinreH. bi3 ocbl 3aTbenriHi Oynbimra
»ancblpyapl yebiHambi3 (M cyperTi).

OanbiHpay

m Herisri OyiibiMabl Teric xoHe Ta3a 6eTke
KOMbIHbI3.

m Katapgarbl kabenbai kanaynbl y3bIHAbIKKa
aenin (makc. 100 cm) weiFapsbin, 6asy
B6ocaTbIHbI3; Kabenb ToKTaTblaab!

(1 cyperi).

m KabenbaiH *XyMbIC Y3bIHAbIFbIH
asanTblHpI3: kabenbai con TapTbiMn,
Kanaynbl y3blHObIKKA OeiH >XalblHbI3.
CopaH keWiH kabenbai kaTagaH TapThbir,
basly 6ocaTbiHbI3; Kabenb ToKTaTbinaabl.

Hasap ayaapbiHbI3!
Kabernb KbiChbINiFaH kKe3ae, OHbl TOMbIFbIMEH
LUbIFapbIN, XavblnybliHa MyMKIHAIK 6epiHi3.

m AllaHbl po3eTKkara XarfFaHpbl3.

blabic xaHe Kypan

A\ Aiinanmans! kypanaaH

XapakaTTtaHy Kayni

KonpgaHy 6apbicbiHAa bIAbICTbI YCTaMaHpI3.
Tek xabbinFaH kaknakneH (12) >xymbic
icTeHi3! Kypanabl / kemekLui kypangpl

XKeTeK TOKTaTbIfFaH KyniHae 6onFanaa FaHa
anmacTbIpbIHbI3 — XETeK eLUIipinreHHeH KeniH
Bipas yaKbIT XXyMbIC iCTen Typapbl XXaHe
Kypangbl anmacTblpy KyriHae Typagbl.
AvHanmanb! TyTkaHbl anfbIMeH KypangpbiH
B0C XypiC KyMiHE XbIMKbITbIHBI3.
ManpganaHbaraH xeTekTepai KopFaHbIC
KaknafrblMeH >xabbiHpbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!

blabIicTbl Tek ocbl GYNbIMMEH XKYMbIC icTereH
Kesqe faHa KonaaHbIHbI3.

KongaHy kk

\
)

¢

Mpodbeccrnonanabl ninwveni
6ynraybiw (13)

Kamblpabl OyriFayFa apHarnfaH,
MbICarnbl, KEKC KaMblpbl

MpodpeccrmoHanabl Kakkbiw (14)
XYMbIPTKA aKyblI3blH, Kinerengi kary
XKOHEe XeHin kamblpapl OynFayra
apHarnfaH, Mbicarbl, BUCKBUT KaMbIpbl

WUneriw (15)
ayblp KaMbIpabl Uney xaHe

ManganaHbanTbliH MHIrpeaneHTTepai
apanacTbipyfa apHarnfaH (Mbicarnsl,
XKY3iM, LLIOKOMaz, >XOHKachbl)

KakkbiwThbl nanganaHy 6oMbiHWA

MaHbI3abl Hyckay (cyper [H):

KakkbILw biabic TyGiHe a3 TuIoi kepek, ocblnan

WHrpeaneHTTep onTumarnabl apanacagbi.

Bonmaca, KakkbiLL OUiKTiriH TemeHaerigen

peTTey Kepek:

m AlaHbl po3eTKaZaH LWblFapblHbI3.

m Bocary TyiimeciH 6acbin,
arHanManbl TyTKaHbl 2 KyniHe j
KbIMKbITbIHbI3.

m KakKblLL HE UNETILUTI XXeTEeKKe TipenreHwle
EHri3iHj3.

m KaKKbILWTbI YCTan COMbIHAbI COMbIH
KinTiMmeH (enwemi 8) carat TinimeH
OypaHbI3.

m KakkbIL OMIKTiriH KakkbILWTbI oNTUMangbl
OuikTikke Bypan peTTeH;j3:
carar TinimeH GypaHbl3: KeTepiHi3.

Carart TiniHe kapcbl bypaHbI3: Tycipy

m Bocary TyiimeciH 6acbin,
arHanManbl TyTKaHbl 1 KyniHe j
KbITKbITbIHbI3.

m KakkbIL OUIKTiriH Tekcepin, kepek
OonfaHaa AypbICTaHbI3.

m Erep OwuikTiri oypbIic peTTenreH
6onca, 6ocaTy nepHeciH 6acbin j
KarbIpy TYTKbILWbIH 2 KyAiHe
anapblHbI3.

m KaKKbILWTbl yCTan COMbIHAbI COMbIH
KinTimeH (enwemi 8) carat TiniHe Kapchbl
TapTbIN KOMbIHbI3.
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kk KonpaHy

blabicneH xaHe KypanMeH XyMbic icTey

(I cyperi):

m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe ﬁ
KbUTKbITBIHBI3.

m blabiCcTbl opHaTy:

AnFa Kkapay eHKEWTINreH bIAbICTbI EHri3in
TipeHi3, cogaH KeliH carat OaFbITbiHA
Kapchbl TipenreHLue GypaHpbI3.

m OHZey TancbipMacbiHa 6annaHbICTbI
OyrFaybiLl, KaKKbILL HE UIETILUTI XXEeTeKKe
TipenreHLue eHrisiHi3.

Hyckay:

Wneriw >xxafaanbiHaa Kamblp XKankbILWThbl

uneriw eHrisinreHwe 6ypaHbi3

(3-4b cyperTi).

m OHZeneTiH nHrpegueHTTepai biabicka
canbliHbI3.

m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmansl TyTkaHbl 1 KyriHe j
KbITDKbITBIHBI3.

m KaknakTbl OpHaTbIHbI3.

m AlHanmanb! axbIpaTKbILLTLl Kanaynbl
KagamFa KOMbIHbI3.

Bi3aiH yCcbIHbIC:

— MpodeccrnoHangbl ninmMeni 6ynraybliL:

angbiMeH 1-2-6ackpliTa apanacTblpbir,
cofaH KeniH 7-6acKbIlWTbl TaHAaHbI3
— MpodeccrmoHanabl KakKbIL:
7-kagam, 1-kagamaa apanacTtblpbiHbI3
— Wneriw:
angbiMeH 1-6ackpliTa apanacTblpbir,
3-6ackblLLTa KaFblHbI3

WHrpeaneHTTEepMeH ToNTbIpy

m byibiMabl aiHanManb! axblpaTKbILL
apKbInbl eLUipiHi3.

m VIHrpeoneHTTepai KaknakTarbl KyWFbILL
apKblirbl TONTbIPbIHBI3.

Hemece

m KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

m Bocarty TynmeciH 6acbin,
arHanmarnbl TYTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
KbITKbITbIHbI3.

m VIHrpegneHTTepai TONThIPbIHbI3.

XyMbIcTaH KeWniH
m byibiMabl aiHanMarnb! axblpaTKbILL
apKbInbl eLUipiHI3.
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m ALaHbl po3eTKaZaH LbIFapbIHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

m Bocary TymeciH 6acbin,
anHanwmarnbl TyTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
KbIIDKbITBIHbI3.

m Kypangbl XXETEKTEH LUbIFapbIHpI3.

m blabicTbl anbin TacTaHbI3.

m bapnbik 6enwekTepai Tazananbi3,
«Tasanay >aHe KyTy» TapayblH OKbIHpI3.

Acynnik manganarbiw

/\ XKapakart any Kayni

MaviganafbiL AUCKIHIH ©TKip MblllakTapbl
MEH XMEeKTepiH yCTamaHbI3.

Manganarbiw auckinepre Tek OynipiHeH kon
TUri3iHi3!

Acynnik ManganafbilTbl TEK KaHa OyMbIM
XeTeri ToKTan TypFaHbiHAa XoHe kabeni
3MEKTP PO3EeTKACbIHAH LUblFapbINFaHbIHAA
€Hri3iHi3/LWblFapbiHpbI3.

KyWfbILL iLLiHEe KONbIHbI3Obl CanMaHbI3.
Hazap ayaapbiHbI3!

Acyinnik manganafbiwTbl TEK TOMbIFbIMEH
XWHaKTarnfFaH KymiHge KkongaHblHpl3. Acynnik
MaiganarbllWThl eLlkallaH Herisri oynbiMra
KypacTbipMaHbI3. ACynnik ManganarbILThbl
TeK KypacTbIpbIfiFaH XXyMbIC KyhiHAe
KonaaHbIHbI3.

ApTbIK XXYKTemMeaeH Kopray

(€ cyperi:

Acynnik MmanganarbilLKka apTKbl XKyKTeme
TycCipyZeH OyibIMHbIH, ayblp 3aKbiMOaHybIH
bongbipmay YLUiH, acyinik MaiganafbIUTbIH
XeTekwi 6inirinae kepTik (bargapnamanaxraH
Oy3blIny OpHbl) 6ap. APTbIK )KYKTEME TYCKEH
Xarganga xetekwi 6inik ocbl xxepaeH
Oy3binagpl. XKetekuwi 6iniri 6ap >xaHa anck
YCTarbILLbl KbIBMET KOpCEeTY opTanbifbiHAa

KOIDKeTIMA,.
Mpodbeccrnonanabl Supercut ®
Oypamarnbl AUCKi — KarblH / XyKa

XKEMIC NeH KeKeHICTi TypayFa apHariFaH.
5-6ackbiwTa eHaey.

AnHanmans! Keckill auckiperi 6enri:

KarnbiH, KeCKiLL Xarbl yLwiH «Grob»
XIHILLKe KecCKiLl »afbl YLLiH «Fein»



Hasap ayaapbiHbi3!

AViHanmanbl Keckill AUCK KaTTbl ipiMLLIK, HaH,
Gernke HaH MeH LIOoKONaaThl TypayFa
apHanmaraH. llicipinreH, kaTTbl nicipinreH
KapTonTbl TEK CybIK KyWiHOE TypaHbI3.

AnHanmanbI yKKilW gUCK —
YrKeH/WwarbIH

KOKEHIC, X1eMic neH ipiMLLiKTi yryre
apHanfaH, KaTTbl ipiMLikTeH 6acka (Mbicansl,
napmesan).

3-6ackbllLTa Hemece 4-6ackpiliTa eHaey.
AviHanmansb! yKkilw guckigeri 6enri:

YIKEH YKKILL XafFbl YLUiH «2»

LUAFbIH YKKILL XaFbl YLUIH «4»

Hazap ayaapbiHbi3!

AviHanmanb! KKl OUCK XXaHfFakTapabl yryre
apHanmaraH. XKymcak ipiMLiKTi ynkeH
XarblMeH 7-6ackpllTa YriHi3.

YWkenme AUCK — opTaiua
LUMKI KapTon, KaTTbl ipiMLLIK
(MbIcarnbl, napmesaH), CybITbIfFaH LLoKonaz
MeH XaHFakTapabl yryre apHarsfaH.
7-6ackpllLTa eHaey.

Haszap ayaapbiHbI3!

Ynkenme OUCK XKyMcak XeHe TifiM ipiMLUiKTi
yryre apHanmMaraH.

KapTon KyMMarbIHbIH OUCKICi
Kyvimak neH kapTon KyMMarbl yLUiH

LUMKi KapTOMTbl YTy, KOKEHIC NeH XNOeKTi

KanblH AUCKIMEH TypayFa apHarfaH.
Yry: 7-6ackblliTa eHaey.
Kecy: 5-6ackpiliTa eHaey.
Acyinnik marnganarbILLNeH XXYMbIC icTey
Cyper &I
m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmanbl TYTKaHbl 2 KyniHe j
KbITDKbITBIHBI3.
m blapicTbl opHaTy:
AnFa Kkapay eHKeWTINreH biAbICTbl EHri3in
TipeHi3, cogaH KeliH carat bafbITbiHA
Kapchbl TipenreHLue bypaHbI3.
m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmansl TyTKaHbl 3 KyniHe j
KbITDKbITBIHBI3.
m YKeTeKTiH KOpFaHbIC KaknarblH acym
ManaanarbIiLbIH XXeTeriHeH anbin
TacTtaHbi3 ([[l-5a cyperTi).

KongaHy kk

m [JUCK yCTaFbILbIH aCTbIHFbI LLUETIHEH
YCTaHbI3, 0N YLUiH €Ki YLLITbI XOofapbl
KapaTy Kepek.

m Kanaynbl Keckill He YKKiLl ANCKiHI OnCK
YCTafbILWbIHbIH yLUTapbiHa MYKUST
opHaTbiHpI3 ([El-6a cyperTi).

AvHanmane! guckinepae kanayrnbl Xafbl
XKOFapbl KapaTbifFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

m [l1cK yCTarbILLbIH XOFapFbl LWETIHEH ycTan,
KopnycTbl opHaTbiHbI3 ([El-6b cyperTi).

m KaknakTbl opHaTbIn (OenriHi kagaranaHpl3),
carat GafbITbiMEH TipenreHiue GypaHpI3.

m Acyi marpganarbiwThl [E-8 cypeTiHae
KepceTinreHaew XeTekke opHaTbin, caraTt
GafbITbIMEH TipenreHiue GypaHpi3.

m AliHanmanbl axblpaTKbILLTbl YCbIHbIFaH
KagamfFa KOMbIHbI3.

m ©OHAeneTiH asblK-TyNiK OHIMIH KyMFbILLKa
canbin, >anKbILWMNeH XbIMKbITbIHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!
TypanaTblH eHIMHIH LbIFbIC CaHblNayblHAa
KanyblHa >xon 6epMeH;3.

KeHec: Bipkenki Typay HoTuxeciHe XeTy
YLUIH >KiHjLLKe TypanaTbiH eHimai 6arnam
BOoWblHLLA 6HOEHI3.

Hyckay: ©HaeneTiH a3bIk-Tynik eHiMaepi
acyinnik marganarbiliTa GiTenin ketce,
acynnik kombarnHab! eLwUipiHi3, allaHbl
po3eTkafaH LUblFapblHbI3, XXETEK TOKTaraHLa
KYTIiHi3, acynnik ManganarbiWThbIH,

KaknafrblH anbin TaCTaHbI3 XoHe KYMFbILLThI
B6ocaTblHbI3.

XyMbICTaH KeWniH

m bylibiMabl avHanManbl axbipaTKbILL
apKblIrbl OLUIPIHi3.

m Acyinnik ManganarbIThl caFaT OaFbITbiHA
Kapcbl Oypan, anbin TacTaHbI3.

m KaknakTbl caraT 6afbiTbiHA kapcbl Oypan,
anbin TacTaHpI3.

m [JUCK yCTaFbILWbIH AUCKIMEH Bipre anbin
TacTaHpl3. On yLWiH caycakneH acTbiHaH
XeTekLwi 6inikke kapcbl 6acbIHbI3
(M cyperi).

m bernwektepai Tazanaxbla.
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kk Tasanay xaHe KyTy

ApanacTbipfbiLl

A OTKip Nbiwak/anHanbIn TypaTbiH
XETeKTeH XapakaTTaHy Kayni!
OpHartbinfFaH apanacTbIpfbIlLThl yCTamaHpI3!
ApanacTbIpfbILThI TEK KaHa OyMbIM XeTeri
TOKTan TypraHblHAA EHri3iHi3/LWblFapblHbI3!
ApanacTbIpfbILLThI TEK XXUHAKTarnfaH kynae
JKOHe abblnFaH KaknakneH nanganaHbiHbI3.
/\ Kyiiin kany kayni 6ap!

blcTblk apanacTbipblnaTtbiH eHiMAi eHaey
KesiHae KaknakTaFbl KyiFbiLuTaH Oy LibiFagbl.
EH kebi 0,5 nuTp bICTbIK He KenipLuireH
CYMbIKTbIK TONThIPbIHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

ApanacTblpfbill Gy3bIbIN KETYi MYMKIH.
YKakblHaa My3aaTtbinFaH UHrpeaveHTTepai
(WblFapbinFaH My3 TEKLLECI) eHOEMEH]3.
ApanacTblpfbILLTbl 60C KyriHaE
KongaH6aHbI3.

ApanacTbIpfbILLNEeH XyMbIC icTey

[d cyperi:

m Bocary TyimeciH 6acbin,
arHanmarnbl TyTKaHbl 4 KyniHe
KbITKbITbIHbI3.

m ApanacTbIpfblILL XETEriHiH KOpFaHbIC
KaKnafblH anbin TacTaHbI3.

m ApanacTblpfbill CaybITTbl OPHATbIMN
(ycTarblwTarbl 6enri, Heriari GybiMaarbl
6enri), carat GarbITbiHa Kapchbl TipenreHLue
OypaHbI3.

m VIHrpeoneHTTepai TONThIPbIHbI3.

Cy#blK Makcumanabl kenem =

1,25 nuTp; KenipLikTi HEMeCe bICTbIK
CYMbIKTbIKTapAblH Makcumangbl kenemi =
0,5 nutp;

OHTaNnnbl eHAeY Keremi, KaTTbl =

50-100 rpamm;

m KaknakTbl opHaTbin caFat 6arbiTbiHA
Kapchbl TipenreHLle apanacTbIpfblLL
ycTarbllwbiHa OypaHbI3. Kaknak eHrisinyi
THic.

m AllHanmanbl axbIpaTKbILLTEl Kanaynbl
KaaamfFa KOMbIHbI3.

i
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WHrpeaneHTTEepMeH ToNThIpy

Cypert [4-8:

m ByibiMAapbl aiHanManb! axbipaTKbILL
apKbInbl OLUIPIHI3.

m KaknakTbl anbin Tactan, MHrpeaneHTTepai
TOMTHIPbIHbI3

Hewmece

m KyW/fbILWThl anbin TacTaHbI3 XoHe KaTTbl
WHIrpeaneHTTepai KyWFbill CaHbinayFra
GipTiHAEN TONTLIPbLIHbI3

Hemece

B CYVbIK MHTPEAVNEHTTEPAI KYMFbILL apKbinbl
TOMTbIPbIHbI3.

XKymbicTaH keniH

m BynbiMAapbl aiHanmManb! axbipaTKbILL
apKbInbl BLUIPIHI3.

m ApanacTblpfbIlWThl caFaTt b6aFbITbIMEH
Oypan, anbin TacTaHpI3.

KeHec: ApanacTbIpfbILLThl KONAaHFaH COH,
GipaeH TasanaHpl3.

Taszanay xaHe KyTy

Haszap ayaapbiHbI3!

Ew6ip kblpa anaTbiH Taszanay Oy/bimaapbiH
korngaHbaHbI3. YcTinepaiH Oy3binbin KeTyiHe
anapybl MYMKIH.

Herisri bynbimabl Tazanay

A AnekTp KyaTbIHa Tycy kKayni 6ap!
Heriari OyMbiMabl eLLKaLlaH cy iwwiHe
6aTbipMaHbI3 XaHe afblHAbI Cy acTbiHAA
ycTamaHpI3. ElukaHgan 6y TazanasbibliH
nanganaHbaHbI3.

m AwaHbl po3eTkafaH LUbIFapbiHbI3.

m Heriari ByibIM MeH XeTEKTiH, KOpFaHbIC
KaknarbIH blnFangbl WybepekneH cypTiHi3.
KaxeT 6onca, 6ipas biabIC XyFbiLl Kypan
KonAaHbIHbI3.

m CopaH KeniH Bymbimabl KyprakTam CypTiHis.

blabic neH Kypanabl Tasanay
blakic xaHe Kypan blabIiC-asiK XyaTbIH
MallMHaZa Xyy YLiH apamabl. [Mnactuk
GenwekTepai biapic-asiK XKyaTblH MallMHaaa
KblcnaHbl3, cebebi wato 6apbicbiHAa
KkangblkTap nanga 6onybsl MyMkiH!



Acyunnik manganarbiWTbl Tasanay
Acynnik ManganarbiWTbIH Gapnbik
DenLeKTepi bigbIC-asik XXyaTblH MawmMHaaa
XYy YLiH Xapamapl.

KeHec: Mbicankl, cobi3 eHaeyaeH keniH
KanaTblH KbI3bln TyHOaHbI KETIpy YLUiH,
Lwybepekke Gipa3s eciMaik MarbIH XaFblr,
acyn ManganarbilblH (MaiganarbiLL
auckinepai emec) cypTiHi3s. CogaH KeriH
acynnik MmaiganarbllLThl LWANbIHBI3.

ApanacTbIpfbIlWThI Ta3anay

A OTKip NbiWakTaH XapakaTTaHy kKayni!
ApanacTblpfbiLL MbiLLAKKa XarnaH KorMeH
TUMEH;3.

ApanacTblpfbilll bIAbICbIH, KAKMNaKTbl XaHe
KYMFBILLTBI biAbIC-asiK >Kyy MallMHackiHaa
XyyFa bonagbl.

KeHec: CylbIKTbIKTapAbl 6HOEreHHEH KeliH
9[eTTe apanacTbIpfbILUTbI Tasanay YLUiH
OHbl ByIMbIMHaH arnbIn Tactay KaxeT emec.
On ywwiH Gipa3 cyapl XyFbil KypanmMeH

Gipre opHaTbIfFaH apanacTbIpFbILLKa
KyMbIHbI3. ApanacTbIpfbIlLThl BipHeLle
ceKkyHaka KocbiHpI3 (M 6ackbiwbl). Latora
KonAaHbInFaH cyabl Terin, apanacTbIpFbILLThl
Tasa CyMeH LUanbIHbI3.

MaHbI13ab1 HyCKay:

KemekLui kypan gopbacbiH KaxeTiHwwe
TasanaHbl3. [lopbagarbl kyTy GovibIHLLIA
Hyckayrnapgbl OpblHAaHbI3.

Cakray

A XapakatTaHy Kayni 6ap!
BynbiMabl kongaHbaraH Kke3ae allaHbl
po3eTKa[aH LUblFapblHbI3.

Cypet [®:

m Kypangap meH manganarbilw guckinepai
KeMeKLLi Kypan gopbacbiHa canbiHbI3.

m Kemekwwui kypan gop6acbiH bigbIC iliHae
CaKTaHpl3.

Cakray kk

AxkaynbIKTap OpblH anfaH
Xarganaarbl KeMekK

A XapakatTaHy Kayni 6ap!

AkaynbIKTbl KO0 angbiHAa allaHbl
po3eTkafaH LUbIFapbIHbI3.

MaHbI3abl HYCKay:

By/bIMHBIH, XKYMbICbIHAAFbI KaTe,
SMEKTPOHABIK CaKTaHAbIPFbILLITapabIH
axblpaTbinybl Hemece OynbiM ByniHyi )KyMbIC
WHANKATOPbIHbIH XbIMbINbIKTaybl apKbirbl
Kepcertinegi.

AnHanmanbl TyTKa ap6ip XXyMbIC KyniHae
eHri3inyi kepek.

BipiHwigeH narga 6onFaH maceneHi
TeMeHZeri Hyckaynapabl KonfaHbin LweLlyre
ThIPbICbIHbI3.

AxkaynblIk

BylibIM icke Kocbinman Typ.

Lewim

m TOK K&3iH TeKCepiHi3.

m ALLaHbl TEKCEPIHI3.

m AHanmanbl TYTKaHbl KagaranaHbl3.
Kyni aypbic opHaTbinFaH 6a? EHrisinin Typ
ma?

m ApanacTblpfbill He blObICTbI TipenreHLle
Oypan GekiTiHj3.

m ApanacTblpfbill KaknarblH OpHaTbIM,
TipenreHwe Gypan GekKiTiHj3.

m XKeTeKTiH KopFaHbIC KaknafbIH
KONAaHblNIMaFaH XXeTekKe OpHaTbIHbI3.

m Kavita icke KocblnyaaH KopfFaHbIC
6enceHai. bynbimapbl 0/off kyiiHe
OpHaTbIHBI3 A, coaaH KewiH kanaynbl
KadamFa KauTapblHbI3.

AxkaynblIk

BybiM KongaHy KesiHae ewipinin kanagpl.

ApTbIK XXYKTeMeOeH KopraHbic 6enceHgi.

Bip yakpITTa TbiM Ken asblK-Tynik eHimaepi

eHAernreH.

LWewim

m bylibiMabl eLwipiHi3.

m ©Hpey KerneMiH asaTbiHbI3.

m PykcarT eTinreH makcumangbl
kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacbiH kapaHpl3) acblpMaHbI3!
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kk KongaHy mbicangapbl

Akaynbik

YKertek icke Kocynbl ke3iHae 6ocaTty TyMMeci

kaTe Gacbingpl. AHanMarnbl TyTKa XOFapbl

Kapaw >XbIDKbITbIAbl. 2KeTek TOKTaTbIfFaH,

Oipak Kypanabl anMacTbIpy KyriHae

Kanvangpl.

Lewim

m AHanmansb! axblpaTkeiTel 0/off
KaJaMblHa KOMbIHbI3.

m AlHanmansl TyTkaHbl 1 KyliHe
KbIDKbITBIHbI3. j

m ByibiMapbl KOCbIHBI3 (1 Kagambl).

m ByibiMapbl KaiTagaH eLwipiHis.

Kypan kypangbl anMacTbIpy KyRniHae Typ.

Akaynbik

ApanacTblpfbiLL XXyMbIC icTeMel bacTangpl

Hemece KongaHy 6apbicbiHAa TypbIn

kanagbl, xeTek «gipingen» Typ. MNbiwak

OnokTarraH.

Lewim

m byibiMAb! eLUipiHi3 xxaHe allaHbl
po3eTkafaH LUblFapbliHbI3.

m ApanacTbIpfbilUTbl anbin TacTaHbI3 XXaHe
OereTTi KeTipiHj3.

m ApanacTblpfbilUTbl kKakTagaH OpHaTbIHbI3.

m BbylibIMAbl KOCbIHBI3.

MaHbI3abl HYCKay

Erep akaynbIKTbl ©3 GETIHLLE 051 anmacaHpi3,

KbIBMET KOPCETY OpTarblfblHa xabaprachiHpI3.

KonaaHy Mbicangapbl

LWankanraH Kineren

—100r-600r

m Kinerengi 1%2-4 MuHyT iWwiHae
7-6ackbllTa Kinerengiy, mernwepi
MeH KacueTTepiHe GarnaHbICTbl
KaKKbILUNEH HOEH3.

)
)

XyMbIpTKa aKybI3bl

— 1-8 )XyMbIpTKa aKybI3bl

m JKyMbIpTKa akybl3blH 4 - 6 MUHYT
ilWiHOe 7-kagaMmaa KakkblLUneH
eHEeHI3.
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BuckBUT KamMbIpbI

Herisri peuenTt

— 2 XyMbIpTKa

— 2-3 ac KacblK bICTbIK CY

— 100 r kaHT

— 1 makeT BaHUMNWH LLUEKepi

—70ryH

— 70 r kpaxman

— KOMCbITKbILW (KOCbIMLLA)

m VHrpegueHTTepai (yH MeH KpaxmangaH
backa) wam. 4-6 MuHYT iWiHae 7-kagamaa
KaKKbILLNEH KOnipTin KaFblHbI3.

m AHanmanbl axblpaTKbIWThI 1-kagamra
OpHAaTbIN, €IEHIEH YH MEH Kpaxmangbl
wam. ¥2-1 MUHYT iWiHae KacbIKneH
apanacTbIpbIHbI3.

Makcumangbl Menwep: 2 X Herisri peuent

— 500 r kaHT

— 1 canbim Ty3

— 2 makeT BaHUIVWH Luekepi Hemece %2 NMMOH
KabbIFbl

— 500 r man He maprapuH

— (6enme TemnepaTypachbl)

— 1000 r yH

— 1 nakeT KambIp KOMCbITKbILLIbI

— 250 mn cyT

m XKyMbIpTKa, KaHT, Ty3 6eH BaHWUMb LUEKePiH
Hemece NIMMOH KabblifbiH wam. 10
cekyHz iwinae 1-kagamaa bynFaybilneH
apanacTbIpblHbI3.

m 5-kagamra opHatbin, Wwam. 120 cekyHg,
ilwiHOe eHaEeHIs.

m Maii kocbin, wam. 60 cekyH iwiHae
3-kagamaa eHaeH;s.

m Man MeH KOMCbITKbILL KOCbIM, LLaM.
2 MUHyYT iWiHae 1-kagaMaa eHOoeH 3.

m 3-KagamFa opHaTbin, 2 MUHYT ilWiHAE CYTTi
BipTiHAEN KOCbIHpI3.

Makcumangbl menuwep: 1 x Herisri peuent

)

Kekcke apHanfaH KambIp
Heri3sri peuent
— 6 XyMbIpTKa



Yrinmeni KaMbIp
Heri3ri peuenTt
— 125 r man (6enmve
Temneparypachl)
— 100-125 r kaHT
— 1 XyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— KiLLIKEHe NIMMOH KabblIfbl HE BaHUIb LUEKePI
— 2501 yH
— KOMCbITKbILL (KOCbIMLLIA)
m Bbapnbik MHrpeaneHTTEpAi Wam.
Y2 MUHYT iWiHge 1-kagamaa, copaH
KEeWiH wam. 2-3 MUHyT iWwinge 6-kagamaa
OynFaybIlINeH eHOEHI3.
500 r yH:
m /IHrpegneHTTEpai MnerilneH wam.
Y2 MUHYT iWiHge 1-kagamaa, copaH KemiH

( @

waM. 3-4 MUHYT iWwiHae 3-kagamaa UneHis.

Makcumanabl meniiep: 2 X Herisri peuent

¢

ALWbIKTbI KaMbIp

Heri3ri peuent

—500ryH

— 1 XyMbIpTKa

— 80 r man (Genme Temneparypachbl)

— 80 r kaHT

— 200-250 Mn xbInbl cyT

— 25 r xxaHa awbITkbl Hemece 1 naket

— Kyprak awwbITkbl

— % NUMOH KabblIfbl

— 1 canbim Ty3

m Bapnbik nHrpegneHTTepai wam. %2 MUHYT
iwinoe 1-kagampga, cogaH KeniH Lwam.
3-6 MUHyYT iWwiHae 3-kagamaa uneriwnex
OHEH;3.

Makcumanabl menwuep: 2 X Heriari peuent

Kecne kambIphbl

Herisri peuenTt a

—300ryH

— 3 XyMbIpTKa

— kaxeT bonca, 1-2 ac kacblk (10-20 r)
CYbIK Cy

m bapnbik MHrpeguneHTTepai wam. 3-5 MuHyT
iwinge 3-kagamga kamblpFa AeniH
eHEeHI3.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

HaH kambIpbl
Herisri peuenTt
— 1000 r yH

Kokbicka Tactay kk
— 3 makeT Kypfak aLlbITKbl
— 2 Wan KacblK Ty3

— 660 mn xbinbl cy

m bapnbik nHrpegueHTTEpAi WaMm. 2 MUHYT
iwiHae 1-kapampaa, cogaH KeniH wam.
4-5 MWHYT iWinae 3-kagamaa uneriwnex

OH/EH;3.

MaioHe3s

— 2 XyMbIpTKa

— 2 WaWn KachblK KblLa

— Yan man

— 2 ac KacbIK IMMOH LUbIPbIHbI HE Cipke

— 1 canbiM Ty3

— 1 canbIM KaHT

WHrpeguenTTep Gipaoen Temnepatypara e

6onysbl THiC.

m VHrpeguenTtTepai (mangax 6acka)
OipHele cekyHA iwiHae 3-kagamaa (2)
Hemece 4-kagamaa (3) apanacTtblprbiliTa
OH/EH;3.

m ApanacTbIpfbilThl 7-kaaamra (4) KOCbIHbI3
XoHe manapbl 6asy KyWFbiLL apKbisbl
KyVbIN OTbIPbIHbI3 XOHEe MaroHe3 nanaa
GonFaHLa apanactbipa 6epiHia.

MawnoHe3ai xakbIH apaga KongaHbIHbI3,

caKTamaHbI3.

Kokbicka TacTtay

Opam maTepmangapblH KOKbICKa
E TacTayAblH 3KONOrMAnbIK
mmm  ecpexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XeHe SNeKTPOHAbIK
KypbinfFeinap Typansl 2012/19/EU
Eyponanbik QupekTuBacbiHa caw
TuicTi TaHb6ameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn avpektuBa KypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbinaTtbiH
KonZaHbICTaH LblFapbliFaH
KypbInfFblnapabl eTKi3y XeHe KoKbicka
TacTay Typanbl yirapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
oAicTepi Typanbl aknapart any yLiH
caTylwbiMeH xabapnacbiHpI3.
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kk Keningik waptTtapsbl

Keningik waptrapbl

Ocbl KypbINFbIHBIH Keninaik wapTrapbl

Gi3aiH ekin apKbinbl KypbInFbl caTbinaTbiH
enpe aHblkTanagbl. Ocbl WapTTapra
KaTbICTbl TOMbIK MaNiMeTTepAi KypbIFbIHbI
caTbin anfaH gengangax 6inyre onagpl.
Ecen-woT Hemece TyBipTek oCbl keningik

LapTTapbl OoMblHWA WaFbiMgaHFaHaa

Kepcertineg,.

©3repicTep cakTanmbl.

Kocankbl kepek-xapakrap

MUZ5ZP1
LLbIpbIH ChIKKbILL

AnenbCuH, IMMOH >aHe rpenndpyTThl CbiFyFa
apHarnFraH.

MUZ5CC1
Tekwenen TyparfblLu
MaLumHa

>Kewmic neH kekeHicTi Gipaen TekwenepmeH Typayra
apHarnfaH

MUZ5FW1
ETTaptkpiww

TapTtap He yHTaKTanfaH €T YLUiH Xac eTTi Typayfa
apHarfaH.

MUZ45LS1
CaHpinayrnsl gnck
XUbIHbI

LWarbIH (3 MMm),
YIKeH (6 Mm)

MUZ5FW1 eTTapTkbilubiHa apHarfaH.
MawTeT xoHe HaHfFa XaFblNaTblH OHIM YLUIH KiLlli,
NiCIpINreH LWyXKbIK XXoHe LUMNMK YLUIH YIKEH.

MUZ45SV1 MUZ5FW1 eTTapTkbilubiHa apHarfaH.
. [MeyeHbe 4 apTypni neveHbe MiliHiHe apHanFaH Metann
““{%m | KOHAbIPFbICHI ynrinepi 6ap.

MUZ45RV1 MUZ5FW1 eTTapTKbilLbliHa apHarfaH.

YKKiLL KOHAOBIPFbICHI

YKaHrak, 6agam, Lwokonag XeHe KenTipinreH berke
HaHAbl yryre apHanfaH.
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Kocankel kepek-xapakrap kk

= MUZ45FV1 MUZ5FW1 eTTapTkbilubiHa apHarfaH.
LLbIpbIH ChIKKbILL E36e yLuiH TaHKypaW, Kbi3aHaK XXeHe UTMypbIHHaH
KOHABIPFbICHI Backa xunaeKkTepaiH LWbIPbIHbIH CbiFyFa apHarfaH.
CoHbIMeEH KaTap,
MbIcanbl, kKapakaTTbl aBTOMaTTbl TYpAe Tasanayra
oonagpl.
MUZ45PS1 MUZ5DS1 acymnik MaiganarbillbiHa apHarfaH.
®pu guckici LLnki kapTonTbl hpy YLLIH TypayFa apHarfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acynnik ManganarbllbiHa apHarFaH.

A3UANbIK KOKBHIC
OVCKICi

A3MAnbIK KOKEHIC Taramaaphbl YLUiH XeMic neH
KOKOHICTi LafblH TiniMaepMeH Typanaebi.

MUZ45RS1
YnKeH yrkenve auck

MUZ5DS1 acynnik MaiganarbilbiHa apHarFaH.
LLnki kapTOnTbl, MbICarnbl, KAPTOMN Kynmarbl He
[ombai yLiH yryre apHarnfaH.

MUZ45KP1
KapTon Ky/iMafbiHbIH,
[OVCKici

MUZ5DS1 acynnik marganafblllbliHa apHarnfFaH.
Kyrimak neH kapTon KyrMarbl YLUiH LUK KapTONTbl
YrY, KOKeHIC NeH XXNAekKTi KanblH ANUCKIMEH TypayFa
apHarfaH.

U

apanacTbIpFbiLL

3 Frw
MUZ5ER2 blabic iwinge 750 r yH MeH nHrpegneHTTepai
- Tot GacnanTblH eHaeyre bonagpl.
oonatTaH
apanacTbIpfblLL
blabIC
MUZ5KR1 blabic iwinge 750 r yH MeH nHrpeaneHTTepai
~—— Mnactuk eHaeyre bonagpl.
) apanacTbIpfblLL
blObIC
MUZ5MX1 CycblHOapapl apanacTbIpy, XUAEK NeH KOKeHICTi
MnacTuk nasipnay, MmavioHes aablHaay, XUaek neH
apanacTbIpfbILL XKaHFakTapadbl Maganay, My3 TEKLernepiH ycatyra
KOHObIPFbICHI apHarFaH.
MUZ5MM1 [ompaeyiwiTep, kekeHic, ariMa MeH eTTi Kecy,
Mynbtn KapTon, LUOMbIP MEH ipiMLLIKTI Yry, >XaHfaK neH

CybITblJ1faH LUOKONMaAThl Yryre apHarnfaH.

Kocankpbl 6enLuek xeTkisinim 6ymacbiHaa 6onmaraH xxarganaa, oFaH cayaa OpHbl HE KbI3MET
KepceTy opTanbifbiHaH TanceipbiC 6epyre 6onapl.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH

Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:inffo@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fir
Sie erreichbar.

06/16

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _x_ - dSlee
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX bbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,

Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebic
Pekarska 10b
155 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com

www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:

0892 698 110 SETCHRAER
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 ZETCHEIE

www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn
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HR Hrvatska, Croatia
BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.

IL  Israel, SR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, H{d

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg.
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ULH-/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KnwunHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malita

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm

(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc oT npounssoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia, ,
L0 geall Dy yell ASLaal
Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.
P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043
mailto:kunnumalsp@alj.com
www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, MK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*
mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, §7Z

T PIHARR 15 R T (O B B AR 1
HEARRBER R,
BAAERES

BSH Home Appliances Private Limited
AT IR M T #8055 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und flr die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001046692 960729

















